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Dear costumer,

Firstly thank you for purchasing our product.

Carefully read all instructions and warnings in this manual. These guides include important
information about your product safe installation, operation, maintenance and have warning
to take advantage of the most useful product.

Keep this guide in safe and easily available place when it becomes necessary.

Cause of Translation of this booklet from the manufacturer or its publication, resulting from
the incorrect use of the device, to people, to environment or other materials can not be held
liable for damages.

This manual also applies to other models. Differences between models are identified in
the manual.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
The ovens are designed to operate with a monophase alternating current of 220-240V AC

50Hz. Anyway, before the installation of the appliance, we suggest you to check always the
specifications on the rating label applied on the front bottom side of the oven.

External Dimensions ( Height / Width / Depth ) 595mm / 595mm / 570 mm
Installation Dimensions ( Height / Width / Depth ) *580 or 590 mm / 560mm / min.550 mm
Oven Capacity 61 It.

Net Weight 33,00 kgs

Gross Weight 36,00 kgs

Input Voltage / Frequency 220-240V AC 50Hz

Current (Amp) min. 16 A

*See Installation.
The values vary by product model below. All parts are available with the product.

Oven upper heating element 900 W

Oven lower heating element 1100 W

Circular Heating Element 2000 W

Grill heating element 1800 W /2000 W
Turbo fan motor 22W /25 W

Spit motor 6W

Cavity cooling fan 20W /22 W
Oven light 25 W

Maximum power 2072 W

Energy efficiency class # A

#Basis: In electrical ovens, the data on energy labels are in conformity with EN 50304

.Values were determined under standart load and convection/hot aie (if available).Heating

mode with an energy efficiency rating specified by EN 50304 is determined in accordance

with below priority order depending on function (modes) availability on product.1-Eco fan

heating. 2-slow cooking, 3-Fan heating (hot air), 4-Top and bottom heat with convection air,

5-Top and bottom heating.

< The manufacturer reservers it's right to make changes in the technical specifications
in order to improve the appliance quality without any prior notice.

< The figures in guide are schematic; your product may not match exactly.

< Values stated on the markings of the appliance or in the other printed documents
supplied with the appliance are obtained under laboratory conditions as per relevant
standards. These values may vary according to the usage of the appliance and
ambient conditions.



ACCESSORIES

Accessories supplied can vary depending on the product model. All the accessories
descried in the manual may not exist on your product.

Baking Tray Wire Grid

Can be used for pastries, big roasts, foods  Used for the grilling, heating and to cook or
with liquid content and during griling as  for to place the roasting food the intended
dripping tray. rack.

B Wire Grid in Tray
Deep Roasting Tray
) ) Used for grill and collecting the flowing oil
Can be used for pastries, big roasts, foods i the tray.

with liquid content or during grilling as
dripping tray.




IMPORTANT SAFETY INFORMATION

This section will help prevent the dangers of personal injury or property damage is located
in the safety instructions. Failure to comply with these instructions could invalidate any
warranty as our company is not liable for damages arising.

General Safety

< This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

< The appliance is designed for domestic use only. Commercial use is not admissible.
Can not be used for any other purpose except for cooking and heating. Another use
for any purpose (for example, heating the room, dry clothing or a towel on the handle),
a dangerous and inappropriate. When using inappropriate, improper or inadequate the
oven as a result of the use of human, environment or other materials, our company can
not be held liable for damages.

< Make sure you remove all packing materials before using the product.

< The first runs the furnace, furnace insulation materials and a heater elements cause
by odor one-time. For this reason, the first run of oven do not put the eat firstly.
Primarily run, expect to have no scent and then cook. The inside of the oven, clean
with damp soft cloth.

<  Appliance may be hot when it is in use. Never touch the burners, inner sections of the
oven, heating elements etc. Keep children away!

< Surface of the grill function can become very hot, be careful.

«  Always use heat-resistant gloves when putting or removing the dishes into/from your
oven.

< Do not make the cooking or frying the base of the oven absolutely.

% Do not put the oven trays, plates, or wrap in aluminum foil directly onto the oven floor.
Otherwise, the accumulated heat can damage the base of the furnace and the fire hazard
may occur.

< When moving the product, cleaning or furnace maintenance removes the AC power.
< Never attempt to remove the plug from the socket by pulling the cord.

< Do not touch the product when wet or damp.

< Switch off, unplug and tampering when oven doesn’t work properly or broken.

< Do not carry out any repairs or modifications on the appliance. However, you may
remedy some malfunctions; (See Troubleshooting Before Calling Service)

< All maintenance and repairs should be done by authorized service only, and only
genuine spare parts should be used.

< If you do not use the oven, bring the all the functions “OFF”.

< Furnace cleaning and safety has always been to keep the oven clean. Residues
remaining in the oven after use over time can damage the surface of the oven.

< Keep all ventilation ducts around.
< Do not use the uprooted or broken front door glass.



«  Rear surface of the oven gets hot when it is in use. Gas/Electric connection should
not touch the rear surface; otherwise the mains cable may get damaged.

« Do not use the product, when getting drug and/or alcohol that effect of reasoning.
< Be careful when using alcoholic drinks in your dishes. Alcohol evaporates in high

temperatures and may cause fire since it will catch fire when it gets in contact with hot
surfaces.

WARNING: The device is used only for cooking. Should not be used for other
purposes, such as heat the room.

Safety for Children

< This appliance has been designed to be operated by adults and children under

supervision. Young children must not be allowed to tamper with the controls or play
near or with the oven.

«  Accessible parts of this appliance may become hot when it is in use. Children should
be kept away until it has cooled.

< Be careful not to leave the packing materials (plastic sheeting, expanded polystyrene
etc.) where children can get at them, as they can be dangerous.

< When the door is open, do not load any heavy object on it and do not allow children
to sit on it. It may overturn or door hinges may get damaged.

CAUTION: Accessible parts may be hot when the grill isin use. Young children should be kept
away.

IMPORTANT: If you decide not to use the oven any more, it should be made
inoperable by cutting the power supply cable, after unplugging it from the
power supply. Disused appliances can be a safety risk as children often play
with them. For this reason, it is advisable to make the oven safe.

Working about Electrical Safety

< Any work done on electrical equipment and systems, performed by competent and qualified
persons.
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Turn the product off and disconnect power in case of any damage. Turn off your home
insurance.

< Make sure it is compatible with the fuse.

INSTALLATION

Installation should be carried out according to the instructions by a professionally qualified
person. The manufacturer will not accept responsibility for any damage to persons, animals
or things due to wrong installation.

ENVIRONMENTAL WARNING: If the device after installation, packaging
materials, showingthe importance of safety and environmental conditions need
to throw it away. According tothe properties for re-use of waste packaging (foil,
cardboard, styrofoam, etc.) Before throwing away the product by cutting the power
cord is not used for children are not exposed to danger and drape.




Installation Instructions
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For installation the appliance must be connected in accordance with all local electrical regulations.
The oven has been designed to be fitted into a kitchen unit. It can be fitted either
under a worktop or in a taller cupboard unit at eye level. Cut out an opening in the
kitchen unit as shown in. (See Figure 1 and Figure 2)

Ensure there is sufficient support below the oven to carry the weight of the oven.
The walls of the furnace is mounted must be heat resistant. In particular the side walls were
made of fiberboard coated. The coating resistant must be to 100 °C. This not heat-resistant
synthetic laminates and adhesives, plastics or adhesive materials may be damaged. This
information will only be to create a guide and the real resistance against the increase in
temperature depends on the degree of kitchen units and surface polish performance.
Certain kitchen unit of surface of polishing types (example vinyl) is especially sensitive
at the lower temperatures with color damage, above mentioned temperatures.
Installation of the device in contravention of the warnings or the cabin materials
placed to device closer to the 5 mm responsibility of the owner.

The power cord avoid crush, fold and clamped or avoid contact with hot parts of
product. After installation, the plug must be easily accessible location.

There must be safe distance between kitchen walls and furniture.

A correct installation will have to ensure a proper protection against contact with
electric parts or merely functionally isolated parts.

All the units meant to ensure protection have to be fitted not to be taken away without using a tool.
For the most efficient air circulation, the oven should be fitted according to the
dimensions shown in (See Figure 1 and Figure 2)

If the built-in oven is mounted below the hob, distance of at least must be 50 mm.
The rear panel of the cabinet must be removed so that air circulates freely. The panel
to which oven is fitted should have a gap at least 75 mm at the rear. (See Figure 3)

We recommend not installing the appliance near refrigerators or freezer, since the
heat could affect the performance of these appliances.
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Figure 3

MONTAGE THE OVEN TO THE CABINET

< The device, place balanced and centered recessed cabinet.
< Oven, according to preferred mounted higher into a closet or under your sink.

< Open the door and secure the oven to the kitchen cabinet with four wood screws,
which fit the holes provided in both side of the oven frame (A). (See Figure 4)
«  When the oven is connected to the service on the bench for ease of installation of fumnace

must be connected to electrical cables separately. Make sure for, cable connection and be not
pinched.



Figure 4

ELECTRICAL CONNECTION

All electrical connections in accordance with applicable laws and rules should be done only
by a qualified electrician. Connections must comply with national regulations.

Electric Connection Device Before

< Which is positioned on the front bottom of the main power is supplied from the mains
power will meet the specified record label sure.

< The appliance must be connected in accordance with the rules currently in force,
and only by an officially authorized technician. The manufacturer will not accept
responsibility for any damage to persons, animals or things due to wrong electric
connection.

% Current value of the insurance for the product must be at least 16A.

% If Current value of insurance is under 16 amperes, qualified electrical technician must
called for changing ampermeter.

< Connection must comply with national regulations.

% Grounded plug is mounted to oven energy supply cord.This must used with grounding-
line.Please make a qualified electirical grounding installation.

WARNING: This appliance must be earthed.

If your oven doesn’'t have a power supply cable, provide a power supply cable to your
product by qualified electrician from following features.

Voltage Cable Type Conductor Size Current (Amp)
220-240V AC 50 Hz HO5 W - F 3x1,5mm? 16A
Table 1

Power supply cable in;

Yellow / green, the grounding cable must be connected to the terminal.
Blue neutral wire connected to the terminal marked with the”N”.

Black, brown or red electrical cables installed must be connected to edge indicated by
the”L". (See Figure 5)



Figure 5

< Connection must comply with national regulations.

<  The oven must be positioned for that easy access to wall outlet or a duble pole switch
for electrical connection.

< Do not position the Power supply cord to contact hot surfaces.

«  When the Power supply cord is damaged, consult your nearest authorized service
location, and Table 1, provide to change with the appropriate to feature of original
spare parts.

< If the device is connected directly to the device with the electrical wiring system shall
be installed between the two poles of a circuit breaker and the earthing cable must
not be interrupted by a two-pole circuit breaker.

3

< The adapters, multiple sockets or extension cords are not recommended for use.
In accordance with applicable safety laws must be necessary to use an adapter or
extension cord. However, certainly for the adapter and power should not exceed the
specified maximum current capacity.

R

< After the connection is finished, be sure to test the heating elements up to 3 minutes.

< The electrical safety of the appliance can only be guaranteed when it has been
correctly connected to an efficient earthed power supply, as laid down in the
regulations for electrical safety. The manufacturer can not be held responsible for any
damage to persons, animals or things due to the lack of an earth connection.

WHEN THE OVEN IS FIRST INSTALLED
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< Remove all the baking trays and oven racks.

R

< Set the ‘Heat Setting’ to maximum level.
< Function button in the upper and lower heating (if you have the fan) turn the function.
«  Turn the oven for 30 minutes in this way.

K3

< During this time, elements from the oven and heat insulating material and a smell of
smoke may occur only once. If such a situation occurs, before you put food in the oven
justwaiting to be no odor and smoke.

3

< Repeat this process in the grid element.

« These processes inside the oven when slightly damp cloth and wipe clean with a
softcloth.



WARNING: Before the first use, carefully wash the accessories of the oven such as
tray and wire grid.

IMPORTANT: To open the door; always catch the handle in its central part. (See
Figure 6)

Figure 6

TIPS FOR SAVING ENERGY

The following tips will help you to use your appliance in an ecological way and to energy.
1. In the oven, transmit heat better, dark-colored or enamel-coated cookware is
used.

2. If open the oven door often when the cooking foods, the air will enter and it
cause the loss of energy.For this reason do not open the oven door often.

3. Residual heat in the oven after the cooking process to cook the next meal is
available.

4. All cooking must be at least 10 minutes for the pre-heating.
5.  Frozen foods must be resolved before cooking.
6.  The oven, turn off a few minutes before the end of cooking time.



DESCRIPTION OF OVEN

Minute timer ovens
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. Function warning lamp

. Function select knob

. Minute timer knob *

. Temperature adjustment knob

1

2

3

4

5. Temperature warning lamp
6. The control panel

7. Heaters

8. Oven dome light

9. Rating label

10. The inner glass oven door
11. The oven door

12. Turbo fan*

* Only available on some models.
Note: The position of minute timer knob may be different from shown.
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Electronic timer ovens
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. Function warning lamp
. Function select knob
. Electronic clock

. Temperature adjustment knob

1

2

3

4

5. Temperature warning lamp
6. The control panel

7. Heaters

8. Oven dome light

9

. Rating label
10. The inner glass oven door
11. The oven door
12. Turbo fan

13. Turbo heater *
* Only available on some models.

Note: The position of electronic timer may be different from shown.
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USE OF OVEN

Electronic or mechanical timer must be set before using the oven. Otherwise, the oven will
not work. (See Types of Oven Timer)

TEMPERATURE ADJUSTMENT KNOB

Used for setting the temperature cooking between 50 to max ° C while the oven working.Only
at the grid function is brought to its max. Max. The temperature is 285 + 15 ° C. (See Figure 7)

This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.

Figure 7
TEMPERATURE WARNING LAMP

Internal temperature of the oven then set the desired temperature and the heat until it
reaches the temperature warning light is lit.

Temperature warning light turns off when it reaches the desired temperature.

When the heat decreases, until the temperature reaches the former temperature, warning
lamp light is on again.

This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.
FUNCTION SELECT KNOB

Set’s the operating position of the oven. Oven functions and principle of operation may vary
depending on the choice of oven model. (See Figure 8)
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Figure 8
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FUNCTION WARNING LAMP

Function select knob, when the set of any function, warning lamp is lighting. Ligth is off when
the starting position is ”"0”. This feature and principle of operation may vary depending on
the product of choice.

Function table:
Oven functions, can be set on the maximum and minimum temperatures are shown in the
functions.

WARNING: All functions will start after selecting the oven temperature with the
thermostat knob. The order of operating modes shown here might deviate from the
arrangement on your appliance.

D OFF: The oven does not work in this position. Bring this to the starting point
of all the buttons to turn off the oven.

— Fan (Defrost): Only the turbo fan is activated. This function is

circulating the room temparature air around the frozen foods that is

é suitable for cause of without losing the nutritional value and cooling
——— the cooked foods.

Lower Heater (Bottom Cooking): Only the lower heater is activated.
This function is suitable for cooking from the bottom of cooked food,
heating the food, such as casserole dishes that require slow cooking
temperature for a long time and the foods from the bottom is the
desired browning.

50 — 200 °C

Upper Heater (Top Cooking): Only the upper heater is activated. This
function is pre-heating of meals cooked, and top browning is suitable
for the desired foods.

50 — 200 °C

Upper and Lower Heating (Static Cooking): Upper and lower heating
elements at the same time is engaged. Provides cooked meal on both
sides of the same. This function is suitable for cakes, pies or cakes at
the cooking patterns and casseroles. Please baking with a single tray.

50 — 200
°C

Top and Bottom Heater + Fan (Convection Cooking): Top and
bottom heaters, turbo fan is activated at the same time. The hot air, that
is heated by upper and bottom heater, is distrubuted in oven evenly
and quickly with the help of fan. This function is suitable for heat and
cook with equally temparature the dishes to be cooked on top side.
Please baking with a single tray.

]
50 — 200 °C

Grill: Only the grid heater is activated. This function is suitable for
grilling the grilled foods such as a large or medium-sized pieces of
meat and fish thats are put on the top shelf. Put tray in the rack at
lower and put 1-2 cups of water in a tray is recommended for not
contaminating the inside of oven by oil droplets.

max °C




OVEN TIMERS

The oven timers differ depending on the model you prefer. Different types of timers are as
follows:

1) MECHANICAL-MINUTE TIMER:

You can set the minute timer up to 90 minutes by turning the mechanic minute counter to
clockwise. (See Figure 9) The minute timer makes the oven start as soon as it's set, and
turn it off automatically when the time is up. After you put the meal in the oven, set the
cooking functions and the temperature by using the control buttons, and turn the mechanic
minute counter to the position you need. When, the time is up, it is stimulated by a tone and
the oven turns itself off. The oven operating time is set up to 90 minutes with circuit breaker.
You can set manual if time more than 90 minutes.For use manual, align to #'| sign the
minute timer knob with counter-clockwise. For finish the cooking when you want at Manuel
time setting, get the ‘0’ position with turn clockwise the oven of {r| sign.
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Figure 9

2) ELECTRONIC TIMERS

Electronic timers, enables your oven to get the food ready to serve at the desired time. The
only thing to be done is to program the cooking time and ready time. It can also be used
as an alarm clock, where you just give in the amount of time after which it should remind
you by a buzzer tone.

GENERAL OVERVIEW
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Figure 10
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TIME OF DAY SETTING

After plugging in or reconnecting to a power source after current decay, “0.00”, and “AUTO”
flashes.

» Press button 1 approximately 2 sec., dot icon starts flashing. Set the current time
using buttons 2 and 3. About 7 seconds after the set time has been finished, new
data is memorized.

The time correction can be done later;

* Press button 2 and 3 approximately 2 sec., dot icon starts flashing. Then you can set

the current time.

Notice! If the correct time is not set then proper operation of the oven is not possible.
MANUAL COOKING

Without any cooking program, it is a cooking done by heat values setting and user-defined
function.

SETTING THE MINUTE MINDER

You can activate the minute minder at any time, regardless the activity state of other

programmer functions. The measured time ranges from 1 minute to 23 hours 59 minutes.

* Press button 1 until the minute minder icon starts to flash, and the display shows
“0.00".

» Entertherequiredtime usingbuttons 3and 2. Minute mindericonremainsonthe display.
After the set time has elapsed, an audible signal will be heard for approximately 7
minutes and the minute minder icon starts to flash again.

* Press buttons 1, 2 or 3 to turn the signal off; the minute minder icon disappears, and
the display indicates the current time.

CHANGE THE TIMER BEEPS
The tone of the timer beeps may be changed as follows:
Press buttons 2 and 3 simultaneously,

» Press button 1 to see actual tone “ton.1” to see on the display.
* Press button 2 to select the tone you wish from 1 to 3.

CANCEL SETTINGS
Cancel automatic function settings:
» Press buttons 2 and 3 simultaneously.

Cancel minute minder settings:
* Press button 1 to select minute minder settings,

* Press buttons 2 and 3.

COOKING TIMER

If the oven is supposed to turn off at specified time, cooking timer can be set. It is named
as semi-automatic operation.



* Press button 1 until the “dur” and “0.00” flashes on the digits, beside automatic
cooking icon flashes.
» Set the cooking time using buttons 3 and 2, within the range from 1 minute to 10
hours.
The set time is memorized after about 7 seconds; the current time is shown again.
Automatic cooking icon remains on the display.
Select the required temperature and the oven function.
When cooking is completed, an audible signal will be heard for approximately 7 minutes,
and the automatic cooking icon starts to flash again. Return control and thermostat knobs
to the OFF position. Press button 1, 2 or 3 to cancel signal and to return to the manual
operation.

DELAYED COOKING

If the oven is supposed to turn on for specified cooking time and turn off at specified time,
cooking time and the cooking end time can be set. It is named as full-automatic operation.
* Press button 1 until the “dur” and “0.00” flashes on the digits, beside automatic
cooking icon flashes. (for example hour is 17:30 now)
« Set the cooking time using buttons 3 and 2, within the range from 1 minute to 10
hours. (for example 1 hour)
* Press button 1 until the “End” and “18.30” (end time) flashes on the digits.
» Set the turn-off (cooking end) time using buttons 3 and 2, which is limited up to 23
hours 59 minutes. (for example 19:30)
» Turn the thermostat and function control knobs to the required settings.Cooking icon
is disappeared on the display. Oven will not be switched on until cooking start time
(for example 18:30), that is the difference between the cooking end time and the
cooking time. When cooking is completed (19:30), an audible signal will be heard for
approximately 7 minutes, and the automatic cooking icon starts to flash again. Return
control and thermostat knobs to the OFF position.
* Press button 1, 2 or 3 to cancel signal and to return to the manual operation.

KEY / OVEN LOCK

Press button 3 for 3 seconds to activate or deactivate key or oven lock. If activated when
automatic operation goes on, only keys locked. If activated when no automatic operation,
oven resistances locked too besides keys.

COOLING FAN OPERATION

Air condition system provide with cooling fan that prevent overheating of the outer surface
of the oven and prevent damage to surrounding.This fan create an air stream that provide to
extract the warm air from the front grills (ventilation). At the same time it creates an air curtain
between control panel and cover and it prevent the overheating of these two parts and upper
components. Air circulation by cooling fan cause of the prevent consendation due to heat and
moisture for electrical and mechanical components and it provide their safe and ensures of
a long life. (See Figure 11)

Theprincipleofthe coolingfanvariesby productmodel. Your producthasthefollowingoperatingprinciples.

e The cooling fan starts running automatically when the ovens start working. Working
terminates automatically disabled.And it disables automatically when working terminates.

16



o Cooling fan switch on or off with thermostat on the furnace, at some oven.In this case
the cooling fan is working on a specific time and disable automatically even if the
oven turn off, causeof the working of cooling fan depend on temparature.

e In the touch-controlled products, cooling fan is switch on and off by electronic
circuit board. In this case the cooling fan is working on a specific time and disable
automatically even if the oven turn off, causeof the working of cooling fan depend on
temparature.

i

Figure 11

COOKING TIPS

Take care when opening the oven door as steam may escape. Escaped steam can
damage your hand, face and/or eyes.

Tips for baking

Use non-stick coated appropriate metal plates or aluminum containers or heat-
resstant silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
It is reccomended to place the baking mould in the middle of the rack.

Keep the oven door closed.

Tips for grilling

Seasoning with the lemon juice and black pepper will improve the cooking
performance when cooking a whole chicken, turkey or a large piece of meat.

Let meat rest in the oven for about 10 minutes after cooking time.The juice is
beter distrubuted all over the roast and does not run out when the meat is cut.

Fish in a fire-resistant dish should be placed on the rack at the medium or lower
level.

Distrubute the pieces to be grilled on the wire shelf.

If the grilling is on the wire shelf, locate a dripping pan under it in order to collect
the fat. Add some water in dripping pan for easy cleaning.



MISCELLANEOUS SUGGESTIONS

The values indicated in the table below are data indicative.They may vary according to type
of food as well as your preference of cooking.

RACK TEMPERATURE TIME(min)
FooD FUNCTION POSITION (°C) (approx.)
Cake in tray Izl 3 175 25-30
Cake in 2 175 40-50
mould
Cakes in ZI 3 175 2530
paper
Sponge
3 200 5-10
cakes
Cookies Izl 3 175 20-30
Dough pastry ZI 2 190 30-40
Filled savory E 2 180 25.35
pastry
Leaven Izl 2 180 35-45
Lasagna Izl 2-3 190 30-40
Pasta bake I:l 2 180-200 30-45
v 25 sec. 250/max.
Steak 3 after 190 100-120
Fish 3 200 20-30
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Fillet of beef m 3 190-200 6-8
Grilled 3 190-200 8-10
meatballs
Puff pastry e 13 170-190 20-30
Chicken
1000 gr @ 3 60-90
Meat 500 gr @ 3 60-90

While cooking with 2 trays at the same time, place the oven tray at the upper shelf
and baking tray at the lower shelf.
Please pre-heat for all makers.

FAULTS CAUSES REMEDIES

The upper crust is dark and the Not enough heat from the | May be a wrong shelf
lower part too pale bottom Put on a lower shelf
The lower part is dark and the Excessive heat from the May be a wrong shelf
upper crust too pale bottom Put on a higher shelf

The outside is too cooked and

Wrong cooking

the inside not cooked enough Too high temperature Eﬁzﬁzzture Decrease
Wrong cooking

The outer side of meal is dry Too low temperature temperature Increase
the heat

TIPS FOR COOKING

Tips for baking cakes

If pastry is too dry, Increase the temparature by 10 °C and reduce the cooking
time.

If pastry dropped, use less liquid or lower the temparature by 10 °C.

If pastry is too dark on top, place it on a lower rack, lower temparature, and
increase the cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the outside, use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

If the pastry is too dry, increase the temparature some 10 °C and decrease the
cooking time.Dampen the layers of dough with a sauce composed of milk, oil,
egg and yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay care that the thickness of the pastry you
have prepared does not exceeded the depth of the tray and remain level with it.

If the upper side of the pastry gets browned, but the lower part is not cooked,
make sure that the amount of sauce you have used fort he pastry is not too
much at the bottom of the pastry.
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Tips for cooking vegetables

. If the vegetable dish runs out of juice and gets to dry, since using a lid during
cooking will keep the juice of the dish in the pan.

. If a vegetable dish does not get cooked, boil the vegetables before hand or
prepare them like canned food and put in the oven.

GENERAL CLEANING AND MAINTENANCE
Oven after each use with warm, soapy damp cloth, wipe the oven should not be in the food
and oil waste.Because these wastes can cause corrosion on the inner and outer surfaces.
«  Disconnect the plug before any cleaning or on-off button on the device is switched off
by bringing the theme of the furnace switch off the electricity.
< Allow to cool before cleaning the device.

«  Stainless steel surfaces, the market can supply clean by using a special stainless
steel cleaner spray or liquid.

«  Cleaning product to use cleaning materials which can scratch the enamel or painted
surfaces please note does not contain particles.

< When cleaning the control panel buttons, signs, and liquid cleaners containing
abrasive particles to be deleted and not use wire dish sponge.

< Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

< Enamel, painted and stainless steel surfaces, abrasive and acidic spots (lemon juice,
vinegar, etc.). Do not leave.

< Do not use steam-cleaning products for general cleaning products.

OVEN DOOR GLASS

«  Clean the oven door glass with warm water and a soft cloth only, then wipe dry.

< Never use harsh abrasives, steel, wool cleaners with bleach, as they could damage
the glass.

INNER DOOR GLASS

3

< Clean the inner door glass with warm water and a soft cloth only, then wipe dry.

«  Never use harsh abrasives, steel, wool cleaners with bleach, as they could damage
the glass.

Full glass inner door

Fullglassinnerdoorwith aflat surface witha damp sponge and a soft clean dry cloth.(See Figure 12)
As shown in the figure, while the cover is open;
1. Please slide outward the glass to inner tank.

2. After eliminating the glass bottom tabs, to ensure the delivery of the glass with removed
upward.

3. Take out the glass.
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After cleaning, the order done in reverse is firstly the glass cover placed to channel from
the top. After, provide the establishment of glass spring with pushed it to the channel the
glass. After the installed of the glass bottom tabs will go down, achieve the progress by
leaving its own channel.

Figure 12
OVEN SEALING

Your oven has a sealing surrounding the inside edges which provides the oven to work
properly.

< Check the state of the sealing periodically. If cleaning is necessary, avoid using
abrasives, corrosive detergents, bleaches or acids.

< If the sealing is damaged, consult with your nearest authorized service provider in
your area. Do not use the oven until it is fixed.

< The changing procedure of the oven seal is as follows;

1. Open the oven door,

2. Remove the old sealing by pulling out the seal from corners one by one as shown
in (See Figure 13),

3. Four hooks are attached to the seal. Use these hooks to attach and then press in
the new seal.

Figure 13
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SIDE RACKS *

It is possible to easily remove and clean the wire shelving placed in the wire grid and tray.
You can recover the wire shelving from screw channel by stretch down the edge of special
plug, like as shown. Then, you can recover with pull up to outward and lift up to from upper
tabs. Install after cleaning; process done in reverse order, first the upper tabs set to boiler
rack, after that placed in a screw channel with stretching the special screw-earth channel
wings. (See Figure 14)

Figure 14

* Only available on some models.

CHANGING THE OVEN LAMP

< Make sure that the electricity did not come from the device before performing this
operation.
< The oven lamp has to comply to these features;
1. Resistant to heat,
2. Electric rate: 220-240V AC 50Hz
3. Electric power rate: 25W
< To replace the lamp, proceed as follows (See Figue 15) ;
. Glass on the outer casing (A) remove the counter-clockwise,
. Remove the oven light bulb counter-clockwise,

1
2

3. Replace it with a new one,

4. Refit the glass on the outer casing,
5

. Switch on the electric supply.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before changing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.
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Figure 15

Note: The location and type of the lamp shown in the figure may be different.

TRANSPORT INFORMATION

. During the transportation carry/place your product parallel to the floor with top-
side up position.

. Placed the cardbord aligned with the tray to inner side of oven door for prevent
from the wire grid and tray to oven door.Tape to the side walls of the oven door.

. Do not use the oven door handle to move the appliance, such as to remove it
from the packaging. (See Figure 16)

Figure 16
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TROUBLESHOOTING BEFORE CALLING SERVICE
Do not attempt to repair the device yourself under no circumstances. Intervention to product
should be made only by authorized service.
Before calling for service should be done as follows.

Oven does not heat.

- Function knob and Thermostat knob are not set. Set the function knob and thermostat knob.
- If the appliance has a timer, the timer may not be set. Set the time.

- No power. Check mains supply and fuse box.

The appliance does not work.

- The main fuse is defective or has tripped. Check fuses in the fuse box.If necessary,
replace or reset them.

- Appliance’s plug can not be connected to the grounded socket. Check the plug connection.
- Function knob and Thermostat knob are not set. Set the function knob and thermostat knob.
- If the appliance has a timer, the timer may not be set. Set the time.

Cook (Lower / Upper section is not cooked evenly)

- According to the operation manual rack positions, re-review the cooking times and
temperatures.

Oven light does not work.

-Oven lamp is defective. Replace oven lamp.

Steam escapes when the oven working.
- It is a normal that steam escapes during operations.

Metal sound is coming when the product is warming up and cool down.
- When the metal parts are heated, they may expand and cause noise.lt is not trouble.

Although the instructions in this section apply to resolve the issue please contact an
authorized service facility.

This device, in Europe, accords to the directives 2002/96/EC Waste Electrical and Electronic
Equipment. (WEEE) this device prior to disposing of junk and trash, the environment and
human health against the potential negative consequences need to block. Otherwise,
this would be an inappropriate waste. This symbol on the product, the product treated as
household waste, electrical electronic alert is for the delivery of waste collection facilities.
The destruction process of the product must be in accordance with local environmental
regulations. To destroy the product, use it again and again for the detailed information for
recycling can be obtained from the competent departments.
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AyatrnTé TTeAdTN,

EuxapioToUue yia Tnv ayopd Tou TTPOIOVTWY PaG.

MapakaloUpe 6TTwg diaBdaoeTe TTPOOEKTIKG TIG 0dnYieg Xpong autol Tou goUpvou, ol
OTTOiEG  TTEPIEXOUV  ONMUAVTIKEG TTANPOPOPIEG OXETIKA ME TNV E€yKOTAOTAGH, TN
AgITOUpYia Kal TN GUVTAPNON TOU TTPOIGVTOG , WOTE VO ATTOKOUICETE TA PEYIOTA OTTO TN
XPAON TOU GUYKEKPIMEVOU TTPOIOVTOG.

KparteioTe TIG 00nyieg o€ ao@aAn YEPOG pe EUKOAN TTPOCRACN WOTE VA AVATPEXETE OE
QAUTEG OTTOTE XPEIAZETAl.

H kOoTaOKEUQOTIKA £TAIPEIR deV PEPEI Kapia euBUvN yia oTroladATTOTE {NUIG TTPOKANBET
oTn OUoKeun, o€ avBpwTroug i oTo TTEPIBAAAOV atrd AGBog epunveia | un oepacud
QAUTWV TWV 0BNYIWV.

AuTég o1 0dnyieg Xpnong avagépovTal kal o€ GAAa povTéAa. O1 dla@opég HETAEU Twv
HOVTEAWV eTTIONUaivovTal avaAdywg.



TEXNIKA XAPAKTHPIZTINA

O1 goupvol eival oxedlagpévol va Aeitoupyolv o€ povo@acikd pelpa 220-240V AC
50Hz. Mpiv amd TNV eykatdoTaon €AEyETe TNV ETIKETO PE TA XOPAKTNPIOTIKA TOU
@oupvou.

E¢wrepikég  diaotaoelg (- 595mm / 595mm / 570 mm

Uyog / uAKkog / TTAGTOG )

AiaoTtdoeig eykardotaong (- *580 or 590 mm / 560mm /

Uyog / uAKkog / TTAGToG ) min.550 mm
XwpnTikéTNTA POoUpVOU 61 It.

KaBapd Bapog 33,00 kgs

MikTé Bapog 36,00 kgs

Tdon / Zuxvétnta 220-240V AC 50Hz
loxUg (pedua) min. 16 A

*BAéme eykardoTaon.

O TTapakdTw TIPEG YTTOPOUV va diagopoTtroinBoulv avahoya To HovTEAO.

Mévw avriotaon goupvou 900 W

Kdatw avriotaon goupvou 1100 W

KukAiké BeppavTikd aToixeio 2000 W
AvrioTtaon grill 1800 W /2000 W
Mortép aépa 22W /25 W
MoTép coUBAag 6W

Cooling Fan 20W /22 W
AduTtra goupvou 25W

Méyiotn 1ox0g 2072 W
Evepyeiakn kAdon # A

#: ZTOUG nNAEKTPIKOUG QOUPVOUG Ol TTANPOPOPIEG OTIG EVEPYEIOKEG ETIKETEG €ival
oupewva pe 1o EN 50304. O1 Tipég ava@épovTal o€ OTAVTAP POPTIO KAl PETAYWYN
BeppotnTag/aépa (av eival 8100€01p0G). H AeiToupyia wnaoiparog, pe evepyelokr KAGon
oUppwva pe Tnv odnyia EN 50304 kaBopifetal ocUPNGWVO PE TNV OEIPE TwV
TTAPOKATW TTPOTEPAIOTATWY, avAAOya UE TIG AEITOUPYIEG TOU KGBE HoVTEAOU.

1-Eco aépag, 2-Apyo yroiyo, 3-Aépag, 4-NMavw-kdtw avriotaon kai aépag, 5-Mavw-
KaTw avrioTaon.

% O kataokeuaoTAG dlaTnpei To dIKaiwPa va KAavel oAAayEG OTa TEXVIKG
XAPOKTNPIOTIKA TOU @OoUPVoU Yia va BEATILWOEl TNV aTTOd00N TOU, XWPIg
TIPONyoUNEVN OXETIKA evnuépwaon f avayyeAia.

< Ta voUpepa OTIG 0dnyieg XPAONG €ival OXNUATIKG Kal TO QOUPVOG UTTOPEI
va €XEl PIa PIKPT aTTOKAION.

« Ol TIpéGg TTOU divovTal OTIG 0dnYieg XPAONG A TTAvVw OTO TTPOIGV | O€
OTToIadNTTOTE CUVOJEUTIKA £yypaga , gival HETPNUEVEG KAl EPYACTNPIOKO
TEPIBAAAOV GUPQWVA PE Ta avaAoya aTavTap. AUTEG Ol TINEG ITTOPET va
SiagopotroinBolv avaAoya Pe Tn Xprion Tou TTPOiIGVTog Kail TO TTEPIBAAAOV
TOTTOB£TNONG TOU.



Ageooudp

Ta afeooudp Tou Tapéxovtal dlagépouv avdloya To poviéAo Tou @oUpvou. Ta
agegoudp TTou TTEPIYPAPOVTaI GTIG 0dNYiEG XPAONG MTTOPE va TTEPIEXOVTAI OTO TTPOIOV
oag.

Tayi Wnoiparog Mtopei va xpnoigoTroinBei yia JUES, YAUKA, peydAa wntd, @aynTtd
ue uypd Trepiexduevo kal ato grill cav doxeio amooTpdyyiong.

BaBu Tayi Wnoiparog Mmopei va xpnoipgotrondei yia {Uueg, YAUKd, peydAa ynrd,
@aynTa pe uypod TepIEXOEVO Kal aTo grill cav doxeio ammoaTpdyyiong.

Ixapa XpnolpoTroigital yia wroiyo aTo grill kar cav oxdpa yéoa oTo TaWi UE TO
wnra.

Ixapa ot Tawi Xpnoiyotroigital yia wAoipo oTo gril ka1 oag doxeio ammoaTpdyyiong
Aadiou.




ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZOAAEIAZ

Oa ogag Bonbricou va amo@uUyeTe KIVOUVOUG TPAUUOTIGHOU 1 {nuiwv. ATToTuyia
OUPPOPPWONG PE QUTEG TIG 0dNYieg UTTOPEi va odnynoel o€ akipwaon Tng £yyunong
TOU TTPOIGVTOG.

AZOAAEIA

3

“ H ouokeun dev TTpoopileTal yia Xprion atrd droua (CupTrePIAaUBavopévwy
Kal TWV TTAIBIWV) HE PEIWUEVEG PUOIKEG, AIOBNTIKEG A vONTIKEG duvaTATNTEG
N EAAEIYN EPTTEIPIOG 1) YVWONG, EKTOG av emRAETOVTaI atrd dAAo dTouo To
Troio gival uTTeUBuvo yia TNV acg@daAeia Toug. Ta TTaidid atrayopeUeTal va
TTaifouV JE T CUOKEUN.

< H ouokeury TrpoopileTal aTTOKAEIOTIKG yia olkiakh xpron. EptopikA 1
€TTAYYEAYOTIKA XPron dev eMTPETTETAI. AEV PTTOPET va XPNOIYOTTOINBE yia
Kavévav GAAO OKOTIO €KTOG TOU MAYEIPEUOTOG KAl TOU WNGiPaToG.
OTroiadiToTte GAAN xpron (1m.X. 6éppavon dwuaTiou, OTEyvwUaA PoUXwWV
KTA) gival €mmkivduvn kol YTTOPEi va TTPOKaA£oel {npieg yia TIG OTTOiEG O
KOTOOKEUAOTAG eV QEPEI Kapia euduvn.

% ZIyoupeuTeite OTI €xeTE QTTOPOKPUVEI OAO Ta UANIKG OUOKEUOOiag TIpIvV
XPNOIPOTIOINCETE TO TTPOIOV.

% Katd tTnv TpWTN A£IToupyia Tou @oUpvou, PTTOPEi Ta POVWTIKG UAIKG Tou
@OUPVOU Va pupicouy, yI' autd TNV TTPWTN GOpd avayTe To oUpvo AdEI0
XWPIig @aynTo, agoU TTPONYOUNEVWG £XETE KABOPIOEI TO ECWTEPIKO TOU UE
éva Bpeypévo TTavi.

“ H ouokeun pmopei va eival {eoT Ka®'0An Tn Aeitoupyia TNG. Mn TNV
ayyigeTal Xwpig TTPooTATEUTIKA PECT (YAVTIO, TTETOETEG KTA) Kal KPATEIOTE
Hakpid Ta TTaidid!

« [poooxn otnv em@aveia Tou Gril, kaBwWG kaiel katd Tn AciIToupyia TnG.

< XpnolyoTrolgite TTAvTa avTI-BeppIkd yavTia 6tav Badete/BydaleTe 10 @aynTd
atré 1o poUupvo.

% Mn xpnoigotrolgital TNV KATW ECWTEPIKA ETIPAVEIQ TOU POUPVOU YIa
TNYAQvVIGHA 1| WYAOIUO.

< Mn TomoBeteital Ta TOWId, TO TATG A AAOUMIVOXAPTO OTNV KATW
EOWTEPIKA ETTIPAVEIA TOU PoUpVOoU. YTTAPXE! KiVOUVOG QWTIAG..

% ByOAte 10 KOAWSIO OTd TNV TIPia OTAV KABOPI(ETE, METOKIVEITE 1
OuVTNPEITE TO POUpPVO.

« Mn Byddete Tnv pida TpaBwvTag To KOAWDIO.

« Mnv ayyileTe T0 oUpvo OTaV €ival BPeyPévog.

« XBRoTe To Poupvo Kal BydATe Tov a1 TNV TPifa av dev AeIToupyei owoTd
n €Xel OTTACEL.

% Mnv TpooTabeite va SI0pOWOETE i va TPOTTOTTOINCETE pOvVOl Oag Tn
OUOKEUN.

s OAeg o1 emokeuég kai emdlopBwoelg Ba TPETmel va  yivovTal oTmd
€CEIDIKEUPEVO  TEXVIKO TNG ETAIPEIOG MOG HE TN XPAON  YVACIWV
QAVTOAAOKTIKWV.

% ZBA0TE TO POUPVO £QPOTOV SV TOV XPNOIUOTIOIEITE.

« AiaTnpeite TO0 @oUpvo KaBapd. YToAgippata @ayntou pITopolv va
KOTAOTPEWOUV TNV ETTIPAVEIR TOU YOUPVOU.

< PpovTioTe yIa TOV owaTo €§aEPIOUS TOU GOUPVOU.

« Mn xpnolpoTrolEiTE payIoUEVO ) OTTACPEVO YUOAi oTnv TIépTa  TOu

@oupvou.
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H miow TTAeupd Tou @oUpvou eival JeaTth 6Tav BpiokeTal ae xpron. To
KOAWDIO Kal NAEKTPIKA oUvOeon Oev TIPETTEI VO OKOUUTTAVE OTN TTiOW
TTAEUPd aAANILG UTTAPXEI KiVOUVOG VO KATAOTPOPRG Kal QWTIAG.

Mn xpnoiyoTrolgite TO QoUpvo OTav BPICKETTE UTTO TNV ETTHPEIA OUCIWV
TTOU £TTNPEAgOUV TNV aTmdéd00T] 0ag.

Tpogoxn Katd Tn XprRon aAkooA oTo @ayntd. To aAkoOA egatpileTal o€
HEYGAEG BepPOKPaTieg Kal HTTOPET VO TTPOKAAETEI PWTIC.

MPOZOXH: H cuokeun XpnOIUOTTOIEITAI ATTOKAEIOTIKA KOl HOVO YIa MAYEIPEMA.

Aoc@dAgia yia Traidid
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H Zuokeun cival oxediaopévn yia XpAon omd evAAIKEG Kal TTaidid utrd
emiBAewn. Mikpd Taudid dev emTPETTETAl VO TTAiOUV PE 1 KOVTE OTn
OUOKEUN.

Mpooitd pépn TNG OUOKEUAG MTTOPEl va Kaive Katd Tn xpAon Tneg.
KparteioTe Ta TaidId pakpId PEXPI VO KPUWOOUV.

Mnv agrvetal Ta TTaidid va Traifouv pe Ta UAIKE OUOKeuaoiag, KaBwg
uTTapXEl Kivduvog aopuéiag.

Mnv @opTwveTal katolo Bapl gopTio TNV TTOPTA TOU GoUpvou OTav gival
QAVOIKTA Kal PNV a@AveTe Ta TTaIdIG va KABovTal o€ QUTAV KOBWG UTTApXE!
KivOUVOG KATOOTPOPAG TWV HEVTETEBWV.

MPOZOXH: MpooiTd pépn pIropei va kaive 6co Asitoupyei 1o grill. KparteioTe Ta
TaId1d poKpId.

ZHMANTIKO: Av dgv xpnoipoTtroigite GAAo Tov @oUpvo KOWTE TO KaAwdio
a@oU 1o BydAeTe amwd TnV mWpila. Mnv agrvere Ta Taidid va maifouv e Tn
OUOKEUR.

Egao@alilovTag TNV NAEKTPIKN ao@AAEIa

3

<

«

3

3
<3

Otroiadnote  emdI6pPOwon Tpémel va  yivetar ammd  eCeIdIkeupévo
TTPOOWTTIKG.

ZBAoTe TO0 QoUpvou aeg TrepiMTwon BAABRNG Kal KOTERAOTE TO YEVIKO
SI1aKATITN TOU OTTITIOU.

Z1YOUPEUTEITE OTI N CUOKEUR €ival cupBaTr PE TNV aoPAAEia.

EFKATAZTAZH

H eykardotaon Ba Tpémmel va yiveral oUgQwva e TIG odnyieg amd eeIdIkeupévo
TEXVIKG. O KaTaokeuaoTAg Sev avaAapfdvel kapia euBivn o€ TTePITTwon {NUIGG Adyw
AdBog gykaTdoTaong.

NMEPIBAAAONTOAOIIKH EMIZHMANZH: Ta uAikd cuokeuaaiag TnG CUOKEUNG
KaBWG Kal N CUOKEUR Ba TTPETTEN VO OTTOPPITITOVTAI JETA TN XPAON TOUG, GUNPWVA PE
TNV TOTTIKA vouoBeaia.

0bdnyieg Eykardotaong

3
3

Katd tnv eykatdoTaon n ouokeun Ba Tpétel va guvdeBei oupwva Pe TNV
TOTTIKA VOopoBeaia nAekTpIoUOU.



0 @oupvog €xel OxedlaoTel yia evToIXIoyd o€ kouliva. MTropei va
ToTTo0ETNOEl KATW amd TOv TAYKO 1 O €va WNAGTEPO VTOUAGTTI.
AnuioupyeioTe éva dvolyua 6TTwg gaivetal ato Figure 1 kai Figure 2
Z1YOUPEUTEITE OTI N KATOOKEUN AVTEXEI TO BAPOG TOU PoUpPVOU.

Ta TolxwpaTa Tou vTouAaTrioU TTou Ba @IAogeviigouv To @oUpvo Ba TTPETTEI
va egival avBekTikd oTtn feathi TouAdyiotov €éwg 100 °C. AAMIWG, UAIKG
OTTwG Ta OuvOETIKG laminates, Ta TTAAOTIKA KOl Ta KOAANTIKG PTTOPEi va
KaTaoTPapouV.

Mepikd UAIKG yia yuoAIoTIKG 6TTwg To BIvVOAIO, gival apkeTd eutradn oTIg
UYNAEG BEPPOKPATIEG KAl ITTOPET VO KATAGTPAPEI TO XPWHA TOUG .

H eykatdoTaon Tou @oUpvou o€ avtiBeon pe TIG odnyieg Kal g€ €uTradn
UAIKG A UAIKG pe AiydTepn atréoTtaon atmmd 5 mm gival eubivn Tou IBIOKTATN.
AmropelyeTe va OITTAWVETE 1 VO TOAAGKWVETE I VO KATOOTPEPETE TO
KOAWdIo Tou @oUpvou. Mnv TO OKOUPTTATE OTIG (EOTEG ETTIPAVEIEG TOU
@oupvou. MeTd Tnv eykar@otacn n Tpia TIPETTEl va  gival €UKOAO
TTpooBdaoiun.

Mpétrel va Tnpeital n améoTacn ac@aAEiag avAaueca OTA TOIXWHATA TOU
(OUPVOU Kal TWV VTOUAATTIWV TNG Koudivag..

H owoTn gykatdoTaon e§ac@alidel Tnv KatdAANAn TTpooTacia amé emagr
ME NAEKTPIKG ) PN HOVWHEVA PEPN.

‘OAeg oI HOVADEG TTPETTEI VO EiVOI OWOTA EYKOTEOTNUEVEG WOTE VO PNV
UTTOpEI va YiVEl N ATTOMAKPUVOT TOUG XWPIG TN XPrion EIBIKWVY EPYAAEiWV.
MNa Tnv kaAUTepn KukAo@opia Tou depa n eykardotacn Tou @oupvou
TpETTEl va yiveTal cUpgwva pe 1o Figure 1 kai Figure 2

Av 0 @oupvog eykataoTabei kKaTw oMo €0Tia N amdoTaon UeTagU TOug
TPETTEI va gival TOUAdxIoTov 50 mm.

TO Tow PEPOG TOu VTOUAaTTIoU TTou Ba pTTel 0 PoUpvog Ba TPETel va
aTropakpuvlei yia kaAUTepo agpiopd. To viouAdm oTto otoio Ba
EVTOIXIOTEI O POUPVOG Ba TTPETTEl va £xel KEvO TOUAdyioTov 75 mm oTo
TTiow pépog. (BAétre Figure 3)

Mpoteiveral va pnv eykadioTatal o ¢oUpvog KOVTA O€ Yuyeia 1
KOTaWUKTEG, KABWG N {éaTn Ba pTTopolae va TTNPEACE! QUTEG TIG
OUOKEUEG.
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ENTOIXIZMOZ TOY ®OYPNOY ZTO NTOYAATrI

% TOTIOBETEIOTE TN OUCKEUN KEVTPAPIOUEVA OTNV ECOXA TOU VIOUAATTIOU TNG
£TMAOYNAG 00G, KATW aTTd TOV TTAYKO TNG Koudivag 1 o€ YnNAOGTEPO VTOUAGTTI.
% AvoigTte TNV TTépTA TOU POUPVOU Kal OTEPEWOCTE TOV OTO VTOUAATTI PE TIG 4
EUAGBIBEG TTOU PTTaiVOUV OTIG OTTEG KOl OTIG OUO TTAEUPEG TOU Poupvou (A).
BAérmre Figure 4
*»  ZUVOEOTE TOV QOUPVO pE EeEXWPIOTH OUVOEDN KaAwdiou yia KaAUTEPN Kal
ac@aAéaTepn AeiToupyia.
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Figure 4

HAEKTPIKH ZYNAEZH
OAeg o1 nhekTpikég ouvdéoelg Ba Tpémel va yiveTal otmd eCeIDIKEUPEVO TEXVIKO
oUPQWVa PUE TOUG TOTTIKOUG VOUOUG Kal KAVOVIGHOUG.
Mpiv TNV NAEKTPIKA oUVEeoN

% To KevTpIkd KAAWDIO oUVOEONG TNG CUCKEURG TTPETTEN vV €ival guuBaTtd e
TIG ATTQITACEIG TNG OUCKEUNAG.



< H ouokeun TpéTrel va ouvdeBei oUPQWva PE TNV TOTTIKA vopoBeaia Kai
HOvo atrd  e§eIBIKEUPEVO TEXVIKO, OIAPOPETIKA O KATAOKEUAOTAG Oev
avoAapBaver kapia euduvn yia 6trola {nuIG TTPOKANBEI.

 Ta TNV ao@dAela TNG OUCKEURG N €viaon PeUPATOG TIPETTEN va gival
TOUAdxIoTOV 16A.

“ Av n évraon TOou pPedPaATOG Eival MIKPOTEPN TOTE TIPETTEl va  Yivel
QVTIKATAOTOOT TOU QUTTEPOPETPOU ATTO EGEIDIKEUNEVO TEXVIKO.

% H ouvdeon TTPETTEl VO CUPHOPPWVETAI JE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG.

% H yeiwon eival TommoBeTNUEVN OTO KOAWDIO OUVOEONG TOU QOUPVOU.
MapakaAoUpe va xpnoiyoTroindei owoTd.

NMPOZOXH: H cuokeun Trpétrel va yelwoei.

Av 0 @oUpvog oag dev diaBETel KAAWDIO TUVOEDNG, TTPOUNBEUTEITE Eva KAAWDIO aTTd
€CEIDIKEUPEVO TEXVIKO PE TA OKOAOUBA XOPAKTNPIOTIKA.

TAZH TYNOZ KAAQAIOY METE©OZ ArQroy PEYMA(Amp)

220-240V AC 50 Hz HO5 W - F 3x1,5mm* 16A

Table 1
KaAwdio olvdeong o€:

Kitpivo/ rpdigivo, n yeiwon mpétrel va ouvdeBei aTo TepuaTikd &
MATTE 0UBETEPO KOAWDIO TTPETTEI VA GUVOEDEI OTO TEPUATIKS PE TNV €vdeign"N".

Maupa, Ka@é i KOKKIVG NAEKTPIKG KoAWdIa TTpETTel va ouveeBolv aTtn akpn PE TNV
évdeign "L". (BAémre Figure 5)

Figure 5

“ H nAekTpIKr oUvdeaN TOU POUPVOU I BIOKOTITNG AEITOUPYIaG TOU Ba TTPETTE
va gival eUKoAa TTPoaRAoiya.

< Mnv ToTroB€TEITAI TO KOAWDIO OUVOEONG KOVTA O€ (ETTEG ETTIPAVEIEG.

% Av 10 KOAWDIO KATAOTPAPE TUUBOUAEUTEITE Evav €CEIBIKEUUEVO TEXVIKO YIa
TNV avTiIKataoTaon Tou cUuewva Pe 1o Table 1.
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If the device is connected directly to the device with the electrical wiring
system shall be installed between the two poles of a circuit breaker and
the earthing cable must not be interrupted by a two-pole circuit breaker.
O1 TTpocappoyeig, Ta TTOAUTIPIZA KAl Ol TTPOEKTACEIG OEV OUCTAVOVTAI VIO
xpnon. Av kpiBoUv atrapaitnta Ba TPETTEl va XpNoihoTroinBolv oUppwva
HE TOUG TOTTIKOUG KAVOVEG GOQAAEiag KAl va Pnv &etmepvouv Tn péyioTn
XwPNTIKATNTA TOU PEUPATOG.

MeTd Tn oUvdean SokiydoTe To @oUpvo yia 30 AeTTTd.

H ao@daAeia TnG CUOKEUNG PTTOPET va gival eyyunuévn évo epooov n
aUvdean TNG Yivel CWOTA AT ECEIBIKEUUEVO TEXVIKO OCUPPWVA E TIG
odnyieg TNG CUGKEUNG Kal TNV TOTTIKA VouoBeaia, e xpron Tng yeiwong. O
KOTOOKEUAOTAG dev avalauBdavel kayia eubuvn yia ¢nuIEG TTOU PTTOPET va
TIPOKOAEDEI N UN XPARON TNG Yeiwong Katd Tn oUvdeon Tou GoUpvou.

META THN NPQTH EFKATAZTAZH

ATtropakpUVeTE Ta TOWIA KAl TIG OXAPEG.

PuBuioTe To @oUpvo oTn PEYIoTN Beppokpaaia.

EmAégTe TN Aeitoupyia Mavw-Kdatw avriotaon kai pe aépa epdoov eival
SlaBéaiun.

AeiroupyeioTe To @oupvo yia 30 AETTTA.

2 autd TO Xpoviké didoTnua pTTOpEi va TTPOKANBoUV OCOpEG POVO Tnv
TPWTN Qopd. Mepiyévete va e§a@avioTolv oI 0OpEG TTPIV BAAETE @aynTd
yla yraiyo.

EmavaAdBete Tn diadikacia pe T Asitoupyia grill.

TéAog KaBapioTe Kal OKOUTTIOTE TO POUPVO PE BPEYUEVO TTAVI.

MNPOZOXH: Mpiv Tnv TpwTn XpAon Tou @oUpvou TAUveTE 6Aa Ta agecoudp
OTTwWG TaYId Kol OXAPEGS.

ZHMANTIKO: TNa va avoi§eTe TNV TOPTA TOU POUPVOU TTIACTE TO XEPOUAI GTO
kévrpo. (BAéme Figure 6)

Figure 6

ZYMBOYAEZ l'lA EZOIKONOMIZH ENEPTEIAZ

O1 mapakdTw cupBouAég Ba cag BondAcouv va AEITOUPYAOETE TOV POUPVO HE TTIO
OIKOAOYIKO KOl QTTOTEAECUATIKO TPOTTO:

1. yia Tnv KoAOTEPN QywylpuodTNTa BEPUATNTAG XPNOIUOTIOIEITE TKOUPOXPWHA
Jayelpiké okeun



2. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA KATA TN AEITOUPYia TOU GOUPVOU.

3. Mmropei va XxpnoIJOTIOINCETE TNV UTTOAOITTOHEVN BEPUOTNTA OTO GOUPVO YIa TO
payeipeya A 1o féoTapa KaTToiou GAAou yeUPaTOG.

4. MpoBepudvete T POUPVO yia TOUAAXIOTOV 10 AeTTTd.

5. ATrowugTe TTaywpéva aynTda TIPIV Ta WAOETE.

6. ZBAOTE TO POUPVO PEPIKA AETTTA TTPIV TNV OAOKARPWGON TOU XPOVOU WNnOiuaTog.

MNEPIFPA®HTOY ®OYPNOY

®Poupvol pe Yrevoupion

. Auxvia évdeigng Aeitoupyiag

. KopBio emAoyng Asitoupyiag

. Kopio utrevlupion *

. KopBio pUBpiong Tng 8gpuokpaciag
. Nuxvia évdeigng Tng Bepuokpaciog

. NaveA eAéyyou

. BEPHAVTIKA OTOIXEIA, AVTIOTATEIG

00 N O A WN =

. Adptra @oupvou
9. ETIKETA XOPAKTNPIOTIKWV
10. EowWTEPIKO KPUOTAAAO TTOPTAG
11. wépTa
12. Turbo fan*
* AlaBéaiuo o€ karmoia povréAa.
Inpeiwon: H 8éon Tou kopRiou utrevlUpIONG PTTOPEi Va Sla@EPEL.
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PoUpvol pe NAEKTPOVIKO XPOVOBIAKOTITN

6 2 3 4
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. Auyvia évdei§ng Aeitoupyiag

. KopBio emAoyng Asitoupyiag

. HAekTpovik6 poAdi

. KopBio emAoyng Beppokpaciag
. Nuxvia évdei§ng Beppokpaaciag

. NaveA eAéyyou

. BeppAVTIKA OTOIXEIQ, AVTIOTATEIG

0 N O A WN =

. Adptra @oupvou

9. ETIKETA XOPAKTNPICTIKWV

10. eowTEPIKO KPUOTAAAO TTOPTAG
11. Noépta

12. Turbo fan

13. Turbo heater *

* AiaBéaipo o€ KATTOIa POVTEAQ.

Inpeiwon: H 8€on Tou NAEKTPOVIKOU XPOVOBIOKOTITN UTTOPEi va Sla@EpeEl.
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XPHZH TOY ®OYPNOY

O nAekTPOVIKOG f UNXAVIKOG XPOVODIaKOTITNG TTPETTEI VO PUBUIOTE TTPIV TN AgIToupyia
Tou @oUpvou, SiaopeTikd dev Ba Acitoupyei. (BAétre Types of Oven Timer)

KOMBIO EMNIAOIHZ ©EPMOKPAZIAZ

Xpnoipotroigital yia Tn pUBuion TG Beppokpaciag amd 50 €éwg max ° C, katd Tn
AeiToupyia Tou @oupvou. XTn Aeitoupyia grill emAéyeTe To Max TTou givan 285 + 15 ° C.
(BAérre Figure 7)

AuTS TO XapaKTNPIOTIKG UTTOPET va SIa@épel avaAoya TV €TTIAOYH HOVTEAOU.

. =
00

Figure 7

AYXIA ENAEIZHZ ©EPMOKPAZIALZ

Internal temperature of the oven then set the desired temperature and the heat until it
reaches the temperature warning light is lit.

Temperature warning light turns off when it reaches the desired temperature.

When the heat decreases, until the temperature reaches the former temperature,
warning lamp light is on again.

This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.
FUNCTION SELECT KNOB

Set’s the operating position of the oven. Oven functions and principle of operation
may vary depending on the choice of oven model. (BAémre Figure 8)

Figure 8
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AYXNIA ENAEIZHZ AEITOYPTIAZ

H Auyvia évdeigng Aeiroupyiag avaBel 6tav katola Asitoupyia eTIAeXBEi aTT6 TO KOPBIO
emAOYNG Aeitoupyiag evw Trapapével oBnot otn Béon “0”. AuTd TO XOPOKTNPIOTIKG
uTTOPEi Va dla@Eépel avaAoya To HOVTEAO GOUPVOU TNG ETTIAOYAG OOG.

Mivakag AeiToupyiwv

H Bepuokpaaia Tou oUpvou PTTopEi va pubuIoTEel, OTNV EAGXIOTN i HEYIOTN TIPR, OE
OAEG TIG AEITOUPYiEG OTTWG PAIVETAI TTAPOAKATW.

IMPOXOXH: Oieg o1 Aertovpyieg Oa Eexivijoovy e@dcov £yer emiheyBei M watdiinin
Ozppokpacio and to kopPio emroyiic Oeppokpacios. H oeipd pe Ty omoia mapovsialovrar
o1 LerTovpyieg 6® propei vo Srapépel pe auTi TOL PPICKOVTUL TAVM GTO POVPVO.
OFF: O goupvog dev Aeitoupyei. ETTIAEETE TN B€on auTh yia 6Aa Ta
0 KopBia étav o poupvog cival ofnoToG.
Fan (Defrost): Mévo 1o turbo fan Aermoupyei. Autr n Aermoupyia
KukAo@opei Tov aépa ot Beppokpacia dwpuartiou ylpw amod Ta
@aynTd. ‘ETol LeTTaywvel Ta TTAywUEVA KAl KPUWVEL TA KAUTA @aynTé
XWPIG va xavetal n BpeTTIKA Toug agia.
o Kdatw avriotaon: Asitoupyei yévo n kdtw avriotacn. Wrver gaynta
"8 TTou Xpeladovtal apyé WACIUO YO OPKETH Wpa Kal podioya atmé
] KaTw. Wrvel kaAuTepa éva Tawi.
3
4] Mavw avriotaon: Acitoupyei yévo n avw avtiotaon. Xpnoiyevel
S yia TpoBépuavan aAAd kai yia pédiopa amé mavw. Wrvel kaAiTepa
Y | éva Tayi.
=3
n
) Navw-Kdtw avriotaon: Aeitoupyei kai n Tavw Kol N KATw
‘23 avTiotaon Tautdxpova. Ma opoidyop®o Wroiyo kai amd Tig dUo
B TAeUpEéG. Wrvel kaAUTepa éva Tayi.
3
o Navw-Katw avriotaon + aépag: Aeitoupyouv Kal ol TTdvw Kai ol
— 23 avTIOTAOEIG Kal 0 aépag Tautoxpova. O CeoT0G 0épag oOmmod TIg
¢ avTioTdoelg dlavéPETal opolduopPa Kal ypriyopa pEOw Tou aépa.
2 Wrvel kaAUTepa Eva Tawi.
Grill: Aermoupyei povo n avriotaon grill. WhAver @ayntd oto emavw
Qo pa@I Tou @oupvou. lpoTeiveTal va XpNOIPOTIOIEITal £va Tawi KATW
F atré Tn oxdpa pe Aiyo vepd waTe va ammo@elyovTal ol TTCIAIEG Kal Ol
E Aekédeg Aadiou Kal paynTwy 6To GoUpvo.
XPONOAIAKONTEZ

O1 XpovodBIaKOTITEG TOU @oUpvou Bla@épouv avaAoya To povTéAo. YTTEpXouv ol
akO6AouBol TUTTOI XPOVOSIAKOTITWV:

1) ANAAOIIKOZ XPONOAIAKOMNTHEZ:
MTropeite va puBpioeTe To XpovodIakoTITn péXP! 90 AETITE YUPVWVTAG TO avaAoyo
KopBio pe TN @opd Tou poAoyiol. (BAétre Figure 9) O xpovodiakdTITng Eekivaer Tnv
AeiToupyia Tou oupvou POAIG puBuICTED Kal TOV ORAVEl auTopaTa POAIG AfEel O




TIPOETTIAEYHEVOG XPOVOG. AQOU BAAETE TO PaynTO OTO POUPVO ETTIAEETE TNV KATAAANAN
AerToupyia Kal Beppyokpaagia XpnoIMOTIOIWVTAG T avTioToIXa KouBia kal pubuioTe T0
XPOVOJIaKOTITN oTOoV £MBUNNTO Xpovo. OTav Afgel o Xpovog évag fXog €100TTOIET Kal
KAgivel Tov poUpvo. H Aeitoupyia Tou oUpvou puBpigetal péExpl Kai 90 AeTTa pe éva
OI0KOTITN KUKAWPOTOG. AV XPEIAdeoTe TTEPIOTOTEPO XPOVo Ba TTpETTel va
AEITOUPYAOETE TO PoUPVO XelpokivnTa. Ma xeipokivnTn xprion pubuioTte To
XPOVodBIaKATITN oTn B€0n ‘0’ Kal AEITOUPYAOTE KAVOVIKG TO pOUPVO.

] w0

Figure 9

2) HAEKTPONIKOZ XPONOAIAKOMNTHZ

O nAEeKTPOVIKOG XPOVOBIAKATITNG DIEUKOAUVEI GTO VO EXETE ETOIMO TO PAYNTO OTOV
€mMOUPNTS XPOvo. To YOVO TTOU EXETE VO KAVETE €ival va TTPOYPAPUATIOETE OTOV
NAEKTPOVIKO XPOVODIAKOTITN TO XPOVO WNOiUaTOG Kal TNV Wpa TTou BEAETE va gival
£ToIMO TO PaynTd. MTTOPEi £TTiIONG VO XpNoIYoTToINdEi kKal gav aguTTvIion PE X0, GTOV
TIPOETTIAEYUEVO aTTO €0AG ETTIBUPNTO XPOVO.

'0 YTmevOupion

0 & 1: koupTi emAoyAg
BEBE

g 2: KoupTri peiov
Autépato yioipo < MENU »
3: KoupTTi oUV
Teheia
2 1 3 21 3:2 &3 ouppwva Pe Tig
V' Kheidwyua odnyieg xpriong
Figure 10

PYOMIZH THZ QPALZ
AgoU ouvdéoete TO @QOUPvO OTO pelpa Ol €VOEILEIg “0.00”, kai “AUTO”
avapoofBrvouv.

MatroTe T0 KOUPTTi 1 TTEPITTOU2 Sec., PEXPI va apxioel va avaBooBrvel n
TeAgia. PuBpioTe TNV wpa XpnoipoTroiwvTag Ta koupTid 2 kai 3. Mepitrou 7 sec. Yetd
N pUBUION TNG WPAG YiveTal N atrobrikeuor| TNG. AI6pBwaon TNG WPAG PTTOPEI Va Yivel
KOl apyOTEPO TTATWVTAG TO KOUPTTIA 2 Kal 3 TTEPITTOU yia 2 sec., N TeAgia avaBoaBrvel
KOl UTTOPEITE va puBpioeTe Kal TTAAI TNV WPQ.

Inupeiwon! Av dev puBuioTei cwoTd n wpa dev PTTOPEi va AeIToupynoel CwaTd o
®oUpvog.

MATEIPEMA XQPIZ XPONOAIAKONTH
Fivetar emAéyovTtag Tnv KatdAANAn Beppokpaacia kai Tn AeIToupyia Tou @oUpvou

14



PYOMIZONTAZ THN YNENOYMHZH

MTropeite va puBpioete Tnv UTTEVBUMION OTTOIOdATIOTE OTIYUR aveEdpTnTa aTo TN
Aeitoupyia Tou @oUpvou. O peTpnuévog XPOvog Kupaivetal ammd 1 AeTTo péxpr 23
WPEG Kal 59 AemrTd.

MatoTe To KOUPTTI 1 PEXPI va apxioel va avaBoofrvel To GUpBoAo TNg
uTrevBUpIoNng kai deiger “0.00”.

PuBpioTe Tov €mBuUPNTd XPOVO XPNOIPOTIOIWVTAG Ta KOUPTTIA 3 Kai 2. To
oUpBoAo TnNG uTTEVBUNIONG TTApaPEVEl avappévo. MeTa To TTépagua Tou emBuunTtol
Xpoévou, Ba akouaoTei £vag £150TTOINTIKOG AXOG YIa TTEPITTOU 7 AeTTTd Kl TO oUpBoAo
avapBoaoBrvel kai TTaAI
MatAoTe Ta Koupd 1, 2 A4 3 yia va GTAPATACEN 0 YOG, 0 GUUBOAO TNG UTTEVBUMIONG
eCagavideTal kal gaivetal {ava n Tpéxouca wpa.

AAAAZONTAZ TON HXO XTO XPONOAIAKONTH
O fixog €150T1T0iNaNG TOU XPOVODIaKOTITN AAANAZEl WG €EAG:
MaTthoTe Ta KOUPTTIA 2 Kl 3 TauTéXpPOva,
*AlatAoTe TO KOupTTi 1 yia deite To “ton.1” oTnVv 006VN.
*AlaTtoTe TO KOUNTTi 2 yia va eTTIAEEETE ToV €MIBUUNTS X0 aTé 1 wg 3.

AKYPQZH PYOMIZEQN
Mo va aKupwoeTe TIg auTéUaTEG PUBUITEIG:
*AlaTAOTE TO KOUPTTIG 2 KOl 3 TAUTOXPOVA.

MNa va akupwoeTe TNG pubpioelg utrevlupIong:
*AlatioTe TO KOUPTTI 1 yIa va €TMAEEETE TIG puBpiocEIg uTTEVOUUIONG,
«ATTeITa TTATACTE TA KOUPTTIA 2 Kal 3.

XPONOAIAKONTHZ MATEIPEMATOZ

Av 0 @oUpVog €ival TTPOYPAPUOTIOHEVOG VO OBMOEI O TUYKEKPIPEVO XPOVO O
XPOVOBIAKATITNG PAYEIPEPATOG PTTOPET va puBuIoTEl. KaAgital nui-autépatn
AeiToupyia.

¢ NMatAaoTe 1o KOUpTTi 1 PéXPI va avaBoafrvouv aTnv 086vn Ta GUPBoAa
“dur’kai “0.00”, ditrTAa 0TO QUTOMATO Payeipepa gUPBoAO.

¢ PuBpioTe TNV Wpa payeipEPaATog XPNOIYOTTOIVTAG TA KOUNTTIG 3 Kail 2, OTO
€0pog 1 AemrtoU péxpr 10 wpeg.

H pubuiopévn wpa amodnkeUeTal PETG aTTd TTEPITTOU 7 DEUTEPOAETITA KAl QAIVETOI N
TpEXOoUTa Wpa Kal TTaAI aTnv 084vn. ETAESTE TNV KATGAANAN Beppokpaaia Kai
AeiToupyia Tou @oupvou. OTav 0 XpOvog payeipéuaTog £Xel OAOKANPwOEi Ba akouaTei
£€vag AX0g yia TTepiTTou 7 AeTrTé Kail Ba avapoofrvel To cUpBoAo autéuartou
payeipépatog. MNupioTe Ta kouRia Beppokpaaciag kal Aeitoupylwv otn 8éon OFF.
MartAoTe 10 KOUPTTi 1, 2 4 3 yIa VA AKUPWOETE TOV X0 KAl VO ETTIOTPEYETE OTHV
KQVOVIKR AgIToupyia Tou goUupvou.

KAGYXITEPHZIH ENAP=HX MATEIPEMATOZX
MTropeite va puBpioete Tov @oUpvo pa va EeKIVAOE! Kal va OBAOEI O€ OUYKEKPIUEVO
xpovo. KaAeital autéuartn Aeimoupyia.
¢ MartAaTe 10 KOUpTT 1 Péxpl va avaBoafrvouv aTnv 086vn Ta GUPBoAa
“dur’kai “0.00”, ditrTAa oTO QUTOUATO payeipega gUPBoAo. (TT.X. N Wpa TWPA
eival 17:30)



e PuBpioTe TNV wpa £vaping HayEIPEPOTOG XPNOIMOTIOIWVTAG TO KOUMTTIA 3 Kal
2, 010 €Upog 1 AeTrToU péXPl 10 wpeg (TT.X. 1 wpa)

e NMatAoTe 1o koupTri 1 péxpl To “End” kai “18.30” (Té€Aog xpdvou) avaBooBrocel.

* PuBpioTe T0 Xpbvo oBNCiNaTog Tou poUpvou XPNGCIKOTTOIWVTAG T KOUMTTIG 3
Kal 2, péxpl kar 23 wpeg kal 59 Aemrtd. (m.x. 19:30)

e EmAEETE TNV KATAAANAN AciToupyia kai Beppokpaaia. To oUuBoAo
payeipépatog Ba eCagpaviaTei atrd Tnv 006vn. O poupvog dev Ba Eekivoel va
AeiToupyei péxpl TNV emAeypévn wpa évapgng (1.x. 18:30). Otav 10 Whoipo
oAokAnpwOei (19:30), Ba kouoTel £vag AXOG yia TTEPITTOU7 AETTTA Kal TO
oUpBoAo Tou autdpaTou payelpéuaTog Ba avaBoaBrvel atnv 086vn. MNupioTe
Ta KopBia Bepuokpaaciag kal Asitoupyiwyv otn 8éon OFF.

e [larAoTe Ta Kouptd 1, 2 ) 3 yIa va AKUPWOETE TOV AXO €180TT0INONG KAl VO
YUPIOETE GTNV KAVOVIKA AgIToupyia Tou poupvou.

KAEIAQMA ®OYPNOY

MatAote 10 KoupTri 3 yia 3 OEUTEPOAETITA YIO VO EVEPYOTIOINOETE A Va
QATTEVEPYOTTOINOETE TO KAEIdWHA TwV AEITOUPYIWV TOU @oUpvou. Av TO KAgidwpa
EVEPYOTTOINBEI 6G0 AEITOUPYEi O POUPVOG TOTE KAEIBWVOUV POVO OI AEITOUPYIEG TOU
€VW av evepyoTToinBei 600 0 oUPVOG deV AEITOUPYET € KETTOIO AUTOPATO TTPOYPAUHT
KAEIBWVOUV Kal Ol QVTIOTATEIG TOU.

AEITOYPIIA COOLING FAN
ZUoTNUa Yugng Tou @oUPVOU TTOU OTTOTPETTEl TNV UTTEPBEPUAVON TWV EEWTEPIKWV
EMPAVEIWV Tou. AuTd TOo oUOTNUa dNuIoUPYEi £va KUKAWPO KUKAO®OpPIag agpa TTou
€Cayel Tov (e0TO aépa atmd PTTPOOTA. TauTOXPOvVa SNUIOUPYEI HIO «OEPO-KOUPTIVA»
TIPOOTACIaG OTa TTARKTPA XEIPIoPoU atd Tnv utrepBépuavon. H kukhogopia aépa pe
cooling fan TpooTaTeUel Ta NAEKTPIKA Kal unXavikad Yépn Tou @oupvou atd Tnv {€oTtn
Kal TNV uypacia, egao@aAifovrag TNV KaArf pakpoxpovn Aeiroupyia Toug. (BAETre
Figure 11)
H Aeitoupyia Tou cooling fan diagépel ammé povtéAo oe povrého. ZTo dikd Gag eoupvo
Aeimoupyei wg €€ng:

* To oloTnua wigng cooling fan §exivael autépata étav

EekIviiael va AeIToupyei 0 poUpvog.

* H Aermoupyia Tou atapatael autéuarta 6tav oRRoEI 0 PoUpvog.
To Cooling fan avdpel kal oBrvel cUPQWVA PE Eva BEPUOTTATN
aTNV ETTIPAVEIA TOU POUPVOU O€ HEPIKOUG POUPVOUG. € QUTH
TNV TEPITITWON 10 cooling fan Aeitoupyei cuykekpipévo Xpovo
Kol oBrvel 6Tav ool o poUpvog.

e +oTO povTéAa pE TTARKTPa a@rig To cooling fan avdBel kai
oBAvel oUPEWVa PE Eva NAEKTPOVIKO KUKAWHA. € aUTA TNV
TEPITITWON AVABEl KOl OBAVEI 0€ GUYKEKPIPEVO XPOVO OKOU
Kl av 0 poUpvog ORACEI vwpiTEPQ.
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Figure 11

ZYMBOYAEZ MATEIPEMATOZ

MpoooxnA 61av avoiyeTe TNV TTOPTA TOU QOoUPVOU GCO AEITOUPYE yIaTi UTTopEi va Byel
KOUTS OTPAG TTOU PTTOPE] VO 0AG TPAUUOTIOEL.

ZupBouAég yia wAoIpO

XpPNOIYOTTOIEITE AVTIKOAANTIKAG ETTIOTPWONG OKEUN 1] aAOUpIViou i POPUES
GIAIKOVNG.

EkpeTaAAeuTeite OAO TOV XWPO TNG OXAPAG.
ZUVIGTATOI VO TOTTOBETACETE TO OKEUOG OTO PECTIO PAPI.

Mnv avoiyeTal TNV TTOPTA TOU POUPVOU €V WP AEITOUPYIOG.

ZupBOUAEG VIO WACIMO QayNTWV

O xup6g Agpoviou TTdvw oTa Yntd cag Ba Xapioer ppéakia yeuan..
ApnaTe T0 Kp€ag aTo Youpvou yia 10 AeTTTd a@oU oACETE TO PoUpvo yia
KOAUTEPO OTTOTEAETHA.

Ta WAapla o€ TTUPIPaXO OKEUOG ouvioTaTtal va TOTTOBETOUVTAI OTO PECQIO 1
XOUNAG pa@I.

MNa To grill xpnoigotrooTe TN oxXdpa Kal éva Tayi ME VEPO aTTO KATW IO
AiyoTEPOUG AeKEDEG KOl EUKOAGTEPO KABAPIoUA TOU POoUpPVOU.

AIA®OPEZ 2YMBOYAEZX
O1 TIpéG aTOV TTAPOKATW TTivaka gival EVOEIKTIKEG. MTTopoUv va diagopoTtroinouv
avaAoya 1o GaynToé Kal TIG TTPOTIMACEIG 0aG.




@opd (min)

TPO®IMQON AEITOYPTIA OEZH OEPMOKPAZIA
RACK (°Cc)
(approx.)
Kéik oe Tayi S 3 175 25-30
Kéik o 2 175 40-50
@oppa
Kéik o€
XapTivn C] 3 175 25-30
Poppa
A@para KéIk C] 3 200 5-10
Miok6Ta B 3 175 20-30
Mhukd pe 2 190 30-40
Qopeg
Fepiord
. 2 180 25-35
YAuka
Z0ues pe |:| 2 180 3545
payid
Aagavia
lj 23 190 30-40
Pizza 3 200 15-20
Zupapikd
C] 2 180-200 30-45
MrpigoAeg 25 sec.
3 250/max. after 100-120
190
Yapia 3 200 20-30
DiAéTo
BoBIve @ 3 190-200 6-8
Kegrédee 3 190-200 810
oTo grill
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Zipn Zou 1-3 170-190 20-30

Kpéag 500 gr 3 60-90

KotétouAo *
1000 or 3 60-90

Av ynvere 2 trays Tautéxpova, BAATE To £va 0TO TTAVW Pa@! Kal GAAo oTo
KATW pd@l. MpoBeppdveTe oTWOBATTOTE TO YoUpVO.

NMPOBAHMA AITIA AYZH

A6 TTévw TO PaynTo ival Agev uTTGPXEl APKETA CEOTN BdaATe TO OTO XQUNAOTEPO
WYNUEVO VW aTTO KATW ammd KaTw fole10]]

aynto

A6 KaTW TO PAYNTO €ival YTrepBoAikn {éoTtn améd BdAte To o€ wnAdTEPO PAPI
WYnUEVO VW aTTd TTAVW KATW

aynto

AméEw eival ynuévo evw MoAU uwnAR Beppokpaaia MeiwoTe Tn Beppokpaaia

atéd yéoa aynTo
AméEw 10 @aynTo oTéyvwoe oAU xaunAn Beppokpacia  AugioTe Tn Bepuokpacia

ZYMBOYAEZ MATEIPIKHZ
ZUupBOUAEG YIa WAOIMO KEIK

¢ Av n Quun eival TTOAU oTeyvh au§AoTe Tn Bepupokpaaia katd 10 °C kai
MEILOTE TO XPOVO UAYEIPEPATOG

¢ Av n ¢0un &e@oUOKWOE XPNOIUOTTOINOTE AIyOTEPO UYPA i XAUNAWAOTE TN
Bepuokpaaia 10 °C.

¢ Av n ¢0un gival TTOAU okoUpa atd Tavw, BAATe TNV o€ XaunAdTEPO PAQI
JE XaunASGTEPN BepuUoKpPaTia Kal QUEAOTE TO XPOVO HAYEIPEPATOG.

e Av ynonke koAd amd €§w OaAAG Ox!I Kal amd pEoa XPNOIMOTTOINOTE
ANiyoTepa  uypd, xapnAwoTte Tn Beppokpacgia kar au§AoTe To XPOvo
JayeIpéPaTog.

ZupBouAég yia wioipo Jupng

e Av n Q0un eival TOAO oTeyvr augnoTte Tn Beppokpaaia katd 10 °C kai
UEIWOTE TO XPOVO payelpéuatog. Bpégte tn JUun pe piyya yaAakTog,
AadioU auyoU Kal yiaoupTiou.

* Av n ¢Opn xpeidZeTal TOAU Xpovo yia va ywnBei, iowg eival TTOAU XovTpn.
Aev TrpéTrel va EeTrepvael o€ UWog To UYPOog Tou TaywioU

* Av n Q0un gival TTOAU okoUpa atd TTavw, BAATE TNV o€ XaunNASTEPO PAQI
pe xaunAdTepn Beppokpaaia kal augnaTe TO XPOVO PAYEIPEPATOG.

ZUupBOUAEG Yia YWROIHo AaxaviKwV
¢ XpnoiygotrolgioTe KAAUTITOPEVO OKEUOG yIa va SIaTNPAOETE TN Uypagia Tou
@aynTou.
KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
MeTd atmd kaBe xprion kabapioTe To poUpvou e {eaTd Kal oatrolvi pe éva Tavi. Mnv
QAQAVETE UTTOAEIPPOTA QAYNTWV YIOTI PTTOPE va dIaBpwoouV TIG ETTIPAVEIEG TOU
@oupvou.



<

» AtToouvd£oTe TnVv TIpida TTpIv aTrd KABE kabBapiopd i cuvTrhpnon.

AQNOTE TN CUCKEUN VA KPUWOEI TIPIV TNV KOBApIioETE.

Ma 11IG avogeidwTeg ETIPAVEIEG XPNTIMOTTOINTE EIDIKA KABAPIOTIKA.

Mnv xpnoidoTroleite KOBAPIOTIKA TIOU PTTOPEl va Xapagouv 1 va

KATAOTPEWOUV TIG ETTIQPAVEIEG TOU POUPVOU.

» Mnv xpnoipotroigite SlaBpwTikd KaBapiaTikd i aouyydpia pe olpua,
i aixunped avTIKEIHEVA TTOU PTTOPET va XapAagouv ) va KataoTpEWouv
TIG ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU.

% Mnv a@rvete oTIg eTIPAVEIEG AEKEDEG ATTO OEIva UYPA OTTWG AEudvI,
§UdI KTA.

» Mnv xpnoipoTroigital atpokabapIoTEG.

So o o
SR

o

3

3

o

o

F'YAAINH MOPTA ®OYPNOY
< KaBapiote Tnv mopTa pe (eaTO vEPO KOl OQTIOUVI PE POAOKS Travi Kai
OKOUTTIOTE TNV .
< Mnv xpnoipotroieite d1IaBpwTIKG KaBapIoTIKE 1) opouyydpia ye olpua, A
aAIXUNPG OVTIKEIJEVA TTOU PTTOPEl va Xapdfouv i va KaTaoTpEWOUV TIG
EMQPAVEIEG TOU GOUPVOU.

EZQTEPIKH MOPTA ®OYPNOY
< KaBapiote TNV mOpTa pE {EGTO vEPO Kal oatrolvi pe PAAOKO Travi Kal
OKOUTTIOTE TNV .
< Mnv xpnoiyoTrolgite JIaBPWTIKG KaBAPIOTIKA i o@ouyydpla pe oUpua, N
alXUNPEG OVTIKEIJEVA TTOU WTTOPE va Xapdagouv i va KOTAOTPEWOUV TIG
ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU.

F'YAAINH EZQTEPIKH MOPTA ®OYPNOY

KaBapiote TNV mopTa pe {e0Té vePS Kal oOTTOUVI PE POAOKO Travi KAl OKOUTTIOTE
Tnv.(BAemre Figure 12)

Omwg @aivetal o1o oxedidypaupa 600 gival avoIkTh:

1. Z0peTe TO YUOAI TTPOG Ta £EW.

2. a@oU eAeuBEPWOETE TIG AOBEG ONKWOTE TO YUAAT EAAPPUIG TTPOG TA ETTAVW.

3. BydAte 10 yuaAi.

ApoU 10 KaBapioeTe akoAoUBEIaTE T TTAPATIAVW BAPATA AVTIOTPOPA VIO VO
ETTAVATOTTIOOETAOETE TO YUOAI.

Figure 12
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AAZTIXO MONQZHZ ®OYPNOY

O poupvog gag dIaBETEl £va HOVWTIKG AAOTIXO TToU £§aa@aAilel TN waTr AsiToupyia.
< ENéyEte TNV kardotacr Tou TOaKTIKG. Mnv xpnoigoTrolgite SIaBPwTIKG
KaBapIoTIKA i oouyydpia pe oUpUa, 1 aiXunEd avTiKEiJeva yia Tov
kaBapiopd Tou.
« Av KaTaoTpa®ei oUPPBOUAEUTEITE KATTOIOV €CEIDIKEUPEVO TEXVIKO Yia TNV
avTikatdoTaor Tou. Mnv XpnoIPOTIOIEITE TO POUPVO PEXPI TOTE.
« H Aayn Tou yiveTia wg €§AG:
1.Avoigte TNV TTOPTA,
2.AmopakpUveTe To TTAAIG AdOTIXO TPABWVTAG TIG Ywvieg pia-pia (BAére Figure
13),
3.Téooepig yavtlol epdmTovial oTo vEo AGOTIXO. XPNOIMOTIOIAOTE TOUG YIO va
TTOPOOPUOOETE TO AAOTIXO OTO YOUPVO.

Figure 13
MAAINEZ PATEX *

Mrmropeite eUkoAa va TIG aTmmopoKpUVETE Kal va TIG KaBapioete. Mrropeite va
avOKTACETE TN paya atd To KavaAl Bidag TpaBwvTtag TPog Ta KATW Tnv dkpn Tng
€101KNG UTTOd0XNG OTTWG PaiveTal TTapakaTw. Emeima TpaBAgre mpog ta mévw yia va
To onkwoeTe. EykataoTeioTe PeT& TO KABAPIOPA KAVOTAG avTioTpopa Tn diadikaaia.
(BAémre Figure 14)

Figure 14

* SlariGeTal o€ TEPIKG [IOVTEAQ.
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AAANAZONTAZ TH AAMNA TOY ®OYPNOY
< AToouvd£OTE TN CUOKEUR aTrd TO PEUpA.
< H AdutTa Tou PoUpVoU TTPETTEI Va £XEI T TTAPAKATW XOPAKTNPIOTIKG;
1. Mupipaxn,
2.220-240V AC 50Hz
3.25W
< Ta va TNV avTikataoTAoeTe akoAouBeioTe Ta TrapakdTw (BAémre Figure
15);
1. ATropakpUveTal To KGAuppa §eRIdWVOVTAG CUPPWVA PE TOUG OEIKTEG
TOU poAoyioU
2. ZeBIdwaTe TN AdpTra,
3. AVTIKATaOTAOTE TN WE TN VEQ,
4. TomroBeteioTe Kal BIBWOTE TO KAAUPUQ
5. ZuvdéoTe TO POUPVO OTO peUaA.

NMPOZOXH:BeBaiwBeite 6T1 n cuokeun gival oBfnNoTA PIv aAAGEeTe TN AdpuTtra,
WOTE VA ATTOPUYETE TOV Kivduvo nAekTpotrAngiag.

NZInueiwon: H TtomoBecia kal o TUTOG TNG AduTrag trou deixvel To o'Xedio
pTTOopEi va Slapépouyv.
e

5% _—=T300°C

Figure 15

MAHPO®OPIEZ META®OPAZ

*AKaT@ TN PETOQOPA TNG CUCKEUNG KPaTATe TNV TTAPAAANAG OTO TTATWHA WPE TO
TEVW PEPOG TNG TTPOG TA ETTAVW.

*AToTTOBETEIOTE TO XOPTOVI EUBUYPAUUIOUEVO UE TO TAWI ECWTEPIKA WOTE VA PNV
avoigel n TépTa aTTé AUTO.

*An XpNOIUOTTOIEITE TO XEPOUAI TOU QOUPVOU YIO VO UETOPEPETE TN CUOKEUN).
(BAére Figure 16)
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Figure 16

MPIN KAAEZETE TON TEXNIKO

Mn TpooTIaBrCETE VO ETTIOKEUGOETE T CUOKEUR WOVOI 0AG yia Kavéva ASyo.
OTtroiadATTOTE TTAPEPBACT PTTOPET VA YiVEI HOVO OTTO ECEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

Mpiv kKaAéoe Tov TEXVIKO SIOBAEOTE TIPOOEKTIKG TA TTAPAKATW:

O @oUpvog dev JeoTaivEl.

- H Aermoupyia kai n Beppokpacia Tou @oupvou dev £xouv eTIAexBei. EMAEETE Ta
avaAdywg.

- Av n ouokeur| 81a0€Tel XpOvVOBIaKATITN, dev £xel puBUIOTEL. PuBpioTe Tnv wpa.

- Aev utt@pxel peupa. EAéyETE TO KEVTPIKG KAAWSIO.

H ouokeun dev AsiToupyei.

- H nAekTpik ao@dAeia dev AeITOUpYEi, av XPEIQOTET AVTIKATACTEITE TNV.

- H oguokeun dev ptropei va ouvdebei oe katrola yeiwpévn Tpia. EAEyETe TN oUvdean.
- H Aeitoupyia kal n Begpuyokpacia Tou @oUpvou Oev €xouv eTTIAeXOei. EIAEETE TO
avaAdywg.

- Av n ouokeur] 8100£T€l XpOovoBIaKOTITN, eV €xel puBuIaTel. PuBpioTe Tnv wpa.
YARoIpo (TTdvw — KATW aVOHOIONOP®O YHOIHO)

- Z0ppwva pe TIG 0odnyieg Xpnong €mAEETE TO KATGAANAO pd@lI wnaiyarog,
Bepuokpaaia kal xpoévo.

Aev AeiToupyei n AdpTra Tou goupvou.

-ANNGETE TN AGpTTO.

Byaivel atpég Katd 1o Yoiyo.

- Eival guaiohoyikd va Byaivel aTpog Katd Tn SIGPKEIA TOU HAYEIPEPOTOG.

Axkouyetal évag HETAAAIKO AXOG OTOV BEPHAIVETAI ) CUOKEUR KAl 6TAV KPUWVEIL.
- ZupBaivel AOyw ouoTOARG Kal SIAOTOAAG TwV PETAAAWY Kal gival UOIKS.

2€ TTEPITITWON TTOU Ta TrTapaTrdvw 8ev AUoouv Ta TTpoBARPaATd oag, KOAEDTE évav
€EEIOIKEUPEVO TEXVIKO.

¢

I AUTH N OUKeUr oTnV EupwTrn oupop@wveTtal pe Tig odnyieg 2002/96/EC
Waste Electrical and Electronic Equipment. (WEEE) waTte katd tnv amépiypn 1ng va
unv TTpokaAei {nuid o€ avBpwToug.AAIWG Ba gival akatdAAnAo amépippa. TO
oUpBoAo auTé TITTavw aTo TTPOIdV anuaivel OTi gival oikiaké améBAnTto. H
KOTOOTPO®N TOU TTPOIOVTAG Ba TTPETTEI VA UTTOKEITITEI OTNV TOTTIKA VOPOBETia yia Thv
TTPOCTaCi TOU TTEPIBAAAOVTOG. Na va TO KAGTPEWETE TTANPOPOPNOEITE TTEPICTOTEPEG
AeTITOPEPEIEG OTTO TNV APXH AVKUKAWONG TNG TTEPIOXAG 0aG.
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Stimati Clienti,

V3 multumim pentru alegerea ficutd. Inainte de prima utilizare cititi cu atentie aceste
instructiuni de folosire si intretinere, inlesnind astfel utilizarea in deplind sigurantd a
produsului si asigurand-ui o functionare indelungata. Pastrati manualul pentru referinte
viitoare in stare buna si la un loc accesibil.

Producdtorul nu fisi asuma rdspunderea pentru greselile cauzate de traducerea sau
interpretarea incorectd a instructiunilor incluse in acest manual de utilizare.

Acest manual este valabil pentru diferite modele de cuptoare. Prezentarea acestora se
regaseste in prezentul manual.

SPECIFICATII TEHNICE

Aparatul este destinat utilizérii prin aliementare cu curent monofazic de 220-230V 50Hz.
Inaintea instalarii aparatului va sugeram sa verificati specificatiile furnizate pe eticheta de
produs din partea frontala a acestuia.

Dimensiuni externe (indltimexlatimexadancime) 595x595x570mm

Gol de incastrare (inaltimexlatimexadancime)* 580sau590x560xmin. 550mm
Capacitate 611t

Greutate Netd 33kg

Greutate brutd 36kg

Tensiune alimentare/Frecventa 220-240V AC 50Hz

Curent (Amp) Min. 16A

*Vezi sectiunea Instalare
Valorile pot diferi in functie de model. Toate componentele sunt incluse.

Rezistenta superioara 900W
Rezistenta inferioara 1100W
Rezistenta circulard 2000W
Rezistenta Grill 1800 / 2000W
Putere motor ventilator Turbo 22 /| 25W
Putere motor rotisor 6w

Putere motor ventilator de rdcire 20 / 22W
Putere bec iluminare vatra 25W

Putere maxima 2072w

Clasa de eficienta energetica A

La cuptoarele electrice eticheta de produs este in conformitate cu norma EN 50304. Valorile
au fost determinate pentru incarcatura standard si modul de gdtire prin convectie/aer
fierbinte. Modul de incdlzire cu o clasificare de eficientd energeticd specificatd de EN 50304
este determinat in conformitate cu ordinea urmatoarelor functii disponibile: 1-Incalzire ECO
cu ventilator 2-gatire lentd 3-Incalzire cu ventilator (aer fierbinte), 4-Gatire traditionala
(rezistenta inferioara cu cea superioara) asistata de ventilator 5-Gétire traditionala statica

Pentru imbunatdtirea produselor sale producatorul isi rezervd dreptul de a

Schemele grafice si pozele cuprinse in acest manual sunt cu titlu de prezentare.
Exista posibilitatea ca produsul achizitionat sa difere.

Valorile declarate pe eticheta de produs si in acest manual au fost obtinute in
urma testarii produselor in conditii de laborator (conform standardelor). Aceste
valori pot diferi in functie de modul de utilizare si in functie de locul instaldrii
produsului sau a conditiilor ambientale.



ACCESORII

Accesoriile furnizate diferd in functie de modelul de cuptor achizitionat. Exista posibilitatea
ca unele dintre acestea sa nu se regaseasca la toate modelele mentionate in acest manual.

Tava pentru copt Grilaj

Poate fi utilizata pentru patiserie, fripturi,  Este folosit pentru a gati ,la gratar” sau
alimente cu continut ridicat de lichid si pe  ca suport pentru diferite tipuri de vase si
durata rotisarii, ca tava de scurgere. asezarea acestora pe inaltimea dorita.

Tava adanca

Poate fi utilizata pentru patiserie, fripturi,
alimente cu continut ridicat de lichid si pe
durata rotisarii, ca tava de scurgere.

Grilaj pentru Tava

Se utilizeaza prin asezarea in tava la
prepararea diferitor alimente prin metoda
grill.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU SIGURANTA UTILIZARII

Aceasta sectiune are rolul de a preveni daunele si leziunile datorate instalarii si utilizarii
necorespunzatoare ale aparatului. Orice abatare de la aceste prevederi poate atrage
anularea garantiei si disculpa producatorul/vanzatorul de orice responsabilitate.

Cititi cu atentie toate instructiunile din manualul de utilizare. Acesta furnizeaza informatii
importante privind instalarea, utilizarea si intretinerea in sigurantad a aparatului precum si
informatjii utile pentru obtinerea de rezultate maxime de la cuptor.

Pastrati manualul pentru referinte viitoare.



Siguranta Generala

Acest aparat nu este destinat a fi utilizat de catre persoane (inclusiv copii)
cu abilitati fizice, senzoriale sau psihice reduse precum si de persoane fara
experienta, doar daca acestia sunt instruiti si atent supravegheati de persoanele
direct raspunzatoare de siguranta acestora. Nu ldsati copii s3 se joace cu
aparatul.

Aparatul este destinat utilizarii exclusive in scopuri casnice. Utilizarea in scop
comercial anuleaza garantia produsului si disculpd producdtorul/vanzatorul de
la orice raspundere pentru eventualele daune provocate. Orice alta utilizare
decat gatitul (de exemplu incdlzirea incaperii, uscarea animalelor de companie,
a hainelor/articolelor vestimentare sau a altor obiecte, etc.) este periculoasa
si improprie. Producdtorul/vanzatorul nu poate fi tras la rasundere in cazul
daunelor sau vdtdamarilor provocate in urma utilizarii improprii ale acestui
produs.

fnainte de prima utilizara asigurati-vd ci ati indepértat toate elementele
ambalajului.

inainte de prima utilizare incdlziti cuptorul gol la temperatura maximé pan3
la eliminarea completa a mirosului degajat de resturile de vopsea, grasime,
etc. ramase pe componentele produsului in urma procesului de asamblare. Pe
durata acestei operatiuni asigurati o ventilatie corespunzatoare incaperii in care
este instalat produsul si porniti hota. Stergeti cavitatea cuptorului cu o carpa
umded curata dupa racirea completa a acestuia.

Pe durata functiondrii aparatul poate deveni fierbinte, in special la utilizarea
functiei grill. Nu atingeti rezistentele sau peretii interior pe durata functiondrii.
Mentineti copii la distanta!

Pentru asezarea/scoaterea vaselor in/din cuptor utilizati de fiecare data manusi
de protectie impotriva caldurii.

Nu agezati alimentele/vasele de gdtit direct pe baza cavitatii. Folositi de fiecare
data accesoriile din dotare (tava sau grilajul). In caz contrar caldura degajata de
rezistenta inferioard nu se propagd in mod corespunzdtor. Riscati deteriorarea
emailului sau a componentelor din interiorul cuptorului.

Deconectati aparatul de la sursa de energie electrica inainte de orice operatiune
de intretinere sau curatare.

Nu incercati sa intrerupeti alimentarea cu energie electrica prin tragerea direct
de cablul de alimentare sau prin smulgerea acestuia.

Nu atingeti produsul in stare alimentatd cu mainile umede sau ude. Riscati sa va
electrocutati.

Conectati aparatul la o sursd de energie prevdzutd cu impamantare si cu
proprietdti identice cu cele inscriptionate pe eticheta de produs.

in cazul in care constatati o functionare defectuoas$ a aparatului opriti imediat
functionarea acestuia si intrerupeti alimentarea cu energie electrica.

Nu fincercati sa reparati sau sa modificati aparatul de unul singur. Pentru
astfel de operatiuni apelati la cel mai apropriat centru de service autorizat.
Totusi exista cateva exceptii pentru remedierea unor probleme minore (vezi
sectiunea Depistarea erorilor inainte de a apela la service). Orice
reclamatie nefondatd care necesita deplasarea unui tehnician va fi suportatd de
cdtre utilizatorul produsului.



Pentru repararea cuptorului utilizati doar piese originale si apelati la tehnicienii
specializati ale centrelor de service autorizate.

in cazul in care cuptorul nu este folosit opriti toate functiile sau aduceti selectorul
in pozitia ,OPRIT".

Mentineti intotdeauna cuptorul curat. Resturile alimentare ramase in urma gatirii
pot deteriora cavitatea cuptorului si reduc durata de viata a suprafetelor emailate.

Asigurati o ventilatie adecvata incdperii in care functioneaza cuptorul.
Nu folositi un cuptor al carui geam de protectie este fisurat sau spart.

Pe durata utilizérii partea din spate a cuptorului devine fierbinte. Mentineti
la distanta cablurile de alimentare cu energie sau furtunele de gaz ale altor
aparate invecinate.

Nu folositi produsul in cazul in care sunteti sub influenta bauturilor alcoolice sau
a altor substante/medicamente care reduc capacitatile mentale.

Asigurati o atentie sporitd gatirii alimentelor ale cdror ingrediente contin alcool.
Datoritd temperaturilor inalte acoolul sau vaporii emanati pot lua foc in contact
cu suprafetele fierbinti ale cuptorului.

ATENTIE: acest produs este destinat exclusiv gatirii alimentelor. Nu trebuie
folosit sub nici o forma pentru orice alta utilizare.

Siguranta Copiilor
: Acest aparat este destinat si proiectat pentru a fi utilizat de catre adulti. Nu
ldsati copii nesupravegheati in aproprierea cuptorului. Nu lasati copii s3 se
joace cu aparatul.
Partile accesibile ale aparatului devin fierbinti pe durata utilizarii. Mentineti
copii la distantd pana la racirea totala a cuptorului.

Nu I3sati materialele de ambalaj la indeméana copiilor (pungi de plastic,
polistiren expandat, etc.)

Nu I3sati obiecte grele sau nu cdlcati pe usa deschisa. Cuptorul se poate rupe
din corpul in care este fixat sau riscati deteriorarea balamalelor.

Nu I3sati copii sa stea pe usa deschisd a cuptorului.

ATENTIE:
Partile accesibile pot deveni fierbinti pe durata utilizarii. Mentineti copii la distanta.

IMPORTANT: Daca decideti sa nu mai folositi aparatul acesta trebuie adus
in stare de inoperabilitate prin taierea cablului de alimentare, desigur dupa
intreruperea alimentarii cu energie electrica. Aparatele neutilizate reprezinta
un grad ridicat de pericol in cazul in care copii se joaca cu ele.
'15;'

Simbolul - de pe produs sau ambalajul acestuia, semnifica faptul ca
acesta nu trebuie tratat ca un deseu menajer. La sfarsitul ciclului de viata
aparatul trebuie predat unui centru specializat de colectare a deseurilor
electrice si elecronice. Prin dispunerea corecta a aparatului uzat veti ajuta
diminuarea efectelor negative asupra sanatatii si a mediului inconjurator.
Pentru mai multe detalii privind reciclarea acestui produs va rugam sa
contactati autoritatile locale sau vanzatorul.




Siguranta in timpul utilizarii sau repararii produsului

Orice operatiune de reparatie trebuie facutd de cdtre persoane calificate si
autorizate.

in caz de defectiune opriti produsul si intrerupeti imediat alimentarea cu energie
electrica.

intrerupeti alimentarea cu energie electricd de fiecare datd cand doriti s&
curdtati produsul.
INSTALARE
Este obligatoriu ca toate operatjile necesare instaldrii sa fie facute de persoane calificate,
in conformitate cu normele si standardele aflate in vigoare.
Respectati toate instructiunile de instalare indicate in acest manual.

Dupa indepartarea ambalajului asigurativa ca aparatul este intact iar cablul de alimentare
cu energie electrica este in stare perfectd, in caz contrar contactati centrul de service.

Aparatul este destinat utilizarii prin aliementare cu curent monofazic de 220-230V 50Hz.
Inaintea instaldrii aparatului va sugeram sa verificati specificatiile furnizate pe eticheta de
produs.

Producatorul nu este responsabil pentru daunele materiale sau personale rezultate in urma
instalarii necorespunzétoare a cuptorului.

AVERTISMENT: Toate ambalajele si materialele de protectie ramase in urma instalarii
aparatului trebuie predispuse in mod corespunzator, conform normelor de recilare locale.
Toate ambalajele (folie, carton, polistiren, etc.) sunt produse reciclabile. Inainte de a
dispune aparatul in locurile specifice de colectare ale acestora tdiati cablul de alimnetare
cu energie electrica.

Instructiuni de instalare

Pentru instalare, aparatul trebuie conectat la o sursa de energie electrica
conformad cu normele si legile locale aflate in vigoare.

Cuptorul este destinat pentru a fi incorporat intr-un corp de mobilier. Se poate
instala sub blatul de lucru ori intr-un corp mai inalt, la semi indltime. Asigurati
un gol de incastrare conform este exemplificat (Figura 1 si Figura 2)

Asigurati un suport rezistent care sa reziste la greutatea cuptorului.

Materialele si adezivii folositi pentru corpul destinat instaldrii cuptorului trebuie
sa fie rezistente la o temperatura de 100°C, atfel riscati deteriorarea elementelor
de mobilier. Aceasta informatie este cu titlu informativ, rezistenta reald in timp
a mobilierului la temperaturile inalta depinde de tipul si calitatea produselor
utilizate la realizarea bucétdriei.

Unele suprafete plastifiate ale elementelor de mobilier pot fi mai sensibile
decét valorile anterior mentionate. Poate interveni decolorarea sau deformarea
acestora.

Asigurati un spatiu de cel putin 5mm fintre peretii mobilierului si aparat.
Instalarea fara a tine cont de sfaturile si instructiunile furnizate in acest manual
atrag dupd sine anularea valabilitatii garantiei.

Evitati distrugerea calbului de alimentare si contactul cu suprafetele care se
incalzesc. Instalati sursa de energie electricd la un loc accesibil.

Pastrati o distanta de siguranta intre mobilier si peretii bucatariei.



instalare corecta presupune o protectie adecvatd impotriva contactului cu
componente electrice ale partilor izolate.

Nu indepdrtati elementele de protectie ale aparatului.

Pentru o circulatie eficienta a aerului cuptorul trebuie instalat in concordanta cu
dimensiunile ardtate in figurile 1 si 2.

in cazul in care montati cuptorul direct sub plits, distanta dintre cele dou
aparate trebuie s2 fie de min.50mm.

Pentru a permite o circulatie optimd aerului indepartati panoul din spate al

corpului in care va fi instalat cuptorul. Distanta minima@ a corpului si perete
trebuie sa fie de cel putin 75mm (vezi figura 3)

V& recomanddm sa evitati instalarea cuptorului (sau a plitei) in aproprierea
aparatelor frigorifice. Cdldura emisd poate afecta performantele acestora si
creste semnificativ consumul de energie electrica.

Figura 1
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MONTAREA CUPTORULUI IN CORPUL DE MOBILIER

Aparatul trebuie plasat centrat si echilibrat
Montati cuptorul conform preferintelor, sub blatul de lucru sau la semi inaltime

Deschideti usa cuptorului si cu patru holz suruburi inserate in rama (A) fixati
aparatul in mobilier (vezi figura 4)

Alimentati cuptorul de la o sursa dedicatd acestuia.

[~

Figura 4

CONEXIUNE ELECTRICA

Pentru instalare aparatul trebuie conectat la o sursé de energie electricd conformd cu
normele si legile locale aflate in vigoare. Operatiunile de instalare trebuie facute de catre
persoane calificate. Puteti apela, contra cost, la serviciile centrului de service autorizat din
zona Dumneavoastra.

Asigurati-vd de compatiblitatea sursei de energeie electrica la care va fi conectat
aparatul. Verificati eticheta de produs si valorile inscriptionate pe acesta.

Producatoru/vanzatorul declind orice responsabilitate pentru daunele sau
vatamarile provocate in urma instaldrii necorespunzatoare.

Sursa de alimentare a cuptorului trebuie sa fie prevazuta (in tabloul de sigurante)
cu o siguranta de min.16A.

in caz contrar apelati la un electrician autorizat pentru schimbarea sigurantei.
Conectati aparatul doar la o sursa prevazuta cu impamantare.

Realizati toate conexiunile electrice in conformitate cu legile locale aflate in
vigoare

WARNING: This appliance must be earthed.
ATENTIE: acest aparat trebuie conectat la o sursa de energie cu impamantare

Daca aparatul nu este prevdzut cu cablu de alimentare sau stecher, folositi produse
compatibile si apelati la un electrician calificat.

Tensiune Tip Cablu Sectiune cablu alimentare | Amperaj
220-240V AC50 Hz | HOS W - F 3x1,5mm2 16A
TABEL 1

10



Introduceti cablurile in sursa de alimentare a cuptorului si realizati conexiunile precum este
indicat putin mai jos:

Firul Galben / Verde, de impamantare, trebuie conectat la terminal.

Firul neutru, Albastru, la contactul ,N”

Firul de faza, Negru, Maro sau Rosu la contactul ,L”

(Vezi Figura 5)

Conexiunile trebuie realizate conform tuturor normelor si reglementarilor aflate
in vigoare.

Cuptorul trebuie pozitionat astfel incat sursa de alimentare cu energie electrica
sa fie usor accesibild

Nu asezati cablul de alimentare astfel incat sd intre in contact cu suprafetele
fierbinti

Daca observati deteriorarea cablului de alimentare apelati la centrul de service
pentru schimbarea imediatd a acestuia cu unul nou, conform caracteristicilor
mentionate in tabelul 1.

Nu conectati aparatul direct la sursa de energie. Folositi un stecher cu interior
din ceramicd, prevazut cu impamantare si potrivit tipului de cablu recomandat.

Pe cat posibil incercati sa evitati adaugirile, extensiile cablului de alimentare.
Dacd totusi este necesar, asigurati-va ca utilizati elemente de conexiune
compatibile si conform standardelor aflate in vigoare.

Dupad realizarea conexiunii electrice verificati timp de 3 minute functionarea
corespunzdtoare a elementelor de incalzire (rezistente)

Siguranta electrica a aparatului este aplicabild si garantata doar in cazul in
care toate conexiunile sunt realizate conform indicatiilor de mai sus si sunt
compatibile cu reglementdrile si normele de siguranta electrica aplicabile
in tara Dumneavoastrd. Producdtorul nu fisi asuma rdspunderea pentru
daunele provocate in urma instaldrii electrice necorespunzatoare sau a lipsei
impamantarii.

1"



LA PRIMA UTILIZARE A CUPTORULUI

Indepértati toate tavile si grilajele din interiorul cuptorului
Setati termostatul la puterea maxima de céldura

Selectati modul de gatire traditional (sau cel asistat de ventilator, in cazul in care
aparatul Dumneavoastra are aceasta functie)

Lasati cuptorul sd functioneze timp de 30 de minute

Pe durata functiondrii este posibil sa se elimine un miros specific de ars si
fum. Nu vd ingrijorati, este un fenomen obisnuit. Se ard resturile de materiale
izolatoare si alte elemente rezultate in urma asamblarii produsului. Inainte de
asezarea alimentelor in cuptor asteptati pana la eliminarea totald a mirosului.

Dupa racirea totald a cuptorului stergeti interiorul acestuia cu o carpd moale

umeda iar pe urma uscati suprafetele cu o carpa curatd uscata.

ATENTIE: Inainte de prima utilizare spalati cu atentie accesoriile cuptorului

(tava, gratar, etc.)

IMPORTANT: Pentru deschidere usii folositi-va intotdeauna de manerul
acestuia (vezi figura 6).

Figura 6

SFATURI PENTRU ECONOMISIREA ENERGIEI ELECTRICE

Urmatoarele sfaturi va vor ajuta sa utilizati aparatul intr-un mod economicos din punct de

vedere al consumului de energie electrica.

Pentru un transfer cat mai eficient al caldurii utilizati vase de culoare inchisa sau
emailate

Evitati deschiderea in mod frecvent a usii. Caldura acumulatd se pierde foarte
usor. Acest fapt poate afecta inclusiv rezultatul procesului de gdtire si creste
semnificativ consumul de energie electrica

Puteti folosi caldura reziduala din cuptor pentru mentinerea la cald a alimentelor
sau pentru incalzire.

Asezati alimentele in cuptor dupd o perioadd de min. 10 minute de la pornirea
acestuia.

Alimentele congelate trebuie dezghetate finainte de a fi puse in cuptor
Puteti opri cuptorul cu cateva minute inaintea termindrii duratei de gatit.

12



DESCRIEREA CUPTORULUI

Minute timer ovens
Cuptoare cu temporizator

o
'

L

Indicator luminos de functionare
Buton selector functii
Temporizator*
Buton termostat
Indicator luminos pentru termostat
Panou de control
Rezistenta
Iluminare interioara
Eticheta produs
. Sticla interioara
11. Usa cuptor
12, Ventilator Turbo*
*disponibile doar la anumite modele
Nota: pozitia temporizatorului poate diferi fata de prezentare
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Electronic timer ovens
Cuptoare cu temporizator electronic
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Indicator luminos de functionare
Buton selector functii
Ceas electronic
Buton termostat pentru ajustarea temperaturii
Indicator luminos pentru termostat
Panou de control
Rezistenta
Iluminare interioara
Eticheta produs
Sticla interioara
Usa cuptor
Ventilator Turbo
13. Element de incadlzire Turbo*
*Disponibil doar la anumite modele
Nota: pozitia temporizatorului electronic poate diferi fatd de prezentare.
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UTILIZAREA CUPTORULUI
Pentru ca aparatul sa fie functional este necesar sa setati temporizatorul mecanic sau
electronic, in functie de dotarea modelului achizitionat.
(vezi Tipuri de Temporizatore)

BUTONUL DE AJUSTARE A TEMPERATURII

Este utilizat pentru reglarea temperaturii intre 50°C si max °C. Utilizati temperatura maxima
doar in cazul functiei Grill. Valoarea temperaturii maxime este de 285+15°C (vezi figura 7)
Acest accesoriu si principiile de functionare ale acestuia pot diferi in functie de modelul
achizitionat.

] =0
e o
.".'EI:.I o -~ ED
o
Figura 7

INDICATOR LUMINOS PENTRU TERMOSTAT
This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.

Indicatorul luminos va functiona pana in momentul atingerii temperaturii setate si se
reaprinde automat odatd cu scaderea temperaturii din interiorul cuptorului.

Acest accesoriu si principiile de functionare ale acestuia pot diferi in functie de modelul
achizitionat.

BUTON SELECTOR FUNCTII

Setati, prin rotire, modul de functionare dorit. Acest accesoriu si principiile de functionare
ale acestuia pot diferi in functie de modelul achizitionat (vezi figura 8)

Figura 8
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INDICATOR LUMINOS DE FUNCTIONARE

In momentul set3rii unei functii (mod de operare) indicatorul va lumina. Indicatorul se
stinge automat cand comutatorul este readus in pozitia ,,0”. Acest accesoriu si principiile de
functionare ale acestuia pot diferi in functie de modelul achizitionat

Tabel Functii:

in functie de modul de operare selectat puteti seta urmdtoarele temperaturi minime sau

maxime.

ATENTIE: Modurile de operare vor fi functionale doar dupa reglarea temperaturii
din butonul de termostat. Ordinea functiilor mentionate in acest tabel poate fi
diferita in functie de modelul achizitionat.

O

OPRIT (OFF): Cuptorul este in pozitie opritd. Aduceti butonul in aceastd
pozitie de fiecare data cand doriti oprirea cuptorului.

2

Decongelare: Este activ doar ventilatorul turbo. Aceastd functie
invarte aerul la temperatura ambientald in jurul alimentelor
congelate, favorizand dezghetarea mult mai rapida a acestora, fara
a avea efecte negative asupra valorilor nutritive. Se poate folosi
inclusiv pentru racirea preparatelor.

1 incilzire inferioara: Este activd doar rezistenta inferioard. Acest
S mod de functionare este pretabil pentru prepararea alimentelor
A care necesita o gatire lentd, cu caldura din partea inferioara sau
_— 2 pentru inclzire.
—— o incilzire superioara: Este activa doar rezistenta superioara.
S Functia este ideald pentru reincalzirea preparatelor, gatirea
N alimentelor care necesita caldura din directia superioara, pentru
2 rumenire.
I9) Gatit traditional (static): Este activd, simultan, rezistenta
-_— 1) superioard si cea inferioard. Se poate folosi pentru gatirea
] alimentelor ce necesitd caldurd din ambele parti. Este ideald
) pentru prajituri, placinti, diferite produse de patiserie sau carne. La
n utilizarea acestei functii gatiti doar intr-o singuréa tava.
Gatit traditional + Ventilator: sunt active simultan rezistenta
— 9 superioard, cea inferioara si ventilatorul. Aerul fierbinte, incalzit
+ 8 de cele doua rezistente este distribuit uniform si foarte rapid cu
A ajutorul ventilatorului. Aceasta functie este ideald pentru incdlzirea
| 2 sau gatirea alimentelor care necesita o temperatura uniforma din
ambele parti. Folositi doar o singura tava.
Grill: Este activd doar rezistenta aferenta grill-ului. Functia este
rYY 154 folosita pentru gratinarea sau prdjirea alimentelor prin asezarea
X directa pe gratar. La utilizarea acestui mod de gatire puneti sub
= gratar o tava cu 1-2 cani de apad, pentru a preveni scurgerea si

arderea grasimilor provenite de la alimentele preparate.
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DIFERITE TIPURI DE TEMPORIZATOARE

Temporizatorul diferd in functie de modelul de cuptor achizitionat (in cazul in care acest
accesoriu este disponibil)

1) TEMPORIZATOR MECANIC

Puteti seta temporizatorul pentru o duratd maxima de 90 de minute prin rotirea butnoului
la durata doritd (vezi figura 9). Cuptorul va porni de indata ce sunt setate modul de
functionare si temperatura de coacere si se va opri automat la sfarsitul duratei de timp
setate. La sfarsitul perioadei setate temporizatorul va emite un semnal sonor de avertizare.
Durata de functionare maxima a cuptorului cu temporizatorul activ (functionare automata)
este de 90minute. Pentru o duratéd mai mare setati temporizatorul pe mod manual, prin

rotirea temporizatorului in sens contrar acelor de ceas pané la simbolul «'| . Pentru a opri
functionarea cuptorului rasuciti selectorul de functii in pozitia ,OPRIT".
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Figura 9

2) TEMPORIZATOR ELECTRONIC AUTOMAT

Acest tip de temporizator vd permite setarea pornirii si opririi automate a cuptorului la
intervalul de timp dorit. Singurul lucru de facut este sa setati durata procesului de gatire si
ora la care doriti sa fie gata preparatele. Temporizatorul se poate folosi si pe post de ceas
cu alarma.

DESCRIERE GENERALA

4 5IMBOLTEMPORIZATOR

" SIMBOL GATIRE MANUALA !’8 88 8 ! EELECTOR FUNCTII

E SIMBCL GATIRE AUTOMATA ’ 2 TASTAMINUS
SIMBOL PUNCT < MENL [ 3 TASTAPLUS
SIMBOL BLOCAI DE 2and3 MOD
SIGURANTA F 1 - MANUAL

Figura 10
SETAREA CEASULUI

Dupd conectarea aparatului la sursa de energie electricd sau dupa o perioada de lipsa de
curent ecranul va afisa cifrele 0:00 si simbolul aferent gatirii automate.
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Apdsati tasta 1 pentru aproximativ 2 secunde, pana in momentul in care punctul dintre
cifrele ceasului incepe sa se afiseze cu intermitentd. Ajustati ceasul la ora doritd cu ajutorul
tastelor 2 si 3. Ora setatd se memoreaza dupa aproximativ 7 secunde. Setarea ulterioara a
ceasului se va face prin mentinerea apasatd a tastelor 2 si 3 simultan pentru aproximativ
doua secunde. Punctul dintre cifrele ceasului incepe sa se afigeze cu intermitentd. Setati ora.

Nota: fara setarea corecta a orei cuptorul nu poate fi utilizat in mod corespunzator.

MOD DE GATIRE MANUAL
Fara utilizarea unui program de gatire automat, setdrile pentru modul de gdtire si
temperatura trebuie facute de cdtre utilizator.

SETAREA TEMPORIZATORULUI
Temporizatorul de poate activa oricand, in intervalul de timp de min.1 minut si maxim
23h59m|nute
Apasati tasta 1 pana in momentul in care simbolul aferent acestei functji este
afisat cu intermitentd iar ecranul arata “0.00”".
Introduceti intervalul de timp folosind tastele 2 si 3. Simbolul functiei ramane
afisat semnificand starea activa a acesteia. Dupa scurgerea intervalului de timp
aparatul va emite un semnal sonor de avertizare timp de 7 minute. Simbolul
functiei este afisat cu intermitenta.
Pentru anularea semnalului de avertizare apasati tasta 1, 2 sau 3. Simbolul
functiei dispare iar ecranul va afisa ora curenta.

SCHIMBAREA TONULUI TEMPORIZATORULUI

Puteti schimba tipul de sunet al temporizatorului precum urmeaza:
Apasati simultan tastele 2 si 3.
Apasati tasta 1 pentru a asculta tonul actual.
Pentru selectarea tonului dorit (3 variante) apdsati tasta 2.

ANULAREA SETARILOR

Anularea unei setari automate:
Apasati simultan tastele 2 si 3

Anularea temporizatorului:
Apdsati tasta 1 pentru a selecta temporizatorul
Pentru anulare apasati simultan tastele 2 si 3

GATIT CU TEMPORIZATOR
Folositi temporizatorul daca doriti oprirea functionarii cuptorului dupa un anumit interval.
Acest mod de gdtire este numit utilizare semi-automata.

Apdsati tasta 1 pana in momentul in care punctul si simbolul *0.00” sunt afisate

cu intermitentd. Pe ecran apare si simbolul aferent gatirii automate.

Setati durata de gatire cu tastele 2 si 3, in intervalul 1min-10ore.

Durata astfel setata se memoreaza in 7secunde. Ecranul afiseaza simbolul gatirii

automate si ora curentd.

: Selectati temperatura si modul de gatire dorit.

La sfarsitul perioadei setate cuptorul va emite un semnal sonor de avertizare timp de
aprox. 7 minute. Simbolul “gatit automat” este afisat cu intermitentd. Rasuciti comenzile
termostatului si ale selectorului de functji in pozitia “OPRIT”. Apdsand una dintre tastele 1,
2 sau 3 anulati alarma.
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INCEPEREA INTARZIATA A GATITULUI

De asemenea puteti seta cuptorul Dumneavoastra sa porneascd la o anumita ora si sa se
opreascd dupd un interval de timp determinat. Acest mod de gdtire este numit utilizare
automata.

Apasati tasta 1 pand in momentul in care punctul si simbolul “0.00” sunt
afisate cu intermitentd. Pe ecran apare si simbolul aferent gatirii automate. Sa
presupunem ca este ora 17:30.

Setati durata procesului de gatire folosind tastele 2 si 3, in intervalul 1min-10ore
(in cazul nostru 1ora).

Apasati tasta 1 pana cand este afisat mesajul “end” si “18:30” cu intermitenta.

Introduceti ora la care doriti sa se termine procesul de gatit folosind tastele 3 si
2 (in cazul nostru 19.30).

Reglati temperatura si setati modul de gdtire dorit. Cuptorul nu va porni decat
la inceputul intervalui setat (in cazul nostru 18:30). La sfarsitul functiei cuptorul
va emite un semnal sonor pentru aproximativ 7 minute, iar simbolul gatirii
automate devine intermitent. Aduceti comenzile termostatului si al selectorului
de functii in pozitia “OPRIT".

Apdsand una dintre tastele 1, 2 sau 3 anulati alarma si reveniti la modul de
gatire manual.

BLOCAJ DE SIGURANTA

Functia se activeazd prin mentinerea apdsatd a tastei 3 timp de trei secunde. In cazul
activarii pe durata functiondrii unui program automat, functia bloceaza doar comenzile
tastelor. In cazul functiondrii manuale sau in pozitia oprit sunt blocate toate comenzile
panoului de control.

SISTEMUL DE VENTILATIE TANGENTIALA (DE RACIRE)

Acest sistem de ventilatie genereaza un flux de aer care previne supraincalzirea suprafetei
exterioare a aparatului si deteriorarea corpului de mobild in care este instalat. De asemenea,
fluxul de aer generat de sistemul de ventilatie rdceste panoul de comenzi si partea frontald,
prevenind astfel supraincélzirea acestor parti. Functionarea corecta a acestui sistem asigura
singuranta in utilizare si creste durata de viata a produsului (Figura 11).

Principiile de functionare pot diferi in functie de modelul de cuptor achizitionat. Produsul
Dumneavoastra poate avea unul dintre urmdtoarele principii de functionare:

Ventilatorul de racire porneste automat la activarea unei functii si se opreste la
terminarea acesteia sau in cazul opririi cuptorului.

Ventilatorul este pornit de un termostat special, localizat in partea din spate
a cuptorului. In acest caz ventilatorul va fi activ (in modul de functionare sau
oprit al cuptorului) pand cand temperatura exterioara scade sub nivelul setat al
termostatului.
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Figura 11

SFATURI UTILE

Acordati atentie momentului deschiderii usii in timpul functionarii cuptorului. Aerul fierbinte
si aburii din interior vd pot provoca arsuri! Utilizati o ménusa de protectie termica.

Sfaturi pentru coacere

Sfaturi p:

Utilizati vase din metal cu suprafete anti aderente, recipiente din aluminiu sau
forme rezistente la temperaturi inalte din silicon.

Folositi adecvat rafturile si spatiile aferente.

Va recomandam sa asezati formele de gatit sau tavile mai mici pe mijlocul
gratarului.

Mentineti usa cuptorului inchisa.

entru gratar (grill)

Condimentarea cu suc de ldmaie si piper negru vor imbunatatii performantele in
cazul gatirii unui pui, curcan intreg sau a unei bucati mari de carne.

Dupa terminarea gatirii lasati carnea timp de 10 minute in cuptor. Sucul propriu
este mai bine distribuit si nu tasneste in momentul tdierii.

Pegtele trebuie agezat, intr-un vas ignifug, la nivel mediu sau inferior.

In cazul in care gatiti mai multe bucdti de carne, acestea trebuie distribuite
uniform pe gratar.

Daca gatiti direct pe gratar, agezati sub gratar o tava care sa contina putina apa
(pentru facilitarea curatirii).

DIVERSE SUGESTII

Valorile indicate in tabelul urmdtor sunt sugestive si pot diferi in functie de modelul ales. Va
recomandam ca la inceputul utilizarii cuptorului sa faceti o testare a acuratetii temperaturii
setate (prin masurarea acesteia, prin testarea gatirii unor cantitdti mici de alimente).
Se accepta orice abatere de la temperatura afisatd, in plus sau minus, care se incadreaza
la valoarea de max. 10-12% din temperatura afisata.
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DURATA

TIP ALIMENT FUNCTIE POZITIA TEMPEDRA TURA APROXIMATIVA
PE RAFT (°C) .
(minute)
Chec in tavd 3 175 25-30
Chec in forma
siliconicd 2 175 40-50
Chec cu hatie
de copt 3 175 25-30
Pandispan 3 200 5-10
Prajituri 3 175 20-30
Produse de —
patiserie din | 2 190 30-40
aluat —
Pateuri 2 180 25-35
Aluat dospit (cu :
drojdie) 2 180 35-45
Lasagna 2-3 190 30-40
Paste 2 180-200 30-45
— 25 sec 250max, ~
Friptura + 3 pe urma 190 100-120
Peste = 3 200 20-30
Laadl
File de vitd 3 190-200 6-8
Y
Chiftele prdjite 3 190-200 8-10
Foi de plécints = 13 170-190 20-30
Pui 1000gr | é | 3 60-90
Carne 500gr | %‘ | 3 60-90

Cand gatiti utilizand ambele tavi, tava de cuptor se aseaza in partea superioara iar tava

pentru copt in partea inferioara.
Preincalziti cuptorul inainte de fiecare proces de gdtire.




DEFECT

CAUZA

REMEDIU

Crusta superioara este prea
nchisa la culoare, iar partea
inferioara necoapta

Céldurd insuficientd din
partea inferioard

Asezati tava pe un nivel
mai inferior.

Crusta superioara este
necoaptd, iar partea inferioara
prea inchisa la culoare

Caldura insuficienta din
partea superioara.

Asezati tava pe un nivel
mai superior.

Partea exterioard este prea
coaptd, interior crud

Temperatura prea ridicata.

Temperaturd de gatit
gresita.
Micsorati temperatura.

Partea etxerioard a
alimentelor este uscata

Temperatura prea scazuta.

Temperatura de gatit
gresita.
Cresteti temperatura.

SFATURI PENTRU GATIRE

Sfaturi pentru coacerea checului

Dacd compozitia este prea uscatd, cresteti temperatura cu 10°C si reduceti
durata de coacere.

Dacd compozitia este scazutd, folositi lichide mai putine sau micsorati
temperatura cu 10°C.

Daca checul este prea inchis la culoare pe partea superioard, asezati tava pe un
nivel mai inferior, micsorati temperatura si cresteti durata de coacere.

Dacd checul este bine copt in interior dar este lipicios in etxerior, utilizati mai
putin lichid, micsorati temperatura si mariti durata de gatit.

Sfaturi pentru coacerea diferitelor tipuri de aluat

pacé aluatul este prea uscat, cresteti temperatura cu 10°C si micsorati durata.
Inmuiati straturile de aluat cu un amestec de lapte, ulei, ou, iaurt.

Daca produsele se coc prea greu verificati daca grosimea aluatului nu depaseste
adancimea tavii.

Daca produsele se coc prea tare pe partea superioard si raman crude in partea
de jos, verificati cantitatea de sos sau sirop folosit (inclusiv fructele cu mult suc
pot induce acest efect).

Sfaturi pentru coacerea legumelor

Folositi vase cu capac. Capacul opreste evaporarea lichidelor si astfel legumele
nu se vor usca.

Daca doriti sa gatiti legume care se coc foarte greu, inainte de asezarea lor in
cuptor dati-le un clocot sau folositi variante conservate.

INTRETINERE SI CURATARE GENERALA

V& recomandam sa curatati cuptorul dupa fiecare utilizare, cu o carpa sau un burete

umed. Nu l3sati resturi de alimente sau uleiul pe suprafata de email a cavitdtii. Acestea in

timp, pot deteriora cuptorul.

Inainte de orice operatie de intretinere sau curétare deconectati aparatul de la

sursa de energie electrica.
Asteptati pana la racirea completa a aparatului
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Pentru suprafetele emailate si cele din inox folositi detergenti speciali, dedicati
acestor suprafete (lichid sau spuma)

Nu utilizati obiecte care pot zgéaria partile emailate sau vopsite. Nu folositi
detergenti abrazivi sau corozivi.

Folositi o carpd moale si un detergent regular pentru curatarea panoului de
control. Utilizarea buretilot abrazivi sau a substantelor de curatare foarte
agresive poate deteriora sau sterge pictorgramele aferente functiilor sau a altor
elemente.

Petele provenite de la alimente cu un grad ridicat de aciditate, otet, etc. se sterg
de indata.

Nu folositi niciodata aparate de curatat cu aburi sub presiune!

PERETI CATALITICI*

Peretii catalitici sunt placi suplimentare, realizate dintr-un material poros, capabil sa
absoarba uleiul rezultat in urma procesului de gatire.

Peretii catalitici nu se curdtd. Sunt accesorii consumabile si *optionale, in functie de
modelul de cuptor achizitionat.

STICLA EXTERIOARA

Curatati sticla exterioard cu o carpa moale, imbibata in apa sau detergent
special pentru sticld. Dupa curdtare uscati intreaga suprafata.

Nu folositi obiecte dure, bureti metalici sau perii care pot zgaria sticla.

STICLA INTERIOARA

Curatati sticla interioara cu o carpd moale, imbibata in apa sau detergent
special pentru sticld. Dupa curdtare uscati intreaga suprafata.

Nu folositi obiecte dure, bureti metalici sau perii care pot zgaria sticla

Sticla interioara poate diferi in functie de modelul achizitionat. Puteti regdsi urmatoarele
variante:

Usa cu interior integral din sticla:

Curdtati sticla interioara cu o carpa moale, imbibata in apa sau detergent special pentru
sticld. Dupa curatare uscati intreaga suprafata. Nu folositi obiecte dure, bureti metalici sau
perii care pot zgaria sticla.

Puteti indepdrta sticla precum este exemplificat in imaginea alaturata (Figura 12):
1.  Deschideti usa cuptorului
2. Indepértati sigurantele din plastic si ridicati usor sticla.
3. Scoateti sticla prin ridicare spre Dumneavoastra.

Dupa terminarea procesului de curdtare procedati pentru reasezarea sticlei in ordinea
inversa a pasilor descrisi anterior.
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Figura 12

GARNITURA CUPTORULUI

Cuptorul este prevazut pe marginea cavitatii cu o garniturd speciald. Garnitura are rolul de
a etanseiza usa si asigura o functionare corespunzatoare aparatului. Garnitura nu este fixa
(se dilatd la temperaturi ridicate).

Verificati periodic stare garniturii. In cazul in care este necesar si o curtati
evitati utilizarea detergentilor abrazivi, corozivi, aicizi sau inalbitori.

in cazul in care constatati deteriorarea garniturii contactati de indat centrul de
service autorizat. Pana la inlocuirea garniturii nu folositi cuptorul.

Procedura de schimbare este urmatoarea:
1. Deschideti usa cuptorului

2.Indepértati garnitura veche. Aceasta este fixatd cu carlige in cele patru colturi ale
deschiderii cavitdtii (Figura 13).

3. Pentru fixarea garnitura noua utilizati carligele de fixare ale celei vechi.

Figura 13
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GHIDAJE LATERALE*

inl4turarea ghidajelor laterale este facild. Impingeti in jos clema de fixare si cu 0 mic3
ridicare a grilajului trageti-l catre exterior. Dupa curdtarea acestora pentru reasezare
procedati in ordine inversd (Figura 14).

Figura 14
*accesoriu optional

SCHIMBAREA BECULUI

Inainte de orice operatiune asigurati-va ca aparatul este deconectat de la sursa de
energie electrica.

Becul nou trebuie sa corespundd urmatoarelor caracteristici:

1. Sa fie rezistent la caldura

2. Tensiune de alimentare 220-240V

3. Putere max. 25W

Pentru nlocuire urmati pasii descrisi putin mai jos (figura 15):

1. Indepdrtati protectia din sticla prin rotirea acesteia in sens contrar acelor de ceas.
2. ;ndepértati becul ars prin desurubare in sens contrar acelor de ceas.

3. Insurubati becul nou

4. Repozitionati protectia din sticla

5. Reluati alimentarea cu energie electricd a aparatului.

ATENTIE: pentru evitarea unui accident prin electrocutare, deconectati
aparatul de la sursa de energie electrica.

Figura 15

Nota: locatia si tipul sistemului de iluminat poate diferi in functie de modelul
de cuptor achizitionat.
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INFORMATII PRIVIND TRANSPORTUL APARATULUI
Pe durata transportului asezati cuptorul in pozitie paralela cu solul si cu panoul
de comenzi in partea superioara.

Fixati protectia pentru geam pe tava si grdtar. Asigurati elementele interioare
pentru a nu provoca o spargere accidentald a geamului.

Pentru manevrarea aparatului nu va folositi de maner (Figura 16)

Figura 16

DEPISTAREA ERORILOR INAINTE DE A APELA LA SERVICE

Sub nici o circumstanta nu incercati sa reparati cuptorul de unul singur. Interventia
persoanelor neautorizate anuleaza valabilitatea certificatului de garantie. In plus, riscati
accidentarea personali sau deteriorarea iremediabild a aparatului.

Pentru a depista unele probleme, inainte de a apela la service, verificati urmdtoarele:
Cuptorul nu incdlzeste

Selectorul de functii si cel al termostatului nu sunt setate

in cazul in care cuptorul Dvs este echipat cu temporizator verificati starea acestuia

Lipsa alimentdrii. Verificati calbul de alimentare, sursa de energie electrica sau tabloul de
siguranta.

Cuptorul nu functioneaza

Siguranta din tablou este defectd. Verificati tabloulde sigurante.

Aparatul nu este conectat la sursa de energie electrica

Selectorul de functii si cel al termostatului nu sunt setate

in cazul in care cuptorul Dvs este echipat cu temporizator verificati starea acestuia.

Eroare de gatire (alimentele nu se coc uniform)

in conformitate cu sugestiile prezentate in manual consultati tabelul existent si
repozitionat tava sau reglati durata si temperatura de gatit.
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Nu functioneaza sistemul de iluminat
Becul este ars. Inlocuiti becul.

Pe durata incalzirii / racirii se aud sunete metalice

Auzirea unor zgomote pe durata incalzirii/racirii cuptorului nu semnficia prezenta
unei defectiuni. Este un fenomen normal, metalul se dilatd/contracta in functie de
temperatura.

2

Dupa sfarsitul ciclului de viata acest produs nu trebui tratat ca un deseu casnic. Trebuie
dispus conform directivei EC 96/2002 WEEE, la centrele speciale de colectare a deseurilor
electrice si electronice.

Dispunerea in alte circumstante poate avea efecte negative asupra mediului inconjurator si
a sanatatii umane si este strict interzisa.

fnainte de dispunerea produsului taiati calbul de alimentare al acestuia.

Produsul trebuie dispus conform regurilor si normelor locale, in locurile special amenajate.
Pentru mai multe informatii adresati-va vanzatorului sau la centrele locale de colectare a
deseurilor electronice.

PRODUCATORUL SAU IMPORTATORUL NU iSI ASUMA RASPUNDEREA PENTRU
GRESELILE DE TIPAR, DE INTERPRETARE SAU TRADUCERE!

POZELE UTILIZATE IN ACEST MANUAL SUNT STIRCT CU CARACTER DE
PREZENTARE SI NU PREZINTA OBLIGATII CONTRACTUALE!
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®YPHA 3A BI'PAXKJIAHE
HHCTPYKIIMU 3A MOHTUPAHE U PABOTA

ORONE)



CBbIbPKAHUE

TeXHUYECKH XapaKTepPUCTHKU
Axcecoapu

Basxna uHopmanms 3a 6e30macHOCT
MonrHpane

CBbp3BaHe KbM €JIEKTPHYECKATa MpekKa
I1pu mpBo MOHTHpaHe Ha (ypHATA
ChbBeTH 3a NIECTEHE Ha EHEprus
Omcanue Ha GpypHaTa

Hsnonssane Ha dypHata

Taiimepu Ha pypHaTa

DyHKIMS 0XJIaX ALl BEHTUIIATOP
ChBBeTH MpH roTBEHE

JIpyru npeuioKeHus:

ToTBapcku chBeTH

TMouncrpane u HOWIPBKKA

HHpopmanus 3a TpaHCTIOPTHPAHE

OTCTpaHﬂBaHe Ha ﬂpOGJ’IeMI/I, npeau aa ce oGa;mTe B C€pBH3a




CKbITH KITUCHTH,
Bnarogapum BH, ye 3aKyNHXTe HALINS IPOIYKT.

TIpenu mwepBata ynorpeba, mpodyeTeTe BHUMATEIHO BCUYKH MHCTPYKIMH U IPEAYNPEKACHUS B
TOBa PBKOBOACTBO. Te3M HACOKM CBIBPXKAT BakHa HHGOPMALMS 32 MOHTHPAHETO,
eKCIUIOATal|ATa, TO/IPHKKATa HA BalMs MPOIYKT M BHM CHBETBAT KaK Ja Ce BBH3IOI3BaTE
MaKCHUMAaJIHO OT IPOAYKTa.

CpxpaHsiBaiiTe TOBa PbKOBOJCTBO Ha GE30MACHO U JIECHO AOCTBITHO MSICTO, 3a [a BH € II0J] PbKa,
KOraTo CTaHe HeOOXOIMMO.

IIpoN3BOAUTEINAT HE HOCH OTTOBOPHOCT 3a HOBPEAH, HACTBIIMIH OT HEIPABIIHOTO H3MOI3BAHE
Ha ypesla, 3a BpCIH, HAaHECEHH Ha OKOJHATa cpela, 3a INETH HA JPYrM MaTepHald M 3a
HapaHsBaHMS Ha XoOpa, B pE3ylTaT Ha MPEBOJa HAa TOBA DPBKOBOJCTBO WIM HETOBOTO
myOJIMKyBaHe.

Tosa PBKOBOJACTBO C€ OTHACA U 3a APYTH MOJCIH. Paznukure MEXAY MOICIIUTE Ca OTPa3€HU B
PBKOBOJACTBOTO.

TEXHUYECKHU XAPAKTEPUCTHUKH
@DypHHTE ca IPOSKTUPAHH Aa paboTAT ¢ MOHO(a3eH npoMeHauB Tok ot 220-240V AC 50Hz.

TIpeay MOHTHpaHETO Ha ypeja, BU Mpeaiarame 1a MPOBEpUTE Crelu(pUKALNNTE, TaJeHH Ha
TabelKaTa ChC CTOMHOCTHUTE, IIPUIOKEHA OT JIMLEBaTa CTPaHa Ha JIbHOTO Ha (ypHaTa.

BbHIIHK pazmepH (BUCOUYMHA/IIUPOUMHA/IBI00UHHA) 595mm/ 595mm/ 570mm

MoHTaxHM pazMepH (BUCOUMHA/IIMPOYNHA/IbIO0UNHA) *580 mian 590 mm/ 560 mm/ mun. 550mm
Kanamurer Ha dypHaTta 61 nT.

HerHo Teriio 33,00 kr

BpyrHo Terno 36,00 xr

Bxoano nanpexenne/ Yectora 220-240V AC 50Hz

Tok (Amp) MuH. 16 A

* Buowe pazoen Monmupane



CroiiHoCcTHTE MOTaT Jia BapupaT B 3aBUCHMOCT OT MOJIeJIa, TOCOYEH I0- Jioity. Beuuku vactu ca
HaJIMYHU, 33€JHO C IIPOIYKTA.

T'opeH HarpeBaTelIeH eJIEMEHT 3a (ypHa 900 W

Jlonen HarpeBaTeseH eJIeMeHT 3a GpypHa 1100 W
EnemeHT 3a nUpKyISIpHO HarpsiBaHe 2000 W
EnemeHT 3a HarpsiBaHe Ha TPUIT 1800 W/ 2000 W
Mortop Ha Typ60 BEeHTHIIATOP 22W/ 25W
JIBurarenHa MOIIHOCT Ha cKapaTa 6W

JlBurarenHa MOIIHOCT Ha OXJIaXKAAIIUs BeHTHiIaTop 20W/ 22W

OcseTtnenue 25W
MaxkcuManHa MOITHOCT 2072 W
Kitac 3a enepruiina edexTuBHOCT # A

# OcnoBa: Ilpu enextpuueckure (ypHH, JaHHUTE BBPXY CHEPrHIlHHUTE CTHUKETH Ca B
cporBercTBHe ¢ EN 50304. CroifHocTHTe Cca OIpeNeNeHH 3a CTaHAapTHO HAaTOBapBaHE WU
KOHBEKIMS/ ropenl Bb3IyX (ako MMa TakbB). Pe)XMMBT 3a 3arpsBaHe ¢ HHMBAa 3a €HEpruiiHa
edexTuBHOCT, mocoueHn B EN 50304 ce ompenens B CbOTBETCTBUE C IPUOPHTETHHUS PEX IO-
JI0Ny, B 3aBUCHMOCT OT HAIMYMeTO Ha (GyHKuMH (pexnMu) 3a npoxykra. 1- Exo 3arpsiBane
BEHTWJIATOP, 2- 6aBHO IOTBEHE, 3- 3arpsiBaHe ¢ BEeHTWIATOp (ropem] Bb3ayX), 4- [opHO U noHO
3arpsiBaHe ¢ KOHBEKIHS Ha BB3/yXa, 5- [OPHO M JOIHO 3arpsiBaHe.

K3

« TIpou3BOAUTENAT CHU 3ama3Ba MPABOTO Ja MPaBH MPOMEHU B TEXHUYECKHTE XaPaKTEPUCTHKH,
3a Jja ce o00pH KauecTBOTO Ha ypeaa, 0e3 MpeBapUTEIHO H3BECTHE.

K3

o CDI/II‘ypI/ITe B PBKOBOJICTBOTO Ca CXEMAaTHUYHH; BAIIUAT IIPOAYKT MOXKE Ja HE ChBIaJa TOYHO C
TAX.

3

< CTOHHOCTUTE, IOCOYEHH B €THKETA HA Ype/a iU B IPYTH NEYaTHU JOKYMEHTH, IOCTABEHH C
ypena ca IMOIydeHH B JIaOOpPAaTOPHU YCIOBHS MO CHOTBETHHUTE CTaHAAPTH. Te3d CTOHHOCTH
MOTrar Jja BapupaT B 3aBUCHMOCT OT H3I0JI3BAHETO HA Ype/ia U yCIOBHATA Ha OKOJIHATA cpejia.



AKCECOAPH

AxcecoapuTe KbM HPOIYKTa MOraT Ja Ce Pa3lHyaBaT B 3aBHCHMOCT OT Mojena, KOHTO cTe
sakynuid. IIpH Balms NPOAYKT MOXKe [a He ca HaJMYHH BCHYKH aKCECcOapH, OINHMCAHH B
PBKOBOJICTBOTO.

TaBa 3a neuene Pemerka

Moske 5a ce W3Moji3Ba 3a CJIaIKHUIIIHN, nieyenu M3monsBa ce 3a neveHe Ha Tpuil, 3aTOIUIAHE U
Meca, XpaHu C TCYHO CBABPKAHHUC W 32 NICUCHETOTBCHE WUJIM 3a ITOCTAaBAHEC Ha BEYC H3IICUYCHATA
Ha TpHJI KaTro TaBa, KBAETO [da C€ CL6npaTxpaHa.

TE€YHOCTHUTE.

ﬂ,’b.]'lﬁOKa TaBa 3a nmevueHe Pemerka 3a TaBa

Moske J1a ce U3M0M3Ba 3a CIAJKHUIIM, TeueHe Hall3monas3Ba ce 3a NPUTOTBSHETO HA Pa3IMYHH
MECO, XpaHH C TEYHO CBAbPKAHHE WIM IOXPAaHH, IIPH MEUYEHEe Ha IPUI U 3a CbOMpaHe Ha
BpEME Ha MeueHe Ha IPUIT KaTo TaBa, KbJETO JaTevallara Ma3HUHA B TaBata.

ce chbOMpaT TEYHOCTHUTE.




BAYKHA HH®OPMAIIUS 3A BE3OITACHOCT

To3u paszen e BY MOMOTHE J1a M30ErHeTe ONacHOCTUTE OT HAPAHSIBAHE MM MOBPEA, MOPANH
HENpaBHIHO MOHTHpPAHE MM H3M0JI3BaHe Ha ypena. HecnazBaneTo Ha Te3u HHCTPYKIIMH MOXeE J1a

HalpaBA HEBAJMJHA rapaHOUATA W HallaTa KOMIIAHWS HE HOCHU OTTOBOPHOCT 3a BB3HUKHAINUTE

ICTH. HpO‘ICTC BHAMATECIIHO BCUYKU HWHCTPYKIHUU 3a yn0Tp66a. Te me BM mamgaT BakHa

HH(OpMALKA 332 MOHTHPAHETO, OE30IIaCHOTO M3IMON3BaHE M INOMAPBKKATA Ha ypena, 3a Ja
MOXETe Ja M3BJIeYeTe MaKcHMaiHa e(eKTHBHOCT. Ilasere ToBa PBKOBOJACTBO 3a Obaemn
CIIPaBKH.

Oo0wa 6e3onacHoct

Tos3u ypen He € mpeHa3HA4YEH 3a ynorpeba OT Juua (BKIIOYUTENHO U Jela), ¢ HaMaJleHH
(u3nyecKn, CeTHBHM WIM YMCTBCHH CIOCOOHOCTH WM OT JIMIA, KOMTO HSAMAT OHMT U
MO3HAHUsI, OCBEH aKO T€ HEe ca HaOJIOAaBaHN WM HHCTPYKTHPAHH OTHOCHO M3MOJI3BAaHETO HA
ypena oT JHIle, OTTOBOPHO 32 TAXHATa O€30IaCHOCT.

He no3BomsiBaiiTe Ha fenaTa Aa CH UrpasT ¢ ypeaa.

<o

<

<

VYpeast e npejpHasHayeH caMo 3a JomaiiHa yrnortpeda. M3mnon3BaHeTo My 3a KOMEpPCHAIHU
e e HepomycTumo. He Moxke 1a ce M3110713Ba 32 HUKAKBH APYTH 1I€JIH, OCBEH 3a TOTBEHE U
3arpsiBade. M3mon3BaHeTo My 3a ApyrH Lenu (HampuMep 3a OTOIJICHHE Ha CTasTa, CyIIeHe Ha
JPeXH WM JPYTH MPEAMETH), € OlacHO M HeyMecTHO. KoraTo m3mon3Bare Mo HEMOIXOISIL,
HeTIpaBUJICH MJIM HeaJeKBaTeH HauuH (ypHaTa, HallaTa KOMIIAHUS HE HOCH OTFOBOPHOCT 3a
LICTUTE ¥ HapaHsIBaHHUATA, HAHECEHN Ha XOpa, Ha OKOJIHATA CPEa WM JPYTH MaTepHaIH.

VBepere ce, e CTe OTCTPAHMJIM BCHYKM ONAKOBBUHM MaTepuasu, Mpeau Aa H3MoNI3BaTe
MPOJTYKTa.

Ilpu mbpBOTO BKIIOYBaHE Ha (ypHATA, MaTepUaIMTe 3a M30Jauus Ha ¢ypHaTa u
HarpeBaTeJIHUTE €JIEMEHTH MOraT Ja W3MycHaT MupHu3Mma. Ilopaay Tasm mHpHuYMHA, TpH
ITEPBOTO ITycKaHe Ha (ypHara He ciaraiite XxpaHa. [IspBo BKioueTe, W3uakaiite qanu me ce
MOSIBU MUpPHUC ¥ cliesl ToBa roteere. I[Touncrere BHTPEIIHOCTTa HA (QypHATa C BIaXKHA MeKa
KbpIa.

Koraro pabotu, ypeabT Moke na ce Haropem. Hukora He JJOKOCBaiTe IUIOYHUTE,
BBTPEIIHUTE YACTH Ha (hypHATA, HArPEBATEITHUTE €ICMEHTH U T.H. J[pbKkTe nenara naned!

l'[om;pxnoc*r’ra TIpH NI€YECHE Ha TPUJT MOXKE J1a CTaHEe MHOI'O ropelia, ObJieTe BHUMATEIHHU!

BuHaru u3nosn3paiite TOIUIOYCTONYMBH PbKABHIIM, KOTAaTO OCTABSATE HIIM H3BAXK/AATE SACTHSITA
B/ OT (ypHara.

Hukora He roTBeTe WIH IIbP)KETE JUPEKTHO BBPXY OCHOBATa Ha (ypHaTa.
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He nocrapsiite BbB (hypHaTa TaBU, YHHUU WM YBUTA XPaHa B ATyMUHUEBO (POJIHO JUPEKTHO
BBPXY ABHOTO Ha (ypHaTa. B mpoTHBEH Cilyyaii, akyMy/IupaHaTa TOIUIMHA MOXE Jia IIOBPEeH
OCHOBATa Ha IMENITa ¥ MOXKE J1a Bb3HUKHE OMACHOCT OT MOXKap.

Koraro MECTETC, YHCTUTC WJIN H3BHPIIBATC JICHHOCTH TIO oAApbKKaTa Ha q)ypHaTa,
HU3KIIIOYETE OT 3axXpaHBalllusd Kabe.

Hukora He ce onuTBaiiTe 1a M3BAAUTE LIETICENa OT KOHTAaKTa, Yp€3 AbpIIaHC Ha kabena.
He numnaiite ¢ MOKpPH WJIK BJIAJKHH PBLE.

Wskimouere, u3BaJeTe ILIENCENa M OCTaBETE Ja Ce OXJaau, koraro QypHaTa He paboTH
MPABUIIHO WM € CUyIIeHa.

He ce onuraaiite Jla pEMOHTHpATEC WK a MOZ[I/IQ)I/ILU/IpaTC ypena. B'l:l'[pCKI/I TOBA, MOXKCTC Ia
MONpPABUTE HIKOM HeusnpaBHOCTH; (Buikre OTCTpaHsiBaHe HA HEHM3NPABHOCTH, NMPEIH 1A
ce 00auTe B CEPBH3a).

Bewnuky paboTH o moIphkKKaTa B peMOHTa TpsioBa Jja ce M3BBPIIBAT CAMO OT OTOPH3HpPAH
cepBU3 U TPsIOBA [a Ce U3MOI3BAT CAMO OPHIHHAIHH PE3CPBHH YACTH.

Axo He u3non3eare QypHaTa, M3KIIFOYETe BCUUKH QYHKIMH 1 ocTaBete Ha nosuuus “OFF”.

Bunaru nopubpikaiite ¢yprara uncra. OcraTbLute OT XpaHa 1o (ypHaTa ciej ynorpeda ¢
TEYEHUE Ha BPEMETO MOTaT Jia IOBPEAT IIOBbPXHOCTTA Ha (pypHaTa.

Ocurypere MOAXOASAIIA BEHTWIANMS HAa MOMEIICHHETO, KBAETO ce Hamupa (QypHara.
IonbprkaiiTe BEHTHIAMOHHUTE TPHOU YUCTH.

He n3non3Baiite pypHaTa py MaXHATO MIIM CUYIIEHO IPEJHO CTHKIO HA B BpaTara.

3ajmHaTa MOBBPXHOCT Ha (ypHaTa CTaBa ropeia, Korato ce usnonssa. ITasere xabenute 3a
ra3oBaTa/ eIEKTPUYECKATa BPb3Ka Jalied OT 3a/IHaTa YacT; B IPOTUBEH CIIyYail 3aXpaHBaIHsAT
kaben MOXe J1a ce MOBPEIH.

He wn3nomnsBaiite ypeaa noa BIUAHHUETO Ha HAPKOTHIIH n/ uam AJIKOXO0JI, 3alI0TO TOBa BJIUAC
Ha Ha4YWHa BU Ha BB3IPUEMaHE.

bbeTe BHUMATEIHH NPH M3MOJI3BAHE HA aJIKOXOI B SCTUATA. AJIKOXONBT CE U3MapsiBa IPU
BHCOKa TEMIIepaTypa M MOXe fAa IpeIu3BHKAa IIOXKap, Thi KAaTo Ce BB3IIAMEHSIBA IIPU
KOHTAKT C TOPEIIaTa IIOBPXHOCT.

BHUMAHME: To3u npoayKT e mpeaHa3’HaueH M3KJIIOYHTEIHO 32 NPHIOTBsIHE HA XpaHa.
Jla He ce M3M0JI3Ba 32 IPYIH LleJIM, KAaTO HANIPHMMeEP 32 OTOIJIEHHE HA CTasTa.



Be3onacHocr 3a 1enara

3

« Tosu yper e mpexHaszHadeH 3a ynorpeba OT Bb3pacTHH M jeua nox Habmonenue. Hukora He
ocraBsiiTe nena 6e3 Hag30p B 6im3ocT 10 ypena. He mospoisBaiite Ha fenaTa ja CH UIPasT ¢
ypena.

K3

¢ JIOCTBIIHMTE 4acCTH Ha ypeJa MOTaT Jia Ce HaropelaT, Korato pabotsr. JIpsxre jgenara ganed
ot (ypHaTa, JIOKaTO Ce 0XJIa/l1 HAITBIIHO.

3

< DBbiere BHUMATEIHH M HE OCTABSIWTE ONAKOBBYHU Marepuanu (HailJIOHOBH TOPOMYKH,
eKCIaHAMPaH MOIUCTUPOI U JIP.), TaM, KBJIETO JeaTa Morar ia ce 100epart 10 TAX, Thil KaTo
Morar Jia ObJat omacHu.

3

% He nocrapsiiTe TeXKU MPeJIMETH U HE T03BOJIsABAiiTE Ha JenarTa Jja ca1aT BbpXy OTBOPEHATa
Bpata. BpaTtaTta Moxe 1a ce cuyIi MM 11a e TIOBPEAT IaHTHUTE.

BHUMAHME: [locTbIHUTE YACTH MOTraT [Ja ce HAropemsiT, KoraTto ce W3Ioj3Ba IPUIBT.
JIpwxTe nenara gajeq!

BAYKHO: Axo pemnTe 1a He M3M0Ji3BaTe nopedye QypHaTa, TpsiOBa 12 si M3KJIIOUHTE OT
3axXpaHBalus Kaell, KATO 0 MaxHeTe OT KOHTaKTa. Hem3nmo/3BaHuTe ypeam Morar aa
0BbAaT pHCK 32 6e30MaCHOCTTA HA JeNara, Thii KaTo Te YecTo cH UrpasT ¢ Tax. [lopaau Tasu
NPHYHHA € NPenopbYUTEeHO 1a ode3onacuTe ypHaTa.

Be3onacHocT npu ynorpe6a WM peMOHT

< BeCsKakBH HMHTEPBEHLMH 10 EIEKTPHYECKOTO 00OpyABaHE M CHCTeMH, TpsiOBa ma ce
U3BBPLIBAT OT KOMIETCHTHH U KBaTH(UIUPAHH JINLA.

< B ciyuaii Ha moBpega He3a0aBHO M3KIIIOYETE ypela M CIpeTe 3axpaHBaHeTo. M3kiouere
LIEHTPAIHOTO 3axpaHBaHe. M3KimodyeTe Toka, KOraro UcKaTe 1a HOYUCTUTE TIPOLYKTa.

< VBepeTe ce, ue kabena Ha Ypena u KOHTaKTa ca CbBMECTUMH.




MOHTHUPAHE

MoHuTupaHeTo TpsiOBa a ce M3BBPIIH OT MPO(YECHOHATHO KBATH(PUIIMPAHO JIHIE B ChOTBETCTBHE
¢ uHcTpykuuuTe. IIpou3BoauTensaT He moemMa OTrOBOPHOCT 3a ILETH BBPXY MMYIIECTBOTO MIIH
HapaHsABaHMs HA XOpa MIIM JKMBOTHM B PE3y/ITaT OT HENPABUJIHOTO MOHTHpaHe Ha (ypHara.
CrenBaiiTe BCHUKH HHCTPYKIIMH 32 MOHTAX, [1aleHH B TOBA PHKOBOJICTBO.

I'PHKA 3A OKOJIHATA CPEJA: Axo ciei MOHTHPaHETO Ha Ypeia, ONaKOBBYHHTE
MaTepuali MPEICTABIIABAT ONMACHOCT 3a OKOJHATA cpena, TpsaOBa jga ru m3xBepimte. Criopen
YCIIOBHATA 3a MOBTOPHO HM3MOJ3BaHE HA OTHAABLH OT OMAaKOBKH ((ONHO, KApTOH, CTHPOIOP H
Ip.), MPeay Ja M3XBBPIUTE NMPOAYKTA, OTPEXKETE 3aXpaHBaIlus Kabel, 3a Ja He ce M3I0JI3Ba OT
Jiena, KOUTO MOorar jia ObaT H3/I0KEeHH Ha OTACHOCT U Jia O APbIIHAT.

WHCTPYKIMH 32 MOHTHPaHe

< Ilpy MOHTHpaHETO, ypeabT TpsOBa na ObJe CBBP3aH B CBHOTBETCTBHE C MECTHOTO
3aKOHOJ[ATEJICTBO OTHOCHO CJICKTPUIECKATA CHEPIHUSL.

o<

» @ypHarta e MPOEKTHpPaHa, 3a J1a Ce MOHTHPA B KyXHeHCKH mKad. Moxe Ja ce MOHTHpa U 1O
paGOTHVIﬂ TJIOT WM B MO-BUCOK mead) Ha HUBOTO HA OYHUTE. VI3pe)KCTe OTBOP B KYXHCHCKHA
mKkad, KakTo e mokasano. (Bxk. ®urypa 1 u durypa 2).

< VYBepere ce, 4e MACTOTO, KBJACTO Brpaxjaare (ypHata € JOCTAThUHO M3APHKIMBO, 32 Ja
roeme TexecTra Ha PypHara.

¥ Crenute Ha (ypHara Tpsa6Ba ja Obaar ycToiunsy Ha TomauHa. ITo- crienuanHo crpaHUYHUTE
CTEHH J1a ca ¢ runcod)asepHo MOKPHTHE/ IbPBECHO-BIIAKHECTa IUIo4a. ITokpuTHeTo TpsibBa 1a
e ycroitunBo 10 100°C. AKo He ca TOIUIOYCTOIYMBY, CHHTETHYHHTE MATEPUATH U JIETHIA,
IJIaCTMAaCUTE WJIM CBBP3BALLIUTE MaTEpUajlu, MOraT Ja C€ MOBPEAAT. Tasu HHCbOpMaL[I/Iﬂ [+
€aMo 3a LIeJIMTEe Ha PHKOBOJICTBOTO, @ PEaIHATA yCTOHYMBOCT HA BUCOKA TEMIIEPATypa 3aBUCH
OT BHJA M KAa4eCTBOTO HA MAaTepPUANINTE, M3IOJ3BAHM 33 W3PabOTBAHETO HA KyXHEHCKUTE
mKad)oBe, KaKTO M OT Jlaka, KOHTO ce mojara OTrope.

RS
oo

Hsikon KyXHEHCKH YacTH MM TMOBBPXHOCTH HIIM BUJIOBE JIaK (HanpHMep BUHHI) ca 0coOeHO
YYBCTBUTECJIHU IIPU T10- HUCKH TEMIIEPATYPH, KaTO C€ MOBPEXKIAa LBETA IIPU CIIOMEHATUTE 11O~
rope TemIepaTypu.

< Ocurypere MHHMMYM 5 MM pa3CTOSHME MEXIy CTeHHWTe Ha Mebenute U ypena. AKo
MOHTHpaTe ypeja, NpeHeOpersailki ChbBETHTE M yKa3aHUATA, JaJCHH B TOBAa PHKOBOJICTBO,
TOBA IIi¢ 00€3CHIIN BAJIMIHOCTTA HA rapaHIMATa.

<+ M36srBaiite 1a MaykaTe, Cr'bBaTe U CTATATe 3aXpaHBAIIUAT KaOen M M30ArBaliTe KOHTAKT C
HarpeTute noBbpXHOCTH. Clell MOHTHPAHETO, LIeNceNbT TPAOBA J1a € Ha JIECHO JIOCTBIIHO
MSICTO.

" 10Ba 1a ©Ma 0€3011aCHa JUCTAaHIUA MEXKIY MEOCIIUTE U CTCHUTE Ha KyXHsATa.
< Tpsbi 6 0!

o HpaBl/lJ'IHOTO MOHTHPAHE 1€ BU OCHT'YPH IOAXOIAIIA 3alIMTA IIPH KOHTAKT € €JICKTPHICCKUTE
HacTH U q]yHKLlPlOHaHHO H30JIMPAHUTE YaCTH.

< C uen Ja ce ocurypu 6e30MacHOCTTa, BCMUKM YacTH TPsAOBa J1a ca MOHTHpPAaHM Taka, ue Ja He
MOTaT /1a ce MaxHaT 6e3 MOMOIITa Ha HHCTPYMEHT.

% 3a Haii- edexkTMBHa IMpKysnalMs Ha Bb3Ayxa, (ypHaTa TpsOBa Ja € MOHTHpaHA B
CBOTBETCTBHE C ITOCOYCHHUTE pasmepH (Bk. ®Purypa 1 u @urypa 2).




Axko DypHara 3a BrpakJaHe ¢ MOHTHPaHa [0]] KOTJIOHA, PA3CTOSHUETO MEK/Y TsX TpsAOBa 1a
€ MUHEMYM 50 MM.

3a J]a ce OCUTYpH ONTUMAJIHA LUPKYJIALKs Ha Bb3/lyXa, OTCTPAHETEe 3a/IHMUsI IAHEN Ha TSIOTO,
KBJIETO MOHTHpaTe (pypHaTa. MUHHMAIHOTO Pa3CTOSHUE MEX/Y TSIIOTO U CTEHATa TpsiOBa aa
e moHe 75 MM oT 3ajHaTa ctpaHa (B:xk. ®@urypa 3).

IIpenopbuBamMe BH Jla HE MOHTHpATe ypena Onu30 10 XJIaJWIHULM WiIH GpU3epH, Thil Kato
OTJIEICHAaTa TOIUIMHA MOXE Ja IOBIMse BbPXY paboTaTa Ha TE3W ypeau U 3HAYUTEIHO
yBeJIMYaBa KOHCyMalluATa Ha EHEPrys.

Purypa 1
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MOHTHUPAHE HA ®YPHATA B IIKA®A

< VYpenbr TpAbBa 1a ce MOCTaBM Ha WH30PaHOTO MACTO, CIEA KaTo ObJAEC HHUBENHPAH U
LEHTPUPAH.

«» B 3aBucumoct ot npeanoYnTanuATa, (bypHaTa MOK€ JJa C€ MOHTHpA Ha I10- BUCOKO MACTO B
mKa(ba WJIA 1104 MUBKaTa.

% OrtBopere Bparata Ha (hypHara u s 3aKpeneTe KbM KyXHEHCKHUS HIKad ¢ IOMOIITA Ha YETHPU
BHHTA, KOMTO OTTOBapsAT Ha JYNKHTE, MPEABHACHH OT JBETE CTpaHW Ha pamkara (A). (Bik.
®@urypa 4).

« Koraro dypHara ce cBbp3Ba Ha MSCTOTO 3a IO- JIECHOTO U MOHTHpaHe, TpsibBa 1a CBbPKE
OTJICIHO KbM €JICKTPHUYECKUTE Kabenu. YBepere ce, 4e KabenuTe He ca IPUTHCHATH.

[
=

®urypa 4

CBDBbP3BAHE KbM EJIEKTPUYECKATA MPEXA

Bceuukn enexTpuuecky Bpb3KU TpsAOBa 1a ce M3BBPIIBAT CaMO OT KBATU(HUIMPAH eNeKTPOTEXHUK
B CBOTBETCTBHE C IIPHIOKHMHTE MECTHHM 3aKOHM M pasnopenbu. MoHTaxbT TpsbBa 1ga e
ChOOpA3eH € HAIIMOHATHOTO 3aKOHOIATENCTBO.

Ipenu na cBBpiKeTe ypeaa:
% VBepere ce, ue 3aXpaHBALMAT KaOes JOCTUIa 10 KOHTAKTa.

o YpeerT ’I‘pﬂ6Ba Jla € CBbp3aH B CHbOTBETCTBHUE C IIpaBHIaTa, KOUTO ITOHACTOAILIEM Ca B CHJIa U
caMo oT 0(1)nuuanno YIO'BJIHOMOLIEH TEXHUK. HpOI/BBOHP{TCHﬂT HE HOCH OTTOBOPHOCT 3a LIETH
W HapaHsBaHUS Ha XOpa, XUBOTHHM HWIHA MNPEAMETH, IIOpagyd IMOrPEIIHO CBBP3BAHE KBM
CJICKTpUYECKaTa Mpexa.

B3

» CranjapTHaTa CTOMHOCT Ha MpeIa3uTesIs 3a MPoAyKTa TpsioBa 1a € MUHUMYM 16A.
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< Axo TekymaTra CTOMHOCT Ha Ipeanasutens € mojx 16 awmmepa, TpsOBa jJa TIOBHKaTe
KBaJIN(ULUPAH EIEKTPOTEXHHUK, 3a 1a IPOMEHH aMIIepMEThpa.

< Cbp3BaHETO TPsIOBA J1a € CHOOPA3EHO C HALMOHAIHUTE Pa3opeaou.

% CBbpiKeTe ypela caMo KbM 3a3eMEH M3TOYHHK Ha eHeprus. TpsOBa aa ce u3non3sa kaben 3a
3a3emMsBaHe. Mo, TNOBUKaiiTe KBaIM(ULUUPAH EIEKTPOTEXHUK, 3a Ja H3BBPILIN
3a3eMsABAHETO.

BHUMAHME: To3u ypen TpsidBa 1a 0b/ie 3a3eMeH.

Axo ¢ypHaTa He pasmonara ChC 3axpaHBaml KaOel WIHM IIeIcel, KOHCYITHpaiTe ce ¢
KBAMHOUIUPAH eINEKTPOTEXHHK U H3ION3BaiiTe CHBMECTHMH IIPOAYKTH CBC CICIHHTE
XapaKTEPUCTHKH.

Hanpe:xenune Bua kaben Pasmep Ha 3axpaHBamus kaden Amnepazk (Amm)
220-240V AC 50 Hz HOS W—F 3x 1,5 mm? 16A
Tabanna 1

ITocTaBete 3axpaHBaIIis Kabel U CBBpKeTe (ypHaTa, KAKTO € TI0Ka3aHO II0-J0TTy:
JXKbnTO/ 3eNneH0, 3a3eMABaIUAT Kaben TpsAOBa 1a € CBbp3aH KbM TepMHHaNA D
CuH HeyTpalieH MPOBOJHUK, CBBP3aH KbM TepMUHANA, MapkupaH ¢ “N”.

Yepuu, kasBH WIM YEPBEHH MHCTAINPAHU EIEKTPHYECKH Kabenu TpsOBa Ja ca CBbP3aHHU KbM
pB0a, mocouen ot “L”. (B:k. ®@urypa 5).

1"



< CBbp3BaHETO TPAOBA 1a € ChOOPA3CHO C HALMOHAIHUTE Pa3opesoHu.

o (DypHaTa Tpﬂ6Ba Jla € NoCTaBe€Ha Taka, 4€ Ja uMa JIECEH JOCTBHII 10 KOHTAaKTa Ha CTE€HaTa UIn
JIO0 PasKJIIOHUTEIT 3a €JICKTPUIECCKO CBbP3BaHE.

«» He mocrassiite 3axpanBaniys kabei B OJIU30CT 10 TOPENIH TOBEPXHOCTH.

< AKO 3axpaHBalIMAT KaOel € MOBPEJEH, KOHCYITHpalTe ce ¢ Haii- ONU3KUA OTOpU3HMpPaH
cepsu3 u Tadimua 1, 3a 1a cMEHUTE C MOJXOASAIIUTE OPUTUHAIHU PE3EPBHU YaCTH.

% AKO ypembT € CBBP3aH JMPEKTHO KbM YCTPOIMCTBOTO C €NIEKTpUYecKa KabenHa cUcTeMa,
Tps10Ba 11a Ce MOHTHPA MEX/Iy ABaTa IOJIFOCA HA TOKOBHS IPEKBCBAY, @ 3a3EMUTEIIHHUAT Kabel
He Tpsi0Ba /1a ce MPEKbCBA OT JIBYNOJIFOCEH TOKOB IPEKbCBAY.

K4 A,E[al'[TCpI/ITC, Pa3sKIOHUTCIIUTEC WA YABIDKUTCIATC HCE CC MNPCropbyYBaT 3a yl'IOTpCﬁS{.
B'I:l'lpe](l/l TOBa, aKO M3IMOJ3BATEC aJanTep WJIN YIABJDKUTEI, YBEPETE CE, Y€ Ca CbOTBETCTBUE C
TIPUIOXKUMUTE 3aKOHU 3a 6E30MacHOCT. HPI/I BCHYKH ITOJIOKCHUS, HAIIPEIKEHUETO B aarrepa
¥ 3aXpaHBaHETO HE Tpﬂ6Ba Jla Ha/IBUIIaBa ONPEACIICHNSI MAKCUMYM 3a KallalluTEeT Ha TOKa.

% Crnen xato TIPUKITIOYUTE CBC CBBP3BAHCTO, IIPOBEPETE, KaTO TECTBATC HArpeBaTCIIHUTE
CJIEMEHTH B IIPOABJDKCHNE Ha 3 MHUHYTH.

+« EnexTpuyeckata 6e30IaCHOCT Ha ypeJa MOXe [a ce TapaHTHpa CaMo, KOrato ypensT ¢ Oui
MPaBUIIHO BbP3aH KbM €(DEKTHBHO 3a3€MEHO 3aXpaHBaHe, KaKTO € MPEeJBUICHO OT HapeaouTe
3a elleKTpuyecka 6e30macHoCT. [IpOM3BOAUTENAT He € OTTOBOPEH 3a MOBPEAH H HAPAHSIBAHIS
Ha XOpa, )KMBOTHH WM TIPEAMETH, IOPAJIH JIUIICAaTa Ha 3a3eMsIBaHe.

IIPA ITbPBO MOHTUPAHE HA ®YPHATA
< OtcTpaHeTe BCHYKH TaBU U CTEIAXH OT (ypHaTa.
« HacTtpoiite TepMocTaTa Ha MaKCUMaJIHa MOIITHOCT.

< ByToHBT 3a pexkuM Ha paboTa NpH TOPHO M JOJNHO HarpsBaHe (aKO MMaTe BEHTHJIATOP)
BKJII0YBA (DyHKIHMSATA.

< Bxmouere ¢ypnata 3a 30 MUHYTH 110 TO3M HAuMH.

« Ilpe3 ToBa BpeMe, HAKOH OT EJIEMEHTHTE OT (pypHaTa U TOIUIOM30JIALMOHHHS MaTepualil MoraT
l1a U3MyCHAT MUpH3Ma Ha myuiek. He ce mpuTecHsBaiiTe, TOBAa € YECTO CPELIAHO SIBICHHE.
AKO TOBa Ce CIIy4H, IPOCTO M3YaKaiiTe Ja ce MaxHEe MUpU3MaTa M JUMa, PeIH Ja CIOKHUTE
SJICHETO BB (pypHaTa.

+ IloBTOpeTe TO3M mpouec 3a GpyHKIUATA HeUeHe Ha IPUIL.

« Crep KaTo M3CTHHE HANBIHO, M30BpPIIETe BHTPEIIHOCTTA Ha (hypHATA C MEKa, BIAXKHA KbpIIa
U CIIe]] TOBA MOJCYIIETE.

BHUMAHMUE: Ilpenn nbpBOTO H3MO0J3BaHe, M3MHIiTe BHHUMATEJHO aKcecoapuTe Ha
¢ypHara (TaBH, cKapu, I'pHJI U Ap.).

BAJKHO: Bunaru orBapsiiTe BpaTaTa, KaTo XBamare Apb:KKaTa no cpeaara (k. ®urypa
6).
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durypa 6

CBbBETH 3A IECTEHE HA EHEPTHUA

CrezapanuTe ChBETH I1e BU TIOMOTHAT JIa U3MOJI3BaTe ypeia Mo eKOJOTUUEH HAUMH M 114 TIeCTUTE
eHeprus.

1. 3a mo- 106po IBIKEHUE HA TOIUTMHATA, H3IION3BANTEe ChI0BE 3a TOTBEHE B ThMHH IIBETOBE
WITH TaKUBa C eMaIIPaHO HOKPHUTHE.

2. W36srsaiiTe uecToTo OTBAapsHE HA BparaTa 110 BpeMe Ha TOTBEHE, Thi KaTO BBTPE BIM3a
BB3lyX M aKyMyJMpaHaTa TOIUIMHA ce rybu MHoro jecHo. Ilopaam Tasum npuunHa He
OTBapsIiiTe YECTO BpaTara.

3. MoskeTe /1a M3MOJI3BaHE OCTAaThYHATA TOIUIMHA BBHB Q)ypHaTa, CJIEI NPUKIIOYBAHEC Ha
TOTBCHETO, 3a 1a NOAABPIKATE XpaHaTa TOIJIa UJIK 3a CICABALIIOTO SCTHE.

4. Ipenu ma mocraBeTe XpaHarta 3a TeUeHe BbTpPE, TPIOBa a 3arpeete (ypHaATa Haii- MajIKo
10 MUHYTH IpEBAPUTEITHO.

5. 3ampa3seHuTe XpaHu TpsOBa 1a ce pa3sMpassT IpeH roTBEHE.

6. M3kirouere (ypHaTa HIKOJIKO MHHYTH PN Kpasi Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

13



OIIMCAHUE HA ®YPHATA
MunyreH Taiimep Ha ¢pypHaTa
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1. Munukarop 3a paboTHa 1amia
2. Byron 3a u3bupane pexxum Ha paborta
3. Byron 3a Taiimepa *
4. Byron 3a 3agaBane Ha TemmepaTypa
5. CBeTIMHEH UHJMKATOp 3a TepMocTaTa
6. KonTponen nanen
7. Harpeparenu
8. BrwrpemHo ocBetienue Ha GpypHaTa
9. Tabauua ¢bc CTOMHOCTH
10. BbTpemHo cThKII0 Ha Bpatata Ha (ypHaTa
11. Bpara na ¢ypnara
12. Typ6o Bentuaarop *

* Ilpeonaza ce camo npu HAKOU MOOEIU.

3abenexxka: Ilo3unusTa Ha OyTOHA 3a MHUHYTHHMSI TaiiMep MoxkKe Ja e pa3jM4HAa OT
noco4eHaTa.
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DypHHU ¢ eJIeKTPOHEH TaliMep
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1. HWupukarop 3a paboTHa J1amIa
2. ByroHn 3a n3bupane pexxum Ha pabora
3. EjekTpoHeH 4acoBHHUK
4. ByToH 3a perynupane Ha TeMIeparypara
5. CBEeT/IMHEH HHIMKATOP 33 TEPMOCTaTa
6. KonTponen nanen
7. Harpesaremn
8. Bbrpenito ocBetiieHne Ha GypHaTa
9. Tabnuua ¢bC CTOMHOCTH

10.  BwTpeiHo cThKIO Ha BpaTara Ha (ypHaTa

11.  Bpara Ha ¢ypHaTa
12. Typ6o BeHTHIIATOP

13. Typbo narpesaren *
* [Ipeonaza ce camo npu HAKOU MOOEIU.

3aodenexka: [lo3unusita Ha CJICKTPOHHUSA TaﬁMep MO’Ke 1a € pa3jiM1Ha OT IMOKa3aHaTa.
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U3MOJ3BAHE HA ®YPHATA

IIpenu na u3nonssare dypHata TpsOBa Ja HACTPOUTE €IEKTPOHHUS MM MEXaHUYHUS TaiMep, B
3aBHCHMOCT OT MOJeJIa, KOWTO CTe 3aKymwid. B mportuBeH ciydvaii, GypHara Hima xa paboTu.
(B:k. CbBeTH 3a TaiiMepa Ha ¢ypHa).

BYTOH 3A PEI'YJIMPAHE HA TEMIIEPATYPATA

M3snonssa ce 3a peryiIupane Ha TeMIEpaTypaTa Ha rorsene Mexay 50 xo makcumym ° C, jokato
(bypuara pa6ori. CaMo P H3M0JI3BaHE HA PEKUM Ha paboTa ¢ IPUII, e JOCTUra MaKCUMAJIHATa
Temneparypa ot 285 + 15 °C. (Bxk. @urypa 7).

Ta3u ocobeHoCT 1 TIPUHITAIT Ha pa60Ta MOraTr a Bapupar B 3aBUCUMOCT OT 3aKYTICHUA MOJCIT.

=0 &0

durypa 7
CBETJIMHEH UHJIUKATOP 3A TEPMOCTATA
3apaiiTe xenaHata Temneparypa. CBETIMHHHAT HHIUKATOP CE BKIIOYBA.
Koraro pocturse sxeanara Temmeparypa ce M3KI04Ba aBTOMaTUYHO.

Koraro TeMIieparypaTra BbB Q)ypHaTa TnajgHe 110/ 3ajJajcHaTa, CBETJIMHATa OTHOBO C€ BKIIKOYBA
ABTOMATHUYHO.

Ta3u ocobeHoCT U TIPUHITAIT Ha pa60Ta MOraT Ja Bapupar B 3aBUCUMOCT OT 3aKYTICHUA MOJIECIT.

BYTOH 3A U350P PEJKUM HA PABOTA

Hacrpoiite pexuma Ha pabora Ha (ypHaTa KaTo 3aBbpTHTE OyTOoHa. DyHKIMKUTE HA ypHATA U
NPUHLMIATE Ha paboTa MOraT Ja ce pa3in4aBaT B 3aBUCHMMOCT OT Mojeina Ha (ypHara. (BiK.
®urypa 8) ]

durypa 8
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CBETJIMHEH UHAUKATOP 3A PEXXUM HA PABOTA

Ipu 3aBbpTaHe Ha OyTOHA 32 U300p HAa peXUM Ha paboTa, KOraro W3dUparTe HAKAKBA (GyHKIMS,
CBETBa IpeIynpeanTeHara jamma. CBEeTIIMHATA H3racBa, KOraTo OYyTOHBT Ce BbPHE B HayalHaTa
no3umws ,,0. Tazu ocobeHOCT 1 MPUHIMI Ha padoTa MOTaT Jia ce pa3indyaBaT B 3aBHCUMOCT OT

3aKyneHUsA MOJCII.

Tabmua ¢ pyHKIHHTE:

B 3aBucumocT oT M30paHHMs PeXXHM Ha paboTa, MOXKETe Ja 3ajajieTe CIeJHUTE CTOHHOCTU 3a
MaKCHMajlHa ¥ MUHHMAJIHa TEMIIepaTypa.

BHUMAHMUME: Moxkere na 3agagere KeJaHHsl Pe:KMM Ha padoTa, KaTto H3MOJI3BaTe
NPEBKJIIOYBATEIS 32 TEPMOCTATA 32 3aJaBaHe Ha ’KeJaHaTa Temnepatypa. IToapenéara na
¢yHKIUNTE, MTPHIOKEHA TYK, MOKe 12 ce Pa3In4aBa, B 3aBHCHMOCT OT 3aKyNeHUs MOJel.

O
A

OFF: npu TaBa noyioxxeHue GpypHara e uskioueHa. [locraBere BCHUKH OYyTOHU B
Ta3| MO3UIMA, 32 Ja H3KIounTe GypHara.

50 —200°C

50 —200°C 50 -200°C

50 —200°C

Bentuiiatop (pa3mpassiBane): AKTHBUpa ce€ caMO TypOO BEHTHIATOPBT.
TIpu Ta3u ¢GyHKIMS BB3AYyXHT OT CTasTa LUPKYJIHpA OKOJIO 3aMpa3eHUTE
XpaHH, KaTo CTaifHaTa TeMmeparypa € IOJXO/IIa 3a Ciiydas M JeficTsa 3a
o-0bp30TO UM pa3MmpassiBaHe, Oe3 1a ce TyOH XpaHUTEJIHATa UM CTOHHOCT.
MoskeTe 1a H310J13BATE M 38 OXJIQXKIAHE Ha SCTHS.

Jlonen HarpeBatea (I'oTBeHe 0TH0/y): AKTUBUpAaH € C€aMO JIOJHHUS
HarpeBatel. Ta3u (yHKIHUs € HOAXOAAIA 3a TOTBEHE OT/AOIY, 32 CTOIUITHE
Ha XpaHa, KaTO HAmpUMep SICTHs, KOUTO CE HPHUTOTBAT B Kacepoid H
M3UCKBAaT OaBHO TIOTBEHE Ha HHUCKA TEMIEpaTrypa M XpaHH, KOHTO Ce
HYXJasT 0T IOBede MPenyaHe OTAOIY.

Topen narpeBaren (I'oTBeHe oTrope): AKTUBHMpaH € CaMO TOpHHsA
HarpeBarten. Tasu (yHKuMs € uWJeanHa 3a 3aTOIUIAHE HA SCTUA U 32
NPUTOTBSIHE HAa XPAaHH, KOUTO Ce HYKAasAT OT 3allyaHe OTrope.

Topen m jojen HarpeBaren (CTATHYHO/ TPAJAMIHOHHO TOTBEHe):
TopHuTe U HONHUTE HATPEBATEIHH CIEMEHTH C€ BKJIIOYBAT CHOBPEMEHHO.
OcwurypsiBa ce 3aItM4aHe 1 OT JIBETe CTPaHU eaHOBpeMeHHO. Ta3u QpyHKIus
€ MOAXO0JIIIA 32 CJIAJKUILH, aioBe, TOPTH, pa3IuyHu Meca. Mous, nedete
caMo Ha eJMH pef.

T'open u pgonen HarpeBaren + Bentnmiaarop (KoHBeHIMOHATHO
rorBeHe): EMHOBpEeMEHHO ca aKTHBHPAHU TOPHMUSIT, JOJIHUST HATPEBATEN U
TypOO BeHTHIATOPBT. [OPEeLIST Bh3AyX, IPOH3BEIKIAH OT TOPHUS U TOTHHS
Harpesarel, ce pasmnpeselns Obp30 U paBHOMEPHO BbB (ypHAaTa, C IIOMOIITa
Ha BeHTHIaTopa. Ta3u QyHKIHS € MoAXOoMsIa 3a 3aTOIUITHE U FOTBEHE Ha
XpaHa, KOATO M3UCKBA MOCTOSIHHA TEMIIepaTypa OT ABeTe cTpaHu. Mo,
reyeTe Ha eJIHH pejl.



rYYy Ipun: Camo rpun HarpeaTensar ¢ axTuBupad. Tasu ¢yskmus e
HOAXOMAIA 33 MEYEHE Ha XPaHW Ha CKapa, KaTO HalpuMep rOJeMM WU

O CpemHH IO pa3Mep Mapyera MecO W pHOU, KOUTO Ce MOCTABiT HA Haii-
% ropuus pen. IlpenopbuBa ce moicraBuTe 1-2 dyaimrk BoAa B TaBa Haii-
=
= otjomy, 3a Ja He Ce 3aMbpPCH BBTPEIIHOCTTa Ha (ypHAaTa OT KaIlKuTe
Ma3HHHA, KOUTO CE OTACIAT.
TAUMEPU HA ®YPHATA

Taiimepute Ha ¢QypHaTa ce pasinMyaBaT B 3aBUCHMOCT OT MOZENA, KOMTO IIpeIrodMTare.
PaznnunuTe BuioBe TaliMepH ca KaKTo Clie/iBa:

1. MEXAHUYEH BPOSIY — MUHYTEH TAHUMEP

MoxeTe Ja HacTpOMTE MHHYTHHMAT Taiimep 3a MakcumyMm 90 MHHYTH, upe3 3aBbpTaHe Ha
MCXaHHYHUSI MUHYTE€H Oposd II0 IIOCOKa Ha 4YacOBHUKOBaTa cTpenka. (B:xk. Purypa 9)
MuHYTHUAT TaliMep akTHBHpa (ypHaTa BEAHAra, IOM 3a[ajeTe CTOMHOCTUTE M Ce M3KII0UBa
aBTOMATUYHO, clefl KaTo u3rede BpeMero. Cliesl KaTo IOCTaBUTE XpaHaTa BbB (pypHara,
HacTpoiiTe (DyHKLMHTE 32 TOTBEHE M TeMIIepaTypaTa, KaTo U3MoJ3BaTe OyTOHUTE 3a yHpaBIeHHE
U 3aBbPTETe MEXaHHMYHUS MHHYTEH Oposd JI0 MO3HIMATA, KoATo uckate. Korato Bpemero usreue,
ce 4yBa NpEAyNpEeIUTeNeH 3ByK U (ypHaTa ce M3KIouBa. Bpemero 3a pabora Ha dypHara e
HacTpoeHo 10 90 MHHYTH ¢ TOKOB IpeKbcBad. MokeTe ma HACTPOMTE PBYHO, aKO BPEMETO €

noseue ot 90 MuHYTH. 3a 1@ IO HAIPABUTE PHYHO, 3aBbPTETE .| GyTOHA HA MUHYTHHS TallMep
00paTHO Ha YaCOBHHKOBATA CTPEJIKA. 3a Ja MPUKIIOYNTE FOTBEHETO, KOraTo MCKaTe, Ype3 PhIHO
HacTpoiiBaHe Ha TaiiMepa, mocTraBeTe B mosuuus ,,0°, KaTo 3aBbPTUTE IO IIOCOKA HA

YaCOBHUKOBATa CTPEJIKa HA | 3HaKa.

w ) 5] O

durypa 9

18



2. EJEKTPOHHU TANMEPU

EnextponnuTe TaliMepu BI MO3BOJIABAT Ja 3a/ja/ieTe€ aBTOMATHYHO CTapTUPAHE M U3KIIOUYBAHE HA
(dypHaTa B XKEIaHOTO OT Bac BpeMe. ENMHCTBEHOTO HEINO, KOETO TPsOBa Ja HANpaBUTE € Ja
3a/1aJI€Te BPEMETO 3a FOTBEHE M BPEMETO, KOrato TpsAbBa 1a e roroBo. Moxe Jia ce H3Mon3Ba 1
KaTo anapMeH YaCOBHMK, KaTO BME IIPOCTO 3a/aBaTeé BPEMETO, Cle]l KOETO TpsAdBa J1a BU ce
HAINOMHH 4Upe3 aJapMeH 3BYK.

OB U3IJIEJ

{  cHMEON 3A TRiMER

\J  CHMBON 3APBYHD i y « BYTOH SAUSEOP HA
rOTBEHE ! . SYHKLIA

o CHANBON 3A ! BYTOH MUKYC

¢  ABTOMATHSHO FOTBEME

+ CHMEON TOHKA P VENU > | EYTOH NMsoC
CIMBON 3A BNOKUPAHE 3 aind
3A GE30MNACHOCT q dand ) PO

Purypa 10

HACTPOMBAHE HA BPEMETO

Crie1 KaTo BKIIIOYHTE ypesia M CBbPKETE KbM M3TOYHHKA Ha 3aXpaHBaHE WIIM IPH TOKOB yJap U
MPEeKbCBaHE HAa 3aXPaHBAHETO, HA JUCILIES Ce MosBsBatr uudpure ,,0.00“ u “AUTO” u 3anousar
J1a MUTar.

* Harucuere 6yTOH 1 3a okouo 2 CCK., TOYKaTa Hu III/I('l)pI/ITC Ha YaCOBHHMKA 3ario4BaT Jga MUrar.

3ajaiiTe ’eIaHOTO BpeMe, H3noa3Baiiku 6yTonu 2 u 3. OKoso 7 CEKYHIH ClIe TOBa, HOBUTE
JIaHHH Ca 3allaMETeHH.

Kopurupane na Bpemero Moske j1a Ob/ic HAIPaBeHo I10- KbCHO.

¢ Hatuchere OyToHn 2 n 3 eIHOBPEMEHHO 3a OKOJO 2 CEKYH/M, TOYKATa 3aroyBa Jja MHTa.
Cera MoeTe Jia 3a1aJIeTe XKETaHOTO BPEME.

3abese:kka! AKO He € 33a1a/IeHO TOYHOTO BpeMe, He € B3MOXKHO MPABHIHOTO (yHKIHOHUpAHE
Ha dypHara.
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PBYHO 'OTBEHE

AKO He M3M0J3BaTe aBTOMATHYHATA NPOrpamMa 3a TOTBEHE, HACTPOIKUTE 3a TOTBEHE M 3aJaBaHe
Ha TeMIleparypa Tps0Ba Jia ce HalpassT OT MOTPEOHTEs.

HACTPOMBAHE HA TAMMEPA

TaliMepbT MOJKe Ja ObJie aKTHBUPAH 110 BCSIKO BpeMe, HE3aBUCHMO OT aKTHUBHUS CTaTyC Ha IPYru
nporpaMun QyHKIMH. Bpemero, KoeTo MoxeTe Ja 3aaajere, Bapupa or 1 MunyTa 10 23 yaca u
59 MUHYTH.

* Harucuere 6yToH 1 10KaTo CUMBOJIBT Ha TaiiMepa 3all0o4He Jla MUTa U Ha JJUCILIES CE MOKaxXe
5»0.00%.

* BsBezere He0O0X0AUMOTO BpeMe, KaTo u3nonsate OyroHu 3 u 2. CHMBOIBT 3a TaiiMepa
ocraBa Ha auciuiest. Clell KaTo M3Tede 3a[a/ICHOTO BpeMe, Ce UyBa 3BYKOB IIpeIyHpeluTelIcH
CHTHAJ 33 OKOJIO 7 MUHYTH U CUMBOJIBT 32 TaiiMepa 3a1104Ba Ja MUTa OTHOBO.

* Harucuere 6yronu 1, 2 i 3, 3a 1a M3KITIOYUTE CUTHAJA; CHMBOIBT 3a TaiiMep M34e3Ba M Ha
JIMCILIEs Ce [IOKa3Ba TEKyLIOTO BPeMe.

CMSIHA 3BYKA HA TAUMEPA

Mosxere ja IpPOMEHUTE 3ByKa Ha TaiiMepa 110 CIIeHUS HAuuH:

* Harucuere 6yToHHU 2 ¥ 3 €THOBPEMEHHO.

* Harucuere OyToH 1, 3a 1a uyere TeKymus TOH “ton.1” u 1a ce nokaxe Ha AUCILIES.
* Harucuere OyToH 2, 3a 1a u3bepere »enanus ToH (3 BapuaHTa).

OTMSIHA HA HACTPOMKH

OTMsiHa Ha ABTOMaTHYHUTE HACTPONKH:

* Harucuere O6yTonu 2 u 3 eTHOBPEMEHHO.

OrtMsiHa Ha TaiiMepa:

* HarucHere OyToH 1, 3a 1a n3depere HaCTPOHKUTE 3a TaiiMepa.

* HarucuHere Oytonu 2 u 3.
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I'OTBEHE C TAUMEP

Axo uckate (ypHaTta Ja ce HM3KIIOYH CIEN ONpEIeNCHO BpeMe, HM3ION3BaiiTe TaliMepa Ha
(bypHara. To3u Ha4UMH Ha FOTBEHE CE HApUUa II0JIy-aBTOMATHYEH PEXUM Ha paboTa.

¢ Hartucuere 6yTon 1, nokato ce mokaxar cuMmsosure “dur” u ,,0.00“ u nudpure 3amnodxar
na murar. ITosBsBa ce CHMBOJIBT 33 aBTOMAaTUYHO TOTBEHE.

* HacrpoiiTe BpeMeTo 3a TOTBEHE, U31013Baiiku OyToHM 3 U 2, B AnanasoHa ot 1 MunyTa 10 10
Jaca.

3amaneHoTo BpEME € 3allaME€TEHO CIEJ OKOJIO 7 CEKyHIU; TEKYIIOTO BPEME CE€ MMOKa3Ba OTHOBO.
HxoHara 3a aBTOMaTHYHO I'OTBEHE OCTaBa Ha AUCILIES.

H36epere xenaHata TeMIepaTypa 1 pexuM Ha paboTa Ha (ypHarta.

Korarto roTBeHeTo NpPHUKIIOYH, CE YyBa 3BYKOB CHIHAl 3a OKOJIO 7 MHHYTH M HKOHaTa 3a
aBTOMATHYHO TOTBEHE 3aIl0YBa Jja MHTa OTHOBO. 3aBBpTeTe OYyTOHA 3a TEpMOCTAaTa M TO3H 32
u300p Ha pexxuM Ha padora B noszuuus ,,OFF“. Hatucuere 6yTtonu 1, 2 niu 3, 3a 1a OTMEHHTE
ajapMmara M Jia ce BbpHeTe KbM PBhUeH PeKUM Ha paboTa.

T'OTBEHE C OTJIOXKEH CTAPT

Ako q)ypHaTa Tpi[GBa Jla C¢ BKJIIOYHM 3a OIpPEACICH NEpHOX OT BPEMC M Ja CC HU3KIIIOYH B
ONpeaeIeHO BPEME, MOKETE Ja HAaCTPOUTE BPEMETO 3a I'OTBEHE M BPEMETO, KOraro Tpi{6Ba Jaa
TIPUKITIOYHU TOTBEHETO. Hapnqa C€ HAIThJIHO aBTOMATU4CH PEXUM Ha pa60Ta.

¢ Hatucuere 6yrton 1, nokaro cumBoaute “dur” u “0.00” 3amouyHar jga MUTaT Ha AWCILIES.
[MosiBsiBa ce CUMBOJBT 3a aBTOMAaTH4HO TOTBEHE, KOHTO Mwura. (Hampumep 3amasare 17:30
Jaca).

¢ Hacrpoiite BpemeTo 3a TOTBEHE, H3M0I3Baiiku OyToHH 3 1 2, B [uana3ona ot 1 muxyTta 10 10
qaca. (Harpumep 3a 1 gac)

¢ Harucnere 6yton 1, nokaro cumsonure “End” u ,,18.30% (kpaif) 3anouHar ga Murar Ha
eKpaHa.

* BeBeaere yaca, Korato TpsAOBa 1a ce M3KIIOYM (Kpail Ha TOTBEHETO), M3M0I3Baiiku OyToHH 3
M 2, KaToO BPEMEeTO € OrpaHudeHo 110 23 yaca u 59 MunyTH. (Hanpumep 3axaiite 19:30)

* 3apppTeTe OYTOHHTE 3a TEpPMOCTaTa M 3a PeXHMa Ha paboTa O JKETAHHTE CTOHHOCTH.
VikoHaTa 3a TOTBeHe M34e3Ba OT auciuies. OypHaTa HsAMa Ja ce BKIIIOYH, JOKAaTO He Obae
3a/1aJICHO HAYaJHOTO Bpeme 3a roTeeHe (Harmpumep 18:30), koeTo e pasznnkara MexIy Kpas
Ha BPEMETO 33 TOTBEHE U BPEMETO 3a TOTBEHE.
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¢ Koraro rorsenero npukimoun (19:30), ce 4yBa 3ByKOB CHTHAI 32 OKOJIO 7 MUHYTH M UKOHATa
3a aBTOMaTUYHO TOTBEHE 3aIl04Ba /1a MUTA OTHOBO. 3aBbPTETE KOHTPOIHUS OYTOH U KOMYETO
3a TepmoctaTa B nozunus OFF.

¢ Hatucuere Oyrtonu 1, 2 unu 3, 3a 1a OTMEHUTE anapMara U Jja Ce BbPHETE KbM PBUCH PEIKUM
Ha paboTa.

3AK/IIOYBAHE/ BJIOKUPAHE HA ®YPHATA

Hartucuere GyTon 3 3a okoo 3 cekyH/H, 3a 1a aKTHBUPATE WM Ie3aKTUBHPAHE KJII0Ya WK 33 1a
3aKimounTe QypHaTa. AKO Ce aKTUBHpA [0 BpeMe Ha aBTOMATHYECH PEXUM Ha paborta, GioKupar
caMo KIIF0YOBETEe. AKO Ce aKTHBHpA IIPH PhYCH PEXKUM Ha paboTa, QypHaTa ocTaBa 3aKJIFOYEHA OT
M BCHYKH (QYHKIMH OT KOHTPOJIHHUS IaHel ca OIIOKUpPaHH.

DYHKIUA OXJIAKIAHE C BEHTHJIATOP

Bentunannonnara cuctema cb3laBa BB3IYIICH IOTOK, KOHTO IpeAmasBa OT NpErpsBaHe U
MOBPEAN 0 BHHIIHATA IMOBBPXHOCT HA ()ypHATa M MPEJOTBpPATSABA YBPEXKIAHHS 110 OKOJIHUTE
npeametd. OCBEH TOBAa BB3YIIHUAT IOTOK, FEHEPHUPAH OT BEHTUIIALMOHHATA CUCTEMA, OXJIaXIa
KOHTPOJIHHMS [aHelT W Taka MpeJOTBpATsABa IHPErpsBaHETO Ha Te3W 4acTH. LlupKynamusra Ha
BB3JyX MpPEJOTBPATsBA Ch3[ABAHETO HAa KOHJCH3AIMS, AbJDKAI[d C€ HAa TOIUIMHATA M Bilarata
BBTPE BBB (DypHATa, KaTO MO TO3M HAYMH OCHTYpsiBa OE30IIaCHO M3IMOJI3BAHE M JBJIBI )KHBOT Ha
€JIEKTPUYECKUTE U MEXaHUYHUTE KOMIOHEHTH. (B:K. Purypa 11)

HpI/IH]_[I/IHPITC Ha pa60Ta Ha oxXJIaKaausi BEHTHJIATOPp MOXKE Ja C€ pa3jn4aBaT B 3aBUCUMOCT OT
MoJjiena, KOirTo cre 3aKyIIWIA. Bammsr TMPOAYKT MOKE J1a UMa CJICIHUTE NPUHIIUIIA Ha pa60Ta:

*  OxJI@XJANUAT BEHTHIATOP 3aloYBa fAa pPaOOTH aBTOMATHYHO, KOTATO CE€ BKIIOYH
¢ypuara. IIpexparsBanero Ha paboTa ce [JEaKTHBHpPA aBTOMATH4HO. M3kmrousa ce,
Korato (ypHaTa crmpa aa paboTH.

e Tlpu Hsikou (GypHH MMa CIELHAICH TEPMOCTAT, Pa3HOJI0XKEH B 33/[HATa YacT Ha (ypHaTa.
B TO3M Cilyyail OXJaXIAIUST BEHTHIATOP PabOTH ONPE/EICHO BPEME U Ce JICaKTHBUpa
aBTOMATH4YHO, JOPH aKo (yypHaTa € W3KJIIYEHA, aKO BBHIIHATA TEMIIEPaTypa MaJHe MoJ
TeMIepaTypara Ha TepMOCTaTa.

e Tlpu npoxykTuTe ¢ yrpasieHue mpu gomup (touch control), oXiaskJalusT BEHTHIATOP Ce
BKJIIOYBA U M3KJIIOUBA OT €JIEKTPOHHA IU1aTKa. B TO3M cityyail OXJaskJalUsT BEHTHIATOP
paboTH OIpe/e]IeH0 BpeMe M Ce NeaKTHBHPAa aBTOMATHYHO, JIOPH M ako (ypHara e
M3KIIIOYEHA, 3apajd padoTaTa Ha OXJIKAAIIMS BEHTHIATOP, B 3aBHCHMOCT OT
TeMIeparypara.

durypa 11
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CBbBETHU INPU TOTBEHE

Boaere BHHUMATCIIHU, KOIaTO OTBApATEC BpaTaTa Ha Q)ypHaTa, TBI KaTO MOXE Jia H3Jie3e Tapa.
Hapa'ra, KOATO H3JIM3a MOXKE a HapaHU pbKaTa, JIMIETO ¥/ VITH OYUTE BH.

CbBeTH NpHu nevyene

¢ H3non3BaiiTe MOIXOMAAIINA METAIHU HITH ATyMUHHUEBH TaBH C NOAXOIAIIO HE3aJICIBAIIO
TIOKPUTHE WA CUIIMKOHOBHU (bOpMP[, W3IbpKallU Ha BUCOKH TEMIIEpATypPHU.

¢ M3non3Baiite onTUMaiHO IMPOCTPAaHCTBOTO BHPXY peUICTKaTa.
* HPCHOPL'-IBEI C€ J1a IIOCTAaBUTE ChJIa 3a IIEUCHE 10 CpeJaTa Ha peUIeTKaTa.

e JlpwxTe BpataTa Ha (h)ypHaTa 3aTBOpEHA.

CobBeTH IpH MeYeHe Ha rpuJt

¢ TloampaBsiHe € JIMMOHOB COK M 4Y€PeH MNHMIEp ILie NMOoAo0pH pesyiraTa OT IOTBEHETO,
KOTaTo TOTBUTE LSUIO MTHJIE, ITyHKa MM TOJISIMO Map4e Meco.

* OcraBeTe MecoTo BbB (pypHaTa 3a OKONO 10 MHHYTH, CIEA KAaTO H3TEYEe BPEMETO 3a
nedeHe. COKBT ce pa3Hacs 10- 106pe BbpXy NMEYCHOTO U He NMPBCKa TIPH pa3ps3BaHe.

¢ Tlpu neyeHe Ha puba B OTHEYIOPEH ChJ, TPAOBA Ja IO IMOCTABUTE BbPXY PEILIETKAaTa Ha
CpPEIHO MU MO- HUCKO HHUBO.

¢ KoraTo roTBUTE HIKOJIKO mapuera mMeco, TpﬂﬁBa Ja TH pasnpeneauTe paBHOMEPHO BBPXY
CKapara.

* AKoO medere MecCO Ha TPHJI JUPEKTHO Ha CKapaTa, CIOXKeTe OTAOJYy TaBa, 3a Ja ChOHpa
MasHuHHTe. Jl0GaBeTe BOJa B TaBaTa, KBIETO CE CHOMpPAT TEYHOCTHTE, 3a IMO- JECHO
TIOYHCTBAHE.

JPYI' NPEJUIOKEHU S

CTOﬁHOCTMTC, MOCOYECHU B TabnuuaTa Imo- J0J1y Ca IPUMEpPHHU. Te morat ga ce pa3in4aBaTt B
3aBHCUMOCT OT M36pa|-ma MOJCJI, KAKTO U OT NPCANIOYHUTAaHUATA BU 3a TOTBCHE.
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Bupa Xpana

CrnaJkuig B TaBa

Crnankumm BB Gopma

Cnamcuum B XapTus

Tlanaumimax

Bucksurn

Tecrenu uzaenus

Tectenn 3aKyCKH C

IIBJIHEK

XieOHu u3zienus ¢ Mast

Jlazansa

Ilacra

TIspoxonn

Puba

durne ot TOBCXKIa MECO

ITeuenn xiodTeHna

l'lapeml TECTEHH 3aKyCKH

ITune 1000 rp

Meco 500 rp

KoraTo rorsere Ha 1Be HHBA eIHOBPEMEHHO, IOCTABETEe TaBaTa 32 ypHATA HA Hali- TOPHOTO HUBO,

DyHxkuus

O
O
O
O
O
O
O
O
O
O

™
™
£
(&)

a TaBaTa 3a MeYeHe HAa Hali-10JTHOTO.

To3uuus na pemwerkara Temmeparypa (°C)

3 175
2 175
3 175
3 200
3 175
2 190
2 180
2 180
2-3 190
2 180-200
3 25 cex 250/ makc.
Hag 190
3 200
3 190-200
3 190-200
1-3 170-190
3
3
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Bpeme (Mun.)
(MpUGIH3NTETHO)

25-30

40-50

25-30

5-10

20-30

30-40

25-35

35-45

30-40

30-45

100-120

20-30

6-8

20-30

60-90

60-90



MOﬂﬂ, 3B.l"pﬂBB.l7[TE NpeABAPHTETHO MPH BCAKO NMEYECHE.

IMPOBJIEMHA MNMPUYNHU CBBETHU

Kopuuxara oTrope eHsma gocrarbuHo HarpsBaHeMoske OM cTe IOCTaBUIM Ha
MOTBMHSNA, A JOJHAaTa CTPaHAOTAOY. HENPaBUJIHUSA PEJI.

HE € TOTOBa. Cnoxere Ha 1o-10J1EH Pe/l.

JlonHaTa cTpaHa e moThMHsUIA, [IpexaeHo HarpsBaHe oTaony. Moxe OM CTe NOCTAaBUIM Ha
a 0Trope € OlLE CYPOBO. HETIPaBUIIHUS pel.

ITocTaBere Ha 1O- TOpeH pell.
OTBBH € NPEKAJICHO ONEUCHO, a [TorpemHo 3a7a/icHa

BBTPEIIHOCTTa He € Jobpe TeMmepatrypa ~ Ha  TOTBEHE.
TBBpAE BUCOKA TEMIIEpaTypa.

oreyeHa. Hawmanere rpagycute.
BbHIIHATA cTpaHa Ha XpaHaTa € ITorperHo 3a/1a/ieHa
cyxa. T TeMmepatypa  Ha  TOTBEHE.

BBPIC HICKA TEMICPATYPA.  ypopyyere rpaaycure.
T'OTBAPCKH CBBETH

CbBeTH 32 NeveHe HA CJIaAKHIIN

* AKO TeCTOTO € TBBPAE CyXO0, yBenndere Temneparypara ¢ 10°C u Hamasnere BpeMeTo 3a
TOTBEHE.

*  AKO TECTOTO € MOKpO, M3I0JI3BAiTe M0~ MAJIKO TEYHOCTH MJIM HaMelleTe TeMIIeparypara ¢
10°C.

* AKO TECTOTO € MOTHMHSIO MPEKAJICHO OTrope, NMPEMECTETE Ha I0-0JIEH PEI, HaMaJIeTe
TEeMIIEpaTypaTa U yBEJIM4YE€TE BPEMETO 3a IIE€UCHE.

* AKO OTBBTpE € 00pe ONeueHo, HO OTBBH € JICNIKABO, M3MOJ3BAiTe 110- MAJIKO TEYHOCTH,
HamaJleTe TeMIIepaTypaTa 1 yBelIMueTe BPeMETO 3a FOTBEHE.

CbBeTH 32 NlevyeHe HA TeCTeHH U3/1eJIust

* AKO TeCTOTO € TBBPJE CyXO, yBenuuere Temmeparypara ¢ 10°C u Hamanere BpemeTo 3a
nedeHe. HaBiaskHeTe TECTOTO ChC COC, CHCTOSI C€ OT MIISKO, OJIMO, SHIE U KHCENIOo
MIISIKO.

* Akxo oTHemMa TIPEKaJI€HO MHOro BPEME MEYCHETO Ha TECTOTO, MPOBEPETE nebenuHata Ha
TECTOTO, KOCTO CTC NMPUTOTBUIIN J1a HE U3JIM3a OT TaBaTa M 1a OCTaBa BbHTPC.
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* AKko ropHara cTpaHa Ha TECTOTO mokadeHee, HO JOJIHATA YacCT HE ¢ OICUCHa, YBEpeTe ce,
Y€ KOJMYIECTBOTO COC HJIM CHPOII, KOMTO CTe M3MOI3BAIM 33 TECTOTO HE € IPEKAICHO
MHOT0 B JIOJIHATA YacT Ha TECTOTO.

CbBeTH 32 MeYeHe Ha 3eJICHYYH

* AKO OT SICTHETO ChC 3CJICHYYIIM U U3THYa COK U 3ario4Ba J1a U3CHXBa, M3IOJI3BAITE Karak
110 BpEM€ Ha TOTBEHETO, KOMTO III¢ 3ama3u COKOBETE Ha XpaHaTa B Cbh/Ja.

¢ AKO SJICHETO ChC 3CJICHIYIH HE C€ € CTOTBHIIO }:[oﬁpe, CBApeTe 3CJICHIYLHUTC, IPEAN Na TH
CJIO)KUTE BBB (bypHaTa WJTH U3T0JI3BalTe KOHCEpBHPAHU XpaHH.

TIMOYUCTBAHE U MOJJAPBHKKA

IIpenopbuBamMe BM ja MOYMCTBaTe (pypHATa CleJ BCSKO IIOJ3BaHE C TOILIA, HAcallyHHCaHa
BIIaXKHA Kbpria. BeB dypHara He Tps0Ba 1a MMa OCTAaTBIM OT XPaHa MIIM Ma3HHMHA, 3alllOTO TE3U
OCTaThLH MOTAT Ja IPUYMHAT KOPO3HS U 1A MOBPEIAT BHTPEIIHATE U BHHIIHUTE TOBBPXHOCTH.

R

K4 Hpezm TIOYMCTBAaHE WJIM HAKaKBa JApyra HWHTECPBCHLMA, H3KIIOYETE ypeaa OT
3aXpaHBaHETO.

< OcTaBeTe J1a U3CTUHE, TIPEIH Ja TOYUCTHTE ypea.

% Moxere aa MOYUCTUTE eMaﬁHHpaHHTC TIOBBPXHOCTH M TE3HW OT HEPBXKIacMa
CTOMAaHa, KaTo U3I10JI13BATC ClICIMAIHU CHpCﬁOBC WM IIpernapaTy 3a MOYUCTBAHE.

« Ilpn mnoumcTBaHeTO Ha ypeqa BHUMAaBalTe Ja HE H3IONA3BATe IOYHCTBAIIN
rpenapaTH, KOUTO MOrar Jia HaJipackaT eMaiya mwin OOsANCaHuTe MOBBPXHOCTH,
3aToBa IJeJaiiTe Te3u INpPOIYKTH Aa HE ChAbpiKaT uyactuiy. He usmomnssaiite
abpa3VBHH WJIM KOPO3MBHH TIperiapaT.

< Koraro nouucrBate OyTOHHTE OT KOHTPOJHHs IaHed, 0ObpHETe BHUMaHHE Ha
TEYHHWTE MOYMCTBAINM IPemapaTd, KOUTO H3MONI3BATe, 3alIOTO T€ MOrar jaa
CBABPKAT aOpa3sUBHH YAaCTHIM, KOUTO MOTAT Ja M3TPHAT 3HanuTe. ChINO Taka HE
TpsibBa Ja wW3non3Bate reOM C Tende 3a MUEHE HAa YMHUM, MOPajaH ChluaTa
MpUYUHA.

< He usnon3Baiite KuCEJMHHU aOpa3sMBHH IIOYMCTBAIM IIPENapaTd WIH OCTPH
METaIHH CTHPTraJIKH, 3a J1a HOYUCTUTE CTHKIOTO HA BpaTara Ha (ypHaTa, Thil KaTo
Te MOTaT Jla HaJpacKaT MOBBPXHOCTTA, KOETO MOXKE Ja JIOBEJE 10 CUyIBaHE Ha
CTBKJIOTO.

“* He ocrassiite aGpaSI/IBHI/I U ChABpXKAIW KUCEIINHA II€THA (J'II/IMOHOB COK, OLECT U
Hp) BBPXY eMaﬁnnpaHuTe, OosiqucaHUTe W OT HEpBXKAacMa CTOMaHa
TIOBBPXHOCTH.

< Hukora He u3nona3Baite TIpU TOYMCTBAHE I1apa Mmox Hansrane!
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CTBKJIO HA BPATATA HA ®YPHATA

< [louncrere CTHKIOTO Ha Bparara Ha qupHaTa caMO C TOIjIa BOJa M MEKa KbpIia,
CJIE] KOETO MOJICYIIETE.

«» Hukora He u3nos3Baiite passpKaammn a6pa3nBHn npenapaTtv, METaJIHU TBOM WIIH
YETKH, KOUTO MOraT J1a HaApacKaT CTbKIOTO.

BBTPEIIHO CTBHKJIO HA BPATATA

« Tlouncrere cTHKIOTO Ha Bparata Ha ()ypHaTa camo C TOIUIAa BOJA M MeKa KbpIia,
clie/l KOETO MOJICYIIETE.

< Hukora He W3MON3BAliTe passKIAIM aOpasUBHU MpeHapaTd, METaIHd I'bOM HIH
YETKH, KOUTO MOTAT Jja HaAPACKaT CTHKIOTO.

L{51;10 BHTPEHO CTHKJIO HA BpaTaTa

ITouncTBaiiTe BTpelIHATa CTHKIIEHA BPaTa C MEKa KbpIla, HAIIOEHA BB BOJA MM C IIpenapar 3a
crpkio. Ciesn ToBa MOACYIIETE ¢ MEKa U YHMCTa Cyxa Kbpra. (Baxk. durypa 12) He uznomnsBaiite
TBBPJM IPEAMETH, METaTHU I'bOU MM YETKU, KOUTO MOTaT Ja HAAPACKaT CTHKIOTO.

MosxeTe 1a MaXHETe CTBKIIOTO, KAaKTO € MIIOCTPUPAHO Ha ciejpamara (urypa:
1. OrtBopete BpaTarta Ha (ypHara.

2. Maxhere mTacTMacoBara paMKa W BHHUMATECIHO IIOBJAUTHETE. OTCTpaHeTC JIOJTHUTC
0oJTOBE/ KJIEMH Ha CTBKJIOTO, 3a J1a MOKETE J1a I'0 MMOBJIUTHETE.

3. M3Bagere cTbKIOTO.

Criet KaTo ro MOYUCTUTE, CIOXKETE IO, H3BbPLIBAHKH OCOYEHUTE JeiiCTBUs B 00paTeH pej KaTo
II'BPBO TIOCTABETE CTBHKIOTO, COYEIIO KbM BbpXa. Ciie]] ToBa, IOCTaBeTe CTHKIOTO B KAaHAIUTE 3a
ToBa oTcTpanu. Ciies KaTo ce HarjacH, nocraBere 60JIToBeTe/ KIEMHTE HA ChOTBETHUTE MECTa.

durypa 12
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YINIbTHEHUE HA ®YPHATA

Bamrara ¢ypHa uMa yITbTHEHHE 110 BbTPELIHUTE pHOOBE, KOETO Mmomara Ha ¢ypHarta ga paboTi
HPaBHJIHO.

2,

< PelOBHO NpoBepsBaiiTe CHCTOSHHETO HA YIUIBTHEHHETO. AKO € HEeo0X0IuMo
MOYMCTBaHe, U30srBaiiTe U3MOI3BAHETO Ha aOpa3svBHH, PA3sHKAALIN TTOYHCTBAIH
rpenapaty, OeJIrHa WM KACEINHH.

2

% AKO YIUTPTHEHHETO € IIOBPENEHO, He3a0aBHO Ce CBBPXKETE C Hal- Omm3Kus
OTOpPM3HMpPaH CEPBHU3 BB Ballus paiioH. He usnonssaiite ypHata, 10Kato He ce
CMEHH YILTBTHCHUETO.

« TIpouenaypara 0 CMsiHaTa Ha YIUTbTHEHHETO Ha QypHATa € KaKTo Clie/iBa:
1. OtBoperte Bparara Ha (ypHara.

2. OrcTpaHeTe CTapoTo YILTBTHEHHE, KaTO TO U3ABPIATE OT BIIIUTE, CAHH IO SAUH, KAKTO €
noka3zaxo Ha @urypa 13.

3. Nma YETUPU KYKHYKH, KOUTO NMPUTHUCKAT YIUIBTHEHHUETO. M3non3Baiite Te3u KYKWYKH, 3a
Ja OTCTPAHUTE U CJIE TOBA HATUCHETE IIPA HOBOTO YIUIBTHECHHUE.

CTPAHNYHU PEIIETKH *

MookeTe JIECHO J]a OTCTPAHUTE U J1a NOYUCTUTE CTPAHMYHUTE BOJauu/pemeTku. Moxere Jia Tu
MaxHeTe OT MECTaTa MM KaTO HATUCHETe Hanoly (pUKCHpAIlus KIHMII, IPUILTB3HETE HANOIy 110
pr0a u m3nbpnBare HavbH. Clell KaTo TM HOYMCTHTE, Npolenupaiite B oOpateH pex. (Bik.
®@urypa 14)

durypa 14

* Camo npu HAKOU MOOeU.
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CMSIHA HA EJIEKTPHUYECKATA KPYIIKA HA ®YPHATA

< VBepeTe CH, 4¢ YpEeAbT € HU3KIIOYCH OT 3aXpaHBAaHCTO, MPEOAN Aa H3BBPIIUTE
CMsHaTa.

« Kpymkata Ha ¢pypHaTa TpsiOBa a MMa CICIHUTE XapaKTCPHCTHKNU:
1. Vcroitunpa Ha TONIMHA
2. MpexoBo Hanpexenue: 220- 240 V AC 50Hz
3. Mommnoct: 25 W

K3

< 3a j1a CMEHHTE KpyLIKaTa, HalpaBeTe clieqHoTo: (Bk. durypa 15)

1. MaxHere CTBKJICHOTO Karade (A) KaTo 3aBbPTUTE 110 [I0COKA, 00paTHA HA YACOBHHKOBATA
CTperKa.

2. W3Bazmere crapaTa Kpymlika, KaTo 51 3aBBPTUTE IO IIOCOKA, oOpaTHa Ha YaCOBHHMKOBATA
cTpaHa.

3. 3aMeHeTe s ¢ HOBa.

4. [TocraBere 0OpaTHO CTBHKICHOTO Kamaye.

5. Bruitoyere enekTpuYecKOTO 3aXpaHBaHe.

BHUMAHME: YBeperte ce, 4e ypeIbT € M3KJIIOUEH, IPead 12 NPUCTHIMTE KbM CMSHA HA
KPYLIKATAa, 32 1a H30ernere Bb3MOKHOCTTA OT TOKOB yaap.

—

e TIO0PE

o _

D,

—

.

durypa 15

3afene:xkka: MsCTOTO M BHAA Ha KpyuikaTa, IOKa3aHH Ha KapTHHaTa MOKe [Ja ce
pasjanvaBaT B 3ABUCHMOCT OT 3AKYNIEHUSA MOJEJI.
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HH®OPMAILIMA 3A TPAHCIIOPTUPAHE HA YPEJIA

¢ Tlo Bpeme Ha TPAHCHOPTHUPAHETO HATOBAPETE/ OCTABETE ypeaa yCIOPEAHO Ha MO/a, KaTo
KOHTPOJIHHUAT MaHeJ TpsOBa Jia € 0Trope.

* 3aseriere KapTOH MM XapTHs 110 BpaTata U BTPEIIHOTO CTHKIIO Ha (ypHaTa, 3a 1a He ce
MOBPEIM OT IMOJBWKHUTE 4YacTH BBTPE (TaBH, PELICTbYHU CKapu M Ap.). 3aienere
KaIlaluTe Ha I1eYKaTa KbM CTPAaHHIHHUTE CTCHH.

¢ He usnonseaiite BpataTa Ha (ypHaTa, 3a Ja NPEMECTUTE ypesa, KaTo HalpuMmep, 3a 1a
M3BaJUTE OT OMaKoBKara. (Bk. ®urypa 16)

durypa 16

OTCTPAHABAHE HA NPOBJIEMU, NPEAN OA CE OBAOUTE B CEPBU3A

He ce onuTBaiiTe a peMoHTMpaTe ypeaa camu, Npu H1uKakeu obeTosiTencTea. MHTepBeHuunTe
TpsibBa Aa ce M3BBPLUBAT CamMO OT OTOPU3MPaH CepBU3.

Mpeawn pa ce obaguTe B cepBu3a, NpoBepeTe CneaHoTo:

Ako cbypHaTa He 3arpsiBa.

*  ByTOHBT 3a U360p Ha pexum Ha paboTta 1 GyTOHBLT 3a TepMoCTaTa He Ca HAaCTPOEHM.
Hactporite 6yToHa 3a pexum Ha paboTa v 3a TepmocTara.

* Ako ypeabT UMa TaliMmep, NpoBepeTe TaliMepa, 3all0To MOXe Aa He € HACTPOEH.
3apavite Bpeme.

* Hsma 3axpaHBaHe. MpoBepeTe LEHTPArHOTO 3axpaHBaHe 1 KyTusiTa ¢ Npeanasutenure.
AKo ypeabT He paboTu.

e [naBHuAT npeanasuten e aedekTeH unu e nospeaeH. lNMposepeTte npeanasutenuTe B
KyTuaTa. Ako e Heo6XoAMMO, CMEHeTE T UNK v pectapTupanTe.

e KabenbT Ha ypeaa He MOoXe [la Ce CBbpXKe KbM 3a3€MEeHUA KOHTaKT. I'IpoeepeTe
Bpb3KaTa Ha Lencena.
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* ByToHUTE 3a pexuMm Ha paboTa 1 3a TepmocTaTa He ca HacTpoeHu. HactpoiTe ByToHuTe
3a pexwum Ha paboTa 1 3a TepmocTara.

*  AKO ypenbT UMa TaliMep, TalMepbT MOXKE [a He € HacTpoeH. 3afaiiTe Bpeme.

I'pewka npu rotseHe (JonHal/ FlopHa cekuuA He HarpaBaT paBHOMEPHO)

¢ CwbrnacHo nosvuuuTe, ONUcaHu B PBKOBOACTBOTO Ha I'IOTpe6VITeJ'IFI, nposepeTe OTHOBO
BpeMeTO 3a rotBeHe n temnepartyparta.

Ako kpylukaTa Ha cpypHaTa He paboTun

* KpywkaTa e nsropsina. CmeHeTe Kpylikarta Ha pypHaTa.

Axko no BpeMe Ha pa6oTa oT chypHaTa usnusa napa

* HopmanHo e ga nanusa napa no Bpeme Ha pa6ota.

Axko ce YyBa MeTarneH 3BYK, Korato NpoAyKTHT Ce 3arpssBa U Korato ce oxnaxpaa

* Korato meTanHute 4acTu ce HarpsiBat, Te moraT Aa ce pas3wwupaT 1 Aa Nnpeanssukat
wym. Toa He e npobnem.

Bbnpeku, ve WHCTPYKUMUTE B TO3U pa3fen ce npunarat 3a paspellaBaHe Ha npoﬁneM, mMonsa
CBbpXeTe Ce C 0OTOpU3npaH CepBU3EH LIEHTBP.

Tosu ypen, B EBpona, e cbobpaseH ¢ avpektusu 2002/96/EO 3a OTnagbum OT eNeKTPUYECKO U
enekTpoHHo o6opyasaHe (OEEQ). TpsibBa aa o6e3Bpeaute T03uW ypes, npeay Aa ro
U3XBbPNMTE KaTo BOKNYK UMK OTNaAbLK, 3a Aa NpeanasvTe OT u3naraHe Ha NoTeHUManHu
HeraTUBHW NOcreauuM oKosHaTa cpefa M YOBeLUKOTO 34paBe. To3n CUMBOM BbPXY NpoadykTa
03HayaBa, 4Ye He Moxe Aa 6bae n3xXBbprieH kaTto 6uToB oTnaabk. 3a uenTta Tpsbea fa 6bae
npefageH B cneuvanuanpaH nyHKT 3a cbbupare Ha otnaabuu. Mpean aa usxsbpnute ypeaa,
npemaxHeTe 3axpaHBalms kaben. YpeabT TpsbBa Aa ce U3XBbpnM B CbOTBETCTBUE C
MeCTHMTe NpaBuna 3a onasBaHe Ha okonHaTta cpeaa. 3a noseye NoApo6GHOCTU OTHOCHO
peumKknMpaHeTo Ha ypeaa, Mossi CBbpPXeTe Ce C KOMNETEHTHUTE CryXou.
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Szanowny Kliencie!
Dziekujemy za zakup naszego produktu.

Prosimy o dokfadne zapoznanie sig¢ z wszystkimi informacjami i ostrzezeniami zawartymi w
niniejszej instrukcji. Zawiera ona wazne informacje o bezpiecznym montazu, uzytkowaniu,
konserwacji i optymalnej eksploatacji produktu. Instrukcje nalezy zachowa¢ w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za btedy w ttumaczeniu lub druku niniejszej
instrukcji oraz za obrazenia, szkody dla $rodowiska ani uszkodzenia jakichkolwiek innych
przedmiotéw spowodowane nieprawidtowym uzytkowaniem urzadzenia.

Niniejsza instrukcja ma zastosowanie takze dla innych modeli urzadzenia. Réznice pomiedzy
modelami sg zaznaczone w instrukciji.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Piekarniki przeznaczone sg do pracy z zasilaniem pradem przemiennym jednofazowym
(220-240V AC 50Hz). Niemniej jednak, przed montazem urzadzenia, zalecane jest
sprawdzenie specyfikacji na tabliczce znamionowej umiejscowionej od spodu przedniej
czesci piekarnika.

\Wymiary zewnetrzne (wys. / szer. / gteb.) 595 mm / 595 mm / 570 mm

\Wymiary montazowe (wys. / szer. / gteb.) 580 lub 590 mm / 560 mm / min. 550 mm
Pojemnos$¢ piekarnika 61 I.

Masa netto 33 kg

Masa brutto 36 kg

Znamionowe napiecie wejsciowe / czestotliwos¢ [220-240VAC 50Hz

Prad (A) Min. 16A

*Patrz: Montaz.

Wartosci mogg by¢ inne dla poszczegdinych modeli. Wszystkie elementy dostarczane sg w
zestawie z produktem.

Gorny element grzejny piekarnika 900 W

Dolny element grzejny piekarnika 1100 W
Element grzejny termoobiegu 2000 W
Element grzejny grilla 1800 W/2000 W
Naped turbo wentylatora 22W/25 W
Naped rozna 6 W

\Wentylator chtodzgcy wnetrze piekarnika 20W/22 W
Oswietlenie wnetrza piekarnika 25 W
Maksymalna moc 2072 W

Klasa energetyczna A

Objasnienie: W przypadku piekarnikow elektrycznych, dane podane na tabliczkach
znamionowych sg zgodne z normg EN 50304. Wartosci dotycza standardowego obcigzenia i
pieczenia konwekcyjnego (o ile jest dostgpne). Tryb ogrzewania o ratingu wydajnosci
energetycznej okreslonym postanowieniami normy EN 50304 okreslono w zaleznosci od
dostepnosci  poszczegolnych funkcji  (trybéw) w  produkcie. 1 — podgrzewanie
energooszczedne (Eco), 2 — wolne pieczenie, 3 — pieczenie z wymuszonym obiegiem
gorgcego powietrza, 4 — pieczenie konwekcyjne z gory i z dotu, 5 — pieczenie z gory i z dotu.
Producent zastrzega prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej majgcych na
celu podnoszenie jakosci urzadzenia bez odrebnego powiadomienia.
Wszelkie rysunki majg charakter pogladowy i mogg wykazywa¢ pewne rozbieznosci w
poréwnaniu z produktem.
Wartosci podane na oznaczeniach urzadzenia lub w materiatach drukowanych dostarczonych z
urzgdzeniem sprawdzono w warunkach laboratoryjnych zgodnie z majgcymi zastosowanie
normami. Warto$ci te mogg by¢ inne w zaleznosci od rodzaju uzytkowania urzadzenia i
warunkéw otoczenia.



AKCESORIA

Dostarczane w zestawie z urzadzeniem akcesoria moga rézni¢ sie w zaleznosci od modelu
produktu. Nie wszystkie akcesoria opisane w ninigjszej instrukcji mogg znajdowac sie w
zestawie z twoim produktem.

Blacha do pieczenia Ruszt

Blacha do ciast, duzych pieczeni, produktéw Ruszt do grillowania, podgrzewania i
ze sktadnikami ptynnymi; moze stuzy¢ takze pieczenia.

jako taca na ttuszcz przy grillowaniu.

Gteboka blacha do pieczenia Kratka z tacg

Blacha do ciast, duzych pieczeni, produktéw Kratka do grillowania i zbierania skapujacego
ze sktadnikami ptynnymi; moze stuzy¢ takze ttuszczu.

jako taca na ttuszcz przy grillowaniu.




WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przestrzeganie ponizszych instrukcji dotyczgcych bezpieczenstwa pozwala zapobiec
obrazeniom lub uszkodzeniom podczas korzystania z piekarnika. Postgpowanie niezgodne z
ponizszymi instrukcjami moze spowodowa¢ uniewaznienie gwarancji i brak
odpowiedzialno$ci producenta za skutki takiego postepowania.

Ogolne bezpieczenstwo

Urzgdzenie nie moze by¢ uzytkowanie przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych (w tym takze przez dzieci) ani osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba 2e pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
Dzieci mogg przebywaé w poblizu urzadzenia wytgcznie pod nadzorem — urzadzenie nie
moze stuzy¢ dzieciom do zabawy.
Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do domowego uzytku. Wykorzystywanie
urzadzenia do celdw komercyjnych jest =zabronione. Urzgdzenie moze by¢
wykorzystywane wylacznie do pieczenia i podgrzewania potraw. Wykorzystywanie
urzadzenia do innych celéw (np. ogrzewania pomieszczenia, suszenia odziezy czy
recznikéw powieszonych na uchwycie) jest niebezpieczne i jako takie jest
niedozwolone. Nasza firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za obrazenia, szkody dla
Srodowiska naturalnego ani uszkodzenia jakichkolwiek innych przedmiotéw w wyniku
niewfasciwego lub nieprawidtowego korzystania z piekarnika.
Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy usung¢ wszystkie elementy opakowania.

Podczas pierwszego uzycia piekarnika, materiaty uszczelniajgce i elementy grzejne
moga wydawaé specyficzny zapach. W zwigzku z tym, podczas pierwszego uzycia do
piekarnika nie nalezy wkitada¢ zywnosci. Gdy zapach zniknie, mozna przystgpi¢ do
przyrzadzania potraw w piekarniku. Wnetrze piekarnika nalezy czysci¢ miekkg wilgotng
Sciereczky.

Urzadzenie nagrzewa si¢ podczas uzytkowania. Nigdy nie wolno dotyka¢ palnikéw,
wewnetrznych elementéw piekarnika, elementéw grzejnych, itp. Dzieci nie mogag
podchodzi¢ do rozgrzanego piekarnika!

Powierzchnia rusztu moze rozgrzewaé¢ sie do bardzo wysokiej temperatury, zatem
nalezy zachowa¢ szczeg6lng ostroznos¢.

Wktadajgc lub wyjmujgc naczynia do/z piekarnika, nalezy uzywac¢ rekawic kuchennych.
Nie wolno wykorzystywa¢ dna piekarnika do pieczenia lub smazenia.

Na dnie piekarnika nie wolno stawia¢ naczyn ani potraw zawinietych w folie
aluminiowg. Nagromadzone ciepto moze uszkodzi¢ podstawe piekarnika i spowodowac
zagrozenie pozarem.

Przed przesunigciem, czyszczeniem lub konserwacjg piekarnika, urzadzenie nalezy
odtgczy¢ od zasilania.

Nie wolno wyjmowac wtyczki z gniazdka ciggngc za przewdd.
Nie wolno dotykac¢ produktu, gdy jest mokry lub wilgotny.
Gdy urzgdzenie nie dziata prawidtowo, nalezy odtgczy¢ je od zasilania.

Nie wolno podejmowa¢ samodzielnych préb naprawy lub modyfikacji urzadzenia.
Niektére problemy mozna jednak rozwigza¢ samodzielnie (patrz: Zanim wezwiesz
serwis — rozwigzywanie problemoéw).

Wszelkie naprawy i czynnosci konserwacyjne moga by¢ przeprowadzane wytgcznie
przez pracownikéw autoryzowanego serwisu; dozwolone jest uzywanie wytgcznie
oryginalnych czegsci zamiennych.

Jezeli nie korzystasz z piekarnika, wylgcz wszystkie funkcje.

Ze wzglgdoéw bezpieczenstwa, piekarnik nalezy zawsze utrzymywa¢ w czystosci.
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Resztki pozostajgce w piekarniku przez dtuzszy czas moga doprowadzi¢ do
uszkodzenia jego powierzchni.

Urzadzenie musi by¢ odpowiednio wentylowane.
Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia, jezeli przednia szyba jest uszkodzona lub peknieta.

Tylna powierzchnia piekarnika nagrzewa sie podczas uzytkowania. Przytgcza
gazowe/elektryczne nie powinny dotykac tylnej czesci piekarnika; mogtoby to
prowadzi¢ do uszkodzenia przewodu zasilania.

Nie wolno korzystaé¢ z produktu bedac pod wptywem alkoholu lub narkotykéw.

Wstawiajgc do piekarnika produkty zawierajgce alkohol nalezy zachowa¢ szczegodlng
ostroznos$¢. Alkohol moze odparowywa¢ w wysokiej temperaturze i w kontakcie z
gorgcymi elementami moze powodowac zagrozenie pozarem.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do celéw przyrzadzania
potraw. Nie wolno uzywaé¢ urzadzenia do innych celéow, np. ogrzewania
pomieszczenia.

Dzieci a bezpieczenstwo
Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby doroste lub dzieci pod nadzorem
dorostych. Mate dzieci nie mogg przetgcza¢ elementéw obstugowych piekarnika lub
bawi¢ sie w poblizu urzadzenia.
Odstoniete elementy urzgdzenia mogg nagrzewac sie podczas uzytkowania. Dzieci nie
powinny podchodzi¢ do rozgrzanego piekarnika.
Nie wolno pozostawia¢ elementéw opakowania (folii, styropianu, itp.) w miejscu
dostepnym dla dzieci.
Nie wolno stawia¢ zadnych ciezkich przedmiotéw na otwartych drzwiach piekarnika ani
pozwala¢ dzieciom siada¢ na drzwiach piekarnika, ze wzgledu na ryzyko przewrdcenia
urzadzenia lub wytamania zawiasow.

UWAGA: Odstoniete elementy urzadzenia moga nagrzewa¢ sie podczas grillowania.
Dzieci nie powinny podchodzi¢ do rozgrzanego piekarnika.

WAZNE: Jezeli podejmiesz decyzje o trwalym zaprzestaniu korzystania z
piekarnika, nalezy wylaczy¢ wtyczke z gniazda zasilania, a nastgepnie odcigé
przewod zasilania. Nieuzywane urzadzenia takze moga by¢ niebezpieczne,
poniewaz czesto sg obiektami zabaw dzieci. Dlatego wycofany z uzytkowania
piekarnik nalezy odpowiednio zabezpieczy¢.

Instrukcje bezpieczenstwa dotyczace elementéw elektrycznych

Wszelkie prace zwigzane z elementami elektrycznymi moga by¢ przeprowadzane
wytgcznie przez kompetentnych i wykwalifikowanych fachowcéw.

W przypadku awarii, urzgdzenie nalezy wylgczyc¢ i odtgczy¢ od zrédta zasilania.
Urzadzenie musi by¢ zgodne z domowym bezpiecznikiem.



MONTAZ

Montaz urzgdzenia musi by¢ zgodny z instrukcjami producenta i moze by¢ przeprowadzany
wylgcznie przez odpowiednio wykwalifikowany personel. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialno$ci za obrazenia u ludzi lub zwierzat lub jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym montazem.

OSTRZEZENIE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA: Po montazu urzadzenia,
wszelkie elementy opakowania (folie, karton, styropian) nalezy odpowiednio
zutylizowa¢ ze wzgledéw bezpieczenstwa i ochrony $rodowiska naturalnego. Przed
wyrzuceniem urzadzenia, nalezy odcig¢ przewdd zasilania, by produkt nie stanowit
zagrozenia dla dzieci.

Instrukcja montazu
Urzadzenie nalezy podiaczy¢ zgodnie z lokalnie obowigzujgcymi przepisami dotyczacymi
urzadzen elektrycznych.
Piekarnik przeznaczony jest do montazu w zabudowie kuchennej, pod blatem
roboczym lub na wyzszym poziomie potozonym na wysokosci wzroku. Wykonaj otwor
zgodnie z rysunkiem (patrz: rys. 1irys. 2)
Upewnij sig, ze poditoze, na ktérym piekarnik ma by¢ zamontowany, jest dostatecznie
mocne, by udzwigna¢ ciezar urzadzenia.
Sciany, pomigdzy ktérymi ma byé zamontowany piekarnik, musza byé odporne na wysokie
temperatury. Jest to szczegdlnie wazne w przypadku $cianek szafek wykonanych z ptyt
pilsniowych. Powtoka $cianek zabudowy musi by¢ odporna na temperatury do 100 °C.
Znajdujgce sie w poblizu piekarnika laminaty syntetyczne i kleje, ktére nie sg odporne na
wysokie temperatury, mogg ulec uszkodzeniu. Niniejsze informacje nalezy traktowaé
wytacznie jako wskazéwki — niezbedne jest sprawdzenie odpornosci cieplnej konkretnych
materiatldw sgsiadujgcych z piekarnikiem.
Niektére materiaty uzyte w wykonczeniu zabudowy kuchennej (np. winyl) mogg by¢
szczegolnie wrazliwe na wysokg temperature, np. moga ulega¢ przebarwieniom.
Wiasciciel ponosi petng odpowiedzialno$é za skutki montazu urzadzenia w sposéb
niezgodny z ostrzezeniami lub bez zachowania odstgpu 5 mm od innych elementéw.
Przewdd zasilania nie moze by¢ przygnieciony, powyginany ani przytrzasniety ani nie
moze styka¢ sie z gorgcymi elementami. Po montazu urzadzenia, wtyczka powinna
znajdowac sie w tatwo dostepnym miejscu.
Nalezy zachowac bezpieczny odstgp pomiedzy urzadzeniem a $cianami kuchni i
elementami umeblowania.
Prawidtowy montaz musi zapewnia¢ odpowiednie zabezpieczenie przed kontaktem z
elementami elektrycznymi i prowizorycznie zaizolowanymi.
Wszystkie elementy odpowiedzialne za bezpieczenstwo muszg by¢ zainstalowane w
sposob uniemozliwiajgcy demontaz bez uzycia narzedzi.
Aby zapewni¢ maksymalnie wydajny obieg powietrza, piekarnik nalezy zamontowa¢ z
zachowaniem wymiaréw / odstepdw przedstawionych na rys. 1irys. 2.
Jezeli piekarnik montowany jest pod ptyta grzejng / palnikowa, nalezy zachowaé
pomiedzy nimi odlegto$¢ co najmniej 50 mm.
Tylny panel zabudowy nalezy zdemontowaé, by zapewni¢ odpowiedni obieg powietrza.
Modut zabudowy, do ktérego mocowany jest piekarnik, powinien znajdowaé sie w
odstepie co najmniej 75 mm od $ciany (patrz: rys. 3).

Nie zaleca sig¢ montazu urzadzenia w poblizu lodéwki lub zamrazarki, poniewaz ciepto
emitowane przez piekarnik moze ujemnie wptywaé na wydajnos$¢ tych urzadzen.
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Rys. 3

MONTAZ PIEKARNIKA W MODULE ZABUDOWY KUCHENNEJ
Ustaw urzgdzenie na réwnym podfozu posrodku wnetrza modutu zabudowy.
Piekarnik nalezy wstawi¢ do zabudowy na wybranym poziomie: pod blatem lub na
wysokosci wzroku.
Otworz drzwiczki piekarnika i przymocuj urzadzenie do zabudowy, wkrecajgc cztery
drewniane wkrety w otwory po obydwu stronach ramy piekarnika (A) (patrz: rys. 4).
Urzgdzenie nalezy podigczy¢ do osobnego gniazda zasilania. Przewdd zasilania nie
moze by¢ niczym przygnieciony.

—_—
>

Rys. 4

PODLACZENIA ELEKTRYCZNE

Wszystkie podtgczenia elektryczne muszg by¢ wykonane zgodnie z lokalnie obowigzujgcymi
przepisami prawa i regulacjami, wytgcznie przez odpowiednio wykwalifikowanego elektryka.
Zigcza i przewody muszg spetnia¢ wymogi wszystkich majgcych zastosowanie krajowych
przepisow.

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania

Specyfikacja zrédta zasilania musi spetnia¢ wymogi okreslone na tabliczce
znamionowej urzgdzenia.

Urzadzenie musi by¢ podtgczone zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi przepisami przez
odpowiednio  wykwalifikowanego fachowca. Producent nie ponosi Zadnej
odpowiedzialno$ci za obrazenia u ludzi lub zwierzat lub jakiekolwiek szkody
spowodowane nieprawidtowym podtgczeniem elektrycznym.

Minimalny rating bezpiecznika w sieci zasilania to 16A.
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Jezeli warto$¢ ta jest nizsza niz 16A, nalezy zwrdci¢ sie o pomoc do odpowiednio
wykwalifikowanego elektrotechnika.

Zigcza i przewody muszg spetniaé wymogi wszystkich majgcych zastosowanie
krajowych przepisow.

Przewdd zasilania piekarnika zakonczony jest wtyczkg z uziemieniem. Wtyczke nalezy

podigczy¢ do gniazda zasilania z uziemieniem. Instalacje uziemiajgcg powinien
wykona¢ odpowiednio wykwalifikowany fachowiec.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie musi byé¢ uziemione.

Jezeli piekarnik nie jest wyposazony w przewdd zasilania, nalezy zwrécic¢ sie¢ do odpowiednio
wykwalifikowanego elektryka o zamontowanie przewodu zasilania o nastgpujgcych
parametrach technicznych:

Napiecie Typ Rozmiar Prad (A)
przewodnika
220-240V AC 50 Hz HO5 W - F 3x1,5mm2 16A
Tabela 1

Podtgczony przewod zasilania;
Zotty/zielony przewdd masy musi by¢ podtgczony do ztgcza 2
Niebieski przewdd neutralny musi by¢ podtgczony do ztgcza oznaczonego ,N”.

Przewody: czarny, brgzowy i czerwony muszg by¢ podigczone do ztgcza oznaczonego ,L".
(patrz: rys. 5)



Rys. 5

Zigcza i przewody muszg spetnia¢ wymogi wszystkich majacych zastosowanie
krajowych przepisow.

Piekarnik musi by¢ ustawiony w taki sposob, by zapewniat tatwy dostep do wtyczki
podtgczonej do gniazda nasciennego lub przetgcznika odcinajgcego zasilanie.

Przewod zasilania nie moze stykac¢ sig z gorgcymi elementami.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilania, skontaktuj sie z najblizszym
autoryzowanym serwisem (przekazujgc Tabele nr 1 przedstawiong powyzej), by wymienié¢
przewdd na nowy.

Jezeli urzadzenie jest podigczone bezposrednio do innego urzadzenia elektrycznego,
pomiedzy obydwoma urzadzeniami nalezy zamontowaé wytacznik réznicowopradowy;
wytgcznik réznicowoprgdowy nie moze przerywac uziemienia.

Nie zaleca sie podigczania urzadzenia do sieci zasilania przez przejsciowki,
rozgateziacze lub przediuzacze. Kazdy stosowany przediuzacz lub przejscidwka
muszg byé zgodne z majgcymi zastosowanie przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa.
Nie wolno przekracza¢ maksymalnego obcigzenia przejsciowki / przedituzacza
okreslonego na tabliczce znamionowe;j.

Po podtgczeniu, nalezy sprawdzi¢ dziatanie elementéw grzejnych (przez 3 minuty).
Warunkiem bezpieczenstwa elektrycznego urzgdzenia jest prawidtowe podtgczenie do
sprawnego i odpowiednio uziemionego zrédta zasilania, zgodnie z przepisami
dotyczacymi  bezpieczenstwa elekirycznego. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialno$ci za obrazenia u ludzi lub zwierzat lub jakiekolwiek szkody
spowodowane brakiem uziemienia.

PIERWSZA INSTALACJA

Wyjmij wszystkie blachy i kratki z wnetrza piekarnika.

Nastaw maksymalng temperature.

Wigcz gérne i dolne zrédio ciepta (oraz termoobieg, jezeli jest dostepny).

Piekarnik powinien dziata¢ w ten sposéb przez 30 minut.

W tym czasie (wytacznie przy pierwszym uzyciu), niektére elementy piekarnika i izolacji
moga wydzielaé zapach dymu. W takim wypadku, produkty spozywcze nalezy wktadac¢
do piekarnika dopiero, gdy zapach zniknie.

Wykonaj powyzszg procedure z elementem grzejnym rusztu.

Na koniec przemyj wnetrze piekarnika wilgotng $ciereczkg i wytrzyj do sucha miekka
szmatka.



OSTRZEZENIE: Przed pierwszym uzyciem, dokladnie umyj wszystkie akcesoria, takie
jak blacha czy kratka.

WAZNE: Drzwiczki piekarnika nalezy otwieraé chwytajac uchwyt w jego srodkowej czesci
(patrz: rys. 6)

Rys. 6

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDNOSCI ENERGII

Przestrzeganie ponizszych wskazéwek pozwala zmniejszy¢ zuzycie energii przez

urzadzenie.
1.
2.

Do podgrzewania potraw najlepiej nadaja sie ciemne emaliowane naczynia.

Przy otwieraniu drzwiczek piekarnika podczas pieczenia, do jego wnetrza dostaje
si¢ powietrze z zewnatrz, powodujgc straty energii. Dlatego nalezy unikaé
otwierania drzwiczek piekarnika podczas pracy.

Ciepto nagromadzone we wnetrzu piekarnika bezposrednio po jego wylgczeniu
mozna wykorzysta¢ do podgrzania innego dania.

Przed przyrzgdzaniem jakichkolwiek potraw, piekarnik nalezy rozgrzewac¢ przez
co najmniej 10 minut.

Mrozong zywno$¢ nalezy rozmrozi¢ przed przyrzagdzeniem w piekarniku.
Piekarnik mozna wytgczyé na kilka minut przed zakonczeniem czasu pieczenia.

10



OPIS PIEKARNIKA

Piekarnik z minutnikiem
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Lampka sygnalizujaca wtaczenie urzadzenia
Pokretto wyboru funkcji

Minutnik*

Regulator temperatury

Lampka sygnalizujgca rozgrzewanie piekarnika
Panel obstugowy

Elementy grzejne

© N o o~ wh 2

Oswietlenie wnetrza piekarnika

©

Tabliczka znamionowa

10. Przeszklenie drzwiczek piekarnika
11. Drzwiczki piekarnika

12. Turbo wentylator®

* Dostepne w niektérych modelach.
Wazne: Pozycja minutnika moze by¢ inna niz przedstawiona na rysunku.
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Piekarnik z timerem elektronicznym
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Lampka sygnalizujaca witaczenie urzadzenia
Pokretto wyboru funkcji

Timer elektroniczny

Regulator temperatury

Lampka sygnalizujaca rozgrzewanie piekarnika
Panel obstugowy

Elementy grzejne

O NG b2

Oswietlenie wnetrza piekarnika

©

Tabliczka znamionowa

10. Przeszklenie drzwiczek piekarnika
11. Drzwiczki piekarnika

12. Turbo wentylator

13. Turbo nagrzewnica*

* Dostepne w niektérych modelach.

Wazne: Ustawienie timera elektronicznego moze by¢ inne niz przedstawione na
rysunku.



KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

Przed rozpoczeciem korzystania z piekarnika, nalezy nastawi¢ timer elektroniczny lub
minutnik mechaniczny. (patrz: Minutniki)

REGULATOR TEMPERATURY

To pokretto stuzy do regulacji temperatury w zakresie od 50°C do temperatury maksymalnej
,max”). Maksymalna temperatura wynosi 285 +15 °C, a jej osiggnigcie mozliwe jest wytacznie
przy pieczeniu na ruszcie. (patrz: rys. 7)

Regulator i zasady obstugi moga rézni¢ sie w zaleznosci od modelu produktu.

Rys. 7
LAMPKA SYGNALIZUJACA ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Ta lampka $wieci sie¢ podczas rozgrzewania piekarnika do nastawionej temperatury.
Gdy temperatura we wnetrzu piekarnika osiggnie zadany poziom, lampka gasnie.

Jezeli temperatura w piekarniku spadnie, lampka ponownie zapala sie i gasnie dopiero po
osiggnieciu nastawionej temperatury.
Lampka i zasady jej dziatania moga rozni¢ sie w zaleznosci od modelu produktu.

POKRETLO WYBORU FUNKCJI

To pokretto pozwala wybraé tryb pracy piekarnika. Funkcje piekarnika i zasady ich dziatania
moga rézni¢ sie w zaleznosci od modelu produktu. (patrz: rys. 8)

[P]
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II
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Rys. 8
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LAMPKA SYGNALIZUJACA WEACZENIE URZADZENIA

Ta lampka $wieci sie, gdy wybrany jest jakikolwiek tryb pracy urzgdzenia. Gdy pokretto
wyboru funkcji nastawione jest na ,0”, lampka nie $wieci sig. Lampka i zasady jej dziatania
moga rézni¢ sie w zaleznosci od modelu produktu.

Tabela funkcji (trybow pracy) urzadzenia:

Ponizsza tabela przedstawia funkcje piekarnika, wraz z minimalnymi i maksymalnymi
temperaturami.

OSTRZEZENIE: Funkcje staja si¢ aktywne po wyborze temperatury przy pomocy
pokretta termostatu. Kolejnosé poszczegdlnych trybéw pracy moze rézni¢ sie w
zaleznosci od modelu urzadzenia.

O

WYL.: Piekarnik jest wytaczony. Aby wylgczy¢ piekarnik, nalezy przestawic
pokretto na te pozycje.

s
L3

Wentylator (rozmrazanie): Wigczony jest wytgcznie turbo wentylator.
Ta funkcja zapewnia obieg powietrza o temperaturze pokojowej wokot
zamrozonej zywnosci, dzieki czemu jest ona rozmrazana, ale nie traci
wartosci odzywczych.

Dolny element grzejny (pieczenie od spodu): Wigczony jest

g wytgcznie dolny element grzejny. Ta funkcja stuzy do podgrzewania
Q |potraw od spodu, pieczenia potraw wymagajgcych dtugiego
= przebywania w piekarniku (np. ziemniakéw) oraz potraw, ktére powinny
0 by¢ przyrumienione od spodu.
A— O | Gorny element grzejny (pieczenie od gory): Witgczony jest wytacznie
:g gorny element grzejny. Ta funkcja stuzy do podgrzewania gotowych
q positkéw lub pieczenia potraw, ktére powinny byé przyrumienione od
3 | géry.
o Pieczenie od gory i dotu (statyczne): W tym samym czasie wtgczone
— g sg obydwa elementy grzejne: gérny i dolny. Taki sposéb przyrzadzania
< umozliwia réwnomierne opiekanie potraw z obydwu stron. Ta funkcja
— =y sprawdza sig¢ najlepiej przy pieczeniu ciast, ciasteczek, zapiekanek, itp.
b W tym trybie zalecane jest korzystanie z jednego poziomu piekarnika.
Pieczenie od gory i dotu + wentylator (pieczenie konwekcyjne): W
o tym samym czasie wigczone sg obydwa elementy grzejne: goérny i
I g dolny, a takze wentylator. Powietrze ogrzane przez obydwa elementy
+ ] grzejne jest szybko i rownomiernie rozprowadzane w piekarniku przez
c— Py wentylator. Funkcja ta stuzy do réwnomiernego podgrzewania i
0 pieczenia potraw. W tym trybie zalecane jest korzystanie z jednego
poziomu piekarnika.
Grill: Wtgczony jest wylacznie element grzejny rusztu. Ta funkcja stuzy
AAAAL © do grilllowania, np. duzych lub $rednich kawatkéw migsa lub ryb na
I3 goérnym poziomie piekarnika. Na nizszym poziomie nalezy ustawi¢
g blache, do ktérej nalezy uprzednio nala¢ 1-2 szklanki wody, aby kapigcy

tluszcz nie zabrudzit wewnetrznej powierzchni piekarnika.
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MINUTNIKI

Typ minutnika zalezy od modelu urzadzenia. Typy minutnikow, w jakie moga by¢
wyposazone piekarniki, oméwione sg ponizej.

1) MINUTNIK MECHANICZNY:

Minutnik mozna ustawi¢ na maks. 90 minut, przekrecajgc pokretto mechaniczne w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara (patrz: rys. 9). Piekarnik wigcza sie
natychmiast po nastawieniu minutnika i wytgcza sie automatycznie po uptywie nastawionego
czasu. Po wstawieniu potrawy do piekarnika, nastaw odpowiedni tryb pracy i temperature
przy pomocy przeznaczonych do tego celu regulatoréw, a nastepnie przekre¢ pokretto
minutnika na zadang pozycje. Po uptywie nastawionego czasu, rozlegnie si¢ sygnat
dzwigkowy i piekarnik wytgczy sie. Maksymalny czas automatycznej pracy piekarnika to 90
minut — po uplywie tego czasu, urzadzenie wytgczane jest przez wylgcznik
réznicowoprgdowy. Diuzszy czas pieczenia wymaga manualnej regulacji. W tym celu,
przekre¢ pokretto minutnika w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazowek zegara na

pozycje « . Aby zakonczy¢ pieczenie, przekre¢ pokretto minutnika w kierunku zgodnym z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara z pozycji <* = na pozycje ,0".
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2) TIMER ELEKTRONICZNY
Dzieki timerowi elektronicznemu, mozesz zaprogramowaé piekarnik w taki sposéb, by
potrawa byta gotowa na zgdang godzine. Wystarczy, ze wprowadzisz czas pieczenia i

godzing, o ktérej potrawa ma by¢ gotowa. Timer moze stuzyé takze jako minutnik,
odmierzajgcy czas i sygnalizujgcy uptyw okreslonego czasu sygnatem dzwiekowym.

WYGLAD | FUNKCJE TIMERA

Q Symbol minutnika iB 8:8 B

s Symbol pieczenia
automatycznego
- MENU » 1: Przycisk wyboru funkgji (trybu)
g Symbol pieczenia 2: Przycisk ,minus”
Kropka 2 1 3 3: Przycisk ,plus”
P Symbol blokady 2 i 3: Ustawienia manualne



USTAWIENIE ZEGARA

Po pierwszym podigczeniu lub przerwie w zasilaniu urzadzenia, na wyswietlaczu migaja
komunikaty ,0.00” oraz ,AUTO".

. Wecisnij przycisk 1 na ok. 2 sekundy — symbol kropki zacznie miga¢. Wprowadz
aktualng godzine przy pomocy przyciskdw 2 i 3. Nowe dane zostajg zapisane w
pamigci urzadzenia po ok. 7 sekundach od wprowadzenia ustawien.

Ustawienia zegara mozna skorygowa¢ w dowolnym momencie.

. Wocisnij przyciski 2 i 3 na ok. 2 sekundy — symbol kropki zacznie miga¢. Teraz
mozesz zmieni¢ ustawienia zegara.

UWAGA! Jezeli ustawienia zegara nie sg poprawne, urzgdzenie moze nie dziata¢
prawidtowo.

MANUALNE USTAWIENIE PARAMETROW PIECZENIA

Mozliwe jest pieczenie bez ustawiania konkretnego programu, wytacznie na podstawie
indywidualnych ustawien wprowadzonych przez uzytkownika.

NASTAWIANIE MINUTNIKA

Minutnik mozesz nastawi¢ w dowolnym momencie, niezaleznie od statusu pozostatych
funkcji / programéw. Mozna mierzy¢ czas w zakresie od 1 minuty do 23 godzin i 59 minut.

. Wociskaj przycisk 1, az symbol minutnika zacznie miga¢, a na wyswietlaczu
pokaze sie komunikat ,0.00”.

. Woprowadz zgdany czas przy pomocy przyciskéw 3 i 2. Wyswietlacz nadal bedzie
pokazywat symbol minutnika. Po uptywie nastawionego czasu, urzadzenie bedzie
emitowacé sygnat dZzwiekowy przez ok. 7 minut, a symbol minutnika ponownie
zacznie migac.

. Wecisnij przycisk 1, 2 lub 3, aby wytaczy¢ sygnat dzwigkowy. Symbol minutnika
zniknie, a na wyswietlaczu pojawi si¢ aktualna godzina.

ZMIANA SYGNALU DZWIEKOWEGO

Sygnat dzwigkowy mozna zmieni¢ w nastepujacy sposéb:
Weciénij jednoczesnie przyciski 2 i 3.
. Wocisénij przycisk 1 - na wyswietlaczu pojawi sie kod aktualnie nastawionego
sygnatu dzwiekowego (,ton.1”).
. Wocisnij przycisk 2, aby wybra¢ sygnat dzwiekowy (od 1 do 3).

ANULOWANIE USTAWIEN

Anulowanie ustawien funkcji automatycznych:
. Weci$nij jednoczesnie przyciski 2 i 3.

Anulowanie ustawien minutnika:
. Weisnij przycisk 1, aby wybra¢ ustawienia minutnika.
. Weisnij przyciski 2 i 3.



NASTAWIENIE CZASU WYLACZENIA PIEKARNIKA

Mozliwe jest nastawienie godziny, o ktérej piekarnik ma zostaé wylgczony (tryb
potautomatyczny).
. Woeiskaj przycisk 1, az na wyswietlaczu zaczng miga¢ komunikaty ,dur” i ,,0.00”,
poza migajgcym symbolem pieczenia automatycznego.
. Nastaw czas pieczenia przy pomocy przyciskéw 3 i 2, w zakresie od 1 minuty do
10 godzin.
Ustawienia czasu zapamietywane sg po ok. 7 sekundach — po uplywie tego czasu na
wys$wietlaczu ponownie pojawia sie aktualna godzina. Symbol pieczenia automatycznego
nadal widoczny jest na wy$wietlaczu.
Wybierz zadang temperature i funkcje piekarnika.
Po zakonczeniu pieczenia, urzgdzenie bedzie emitowac sygnat dzwigekowy przez ok. 7 minut,
a symbol pieczenia automatycznego ponownie zacznie migaé. Przestaw regulatory funkgji i
temperatury na pozycje OFF (WYL.). Wcisnij przycisk 1, 2 lub 3, aby wytgczyé sygnat
dzwigkowy i powréci¢ do pracy w trybie manualnym.

NASTAWIENIE CZASU AUTOMATYCZNEGO WLACZENIA PIEKARNIKA

Mozliwe jest nastawienie godziny, o ktdérej piekarnik ma zosta¢ wigczony, a nastgpnie
wylgczony (tryb automatyczny).
. Wociskaj przycisk 1, az na wyswietlaczu zaczng miga¢ komunikaty ,dur” i ,0.00”,
poza migajgcym symbolem pieczenia automatycznego (zaktadamy, ze jest
godzina 17:30).
. Nastaw czas pieczenia przy pomocy przyciskéw 3 i 2, w zakresie od 1 minuty do
10 godzin (np. 1 godzina).
. Wociskaj przycisk 1, az na wyswietlaczu zaczng miga¢ komunikaty ,End” i ,18.30”.

. Nastaw czas wylgczenia piekarnika (zakonczenia pieczenia) przy pomocy
przyciskéw 3 i 2, nie dtuzszy niz 23 godziny i 59 minut (np. 19:30).
. Przekre¢ regulatory temperatury i funkcji piekarnika na zadane pozycje. Na

wys$wietlaczu symbol pieczenia nie jest wyswietlany. Piekarnik wigczy sig dopiero
o nastawionej godzinie (w naszym przypadku o 18:30). Po zakonczeniu
pieczenia (o godz. 19:30), urzgdzenie bedzie emitowaé¢ sygnat dzwigkowy przez
ok. 7 minut, a symbol pieczenia automatycznego ponownie zacznie migac.
Przestaw regulatory funkcji i temperatury na pozycje OFF (WYL.).

. Wocisnij przycisk 1, 2 lub 3, aby wytaczy¢ sygnat dzwigkowy i powrdci¢ do pracy w
trybie manualnym.

BLOKADA PRZYCISKOW / PIEKARNIKA

Wocisnij i przytrzymaj wcisniety przycisk 3 przez 3 sekundy, aby wigczy¢ lub wytgczy¢
blokade przyciskéw panelu obstugowego lub piekarnika. W przypadku wtaczenia blokady,
gdy piekarnik pracuje w trybie automatycznym, zablokowane zostajg wytacznie przyciski
panelu obstugowego. W przypadku wigczenia blokady, gdy piekarnik nie pracuje w trybie
automatycznym, zablokowane zostajg przyciski panelu obstugowego oraz piekarnik.
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CHLODZENIE

Wentylator chtodzacy piekarnik zapobiega nadmiernemu nagrzewaniu sie powierzchni
zewnetrznych urzgdzenia oraz uszkodzeniom sgsiadujgcych z nim elementéw. Strumien
powietrza generowany przez wentylator odprowadza ciepte powietrze przez kratki
wentylacyjne, a jednoczesnie tworzy ,kurtyne powietrzng” pomiedzy panelem obstugowym i
obudowa, zapobiegajgc nadmiernemu nagrzewaniu sie tych elementéw. Obieg powietrza
zapewniony przez wentylator zapobiega gromadzeniu si¢ kondensatu na elementach
elektrycznych i mechanicznych, co wydtuza ich zywotno$¢ i zwigksza bezpieczenstwo
eksploatacji. (patrz: rys. 11)
Zasada dziatania wentylatora chtodzgcego moze rézni¢ sie w zaleznosci od modelu
urzgdzenia. Sposéb dziatania wentylatora opisany jest ponizej.
. Wentylator chfodzacy uruchamia sie automatycznie po wiaczeniu piekarnika i
wylgcza sie automatycznie po wytgczeniu piekarnika.
. W niektérych piekarnikach, wentylator wigcza i wytgcza sie w zaleznosci od
temperatury.
. W produktach wyposazonych w dotykowe elementy obstugowe, wentylator
chtodzacy jest wigczany i wytgczany przez sterownik elektroniczny, w zaleznosci
od temperatury.
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Rys. 11

PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Po otwarciu drzwiczek piekarnika podczas pieczenia, z jego wnetrza wydobywa sige gorace
powietrze, ktéore moze spowodowaé obrazenia dtoni, twarzy i/lub oczu, dlatego podczas
otwierania drzwiczek nalezy zachowac¢ szczeg6ing ostroznos¢.

Wskazowki dotyczace pieczenia
. Do piekarnika nalezy wstawia¢ naczynia metalowe lub aluminiowe o powierzchni
zapobiegajgcej przywieraniu potraw lub odporne na wysokg temperature
naczynia silikonowe.

. Powierzchnie blachy / kratki nalezy jak najlepiej wykorzystaé.

. Zalecane jest ustawianie naczyn zawierajgcych pieczone potrawy na $rodku
kratki.

. Drzwiczki piekarnika powinny by¢ zamkniete przez caty czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace grillowania
. Caly kurczak, indyk lub duzy kawatek miesa bedzie lepiej przyrzadzony na
ruszcie, jezeli natrzemy go sokiem z cytryny i czarnym pieprzem.
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. Po uptywie czasu pieczenia, migso nalezy pozostawi¢ w piekarniku na ok. 10
minut. Dzieki temu mieso bedzie bardziej soczyste, a soki nie wyptyng z migsa
po jego rozkrojeniu.

. Rybe pieczong w ognioodpornym naczyniu nalezy ustawi¢ na $rednim lub
nizszym poziomie piekarnika.

. Grillowane produkty nalezy réwnomiernie roztozy¢ na ruszcie.

. Pod kratka, na ktérej grillowane sg potrawy, nalezy ustawi¢ blache, do ktérej

skapywat bedzie tluszcz. Aby utatwi¢ pdzniejsze czyszczenie blachy, nalej do niej
troche wody przed wstawieniem do piekarnika.

WSKAZOWKI

Temperatury przedstawione w ponizszej tabeli nalezy traktowa¢ wytacznie jako ogdine
wskazéwki. Mogg one rézni¢ sie w zaleznosci od typu produktéw lub indywidualnych
preferenciji.

POZIOM TEMPERATURA CZAS (min.)
POTRAWA FUNKCJA PIEKARNIKA °C) (ok.)
Ciasto na 3 175 2530
blasze
Ciasto w formie I:I 2 175 40-50
Ciasto w
papierze do I:I 3 175 25-30
pieczenia
Biszkopt I:I 3 200 5-10
Ciasteczka I:I 3 175 20-30
Kruche ciasto I:I 2 190 30-40
Paszteciki I:I 2 180 25-35
Zaczyn I:I 2 180 35-45
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Lasagne I:I 2-3 190 30-40
Zapiekanka I:I 2 180-200 30-45
makaronowa
= 25 s. 250/maks.
Stek 3 b 190 100-120
Ryba + 3 200 20-30
Poledwica hadad 3 190-200 6-8
wotowa
Grillowane hiid 3 190-200 8-10
pulpety
Ciasto
francuskie —+ 1-3 170-190 20:30
Kurczak (1000 @ 3 60-90
g)
Migso (500 g) @ 3 60-90

Jezeli chcesz wstawi¢ do piekarnika dwa naczynia jednoczes$nie, pieczone potrawy
nalezy ustawia¢ na nizszym poziomie.

Piekarnik nalezy zawsze rozgrzac¢ przed wtozeniem naczynia z potrawa.

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Gorna czg$¢ potrawy jest

niedopieczona.

przypieczona, a dolna czg$¢ —

Zbyt mato ciepta od dotu

naczynia.

Nieodpowiedni wybor
poziomu piekarnika.

Ustaw naczynie na nizszym
poziomie piekarnika.

Dolna cze$¢ potrawy jest

niedopieczona.

przypieczona, a gorna czes¢ —

Zbyt duzo ciepta od dotu

naczynia.

Nieodpowiedni wybor
poziomu piekarnika.

Ustaw naczynie na wyzszym
poziomie piekarnika.

Potrawa jest nadmiernie
przypieczona z zewnatrz, ale
niedopieczona w $rodku.

Zbyt wysoka temperatura.

Nieodpowiednia temperatura.
Zmniejsz temperature.

Potrawa jest wysuszona na
zewnatrz.

Zbyt niska temperatura.

Nieodpowiednia temperatura.
Zwieksz temperature.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYRZADZANIA POTRAW

Wskazoéwki dotyczace pieczenia ciast
. Jezeli ciasto jest zbyt suche, zwieksz temperaturg o 10°C i skro¢ czas pieczenia.
. Jezeli ciasto opadio, nastgpnym razem dodaj mniej skiadnika ptynnego lub
zmniejsz temperature o 10°C.
. Jezeli ciasto jest zbyt ciemne na goérze, umies¢ naczynie na nizszym poziomie,
zmniejsz temperature i wydluz czas pieczenia.

. Jezeli ciasto jest dopieczone w $rodku, ale lepkie z zewnatrz, nastepnym razem
dodaj mniej sktadnika ptynnego, zmniejsz temperature i wydtuz czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace pieczenia tart i podobnych wypiekow

. Jezeli wypiek jest zbyt suchy, zwigksz temperature o ok. 10°C i skré¢ czas
pieczenia. Warstwy ciasta przet6z sosem przyrzadzonym z mleka, oleju, jajek i
jogurtu.

. Jezeli pieczenie trwa zbyt dtugo, upewnij sie, ze ciasto nie jest zbyt grube i jest
réwnomiernie rozprowadzone w naczyniu.

. Jezeli goérna cze$¢ wypieku jest zarumieniona, ale dolna czes$¢ jest
niedopieczona, upewnij sie, ze na dnie nie ma zbyt duzej ilosci sosu.

Wskazéwki dotyczace przyrzadzania warzyw
. Jezeli potrawa warzywna jest nadmiernie wysuszona, nastepnym razem mozesz
nakry¢ naczynie pokrywka, ktéra zatrzyma soki w $rodku.

. Jezeli potrawa warzywna jest niedopieczona, zblanszuj lub ugotuj warzywa przed
wstawieniem ich do piekarnika.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po kazdym uzyciu, piekarnik nalezy wytrze¢ $ciereczka nasaczong cieptg woda z
detergentem, usuwajgc wszelkie resztki zywnosci i thuszczu.

Takie resztki mogtyby spowodowaé korozje wewnetrznych i zewnetrznych powierzchni
urzadzenia.

Przed czyszczeniem piekarnika, odtacz wtyczke z gniazda zasilania lub wytacz
zasilanie odpowiednim wytgcznikiem.

Przed czyszczeniem urzadzenia, nalezy poczekaé, az piekarnik ostygnie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy czysci¢ przeznaczonym do tego celu
specjalnym sprayem lub ptynem.

Do czyszczenia piekarnika nie wolno uzywaé $rodkéw zawierajgcych drobinki
substanc;ji statych (tzn. $rodkéw $ciernych), ktére mogtyby porysowaé emaliowane lub
lakierowane elementy urzadzenia.

Do czyszczenia panelu obstugowego nie wolno uzywaé $rodkéw $ciernych ani
druciakow.

Nie wolno czysci¢ szyby drzwiczek piekarnika przy pomocy $rodkéw $ciernych ani
ostrych metalowych przedmiotéw — mogtyby one porysowaé szybe lub spowodowac jej
pekniecie.

Nie wolno pozostawia¢ plam substancji o ostrym dziataniu (takich jak sok cytrynowy,
ocet, itp.) na emaliowanych, lakierowanych ani stalowych powierzchniach piekarnika.

Piekarnika nie nalezy czyscic¢ przy pomocy urzadzen do czyszczenia parowego.
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PRZESZKLENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

Zabrudzong szybe drzwiczek piekarnika nalezy wyczyscié miekkg $ciereczka
nasgczong cieptg woda, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

Do czyszczenia szyby nie wolno uzywaé $rodkéw $ciernych, przedmiotéw stalowych,
czys$cikéw drucianych ani wybielacza.

WEWNETRZNA POWIERZCHNIA SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA

Zabrudzong wewnetrzng powierzchnie szyby drzwiczek piekarnika nalezy wyczysci¢
migkkg $ciereczkg nasaczong cieptg woda, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

Do czyszczenia szyby nie wolno uzywaé srodkéw $ciernych, przedmiotéw stalowych,
czys$cikow drucianych ani wybielacza.

Caty panel szklany drzwi piekarnika

Zabrudzong wewnetrzng powierzchnie przeszklonych drzwi nalezy wyczysci¢ wilgotng
gabka, a nastepnie wytrze¢ czysta migkka i suchg $ciereczka. (patrz: rys. 12)

Przed wyjeciem panelu szklanego, nalezy otworzy¢ drzwi piekarnika, jak wida¢ na rysunku.
1. Wysun szybe do siebie.

2. Po odczepieniu dolnych zaczepéw szyby, panel mozna unie$¢ do gory.

3. Wyjmij szybe.

Po wyczyszczeniu, szybe nalezy zatozyé wykonujac powyzej opisang procedure w odwrotnej
kolejnosci.

Rys. 12
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USZCZELKA PIEKARNIKA
Piekarnik wyposazony jest w uszczelke biegnacg wzdtuz krawedzi otworu komory
piekarnika, ktora zapewnia prawidtowe dziatanie urzadzenia.

Nalezy regularnie sprawdza¢ stan techniczny uszczelki. Zabrudzonej uszczelki nie
wolno czys$ci¢ przy pomocy $rodkéw Sciernych, zracych, wybielajgcych lub kwasowych.

Jezeli uszczelka jest uszkodzona, skontaktuj sig z najblizszym autoryzowanym
serwisem. W takim wypadku, nie wolno korzysta¢ z piekarnika do czasu naprawy
uszczelki.

Procedura wymiany uszczelki jest nastepujaca:
1. Otworz drzwiczki piekarnika.
2. Zdejmij starg uszczelke, wyciagajac jg z kazdego rogu po kolei (patrz: rys. 13).

3. Uszczelka przymocowana jest czterema haczykami. Zaléz nowg uszczelka,
mocujac jg do haczykdw.
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PROWADNICE BOCZNE*

Aby wyczysci¢ kratki, mozna wyjgc je z piekarnika. W tym celu, pociggnij w doét specjalny
uchwyt (jak pokazano na rysunku). Nastepnie, pociagnij je do gory i wysun z goérnych
zaczepdw. Po wyczyszczeniu, powyzszg procedure nalezy przeprowadzi¢é w odwrotnej
kolejnosci. (patrz: rys. 14)

* Dostepne w niektérych modelach.

WYMIANA ZAROWKI OSWIETLENIA WNETRZA PIEKARNIKA

Przed rozpoczeciem czynnos$ci opisanych ponizej, upewnij sie, ze urzadzenie jest

odtgczone od zasilania.

Oswietlenie wnetrza piekarnika musi spetnia¢ nastepujgce wymagania:

1. Odporno$¢ na wysokie temperatury

2. Napigcie znamionowe: 220-240VAC 50Hz

3. Moc: 25W

Procedura wymiany zaréwki opisana jest ponizej (patrz: rys. 15).

1. Wykre¢ szklang ostone zaréwki (A), obracajgc jg w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara.

2. Wykre¢ zaréwke, obracajgc ja w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu
wskazéwek zegara.

3. Wymien zaréwke na nowg.
. Ponownie przykre¢ szklang ostone zaréwki.
5. Wigcz zasilanie urzadzenia.

N

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem wymiany zaréwki, upewnij sie, ze urzadzenie nie
jest podiaczone do zasilania, by uniknaé porazenia pradem elektrycznym.

24



i

~
G T300°C

<

— 39
W A Ay T
Rys. 15

Wazne: Lokalizacja i typ zarowki moga roézni¢ si¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia.

INFORMACJE DOTYCZACE TRANSPORTU

Produkt nalezy przenosi¢ / transportowa¢ w pozycji réwnolegtej do podtoza, gérng
czescig skierowang do géry.

Wewnetrzng powierzchnig drzwi piekarnika nalezy zakry¢ kartonem, by zapobiec jej
uszkodzeniu. Drzwi piekarnika nalezy przyklei¢ tasmg samoprzylepng do $cianek
bocznych urzadzenia.

Urzadzenia nie wolno podnosi¢ ani wyjmowa¢ z opakowania chwytajac za raczke
drzwi. (patrz: rys. 16)
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ZANIM WEZWIESZ SERWIS — ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie wolno podejmowac¢ préb samodzielnej naprawy urzgdzenia. Wszelkie prace obejmujace
ingerencje w konstrukcje produktu moga by¢ przeprowadzane wytgcznie przez autoryzowany
serwis.

Zanim skontaktujesz sie¢ z serwisem, sprawdz, czy zaistnialy problem nie zostat
spowodowany przez przyczyny wymienione ponizej.

Piekarnik nie rozgrzewa sie.

- Regulator funkcji lub regulator temperatury nie jest odpowiednio nastawiony. Nastaw
regulator funkcji i regulator temperatury na odpowiednie pozycje.

- Jezeli urzadzenie wyposazone jest w timer, moze on nie by¢ nastawiony. Nastaw timer.
- Brak zasilania. Sprawdz zasilanie sieciowe i bezpieczniki.

Urzadzenie nie dziata.

- Uszkodzony lub przepalony bezpiecznik / wylaczony wytgcznik nadmiarowy. Sprawdz
bezpieczniki / wytaczniki w skrzynce bezpiecznikéw. Jezeli to konieczne, wymien
bezpiecznik lub wigcz wytgcznik nadmiarowy.

- Wtyczka zasilania nie jest podtgczona do gniazda z uziemieniem. Sprawdz podtgczenie
wtyczki.

- Regulator funkcji lub regulator temperatury nie jest odpowiednio nastawiony. Nastaw
regulator funkcji i regulator temperatury na odpowiednie pozycje.

- Jezeli urzadzenie wyposazone jest w timer, moze on nie by¢ nastawiony. Nastaw timer.

Problem z pieczeniem (potrawy nie sa rownomiernie upieczone od géry / od dotu)

- Zmodyfikuj czas pieczenia / temperature, zgodnie z wskazéwkami zawartymi w instrukcji
obstugi.

Oswietlenie wnetrza piekarnika nie dziata.
- Zaréwka o$wietlenia wnetrza piekarnika jest uszkodzona. Wymien zaréwke.

Podczas pracy z piekarnika wydobywa si¢ para.
- Wydobywanie sig pary z rozgrzanego piekarnika jest normalnym zjawiskiem.

Gdy urzadzenie rozgrzewa si¢ lub stygnie, z jego wnetrza wydobywa si¢ metaliczny

dzwigk.

- Rozgrzany metal zwigksza swg objetos¢, czemu mogg towarzyszy¢ tego typu dzwigki —
zjawisko to nie powinno budzi¢ niepokoju.

Jezeli postepowanie zgodnie z powyzszymi instrukcjami nie przynosi rozwigzania problemu,
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.

To urzadzenie uzytkowane na terytorium Europy podlega Dyrektywie

2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego

(WEEE). Przed utylizacjg zuzytego urzadzenia, nalezy zapobiec wszelkim

mozliwym szkodom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, jakie

Lo mogtoby spowodowac¢ zuzyte urzadzenie. W przeciwnym wypadku, urzgdzenie

stanowitoby odpad niebezpieczny. Symbol na produkcie oznacza, ze urzadzenia nie nalezy

wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego, ale odda¢ do odpowiedniego

zaktadu zajmujgcego sie utylizacjg zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Proces

utylizacji urzgdzenia musi by¢ zgodny z lokalnie obowigzujgcymi przepisami w tym zakresie.
Informacje dotyczace odzysku produktu mozna uzyska¢ w odpowiednim dziale.
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YBaxaeMblil MOKynarensb,

[pexnae Beero, GnaromapuM Bac 3a nokymnky Hareit npoayKIuu.

Iokamyiicta, BHUMATEJbHO NPOYUTAUTE BCE MHCTPYKIMHM U TPELYNPEkKACHUs,
U3J10’KEHHBIE B JAHHOM PYKOBOJCTBE, MOCKOJIBKY 9TH HHCTPYKIHU COAEPXKAT BAXKHYIO
HH(GOPMAIMIO 10 YCTAHOBKE, JKCIUTyaTanuu Bamieil mpoayKIMHd U yXOmy 3a Hell, a
TaKKe O MIPEHMYIIeCTBaX HanboIee MPaKTHIECKOro MPUMEHEHHUS IPOAYKIIHH.

XpaHuTe 3TO PYKOBOACTBO B 0€30MACHOM M JIETKOJAOCTYMHOM MecCTe C IeJbio
HCIO/Ib30BAHNSA MPU HEOOXOTUMOCTH.

[TpousBoauTens He HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a yLIepO JIHIly, €ro OKPY)KCHHIO WU
HAMYIIECTBY, NPUYMHCHHBIN BCIIEICTBHEC HEMPaBHIBHON OKCIUTyaTalUH mpubopa B
pe3ynbTaTe HCHONB30BAHMS TIEPEBEJICHHOW BEPCHM HACTOANIEr0 OyKJIeTa WIIH €ro
H3JJaHHUS.

Hacrosimee PYKOBOJACTBO NPUMEHHMO M K JIPyrUM MoAeJIsIM. Pazauuust MeEKAY
MOJeJSIMHU A€TAJBbHO U3JI0KEHBI B PYKOBOACTBE.

TEXHUYECKHUE XAPAKTEPUCTHUKH

INeyn mpenHasHaueHB! Ul SKCIUTyaTallid TIPU 3HAYEHHH OAHO(A3HOTO TEPEMEHHOTO
Toka, paBHOM 220-240B, ¢ uacrtoroit 50I'm. B mobom ciywae, mepen ycTaHOBKOH
JIyXOBKH COBETYeM BCETJa IMPOBEPATH CHENMU(PUKANNAIMH Ha OMpKE C TEXHHYECKHMH
JIaHHBIMH, IPUKPEIIEHHON K NepeiHel HIKHEH JacTH nevn.

BuyTtpennne pasmepsr | 595 Mm / 595 Mmm / 570 Mmm
(Bricota/llIupuna/l myOuHa)

MoHTaXHbBIE pasmepsr | ¥580 mwmm 590 mMm / 560 mm /
(Bricota/llIupuna/l 1yOuna) MHH.550 MM

O0beM meun 61 ar

Bec Herto 33,00 xr

Bec 6pyTTO 36,00 kr

Bxoanoe Hanpsbkenue / Yacrora 220-240B 50I'ny

Toxk (Ammep) Mus. 16A

*CM. YCTaHOBKY.



TlapameTpbl BappbHPYIOTCS B 3aBHCHMOCTH OT MOJEIM NpoayKuuu. Bee nerammn
MIPEAOCTABIIIOTCS C IPOTYKIUEH.

Bepxuuii HarpeBatelb 900 B

Hwxunii HarpeBartenb 1100 B
KorprieBoii HarpeBarenb 2000 B

Pamimep 1800 B /2000 B
Motop Typ6o-BeHTHIATOpA 22B/25B
KonprieBoii MmoTop 6B
OxJ1aXIaI0MIMKA BEHTHIISITOD 20B/22B
Jlamna 1yxoBKH 25B
IIpenenpHOE HANPSDKEHUE 2072 B
Kareropust BBIpaOOTKH SHEprHH # A

#OcHoBaHHe: B aekTpryeckoil Meun AaTa Ha SHEPrETHIECKOM YPOBHE COOTBETCTBYET
EN 50304. 3naueHusi yCTAaHABIMBAIOTCS II0 HOPMATHUBHOH Harpy3ke B (QYHKIIHH
HIDKHETO-BEPXHETO HarpeBaTesli Wi (yHKIMH HarpeBa C HCIIOJNB30BaHHEM
BeHTWIISITOpa (ecan uMeeTcss B Hannuuu). PexuM HarpeBa ¢ Kod¢duuIueHTOM
s¢dexTuBHOCTH HCIIOJIL30BAHUS JHEPIuH, IIPEAYyCMOTPEHHBIM EN50304,
YCTaHaBJIMBACTCS B COOTBETCTBUM C HIDKCIIPUBEICHHBIM IIEPBOOYEPEAHBIM 3aKa30M B
3aBHCHUMOCTH OT Hanu4us (yHKIuH (pexxumos) B npoaykuuu. 1-Eco IIpurorosnenue c
HCITIONIb30BaHNEM BEHTWIATOpa, 2-MemnenHoe TypOo mpurorosienue, 3- Typbo
HPHUrOTOBICHHE (TOPAUM BO3IYX), 4-BepXHuil 1 HIKHHUIT IOLOTPEB € HCIOIb30BAHHEM
BEHTWJIATOpA, 5S- BepXHuil U HUXHUI OAOTPEB.

«» Ilpon3BoAMTENb COXpAHSET MPAaBO BHOCHTH HW3MEHEHHS B TEXHHYCCKUE
crieruUKaLMU C LEIbI0 yIy4YIICHUs] Ka4eCTBa JyXOBKH 0€3 IpeIBapUTeIbHOIO
YBEIIOMIICHHS.

«» Ludpsl, ykazaHHblE B PYKOBOJCTBE, CXEMaTHYECKHE; OHH MOTYT HE COBIACTH B
TOYHOCTH C Ballei MpoayKuuei

¢ 3HaueHus, yKa3aHHbIE B MAapKHPOBKAX [yXOBKH WIIH B JIPyTHX MEYaTHBIX
JOKyMEHTaxX, MpPEeJOCTaBICHHBIX C JyXOBKOH, MOJNydYeHBl B JaOOPaTOPHBIX
YCIOBUSIX COIJIACHO COOTBETCTBYIOIIMM CTaHAApTaM. OTU 3HAYCHUS MOTYT
BapbHUPOBATh B COOTBETCTBUU C MPHUMEHEHUEM JTyXOBKH M BHEIITHHMH YCIOBUSIMHU.

AKCECCYAPBI
IIpenocTaBieHHbIC TPUHAUICKHOCTH MOTYT OBITh PAa3HBIMHU B 3aBUCUMOCTH OT MOJCIIH

IpoIyKUuH. Bama mpoayKuus MOKET HE BKIIOYaTh BCE IPUHAIEKHOCTH, OIIMCAaHHBIE B
PYKOBOACTBE.



IIpoTuBens

MoxHo HCII0JIb30BaTh I
KOHHHTCpCKOﬁ BBIIIEYKH, pa3orpesa
XOJIOAHOU CIbl, TIPUTOTOBJICHUA

OOoNBPIIMX TOpIMA, a Takke cOopa
CTEKAIOLIIEro C KapKoro kKupa.

I'ay6oxuii npoTHBeHb

MoxHo HCII0JIb30BaTh 1A
KOHHHTCPCKOI;'I BBITICYKH,
TIPUTOTOBIICHUS )KPI}:[KOﬁ €IbI u

OonblIMX HOpUMH, a Takke cOopa
CTEKAIOIIErO € XKapKOro JKHpa.

Pemerka

Vcnone3yeTcs 11t skapKoro, HOAOrpeBa
u TIPUTOTOBIICHUS [D131 I
pactoIokKEeHHs TOJKapUBAEMOH €/ibl Ha
XKEeJTaeMbIil ypOBCHb

Pemerka uist NpOTUBHSA

Wcnone3zyercs s TPHUTOTOBICHHS
KapKoro B  MNpOTHBHE H  cbopa
CTEKAIOLIEro JKHUpa.

BAKHAA UH®OPMAIIUA O BE3OIIACHOCTH

JlauHblif pa3fen, KOTOPBIl MOMOXET MpPeJOTBPATUTh ONACHOCTH IOIYyYEHHs JMYHOTO
Bpela WIM Bpea MMYILIECTBY, BKJIIOYEH B MHCTPYKLHIO IO TEXHHKE O€30MacHOCTH.
HecoGutogeHue 3T0i HHCTPYKLMU MOXKET JIMIINTh 3aKOHHOH CHIIBI JIIOOYIO TapaHTHIO,

ITOCKOJIBKY KOMITaHUA HE HECET OTBETCTBCHHOCTH 3a IPUYUHCHHBIC y6bITKI/[.

O0mas 0e30MacHOCTh

+« Hacrosiuas ayxoBKa HE IPHCIOCOOJICHA AN HCIOJIb30BAHMS JIIOJbMH (BKIIOYAs
OTPAaHUYCHHBIMUA (DU3MYECKMMH, CCHCOPHBIMH WM YMCTBEHHBIMH
CIIOCOOHOCTSAMH, WM JIIOABMHU 0€3 OIBITa M 3HAHUSA, €CM OHH HE HaXOMIATCS IIO0J
HAOJIFOICHHEM WM WM HE MPEJOCTaBICHBI HHCTPYKIHH [0 HCIOJIb30BAHUIO

nereit) ¢

AYXOBKH JIMIIOM, OTBETCTBCHHBIM 3a UX 6€30MacHOCTD.

IICTPI JIOJKHBI HaXOOUTHCA IOA KOHTPOJIEM, 4TOOBI OBITH YBEPCHHBIM, YTO OHU HE

UTPAIOT C TyXOBKOH.
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JlyxoBka mnpejHa3Ha4Y€Ha TOJIBKO JUIs JIOMAIHEro mojb3oBaHus. He momyckaercs
€ro KOMMepUYecKoe Hcroab3oBaHue. OHa He MOXKET ObITh HCIIOIb30BaHa IS JIIOOBIX
JIpYTUX [eJei, 3a MCKIIOYEHHEM IIPUIOTOBJICHHMS €6l M  HOJOTPEBAHHUS.
Hcnonp3oBanue ¢ nr000i Apyroi Heipio (HanmpuMmep, OTOIUICHHE KOMHATHI, CyIIKa
OJCXKJbl HMJIM IIOJIOTCHIIA Ha pyqu), SABJISIETCA ONACHBIM W HEYMCECTHBIM. le/l
HEYMECTHOM, HEHaJJIeKallleM WM HeaJeKBaTHOM II0Jb30BAaHUH JYXOBOTO IiKada,
TO B pe3yibTaTe WCIIOJIb30BAHUS IO/ BO3JCHCTBHEM OKPYKAIOWIEH Cpeabl WM
JPYTUX MaTepHaIOB OH MOJYKET MOJYYHUTh IOBPEXKACHHUS, 32 KOTOPbIE KOMIIaHHS HE
HECeT OTBETCTBEHHOCTH.

Ilepen ucnonp30BaHMEM MPOLYKLMH YOCAWTECh B YIaJCHHHM BCEX YMaKOBOYHBIX
MaTepUaIIOB.

Ilpu mepBOM HCMONB30BAaHMU IyXOBOro Ikada H30JSLMOHHBIE MaTepHalbl |
HarpeBaTeNbHBIE 3JEMEHTHl BBIACIIOT 3amax rapu. IlosTromMy mpu mepBoM
BKJIFOYCHHUH JTyXOBOTo IIKada He Kiagure exy. CHavaia BKIIOYHTE U JKAUTE IO TEX
IIOp, IOKa He MCUE3HeT 3amax, 3aTeM MPUCTyHaiTe K MpUroToBieHuio. [Ipouncture
ITyXOBOM IIKa( U3HYTPH BIKHOU MSATKOH TPAIKOIL.

B paboueMm cocrosHMH IyxoBKa MokeT ObITh Tropsueil. He mnpuxacaiitech k
ropeinkaM, BHyTPEHHUM CEKLHSAM JyXOBOro mikaga, HarpeBaTelbHbIM JIEMEHTaM U
1.1. He mogmyckaiite nereii k gyxoBke!

HOBerHOCTL (byHKI_II/II/I T'pUJISE MOXKET O4YC€Hb HAKAJIUTHCS, 6ym>Te OCTOPOXKHBI.

Beerna monb3yiiTech TEIUIO3alIMTHBIMU IIepYaTKaMM, KOTrJa Kiajgere Omooja B
JIyXOBOI MIKa() WM BBIHUMAETE UX OTTY/a.

Beerna monb3yiiTech TEIUIO3alMTHBIMU IIepYaTKaMM, KOrja Kiajgere Omona B
JIyXOBO#I MIKa() WM BRIHUMAETE UX OTTY/IA.

Hu B xoem cityuae He TOTOBBTE WM HE KapbTe HA OCHOBAHMH JIyXOBOTO IIKada.

He xiagute mMpOTHBHHM, JIMCTBHI AyXOBOTO HiKada MpsMo Ha JHO JyXOBOTO Inkada
WIK He o0opaynBaiiTe MX B AIIOMHHHUEBYIO (oiibry. VHade HaKOIUICHHOE TEIUIO
MOXXET IOBPEIUTh OCHOBAHHMIO JyXOBOro miKada, M MOXKET BO3HHKHYTb
B3PBIBOOIIACHAS CUTYAIHSL.

HpI/I NEPECABUKCHUUN TMPOAYKIUH, YUCTKE HIM TEXHUYECKOM OCMOTPE IOYXOBOTO
mxa(ba OTKJIFOUHUTE DJICKTPOIIUTAHUEC.

He nbiTaiitech BEIHUMATh BWIKY U3 PO3ETKHU, ACpTrasd 3a IIHYP.
He HpHKaC&ﬁTeCL K IYXOBKE, KOT/la OHa MOKpasi U BJIaXKHas.

Ecmmn JAyXOBKa HE pa60TaeT WIA CJIOMaHa, OTKIKYHUTE €€, BBIHBTC M3 PO3CTKU H
oTJanTe HA PEMOHT.

He mpousBoaute peMOHT, 00CIyKHBAHHE WIM HE BHOCHTE M3MEHEHHS B U3JEIHE.
MO3KHO yCTpaHHUTh JIMIIb HEKOTOpBIE Henonaaku (CM. YcTpaHeHHe HenoJ1a0K /10
oOpaleHnsi B aBTOPH30BAHHDII CePBHCHBII LIEHTP)
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Texuuueckoe 06CJIy)KI/IBaHI/IC U PEMOHT [JOJUDKHBI TIPOM3BOAUTHCA  TOJIBKO
CEPBUCHBIM 06Cﬂy)l(l/lBaHI/ICM (bMpM])I-I/ISFOTOBHTeJ'ISI, a TaK)XX€ HYXXHO HUCIOJIb30BaTh
TOJIBKO 3aIIaCHBIC YaCTH OT U3TOTOBUTECIIA.

Ecnu Bbl He monb3yerech TyXOBBIM IIKagOM, IIOCTaBbTE BCe €€ (PYHKIHMU B PEKUM
« »
Bbiki.

UYucrka myxoBoro Imkada M COONIOACHHWE TEXHUKH OE€30MaCHOCTH MO3BOJISIOT
COXpaHUTh AYXOBOM MIKag B XopomeM cocTostHUH. OcTaBlIeHHE 0TXO/I0B B JyXOBOM
mkady IOciae HCIONB30BaHUS CO BPEMEHEM MOXET IIOBPEIUTh IOBEPXHOCTD
JTyXOBOTO IIKada.

VYcranosute TIOBCHO1Y BEHTWISIHMOHHBIC KaHAJIbI.

He ucnons3yiite 1yxoBoi mkad ¢ pa3OUTHIM CTEKIOM HepeIHEl IBEpH.

3anHs1 MOBEPXHOCTH IyXOBOro mkaja B padodyeM COCTOSIHMM HarpeBaeTcs.
T"a3oBast/aneKkTpuyecKas CBsi3b HE JOJDKHA COINPHUKACATHCS C 3aJHEN MOBEPXHOCTHIO;
MHA4Ye CETEBOI KaOeJIb MOXKET IOJIyYUTh TOBPEXKICHHUE.

He nonp3yiitech IyxoBbIM MIKaGoM IpH NpHEMEe HAPKOTHKOB W/HIHM alKOTOJIS,
KOTOpBIC HETATUBHO CKA3bIBAIOTCS HA MBIIIJICHUH.

By,Z[LTe OCTOPOXXHBI MPHU MNPUTOTOBJICHUU €Obl C NPUMEHEHHUEM aJIKOTOJbHBIX
HAIIMTKOB. HpI/I BBICOKHX TeMIIEpaTypax ajJKOroJib UCHapsACTCA U MOXKET BbI3BATH
II0Kap, IIOCKOJIbKY IIpU COIPHUKOCHOBEHHUH C rops{qeﬁ IIOBEPXHOCTBIO OYyXOBOI'O
Lm(aQ)a MOXET BbI3BAaTh BOCIIJIAMCHCHHUC.

NPEAYHNPEXIEHHME: JlyxoBka mnpeaHasHadeHa TOJBKO JUIsi NMPHIOTOBJIEHHS
numm. Ee Heap3ss Mcnoan3oBaTh MJs PYruX Lejei, Hanpumep, pasorpesa
KOMHATBI.

Oo6ecreuenne 0€30MacHOCTH AeTel

e

» OTa NyxOBKa INpeAHA3HAYCHa Ul MOIB30BAHHA B3POCIHBIMH H ACTBMH IIOJ
npucMoTpoM. He 1no3Bossiite ManeHbKUM JETSM TPOraTh JI€MEHTHI yIpaBIeHUs
WY Urpath OJIM3KO OT JyXOBOTO IIKada MU ¢ JyXOBBIM IIKa(oM.

% JlocTymHbIe 3JIEMEHTHI IyXoBOoro Ikada MOIYyT HarpeBaTbcsi B paboueM
coctosiHuu. He mnoamyckaiite aeteit kK OyXOBKe, 10 TeX IOp MOKAa OH HeE
OXJIAJIUTCA.

% He ocrapisiiite ynakoBOuHbIE MaTepHaibl (IJIACTHKOBBIE IUIGHKH, PACTSIHYTbIH
MOJIMCTHPOI U JIp.) B IOCTYIHBIX JIs IETeH MECTaX, MOCKOJIBKY 3TO OMACHO.

< He BemaiiTe Ha OTKpPBHITYIO JBEpPb QYXOBOro mikada TspKeIble NMPEeAMETH M He
MO3BOJIAMTE AeTsIM cuaeTh Ha HUX. OHa MOJKET NepeBEpPHYTHCS MM JBEPHBIC
HETIIM MOTYT CIIOMAaThCS.



NPEJOCTEPEKEHHME: TIpn ucnoib30BaHMM TPUJIS OTKPbITbIE 1€TAJIH MOTYT
Harperbes. He moamyckaiite aereii k xyxopomy mkady.

BAKHO: Ecan Bbl pemuniin Gosiblie He HCNOJIB30BAaTh 1YXOBOH 1IKad, cienyer
NpUBECTH ee B Hepafoyee cOCTOsIHUe MyTeM 00pe3aHus MUTAIOLIEro KabeJs mocie
OTCOCAUHCHHUA €€ OT HCTOYHHKA IJICKTPONUTAHUIA. Heucnom,syeMl,le npuﬁopm
MPEACTABISIIOT Yrpo3y AJisi 6e30MacHOCTH AeTeil, MOCKOJIbKY JeTH 4acTO HIpaloT ¢
HuMH. C 3Toii HeJbI0 peKoMeHIyeTcs c1e1aTh AYXOBKY 06e30MacHOii.

CobuilofieHue  0e30MaCHOCTH  HPH  OCYHIeCTBJIEHHM PadoT, CBA3aHHBIX C
3JIEKTPHYECTBOM

% JItoboe feicTBHE, MPOM3BEACHHOE KOMIICTCHTHBIMH M KBaIH(DUIHNPOBAHHBIMH
JIMLAMHX HaJl 3JIeKTPUIECKUM 000pyIOBaHHEM U CHCTEMaMU.

« BBIKIIOYHTE JYXOBKY M OTCOCJMHUTE HCTOYHHMK OJICKTPOIHTAHUS B Cllydae
JIF000T0 MOBPEsKACHHS. [/ 5TOr0 BBIKIIIOUUTE HPEIOXPAHUTED.

% Y0enurech B TOM, YTO CHJIA TOKA NPEJOXPAHUTEIS COOTBETCTBYET CHJIE TOKa
MIPOTYKIHH.

YCTAHOBKA U3JEJIUA

VYcraHOBKa  JIO/DKHA — OBITH  BBINOJIHEHAa ~ KOMIIETEHTHBIM — KBaJIH(UIHPOBAHHBIM
CIIENUATINCTOM B COOTBETCTBHH C HWHCTPYKUMsMHU. [Ipou3BoguTens He Hecer
OTBETCTBEHHOCTH 3a JTI000H yIepO, MPHINHEHHBIH TIOAAM, )XUBOTHBIM HJIM TIPEAMETaM
B pe3yJIbTaTe HENPaBHIBHOH YCTAHOBKH.

3KOJOI'MYECKOE NPEAYNPEXKIEHUME: Ilocne ycTaHOBKU JIyXOBKH I10
[paBUJIaM TEXHUKH OE30IIaCHOCTH M B LEISX OXPaHbl OKPYXKAalOIIEH Cpembl
HEOOXOMMO BHIOPOCUTH yIIAKOBOYHBIC MAaTEPHAIbl B COOTBETCTBHHU C IPaBHIAMU
00 yTHIM3aIlMM OTXOAOB YNAKOBOYHBIX MarepuanoB (¢omnbra, KapToH,
CTHPOJIOBBIH NeHOIIAcT U 1p.). Ilepen yTun3anuel IpogyKIUK OTPEXbTe Kabelb
JJIEKTPONHMTAHUS, YTOOBI OH HE MOT CITY)KHTh HCTOYHHUKOM ONACHOCTH JUIS JIeTEH.

HucTpykuuu mo YcraHoBKe

< HpI/I YCTaHOBKE IOyXOBOI'O mr(a(ba €ro COCOAUHAKT B COOTBETCTBHH C MECTHBIMHU
DJICKTPUYCCKUMUA HOPMaMU.

«» JlyxoBoii mkad) mpepHa3HauYeH JUIi YCTAaHOBKM Ha KyxHe. OH MOxeT ObITh
YCTaHOBJICH I10J] CTOJICIIHMITY OO B BBICOKHII IKad Ha ypoBHe Iia3. Beimemure
MPOCTPAHCTBO HA KyXHE, KaK Mmoka3aHo Ha pucyHke (CM. Pucynok 1 u PucyHnok 2).
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Y6CI[I/ITCCI>, 4TO oA NyXOBBIM HIKB.CI)OM JAOCTAaTOYHO ITOAZICPIKKH, Y4TOOBI BBIJICPIKATH
€ro BCC.

CTEHKH MOHTHPOBAHHOTO JyXOBOTO MHIKada IOJDKHBI OBITH TEIUIOCTOMKUMH. B
YaCTHOCTH, OOKOBBIC CTEHKH JOJDKHBI OBITh HM3TOTOBJIEHBI M3 (HOPOIUTOBOTO
nokpeITus. [TokpeITre 1omKkHO ObITH yeToitunBo K Temneparype 100 °C. Ero Hemb3s
W3rOTaBIIUBAThH U3 TEIJIOCTOWKUX CHHTETHYECKUX JIAMHHATOB M BSI3KUX MaTepHAaJIOB,
MOCKOJIbKY ~IIJTACTMACCHl WJIM BSI3KHE MAaTepHanbl MOTYT OBITh ITOBPEXK/ICHBI.
Hacrosimast uH(poOpMauust CIyXKHT TOJBKO [UIS CO3JaHHs HHCTPYKLIHUH, a
(aKTHYECKOE CONPOTHBICHHE MOBBIIMICHUIO TEMIEPAaTypbl 3aBHCHT OT pPa3MEpOB
KyXOHHOTO 000pYyIOBaHHs M Ka4eCTBa MOJMPOBKU MOBEPXHOCTH.

OmpezieieHHOE  KyXOHHOE  00OpyJOBaHHE C TOJUPOBAHHOW IMOBEPXHOCTHIO
(HanpuMep, BUHMIIOBOIT) OCOOCHHO YyBCTBHUTEJIBHO HPH HHU3KHUX TEMIlEpaTrypax C
L[BETOBBIM ITOBPEXKACHUEM HaJ| BBIILICYKAa3aHHBIMHU TEMIIEpaTypaMu.

OTBETCTBEHHOCTD 3@ YCTAHOBKY IIpHOOpa ¢ HapyIICHHEM IPaBHII IO OE30IIaCHOCTH
WM pa3MeleHne KabeabHbIX MAaTepuaaoB Ha PACCTOSIHUM 5 MM OT Ipubopa JISKHUT
Ha BJIafIeNbIIE.

Henp3s JaBUTD, 3arubaTh U 3a)KUMaTh IIHYp NUTAHUA WA CICAYET u30erathb €ro
COIIPUKOCHOBCHUA C IOpAIYMMHU YaCTAMU OYXOBKH. ITocne YCTaHOBKHU HITCTICCIIbHAA
BUJIKA TOJDKHA HAXOAUTHCS B JIETKOAOCTYITHOM MECTE.

PaccrosiHMe Mex Iy CTeHaMH KyXHU U 000pyOBaHUEM JIOJKHO OBITh O€30I1acHbIM.

[paBuiabHAs yCTaHOBKA JIOJDKHA OOCCICUMBATh HAUICKAIIYIO 3alUTy OT
EKTPUYECKUX KOHTAKTOB MJIM M30JISILIMIO OT PabOuMX JIeTANICH.

Bcee n3omsanuonHbIe U 00ecneunBaronye 6e30MacHOCTb YaCTU JOJDKHBI OBITh INIOTHO
3a(h)UKCHPOBAHBI MIPU TIOMOIIM HHCTPYMEHTOB.

Jnst >dexkTHBHOH LUPKYJISUUM BO3MyXa HyXOBKAa JODKHA OBITH NpUIIaXKeHa
COTJIACHO HIDKeTpUBeNeHHBIM pa3mepam (Cm. Pucynok 1 u PucyHnok 2).

Ecnu BCTpoeHHBIH IyXoBO#l IIKad YCTaHOBIEH HMXKE KOH(OPKH, pacCTOSHUE
JIOJDKHO OBITH HE MeHee 50 MM.

Heo6XxoauMo yAauTh 3aHIOK0 MaHeIb MOHTaXHOrO Iikada ¢ Lelablo CBOOOIHON
LUPKYJSIIUK BO3ayXa. [laHenb, B KOTOPYIO BCTaBIISIETCS IyXOBKa, JOJDKHA MMETh
3a30p B 33JIHEH 4acTu B pa3Mmepe, 1o MeHbluei mepe, 75 MM (Cm. PucyHok 3)

He pexomenayeTcs ycTaHaBIMBaTh MPUOOP PALOM C XONOJMIBHBIMH YCTaHOBKAMH
WA MOPO3WIIBHBIMH aMIlapaTaMy, TaK KaK TETJI0 MOXKET BBIBECTH MX M3 CTPOSL.
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YcraHoBKa 1YXOBKH B lIKag

IIpn ycraHoBke nyxoBoro mkada coOMOmaiTe CHMMETPHIO, BBIPOBHSHTE €ro Io
LEHTPY U YCTAaHOBHUTE 3aII0UIUIIO CO IIKadoM.

IpeanouruTensHO YCTAHOBUTH IyXOBKY HAa BbICOTE IIKada HIM HHUXKE YPOBHS
PaKOBUHBI.

OTkpoiiTe ABeph W 3aKpenuTe IyXOBOM mKad K IMaHEeIM KyXOHHOro mikaga
YETBIPbMs KPEHE)KHBIMH BHHTAMM, YTOOBI OHHM COBHAJald C OTBEPCTHSAMH,
NIpelyCMOTPEHHBIMH 110 00EMM CTOpOHAM KpenexHoi pamsl (A) (Cm. Pucynok 4).

Ilpu coenuHeHHH TyXOBOrO MmiKada K CHCTEME DIIEKTPOCHA0KEHUS] Ha MOHTaXKHOU
MaHenw, JUIsi ynoOCTBa YCTaHOBKH HEOOXOIUMO OTHENBFHO COCITUHHTH e
JJIEKTPHIECKAMH  KalOelsiMu.  YOeourech, 4YTO COEAWHEHHE TNPOU3BEICHO 0e3
TOBPEXKICHUHN.

&l

i

Pucynox 4

SJIEKTPHYECKOE COEIMHEHHE

Bce JJICKTPUYECKUE COCOUHCHHS  BBIINOJIHAKOTCA  TOJBKO KBaJ’II/Iq)I/II.H/IPOBaHHLIM
DJIEKTPUKOM B COOTBETCTBHUH C I[eﬁcTBy}OH.IPIMPI HOpMaMH U IIpaBHJIaMH. COCI[I/IHEHI/IC
JOJDKHO OTBE€YATh HAIIMOHAJIBHBIM CTaHAApTaM.

Ilepen 31eKTPHYECKUM COCAHHEHHEM AYX0BOro mKada

°,
<

K3
<

K3
o

JlyxoBKka I0/DKHA OBITH MOJCOEAWHEHA K IEHTPAILHON JHMHHUHU DJICKTPOIHMTAHHS B
COOTBETCTBHH C ACHCTBYIOIIMMH 3aKOHaMH W TPaBWIAMH KBaTH()HUIIHPOBAHHBIM
JJIEKTPUKOM.

JyxoBoii mkad A0JKEH OBITh MOACOCIHMHEH JICKTPUKOM, UMEIONIHM O(QUIIHATEHOES
paspeleHre, B COOTBETCTBUH C JCHCTBYIOIMMHU MpaBwiamu. [Ipow3BoauTens He
HECeT OTBETCTBEHHOCTH 3a JIFOOOW ymiepO JIO/sM, )KUBOTHBIM M MMYIIECTBY II0
MIPUYIHHE HEIPABIIIBHOTO IEKTPUICCKOTO COSTUHCHUS.

Bennuunna TOKa Ui o0ecriedeHrss HOpMalbHOW paboThl yXOBOTO MiKada JODKHA
OBITH HE MeHee 16A.



« Ecnu BenuunmHa TOKa MeHbine 16A, HEoOXOAMMO BBI3BaTh KOMIETEHTHOTO
UIEKTPUKA JUIS 3aMEHbI aMIIepMeTpa.

< COEHI/IHEHI/IB JIOJDKHO OTBEYATh HAllMOHAJIBHBIM CTaHAapTaM.

+¢ 3a3eMJICHHAS] BUJIKA MOACOCAMHICTCS K JIEKTPUUECKOMY LIHYPY AyXOBOTO IIKada.
Jluans  gomkHa  ObITh  3a3eMiI€Ha.  YCTaHOBKY  JOJDKEH  IIPOU3BOAUTH
KBaJTM(DHLPOBAHHBII HIIEKTPHK.

NPEAYHNPEXIEHHUE: O6opyroBaHue 10/I:KHO ObITH 3a3eMJIEHO.

«IlpH OTCYTCTBMM Ha XyXOBOM WIKade 3IEKTPHIECKOro Kabeas €ro yCTaHOBKY
OCYIIECTBIACT KOMICTEHTHBIH 3JIEKTPUK C COOMIONCHHEM HIDKEIPHBEICHHBIX
HapaMeTPOB.

Hanpsoxenue Tun xabens Pasmep Tox
CEUEHUs (B Ammiepax)

220-240V AC 50 Hz HO5 VV —F 3x1,5 vy’ He menee 16A
Tadauma 1

CxeMma COeIMHEeHHs IEeKTPUUECKOro Kabes:

KenTelii/3eneHplii 3a3eMIICHHBIN KaOedb COeANHSICTCS K TEPMHUHATY @,

Tomy6oit HelTpabHBII IPOBOJ coenuHsIeTCs K TepMuHany *"N°’

YepHbIi, KOPUYHEBBI WM KpPAcHBI KaOeib COCIUHSCTCS C KOHIIOM, ITOMEYEHHBIM

oykeoit ”’L’’ (Cm. PucyHok 5)

Pucynok 5

« JlyxoBoii mikad) MOKEH OBITh YCTAHOBICH TaK, YTOOBI 0OECIeYnTh CBOOOIHBINM
JOCTYH K PO3ETKE.

10
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He JAOIMyCKAaTh KOHTAKTA DJIEKTPUYECCKOTO Kabest ¢ HarpeTbIMU MOBEPXHOCTAMU.

ITpu nOBpEKICHUU DIEKTPHUECKOro Kabess oOpaTHTECh B CEPBUCHYIO CIIyKOy MU
cM. Tabmuny 1, ¥ 3aMeHHTe TOBPEXACHHBIH Kabenb OpHUIMHANBHBIM KalbeneMm ¢
napamMeTpaMy, yKa3aHHBIMU B TaOJIHIIE.

Ecin nyxoBoii mkad moJcoearHEH MpsAMO K 3JIEKTPOIPHOOpPY, TO OH JOJDKEH OBITH
YCTaHOBJIEH MEX/y IBYMs IOIIOCAMH IPEIOXPAHUTENS, a 3a3¢MIICHHBIN Kabenb He
JIOJDKEH OBITH OTCOEANHEH JBYXIOIIOCHBIM IIPEAOXPAaHUTEIIEM.

He PEKOMEHAYETCA HUCIOJB30BAHUE aNalTepoB, KOMIUICKCHBIX PO3CTOK HIH
yﬂHHHHTCHCﬁ. ITo npaBujiamMm 0e30MmacHOCTH TpeGyeTc;{ HCIOJIb30BAHUEC aJlanTepa
Wil  YAJIUHUTEIIA. OﬂHaKO, CWjia TOKa ajantepa HE [J0JDKHa [PEBbIIIATH
MaKCUMaJIbHOH y,IleJ'ILHOﬁ CHJIBI TOKA.

IMocne 3aBeplieHUs] COEAMHEHUs MPOBEPHTE HArPEBATENIbHBIE JIEMEHTbI JyXOBOI'O
mkada B TeUeHHEe 3 MUHYT.

DiekTpuyeckas 0€30MacHOCTh JyXOBOro mikada MOXXET ObITh rapaHTHpOBaHA IPH
MIPaBUIBHOM COCTMHECHUU K 3a3eMJICHHOMY HUCTOYHUKY ITUTaHUs,
[IPelyCMOTPEHHOMY B IpaBHJIaxX TEXHUKH Oe3onacHocTu. [IponsBomuress He HeceT
OTBETCTBEHHOCTH 32 IOJIOMKY I10 IPUYHUHE OTCYTCTBHSI 3a3€MJICHHSL.

MHNEPBOE UCITIOJIb30OBAHHUE JYXOBOI'O IHIKA®A

<
RS

B3

<

0
o
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o

Bertamure Bce NpOTUBHY U PEIIECTKH JlyXOBOTO IIKada.
YcraHOBHTE MaKCHMAIIBHBINH YpOBEHb pesknuMa «Hactpoiika Temiiepatypbi».

VYcranoBure nepeximovarens Ha Bepxuuii m HrmxHu pexuMbr o0orpeBa (a Tarxke
+FAN, eciu IMeeTCs B HAJTHYHH).

OcraBbTe JyXOBOH IKad B 3TOM COCTOSTHUM Ha 30 MHHYT.

3a 3TO BpeMA TOAOrpeBarOTCA BCC DJIEMCHTaAM AYyXOBOI'0 H.IKa(ba n
TCIJIOU30IIITUOHHBIE MaT€pHUaJibl, MOXET IIOABUTHCA 3alax TIapu. B ciry4dac
NOBTOPHOI'O BBIJCJICHUA 3ariaxa rapy, Mnepen NPUroTOBJICHHUEM IIHIIU B AyXOBOM
mxad}y TIIATCJIBHO IIPOBETPHUTE €I0.

TToBTOpHUTE OMEpAIHIO C PEILIETKOM.

[Ipn BBIMONHEHWH 3THX ONEpaLii PEKOMEHIYETCsS MNpPOTepeTh AyXOBOW miKad
WU3HYTPHU BIAXKHOM, a 3aTEM CyXOM MATKOM TPSIMKOMU.

NPEAYHNPEXIEHUE: Ilepen mepBbIM HCNOJb30BAHHEM TINATEJIHbHO BBLIMOIiTE
MPHHAJIEKHOCTH IyX0BOro mKaga, HanpuMep NPOTHBEHb H PeLIeTKY.

1"



BAJKHO: OtkpsiBasi ABepuy AyXoBoro mkada, Bceraa 6epurech 3a HeHTPAIbHYIO
yacTh pyukH. (Cm. Pucynok 6)

PucyHnok 6
COBETHBI I10 9dKOHOMMH JIEKTPOOHEPT N

Hnmecneny}omue COBETBI IIOMOTYT Bam ucnons3oBaTh Balry AYXOBKY 5KOJIOTHYECKHU
0e30IacHBIM CIIOCOOOM U € IKOHOMHEH EKTPOIHEPIUH.

< B nyxoBom mkady mus sydimied mepeiaud Telula MCHOJIb3YETCSl SMAMPOBAHHASL
KyXOHHAasi yTBapb TEMHOTO LIBETA.

< Ilpm gacToM OTKPBITHH ABEPIHI TyXOBOTO IIKada BO BPEeMs MPUTOTOBICHHS MHIIN
NOCTYNAIOIUKE BHYTPh BO3yX HMPUBOIUT K TOTepe 3ekTposHepruu. ITostomy He
PEKOMEHIyeTCs 4acTO OTKPBIBATh JBEPIly JyXOBOI'o IKada.

« Temno, ocraBuieecss B AyXOBOM Imkady rmocie mpolecca HMPUTOTOBICHHS MHILH,
MOYKHO HCIIOJIb30BaTh JJIsl IPUTOTOBJICHHS O4EpeIHOTO OIItoia.

% Tlepen KaxapIM IIPHTOTOBJICHHEM IHIIM Ha MPEABAPUTEIBHBIA IPOrPEB TyXOBOTO
mikaga Tpedyercst He meHee 10 MUHYT.

o 3aMOp0)KeHHI>Ie OPOAYKTBI ITUTaHUA HCOGXO,ZII/IMO PasMoOpO3UTh nepen
TIPUTOTOBJICHUEM ITHIIH.

X3

’0

OTKIIIOYHTH Z[yXOBOﬁ IHI(aCb 3a HECKOJIBKO MUHYT 10 KOHIIA IIPUTOTOBJICHUSA MUIIA.
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OIIMCAHHME JYXOBOT'O IIKA®A

JlyxoBble mKa(bl ¢ MEXaHUYECKHM TaliMepoM

DYyHKIHOHAILHAS CHTHAIBHAS JIAMIIOYKA
Pyuxka BpIOOpa pesxxnma

. Pyuka ynpasiienusi Taiimepa

Pyuka peryIMpoBKH TeMIepaTypbl

. TemnepaTypHasi CHTHAJIbHasI J1aMIIa

. Ilanens ynpasJieHust

. HarpeBarenu

. BHyTpeHHsIsl OCBeTHTeJbHAsN JTaMIa

9. Taban4Ka ¢ NACHOPTHBLIMH JAHHBIMHU
10.BHyTpeHHee CTeKJI0 IBepIbI IyX0BOro mKadga
11./IBepua gyxoBoro mkada

12. Typ6oBentuasrop *

* Hmeemcst moavKo 8 HeKOMopbIX MOOEsIX.

HpuMeqal-me: ITonoxenne PYYKH MHMHYTHOIO TaﬁMepa MOKET OT/IMYATBCH OT
MOJIO’KCHHUS, IOKA3aHHOI'0O HA PUCYHKE.



JYXOBKA C 3JJEKTPOHHBIM TANMEPOM

1L} -

. DyHKIHOHAIBHAS CHTHAJIbHAS JaMIOYKA
. Pyuka BbIOOpa pe:kuma

. DJIeKTPOHHBIIi Taiimep

. KHomnka perynpoBkHu TeMnepaTypsl

. TemnepaTypHasi CHTHAJIbHASI JIAMIIA

. Ilaneanb ynpasjeHus

. HarpeBartesn

. BHyTpeHHsIsI oCBeTHTeJIbHAsI JIAMIIA

. Tabnnyka ¢ nacnOPTHLIMH JAHHBLIMH
10.BHyTpeHHee CTeKJIO IBepIbI JyX0BOro mKada
11./IBepua ayxoBoro mkada
12.Typ6oBeHTHIISITOP

13.Typ6o HarpeBaTeJb *

O 01O AW —

* Hmeemcs monvko 6 HeKomopbwlx MOoOensix.

IIpumeuanue: IlosioxkeHHe JJIEKTPOHHOIO TaiiMepa MOKeT OTJIHYATHCH
T0JI0KEeHHs1, IOKA3aHHOT0 HA PHCYHKe.

14
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HCITIOJIb30OBAHHME JYXOBOI'O IIKA®A

ITepen wucmonp3oBaHMEM AyXOBOro Iikada crnexyeT HACTPOMTH DICKTPOHHBIN HIH
MexaHuueckuil Taiimep. Muaue, nyxoBka He Oyner paborarts. (Cm. Buabl Taiimepos
ayxoBoro mkada).

KHOIIKA PETYJIMPOBAHUSI TEMIIEPATYPbI

Ilpu oSKcrmIyaTanuu QyXOBKM —TEMIEpPAaTypa HPHUIOTOBICHHS €Ibl MOXET OBIT
ycranosieHa ot 50 °C 10 MakcUManbHOTo ypoBHs. JI0OCTATOYHO YCTAaHOBUTH AyXOBKY Ha
¢dynkiuio Max. MakcumanbHas TeMneparypa cocrapiser 285 + 15 © C. (Cm. Pucynok
7).

OTa 0COOCHHOCTb U NPUHIUI PaOOTHl MOXET OTIUYATHCA B 3aBHCHMOCTH OT MOJEIH
BBIOPAHHON JTyXOBKH.

Pucynok 7
TEMIIEPATYPHASI CUTHAJIBHAS JIAMIIOYKA

TeMmrepaTypHasi CHUTHaJbHAs JIAMIIOYKA 3aKHIaeTCsi IOCJIE HACTPOWKH BHYTpPEHHEN
TEeMIIepaTrypbl JIyXOBKH Ha TpeOyeMblii YpOBEHb M TOPHUT [0 [OCTHXKCHHUSI HSTOU
Temrieparypbl. TemrieparypHasi CHTHAJIbHAS JIAMIIOYKA BBIKIFOYAETCS 1O JIOCTIKCHHN
3aJaHHOW Temreparypbl. [Ipi CHM)KEHHH TEMIEepaTypbl TEMIIEpaTypHas CHUTHaIbHas
JIAMIIOYKa BHOBb 32)KUTAETCS M TOPHT IO JTOCTHKEHUH BHOBb 33IaHHON TEMIIEPATYPB.
OTta 0COOCHHOCTh M MPHHIMI PabOTBl MOXET OTIHYATHCS B 3aBUCHMOCTH OT MOJEIH
BBIOPaHHOM JTyXOBKH.



PYUYKA BbBIGOPA ®YHKIIMA

YcranaBnuBaeT pekuM paboThl JyXoBkU. DYHKIMU JyXOBKH U HPUHIUI PaOOTEI MOTYT
OTJINYATHCS B 3aBUCUMOCTHU OT MOZIENH BBIOpaHHOH 1yxoBku. (Cm. PucyHok 8)

e . 2}

PucyHok 8

OYHKIIUOHAJIBHASI CUTHAJIBHASI TIAMIIOUYKA

OyHKIMOHATBHAS CHTHAJIBHAS JIAMITOYKA 3a)XKHTAETCs NPH HACTPOMKe PYydYKH BBIOOpa
pexuMa Ha 00y (GYHKIMIO W BBIKIIOYACTCS INPH YCTAHOBICHHH HCXOJHOTO
mostoxeHust «0».

OTa 0cOOCHHOCTh M NPHHIMI PadOTHl MOTYT OTJIMYATHCS B 3aBHCHMOCTH OT MOJEIH
BEIOPaHHON TyXOBKH.

Tabauua pynkumii

Huxe TIpUBEACHBI q)yHKI.II/IPI, YKa3aHHBIC Ha Bamei AYXOBKE€ M MAaKCHUMAJIbHBIC H
MHUHUMAJIbHBIE TEMIIEPATYPHI UX HACTPOCK.

Ipenynpe:xaenne: Bce QyHKIMM BKIIOYAIOTCS TIOCNE PETYIMPOBAHUS PEKUMA
«Hacrpoiika Temneparypbl» Ha TpeOyeMblil ypoBeHb. OuepeTHOCTh yKa3aHHbIX B
TabuIe PeXUMOB PAOOTHI MOXKET OTIMYATHCS OT MOPSANKA MX PACHOIOXKEHUs B
Bamreit npogyxuun.

O OFF: ]lyxoBka mnpuBeneHa B Hepaboumii pexuM. sl OTKIIOYECHHS
JNYXOBKH YCTAaHOBHTC BCE MEPEKIIOYaTe]d B JAHHOE HMCXOAHOE
MIOJI0XKEHHUE.

PasmopaxkuBaHme: Bxirodaercs TONBKO — TypOOBEHTHIATOP.
JlanHasg QyHKIMA TIpeAHa3HadeHa JUIl Pa3sMOPaKHBAaHUS ITyTEM
CO3/1aHKsI BOKPYT 3aMOPOKEHHOM MUIIM KOMHATHOM TeMIlepaTypbl
C COXpaHEHHEM KadecTBa IHIIM, a TaloKe I OXJIAXKICHUS
ropsiuei epl.
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Huxuuii narpeBatens (Ilogorpes cHuzy): Briowaercs Tonbpko
HIDKHMIT HarpeBaTenb. J[lanHas (yHKIUsS NpeJHa3Ha4YeHa JUIs
0J110]1, KOTOpBIE HEOOXOUMO MOKAPUBATH CHU3Y, IUIS TOJOTPEBa
Uy, Ui €4bl, KOTOpas, KaK U IIPU IPUTOTOBJICHUN B INIMHIHOM
TOpIIKE,  TOTOBUTCS IpPH HHU3KOW TeMIepaTrype B TEUCHHUE
JUTITENILHOTO BPEMEHH, a TaKXKe IS €Ibl, KOTOPYI0 HEoOXOANMO
MOAPYMSHUTH CHU3Y.

50-200 °C

Bepxumii narpeBatens (Ilogorpes cBepxy): Bxirouaercs
TOJIBKO BEpXHMII HarpeBaTenb. JlaHHas (YHKIMS NpeaHa3HAuYCHA
JUISL pa3orpeBa paHee MPHTOTOBICHHOW €/Ibl, a TakKe JUIA eJIbl,
KOTOPYIO HEOOXOANMO HOPYMSHUTB CBEPXY.

50-200 °C

Bepxuuii H Huxumii HarpeBaTeJIn (CraTuueckoe
npurorosjenne): OIHOBPEMEHHO BKIIOYAIOTCS BEPXHUH 1
HIDKHUHM HarpeBarenu. JlaHHas QyHKOMs IpepHasHadeHa IS
MIPUTOTOBJICHUS KEKCOB, IMPOTOB M KEKCOB, TOTOBSIIMXCS B
(dopmMouKax, enbl, KyIIaHbs, HPUIOTOBISEMOrO B TIIHHSIHOM
ropiuke). PekoMeHyeTcst TOTOBUTH TOJIBKO IPOTHBHE.

50-200 °C

Bepxumuii U HMKHUH HarpesaTeJau+ BenTuasitop
(KoHBekTHBHBII O0TPEB):

OJHOBPEMEHHO BKJIIOYAIOTCS BEPXHUH M HYDKHUM HarpeBaTenn U
BeHTHIATOP. ['opsdmii BO3myX, HAarpeTslii BEPXHUM H HIDKHUM
HArpeBaTeNsiMH, C MOMOLIBIO BEHTUIIATOPA PAaBHOMEPHO U OBICTPO
pacmpezensiercst B ;yxoBke. JlaHHas GyHKIHs MpeJHa3HauYCHA IS
TIPUTOTOBJICHUSI KEKCOB, MNHUPOroB M TOPTOB. PeKOMeHI{yeTCH
HKCITI0JIb30BAHUE OJTHOT'O IPOTHUBHS.

50-200 °C

I'puab:  Bxioyaercs TONBKO — Ipuib-HarpeBatenb. JlaHHas
GbyHKIHMS NpefHa3HaueHa AjId 00KapuBaHUS OOJBIIMX M CPEIHMX
HOpUMi Msica, a TAaKKe DasHBIX BHIOB PbIO, NPUTOAHBIX JUIS
IPUIOTOBIEHHS] HA palllepe, KOTOpble MOMENIAI0T Ha BEpXHHMIA
ypoBeHb. J11s TOro, 4ToObl Karuii )KUpa He HCIIAaYKak JyXOBKY Ha
HIDKHUH ypOBEHb MOMENIAIOT MPOTHBEHB, B KOTOPHIH HaIMBAOT 1-
2 cTaKaHa BOJBI.

™

max °C

TAUMEPHI JYXOBOI'O HIKA®A

OTnnuaroTcss B 3aBHCHMOCTH  OT BBIOpaHHOM Mopmenu OyXOBKH. Pasmmuarot
HIDKECTICYIOIIUM TaiiMephbI:

1) MEXAHUWYECKHWI MAHYTHBIN TAMMEP:

IMoBopaunBasi MUHYTHBIN TafiMep MO YaCOBOM CTPESIKEe MOXKHO PEryIHpoBaTh BPeMs 10
90 munyT (CM. PucyHok 9). Taiimep Oyzmer paboTaTh B TEUSHHE YCTAHOBJIECHHOTO



BPEMEHH, a 110 ero HCTEeYEHUH aBTOMAaTHYECKHU oTKItovyaercs. [Tocne nomenienus 6mona
B JIyXOBKY, HAacTpOHTe TeMmIepaTypy U HEeoOXOIMMYI0 (YHKUHUIO IPUTOTOBIEHUS C
HOMOIIIBIO PYUYKH YIpaBJIEHHs U IIOBEPHUTE PYUKY MUHYTHOTO TaiiMepa Ha TpeOyemylo
no3unuio. [lo ucTeyeHnn yCTaHOBIGHHOTO BPEMEHH, Pa3[aeTcs 3BOHOK, M IyXOBKa
CaMOCTOSATENBHO OTKIIOYaeTcs. BeliencTBre orpaHMYeHHOCTH TIEPHOJIa BPEMEHH, BPEMSI
paboTBl AYyXOBKH MOXET OBITH HAacTpoeHO Ha He Oomee, dem 90 wmuHyT. [ns
JUIMTEJIBHOTO [IPUTOTOBJICHHMs —yCTaHaBiuBaiite Bpems BpyuHywo. Jlist pyuHoit
PETyIMPOBKH BHIPOBHANTE MHHYTHBIN TaiiMep 10 OTMETKU @ , IOBEPHYB €ro IpPOTHB
yacoBoif crpenku. [Ipu py4yHoif ycTaHOBKE Ui MPEKpaieHns: NPUTOTOBICHHS B JIF000€

Bpems, 110 4acoBOM CTPCJIKE ITOBEPHUTE TaﬁMep C OTMETKH K oT™MeTKe «0».

Pucynox 9

2) MIU®POBOI MUHYTHbBIN TANMEP:

2) QJIEKTPOHHBII TAMMEP:

OT0 DJIEKTPOHHBI BpeMEHHOH pexxum, Onarogaps KoTopoMy Bamie 0miozo,
HOMELIEHHOE B I1€4b, TOTOBO K CEPBUPOBKE B JII000€ BpeMsl.

Jlns aToro BaM sk TpeOyeTcs 3alporpaMMHpPOBaTh BPeMs IPHIOTOBIICHHS OIroaa
BpeMsi, KOT/Ia BBI JKeJaeTe, YTo0bl Balle 0111010 ObLIO TOTOBO.

IToMumMo 3TOrO, BBl MOXKETE MCIIOJB30BATH JYXOBKY B KAau€CTBE CAMOCTOSTEIHLHOTO
OyIMIBHUKA JUTs HACTPOWKH BpeMeHHM B MHHYTaX. OCOOEHHOCTh M MPHUHIUIN PabOTHI
9JIEKTPOHHBIX TaHMEPOB MOXKET OTJIMYAThCS B 3aBUCUMOCTH OT MOJENM BBIOpaHHOM
JIYXOBKH.
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Pucynox 10
HACTPOMKA BPEMEHU

[Ipu momaye 3MeKTPOIHEPIHU MM TIOKIFOUCHNH K HCTOYHHKY dnekTponutanus AC, Ha
skpane muraet “0.00” u “AUTO”.

*Knomnky 1 ynep:xuBaeTcst HAKaTOH OKOJIO CEKyH/Ibl, HAYMHAET MUIaTh CUMBOJ TOYKHU. C
MOMOIIBIO KHONOK 2 M 3 ycraHaBiuBaeTcst Bpems. Ilo mcredeHum 7 ceKkyH[ mHocie
HACTPONKM BpPeMEHU HEOOXOMMO BBIHTH U3 QYHKIMH HACTPOEK.

B ciyuae, ecin He0OX0JUMO CHOBA YCTAHOBUTD BPEMsI:

* Knonky 2 u 3 yzaepKMBalOTCA Ha)KaTOH OKOJO CEKyH[bI, HAUMHAET MUTaTh CHMBOJ
TOUYKH. Y CTaHABIMBAETCS BPEMSL.

Mpenynpexaenne! Ecnu He ycTaHOBUTb BpEMsl, HCIONIb30BaHHE (DYHKLHU TyXOBKU
HEBO3MOXKHO.

PYUYHOM PEXKUM

IIpuroroBnenue, npu KoTopoM (QYHKIMH M 3HAYEHHE TEMIIEPATyphl yCTaHABIUBACTCS
HOJIb30BaTeIeM 0e3 UCIOIb30BaHHs KaKOH-TMOO0 IPOrpaMMbl IPUTOTOBIICHHUSL.

HACTPOMKA BYIUJIbHUKA

Pexum «Hacrpoiika OyamipHUKa» MOXKET ObITh aKTUBMPOBAH HE3aBHCHMO OT APYTHX
MIPOrpaMM.

MoxeT ObITh YCTAaHOBIICH HAa BpeMs OT | MUHYTHI 70 23 4acoB 59 MHHYT.

*Knomnka 1 yzaepxwuBaeTcs 10 TeX MOp, IOKAa CUMBOJ 3BYKOBOIO TaliMepa He HAyHET
MUTaTh, 3KpaH nokassiBaet “0.00”.

*Tpebyemoe BpeMst BBOJHUTCS C TIOMOIIBIO KHOIMOK 2 U 3. /o HCTE4YEHHUS 3TOr0 BpeMEHH
9KpaH HEMPEPHIBHO MOKA3bIBACT CHMBOJ 3BYKOBOTO TaliMepa.

*Ilocie HaCTYIUICHUS yCTaHOBJICHHOTO BPEMEHH TaliMep HaAYMHACT 3BOHHUTH B T€UCHHUE 7
MHHYT, ¥ CHMBOJI 3BYKOBOTO TaliMepa BHOBb HAYMHAET MUTaTh.

*[Ipu Haxaruu KHOMOK 1, 2 uinu 3 TailMep OTKJIHOYAETCs, CHMBOJI 3BYKOBOI'O Taiimepa
MCYE3aeT, U SKPaH IOKa3bIBACT TEKYILEE BPEMSI.



MN3MEHEHUE 'POMKOCTH BY/IUJIBHUKA

Haxxmnte xHONKH 2 U 3.

*Haxwmure kHonky 1, SKpaH I0Ka3blBaeT TEKYyLIMH ypoBeHb curhaiga ‘“ton.1”.
HaxxaTnem KHOITKH 2 MOKHO BBIOpaTh ypoBHH 1,2 u 3.

OTMEHA BPEMEHU
OTMeHa aBTOMAaTHYECKOI (YHKIINH:
» HasxmuTte xHomku 2 u 3.

OTMeHa HacTpoiKH Talimepa:
» Haxxmure xrOTIKy 1 1 BEIOEpHTE pesknm «HacTtpoiika Taitmepa
» Haxxmure xHonku 2 u 3.

MNPUTOTOBJIEHUE C 3AJAHHBIM BPEMEHEM

B cnyuae, ecnu mpexanonaraeTcs OKOHYaHHE NMPUTOTOBICHHUA B ONPEJEIEHHOE BpEMs,
HEOOX0IMMO HACTPOUTh BPEMSI.
OT0 QyHKIHMS HA3BIBACTCS I10JIyaBTOMATHYECKOE TIPUTOTOBIICHHUE.

» Knomka 1 yzaepkuBaeTcs Ha)xxaTod IO TeX IOp, MOKa Ha nudepdIaTe HEe HAUYMHACT
MHTaTh “dur” u “0.00”, MOMHMO OTOrO MHraeT CHMBOJ aBTOMATHYECKOTO
[IPUTOTOBJICHUSL.

* Bpems npuUroToBIeHUs YCTaHAaBIMBAaeTCA C IOMOMIBbI0 KHOMOK 3 m 2. MoxHo
YCTaHOBUTH BPEMsI IPUTOTOBIICHHS OT 1 MUHYTHI 10 10 9acoB.

Ilo mcreuennn 7 cekyHJ MOCIE HACTPOMKH YCTaHABIMBAETCS PEKUM II0OKa3a YacoB.
DKpaH IOKa3bIBaeT CHMBOJI aBTOMATHYECKOTO HPHUrOTOBICHUs. BriOupaercs HyxHas
TeMmreparypa U QyHKIHUS TyXOBKH.

[lo 3aBepuIeHWH NMPUTOTOBJICHMS 3BOHHUT OYAWIBHHK B TE€YEHHE 7 MHHYT, a CHMBOJI
aBTOMATHYECKOrO MPUTOTOBICHHUS BHOBb HAYMHACT MUTaTh. OTKIIOYAIOTCS KHOIKU
yIpaBICHUS W TePMOCTaTa. By IMIBHUK OTKITIOYAeTCsl Ha)kaTHeM Ha KHonku 1, 2 u 3 u
YCTaHABIMBACTCS PyIHOH PEIKHM.

3AMEJJIEHHOE ITPUT'OTOBJIEHUE

B ClIyvdae, €CJId NpeaArnojaracTcs HaduaTb U 3aBEPUINTH IPUTOTOBJICHUE B OIIPEACIICHHOC
BpEMs, MOKHO HACTPOUTH BPEMs NPUTOTOBJICHUA U 3aBEPIICHUS IPUTOTOBJICHUA. Ora
(byHKI_II/U[ Ha3bIBACTCS MMOJTHOCTHIO aBTOMATUYECKOE IIPUTOTOBJICHUE.

* Knonka 1 ynepxuBaeTcss Ha)kaToi O TeX IMOp, NMOKa Ha nudepdiIare He HAYMHACT
MUTaTh “dur” u “0.00”, NOMHMO 3TOrO0 MHraeT CHUMBOJ aBTOMATHYECKOTO
npurotosieHus (Hanpumep, Bpems 17:30).

* Bpems mpHroToBiICHUA ycTaHaBIMBaeTca OoT | MuHyTHI 10 10 4acoB ¢ MOMOIIBIO
kHonok 3 u 2. (Hanpuwmep, 1 vac)
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» Kuomnka 1 yzaepxuBaeTcsi Haaroil 0 Tex Iop, Moka Ha udepOiaTe He HAYWHAET
murath “ End” u “18.30” (Bpemst OKOHUAHHS).

* Bpemsa oxoHuUaHUs TPUIOTOBJICHHS BBOJUTCS C TOMOLIBIO KHOMOK 3 W 2. Bpems
OKOHYaHHs NPUrOTOBJICHHUS MOXET OBITh YCTAaHOBJICHO He Oosee 23 yacoB 59 MuHyT
(Hampumep, 19:30)

*» Beibupaercs tpebyemast TemmepaTtypa U QyHKIHUS TyXOBKH.

* Ha »okpaHe mcdYe3aeT CHMBON NPHTOTOBICHHS. J[yXoBKa He TpPHCTYNHT K
MPUTOTOBJICHHIO, OKA He Oy/eT JOCTHIHYTO BPeMs Havyasia MPUrOTOBJICHHS (B IIpUMepe
18:30), T.e. BpeMsi, MOIYyYEHHOE OT Pa3HHLbI BPEMEHU 3aBEPLICHUS IIPUTOTOBICHUS U
BPEMEHHU HPUTOTOBIICHHUSL.

* Ilo 3aBepIeHMH NPUTOTOBJIEHUS 3BOHUT OYIMIILHUK B T€YE€HHWE 7 MHHYT, a CUMBOI
aBTOMAaTHUYECKOTO MPHUTOTOBJICHUS BHOBb HayMHAeT MuraTtb. OTKIIOYAIOTCS KHONKU
yNpaBJIeHUs] U TepMocTaTa. By AMmbHUK OTKII09aeTcst HaxkaTHeM Ha kKHomku 1,2 u 3 u
YCTaHaBIMBACTCS PYYHOH PexUM.

BJIOKHMPOBKA KHOIIOK/JYXOBKH

Korma HuKakoil peXuM HACTPOHKH HE HCIIOIB3yeTCs, MOXKHO aKTHBHPOBATh WM
JIC3aKTHBUPOBATh OJIOKHUPOBKY KHOIOK/IYXOBKH IIyTEM HaXaTHs  KHONOKH 3 W
yZAEpXKaHUs ee B TeUCHUE 3 CeKyH].

Ecau OnoxupoBKa KHONOK BKJIOYAETCS MpPH  (YHKIHMOHUPOBAHUH  IPOTPAMMBI
[IPUTOTOBJICHUS, B 3TOM Cily4ae OJIOKUPYIOTCS TOJNBKO KHOIIKH; €CIM OJIOKHPOBKa
KHOMOK BKJIFOYAaeTCS B PyYHOM PEKHME, TO B 3TOM ClIydae OJOKHPYIOTCS KHOIKH, a
JyXOBKa IIPUBOAUTCS B HEpabodee COCTOSIHUE.

PABOTA OXJIAXKJAIOIIEI'O BEHTUJIATOPA

OxJIaX a0 BEHTUISTOP 00ECIIEYNBACT CHCTEMY BEHTHIISIIIUH, MTPEIOTBPAIAOILY 0
[eperpeB BHEIIHEH MOBEPXHOCTH BCTPOCHHOT'O JYXOBOro InKada M MpUYHHEHHE Bpea
OKPYXKaIOLMM. JTOT BEHTHJIATOP CO3[aeT MOTOK BO3[yXa, CIIOCOOCTBYIOIIHMI BBIOPOCY
Hapy)Xy TOpsAYero BO3JyXa CKBO3b NEpEIHUE PEUICTKH (OTBEPCTUS Ul BEHTHIISLIHHN).
O/HOBPEMEHHO CO3/aBasi BO3JYLIHYI 3aBECYy MEXIy [aHEIbl0 YIpPABICHUS W
KPBIIIKOHM, TPEISITCTBYeT MEeperpeBy STHX JBYX 4YacTedl JyXOBKH, a TakxkKe
PacloNOKEHHBIX HAa HHX KOMIIOHEHTOB. LIUpKymsumsi BO3ayxa, OCYIIECTBIsieMast
OXJIQKMAIOLIMM  BEHTHJATOPOM,  MHpeJoTBpamiaer  oOpa3oBaHHEe  KOHACHCALUH
BCJIC/ICTBHE TEIUIa W BJIArH B DJIEKTPUYCCKUX M MEXAHHYECKUX KOMIIOHCHTAX, TeM
caMbIM O0ecrieunBas MX HAJCKHOCTh U MPOIODKUTEIBHOCTh Cpoka ciyx0bl (Cm.
Pucynok 11).

TpuHIwI paboThl OXJIAXKIAMOIIET0 BEHTUISITOPA MOKET H3MEHSTHCS B 3aBHCHMOCTHU OT
Mozend wm3genus. B Bamem wu3zenuu  00sS3aTENBHO MPUCYTCTBYET OJWMH U3
HIDKCTIPUBECHHBIX IPHHIMIOB PabOThI:
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*Koraa nyxoBka HpHUCTyMaeT K padoTe. OXJIKAAIOUIUI BEHTHISTOP aBTOMATHYECKH
Biimodaercs. [1o 3aBepiieHnn paboThl TyXOBKH, OHA TOXKE OTKIIFOYAETCSI.

*B HEKOTOpBIX MOAENAX OXJIaKAAIIIUI BEHTWIATOP BKIIOYAETCA M BBIKIFOYAETCS
BMECTE C TepMOCTATOM, UMEIOLIUMCS B IyXOBKe. B 3ToM ciyuae, mockosibky padora
OXJIQKAAIOIIETO BEHTHJIATOpA HEPa3phIBHO CBA3aHA C TEIUIOTOM, Jake Iocie
OTKJIIOUEHUSI IyXOBKH OHA MPOJIOJDKAET paboTaTh B TEUEHHE ONPEAENICHHOrO IIepruoia
BPEMCHH, 3aTEM aBTOMaTHIECKH OTKIFOYAETCS.

*B u3menusax ¢ CeHCOPHBIM YNPaBIEHHEM OXJIAXIAFONINHA BEHTHIISATOP BKIIOYAETCA U
BBIKJTFOUAETCSI C IOMOIIBIO 3JIEKTPOHHON CXEMHOH IIaThl. B 3TOM citydae, mocKonbky
paboTa OXJIAXKAAIOLIEr0 BEHTHJIATOPA HEPa3pbIBHO CBs3aHA € TEMIEPATYpOH HiIn
BPEMCHEM, JaXke I0CJIe OTKIIIOYEHHS JTyXOBKH OHA NPOJAODKAeT paboTaTh B TCUCHUE
OIIpeJIeJIEHHOT0 MePHO/Ia BPEMEHH, 3aTEM aBTOMAaTHYECKU OTKIIIOYAETCs.

Pucynoxk 11
COBETAI 1O INPUT'OTOBJIEHUIO

[TockonbKy Mmocje MPUTrOTOBJICHHUSI U3 AyXOBKM MOXET BBIMTH Map, OTKPBIBask KPBIMIKY
JTyXOBKH, CTOWTE IOOAaNb. BbIIENsromuiics map MoXeT 00Xedb PYKH, JHIO H/WIN
ryasa.

CoBeTbl 10 NPUTOTOBJICHHIO B 1IyXOBKe

elcnonp3yiiTe He NPUIMIAIOIINE, MOAXOASIINE METATIMYECKUEe Tapeikd, JIHOo
IIOMHHHUEBYIO IIOCY/Y, TH00 KapOCTONKHE CHIIMKOHOBBIE ()OPMBI.

*[Ipu npurorosieHun OioAa B JyXOBKE, MOMECTUTE (GOpMy ISl IPUTOTOBICHHUS HA
cepeiMHy yPOBHS IyXOBKH.

¢ Jlo BKIJIIOYEHHS lyXOBKU WJIM TPUJISL BEIOEPUTE NMPAaBUIIBHBIN ypoBeHb B AyxoBKe. He
MEHSTe ypOoBEHb, KOT/Ia IyXOBKa Harpera.

¢ JlepxuTe IBEPILY TyXOBKH 3aKPHITON

CoBeTbl 10 NPUTOTOBJICHHIO IPUHJISI

'HpnnpaBKa Kypullbl, UHAOKHA 1 OOJIBLINX HOpI_IPII‘/'I MscCa 10 06)KapI/IBaHI/I${ JIJUMOHOM
u ‘IépHLIM OEPUEM IMOBBINIACT KAYECTBO MPUT'OTOBIICHUS.
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*[lo oxOHYAaHNM BPEMEHH IPUTOTOBICHUS OCTaBbTE MsICO B AyxoBke Ha 10 muHyT. Cok
Msica XOPOIIIO BITUTHIBAETCS B O/PKAPEHHOE MSCO M IIPU Pe3Ke MsICa HE TPOCTYIAeT.

* HyXHO 1mOJI0XKUTH PBIOY B %KapocToiikyio (OopMy Ha HIKHHI MINM CPEIHUH yPOBEHb
JyXOBKH.

*Kycku 1l IPUTOTOBIICHUSI TPWIS PAaBHOMEPHO DACIpENeNUTe Ha PElieTKe WM Ha
pelIeTKe ¢ MOUIOHOM TaK, YTOObI OHU HE COMPUKACAIIHNCH C HArpeBaTeIeM.

*Ecnu BBl TOTOBUTE TPHUIIb B PEIIETKE, I1OJ HEE MOMECTUTE MPOTHBEHb [uisi cOopa
s)kupa. Hanelite B mpOTUBEHb HEMHOIO BOJbI, a IO 3aBEPLUCHUM MPUTOTOBICHUS
THIATEILHO OTMOIITE ee.

ebniona, He TOAHBIE JUIST IPUTOTOBIICHHUS HA pEIIeTKe, SBISIFOTCS OrHeomacHsIMH. He
MOMEIIaiTe MUILy B 3aJHIOI0 YacTh PEIIeTKH. DTO camasi ropsdasl 30Ha, M >KHpHas
MUIIA MOKET 3arOPEThCS.

IMPAKTUYECKHUE COBETbI

VkazaHHble 3HAYCHUS YCTaHOBJICHBI B na6opaT0pHHx YCIIOBUAX. Y,IIO6HI>IC IJIs1 Bac
3HA4YCHHUA, MOT'YT OTJIMYATbCA OT JaHHBIX 3HAYCHUH.

BPEMSI
BJIOAO | ®YHKIHUS | YPOBEHb | TEMIIEPATYPA | IPUTOTOBJIEHUSA
JIYXOBKH “C) (Mum)
(IMpudausuresbHOE

BpeMmsl)

Kekc Ha E 3 175 25-30

[POTHBHE

Kekc B E 2 175 40-50

hopmoukax

Kekc B [j 3 175 25-30

KallbKe

ITangucnan [j 3 200 5-10

ust

Kypabbe ﬁ 3 175 20-30

(neyeHne) —

Crnanxuit ﬁ 2 190 30-40

MHpOor —_

Croenslit [j 2 180 25-35

Hpor
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JpoxcokeBo | [ 2 180 35-45
€ TecTo —_
Jlazanps [:l 2-3 190 30-40
TTuma Sb 3 200 15-20
Maxkaponsl | [ | 2 180-200 30-45
B JIyXOBKE —_
budmrexc 3 25 dk. 250/max. 100-120
_— sonra 190

3 200 20-30

Priba
uie u3 - -

® Iﬁ 3 190-200 6-8
TOBSIIMHBI
Kotsiera, |j 3 190-200 8-10
JKapeHHas
Ha palurnepe

1-3 170-190 20-30
1000 rp. [ 3 60-90
Kypuust é :
500 rp. 3 60-90

Ilpy NPUrOTOBICHHU C HCIOJIB30BAHUEM OJHOBPEMCHHO J[BYX IPOTHBHEH IIOMECTHTE
rIyOOKMiA TIPOTHBEHh HA BEPXHHIl yPOBEHb, a OOBIYHBIH NMPOTHBEHb HA HIKHHIl ypOBEHb.
PexoMeHTyeTcs IpeIBAPUTENBHO PA30TPEBATh JyXOBKY IPH MPHIOTOBICHHH JIFOOBIX OO

MMPOBJIEMA

MNMPUYUHA

YCTPAHEHHUE

BerHﬂﬂ 4acTh MUIITA
Gosee pyMsiHast, 4eM
HUXHSA

VYpoBeHb TeMIepaTyphl B
HWO)KHEH YacTH HU3KHUI

Bo3MoskHO, BEIOpaH HENPaBUITBHBII
ypoBenb. ITomecTuTe NPOTUBEHD HA
HU3KUH YPOBEHb

HuoxHSA 9acTh ITHIIH
Goee pymsiHas, 4eM
BCPXHSIS

YpoBeHb TeMIIepaTyphl B
BEPXHEH 4acTu HU3KUH

B03MOXHO, BEIOpAH HENPaBHIbHbIN
ypoBeHb, [ToMecTuTe MPOTHBEHD HA
BEpXHUI1 ypOBEHb

CHapy»ku X0poIIo
HPOIICYCH, & BHYTPH
CBIpOi

OueHb BBICOKAs
TeMIeparypa

HenpaBunbhas TeMnepatypa
HPHUTOTOBIICHHUSL.
YMeHbIIUTE TEMIIEpaTypy

nOBCpXHOCTb T
cyxas

Huskas temneparypa

HenpasunbHas Temneparypa
TIPUTOTOBJICHUSA.
YBesnubTe TEMIEPATYPY

*Ecnu kekc oueHb cyxoif, yBenuubTe TemmepaTypbl 10 10 °C n ymeHbmnTE BpeMms

MIPUTOTOBJICHUA.

*Ecnu Kkekc BJ'[a)KHBIﬁ, TO OOBIYHO HOGaBHﬂﬁTe BOAY B MaJIbIX KOJIMYECTBAX HIIN

TOHKOCTHU KYJIMHAPUN

TonkocTn NPUTOTOBJ/ICHUAI KEKCOB

yMeHbIUTe TemiepaTypy 1o 10 °C

24




*Ecnn moBepXHOCTh KeKca MOAropena, IONOXKHTE e Ha Oojee HU3KMH YpOBCHS,
YMEHBIINTE TEMIIEPATYPY U YBEJIUUbTE BPEMS IPUTOTOBJICHHS

*Ecnmn BHYTpEHHSS 9aCTh KEKCa XOPOWIO MOJKAPHIach, a MOBEPXHOCTh JIMIIKAs,
N00aBiAiiTe BOAY B MallbIX KOJIMYECTBAX, YMEHBIIUTE TEMIEPATypy U YBEIMYbTE
BPEMsI IPUTOTOBJICHHS

TonkocTH MPUTOTOBJICHHUS CJIOCHOT0 MUpora

*Eciy nMpoXOK 04YeHb CyXOii, yBenuubTe Temneparypsl 10 10 °C u ymeHbLIuTE Bpems
HpUToTOBNCHHA. HaMakbTe TOHKMH J1aBalll CMECBIO, IIPHTOTOBJICHHOH M3 MOJIOKA,
MacJIa, s | HorypTa.

*Eciu  CcnoeHblii THPOr JOATO TOTOBUTCS, IOCTapalTech, YTOOBI MHHPOr He
BBIBAJIMBAJICS M3 IPOTUBHS M3-3a YPE3MEPHON TONIIHUHBL.

*Ecnu IIOBEPXHOCTb IIMpOra paspymMsHWIaCh, a HIXKHAA YaCTb HEIAOINCUYCHHAs,
nocrapaiitech, 4ToObl B HIDKHEH 4acTH cMeCh Oblia pacrpeziesieHa PaBHOMEPHO U B
HEOOBIIOM KOIUYECTBE.

*I'0TOBBTE IMPOr, YCTAHOBHB COOTBETCTBYIOILYIO (YHKIMIO U Temmeparypy. Ecmu
HIDKHASL YacTh CHOBa HEJOIEKaeTcs, B JAPYroil pa3 NOMECTUTe €€ Ha HIDKHUH
YPOBEHb.

TonkocTH IPUTOTOBJICHUS OBOLIIHOI'0 0012

*Ecnu )XUAKOCTh OBOITHOTO 6J'IIO}.I£1 3aKaH4YMBacCTCs, 1 OHAa CTAHOBHUTCA CyXOﬁ, BMECTO
IIPOTUBHA HCHOJ’IL?:yFITe X(apOCTOﬁKyw KacTproJIo ¢ KpLILHKOP'I.

*Ecnmu  oBolHOE 6J'IIO,I[O HEIOBApUBACTCA, CHa4dajla OTBApuTC OBOIIM WA
3aKOHC6pBprﬁTe HX, TOJIBKO ITOTOM IIOJIOKUTE B TYXOBKY.

¥YXOA U OBCJIYKUBAHUE
OBLIAA YACTOTA

[Tocne kax1oro MCIOJIL30BaHUS TEIUIYIO AYXOBKY CIIEAyeT BBITEPETh JIETKOM BIaXKHOM
HaMBUICHHOH TPSNKOH, HENb3sl OCTABIATh B AyXOBKE OCTATKH MHUIIM U xupa. [loTomy,
YTO 3TH OCTATKU MOTYT IPUBECTH K KOPPO3UH BHEIIHEH U BHYTPEHHEH ITOBEPXHOCTH.

<> Bceerna BeiHMMaliTE BHWJIKY M3 PO3CTKU HIINU OTCOCIMHSNTE AYXOBKY OT CCETU
DJICKTPOIIMTaHUA, OTK/IIOYUB KHOIIKY BBIKIIIOYATECIsI MAYXOBKU IIE€PEA HadaJloM
Kako#-11u00 OIepamuny 1o 4YuCTKe.

<> IIO TIPOBEACHUS YUCTKHU ITONOXKIUTE, 4TOOBI JAYyXOBKa OCThbLIa

+“ HepxaBeronye CTraibHble I[IOBEPXHOCTH MOWTE CHEHHAIbHBIMH YHCTSIIAMA
CIIPEsSIMH WX CPEACTBAMH AJIsI HEPXKABEIOLIEH CTalN, MMEIOIIUMICS B IPOJaKe.
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< l_[pI/I YUCTKE WU3ACIUs CICAYET MPOBEPATH, 4TOOBI TIPUMEHACMBIC YHCTALIAC
CpeACTBa HE COACPIKAIN YaCTHUL, KOTOPBLIC MOTYT IoLapanaTb SMaJHPOBAHHbIC NI
TIOKPBITHIC KpaCKOﬁ TIOBEPXHOCTH.

< Ilpu yMcTKe MaHenu ynpaBlIeHHMS M KHOIOK HE HCHOIb3yHTEe JKMIKUE UUCTSILUE
CpeicTBa, cojepikaiiie abpasuBoB, M abpa3suBHbIE TYOKH, KOTOpPBIE MOTYT
MIPUBECTH K UCTHPAHHIO HAAMHCEH.

«Ilpu 4uCTKe JIBEpUB M CTEKIA JBEPIBI HE HCIONB3yiiTe TBepible aOpa3uUBHbBIC
YHUCTAIINE CPEJCTBA, METAIIMYECKHE CKPEOKM, CeTYaTKH ISl TOCYABI, WX
IPA3HYIO BOJY, KOTOPBIE MOTYT IIOLIAPAnaTh IOBEPXHOCTb.

«» He ocraBnsiite KOppO3HﬁHLI€ U KHCJIOTHBIC IIATHA (TaKI/Ie KakK JIMMOHHas BOJa,
YKCyC u Z[p) Ha OMaJIMPOBAHHBIX, OKPALICHHBIX IIOBEPXHOCTAX U IIOBEPXHOCTAX U3
HCp}KaBCIOIIICﬁ CTaliu.

& Hmcoma HE P[CHOJTL3yfITe TIAapOBBIC YUCTALINEC arperaTsl I YACTKU U3ACITHS.

BHEHIHEE CTEKJIO JYXOBKH
¢ Bcerna nporupaiite BHEUIHEE CTEKIIO BIAXHOM MSTKOM ryOKOM M TPSIKOMH, MOKa
JyXOBKa XOJIO/HAs, ¥ TIIATEIbHO BRICYIINTE €€.

% M30eraiiTe nCob30BaHUs aOpa3sUBHbBIX CPEICTB.

BHYTPEHHE CTEKJIO 1YXOBKH

¢ Bcerma nporupaiiTe BHYTPEHHE CTEKIO MABEPIbl BIAXKHOW MSTKOM TyOKOW
TPATKOMH, W TIIATENHHO BBICYIIHTE €€.
¢ U3beraiite ncnonp30BaHus abpa3sUBHBIX CPEICTB.

BHyTpeHHsisI ABepHa ¢ HEeJbHBIM CTEKJOM: BHYTPCHHSS IBEpIa, COCTOAIIAs W3
LENIFHOTO CTEKJIa C TIIaKOH MOBEPXHOCTHIO MPOTHUPAETCS MATKOH BIIAXKHON T'yOKOH U
TPSIKOH, 3aTeM BeIcymmBaeTcs (CMm. Pucynok 12).

Pucynoxk 12
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Kak noka3ano Ha pucyHKe, KOT/ia JBepIa OTKPHITa:
1. IToTsiHUTE CTEKIIO CO CTOPOHBI BHYTPEHHEH JBEPIEI K cede
2. Tlocne cHATHUS CTEKJIa C HIDKHUX 3yOLIOB, IIOTHUMAsI CTEKIIO KBEPXY, 103a00ThTECh
0 TOM, YTOOBI CTEKIJIO MOXKHO OBLIO BEPHYTh B HCXOAHOE MOJIOKEHHUE.
3. BbIHBTE CTEKIIO.

IMocie BBINOMHEHWsSI YUCTKH B OOpAaTHOM MOpPSAKE CHAayala MOMEMIAIT CTEKISTHHYIO
JIBEpIly C BHEIIHEH CTOPOHBI B T1a3. 3aTeM, IIOCJIE pa3MEICHHs CTeKiIa B Masy,
MOHTHPYIOTCS TIPY’KHHBI cTekJ1a. [Tociie Toro, Kak CTEKII0 BCTABISETCS B HIKHMIT 3a30D,
OHa OTITyCKAaeTCs B CBOH a3 M 3aHUMAET COBE MECTO.

TFEPMETU3AIUA IYXOBKH

VYIIOTHATENb yXOBKH HE0OX0quMast aTpulyT, 00€CIIeYrBaOIINI TPOU3BOANTEIBHOCTE
nyxoBkH. (Cm. Pucynok 13).

Pucynok 13

Ipu mcnonb30BaHUN CO BPEMEHEM YIUIOTHUTENb MOXKET 3arps3HAThcsA. B 3ToM cirydae
€e MOXHO IOYUCTHTh BI@XHOH TpAnkoid. Hemp3s 4YUCTHTH  YIUIOTHHTENH
pa3befalonMMu M abpa3sMBHBIMH YHCTAIIMMHU  CpejcTBaMH. B ciyuae, ecin
YIUIOTHUTENIb M3HAIIMBACTCS WM Pa3PbIBACTCS HYXKHO OOPATUTHCS B KOMIICTEHTHBIN
CepBHUCHBII LICHTP.

BOKOBBIE PEHIETYATBIE YPOBHHU *

PelleTyaTble ypoBHU, KyAa BCTABMSAOTCA NPOTUBHW W PELUETKU, MOXHO Nerko
CHATb U NOYUCTUTL. Kak BUOHO M3 pUCYHKa, COrHYB BHW3 Kpaw, KOTOPbIA AaBUT
Ha cneumanbHble 6ONTbI, MOXHO BbICBOOOAMTL pelueTyaTble YPOBHU M3 nasa
6onToB. 3aTem NOTsHYB KX Ha cebsi M NOAHSB KBEPXY, MOXHO BbICBOGOANTL M3
BepxHux 3ybuoB. [locne ouncTuTenbHbIX paboT, YypOBHW BCTaBMsATCS B
obpaTHOM nopsiake: CHayana ypoBHW BOEBAOTCA B BepxHue 3ybubl, 3aTem,
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nomellatoTcs B na3 GonTa, nporvbas nonactu, AaBsliMe Ha cheuuanbHble
60onTbl. (Cm. Pucynok 14).

Pucynok 14

* Umeemcs nuib 8 HEKOMOPLIX MOOENAX

3AMEHA JIAMIIbI 1YXOBKHA

< Tlepen HaualoM JaHHOW omepanyu, yOemuTech B TOM, YTO 3JIEKTPOINUTAHUE
OTKJIFOYEHO
« Jlammouka JlyXOBKH JIOJDKHA OOJIa/IaTh CIIEIYOIMMI CBOWCTBAMH:

v' Bricokas TemnocToiikocts — 10 300 °C
v’ Dnekrpuueckue napamerpbl: 220-240 V AC 50 Hz
v' Hanpsbkenne: 25 W

< 3aMeHa JaMIbl BHYTPEHHET0 OCBEICHMS JYXOBKH OJDKHA ObITb BBIIIOJIHEHA KaK
nokasano Ha Pucynke 15.

v CHUMHTE CTEKISIHHYIO 3alIMTHYIO KPBIMIKY (A), IIOBEPHYB e¢ B POTHB YacOBOI
CTpPEIIKH.

v/ BEIKpYTHTE JIAMIIOUKY, TOBEPHYB €€ B IIPOTUB YaCOBOIT CTPENIKH, MM HOTSHYB Ha
ceOst. B 3aBucHMOCTH OT THIIA JTaMIIBL.

v/ BcTaBbTe HOBYIO JIAMIIOUKY.

v/ VCTaHOBUTE HA MECTO BHELIHIOK CTEKIIAHHYIO 3aIUTHYO KPBILIKY.

v/ BKJII0YHTE 3IEKTPHIECTBO

NPEJOCTEPEXXEHHUE: ¢ neabio nmpeioTBpalleHHs IOJTY4YeHHs] 3J1eKTPOILIOKA

nepex Ha4yajaoM onepauvMd 3aMeHbl JIAMIIOYKH y6e}1nTec1> B TOM, 4TO
JIEKTPUYECTBO OTK/JIIOYECHO.
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PucyHke 15

Ilpumeuanue: TOJIOKEHUE W THI JAMIIOYKM MOXET OTJIMYATHCSA OT IIOKA3aHHOH Ha
PHCYHKE.

HNH®OPMAIUA O TPAHCIIOPTUPOBKE / IEPEBO3KE

*XpaHUTe OPHUIMHAIBHYIO yNakoBKy. OcyIecTBIsiiTe NMepeBO3Ky B OpUTHHAIBHOM
YNAKOBKE C COOJIIOICHUEM yKa3aHHBIX Ha HEM CHMBOJIOB.

*Eciii HeT OpUTHHAIBHON YNAKOBKH, NPUMHTE HEOOXOAMMBIE MEphI, 4TOOBI He
HNOBPEAUTh MOBEPXHOCTb H3JCNUs, M HE KIAJUTe HA IOBEPXHOCTh TSDKEIbIC
HpPEMETHI.

*[Ipy mepeBo3Ke HEOOXOAMMO MEPEHOCHUTH/pa3MeliaTh H3JCIHe HapauIelbHO
MTOBEPXHOCTH 3EMIIH TAKUM 00Pa30M, YTOOBI HE IIEPEBEPHYTH BBEPX JHOM.

*YT00BI pemeTka U MPOTHBEHb BHYTPH JAyXOBKH HE MOBPEIHIN IBEPIY TYXOBKH IIPH
TIepeBO3Ke, BO BHYTPEHHIOIO YacTh IBEPLBI TyXOBKH HEOOXOIMMO IOJIOXKHUTh KapTOH
Ha ypoBHE 3THX IpoTuBHeil. Taxke ciemyer o0OBA3aTh JAyXOBKY TakK, 4TOOBI ABepIa
OBLIA TUIOTHO 3aKPBITOM.

*Henb3st mepeHOCUTh/TIEpeMEIaTh AyXOBKY, JEPXkKach 3a IBEPLY HIM PYy4KY ABEPLBI
(CM. Pucynok 16).

BAKHO: Heub3si nepeHOCHTh HWJIH BBIHUMATh U3 YNAKOBKH AYXOBKY, JAep:Kach
PYUKY ABepIbI.
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YCTPAHEHME HEITOJIAJIOK IO OBPAIIIEHUS B ABTOPH30BAHHBIN
CEPBHUCHBIA IIEHTP

Hu B xoem ciydyae He TbITaiiTech NOYMHHUTH OYXOBKY caMH. PeMOHT mpubopa
HEo0XO0IMMO IIPOBOJUTH TOJIBKO B aBTOPHU30BAHHOM CEPBHCHOM ILIEHTpE.

Jlo oOparieHst B CEpBUCHBII IIEHTP CIEAYET BBIIOIHUTE CIACAYIOIINE ICHCTBUS:
JlyxoBKa He HarpeBaeTcsi

*B03MOXHO, HE YCTAaHOBJCHBI KHOIKH HACTPONKHM (YHKIUHM W/WMIN TEMIIEPATYpHI.
Hacrpoiite (yHKIMIO WIM TeMIepaTypy C MOMOIIBIO KHOMOK HACTPONKM (DYHKIUH
W/WIN TeMIIEPaTypHI.

*B Mozmensax ¢ yacamu: BO3MOXKHO, He HACTPOEHBI yackl. HacTpoiiTe gachl.

*He mocrynaer snextpudectso. IIpoBeppTe Hamuyue 3NEKTpUYECTBA B KBapTHPE, U
IpeIOXpaHnTeNeil B KOopoOke mis mpenoxpaHuteneil. IIpy HeoOXoaUMOCTH BHOBB
TIOAKIHOYUTE WU 3aMEHUTE IIPECAOXPAHUTCIIA.

JlyxoBka He padoTaer

*Bo3MOXHO, BuiIKa JyXOBKM HE BKIIOYEHA B (3a3eMJIEHHYI0) po3eTky. IIpoBepste,
BJI€Ta JIM BUJIKA B PO3CTKY

*B03MOXXHO, TpeNOXpaHUTENb IOBPEKACH, OTKIIOYMICS, JIHOO OTCYTCTBYET
aneKTpudecTBO. [IpoBephTe HAIMYKE ICKTPUUECTBA B KBAPTUPE, U IIPEAOXPaHUTEICH
B KOpoOke i mpemoxpaHuteneil. [Ipy HE0OXOOUMOCTH BHOBH HOAKIIOUUTE HIIH
3aMEHUTE IPEIOXPAHUTEIIU.

*B03MOXXHO, HE HACTPOCHBI KHOMNKH HACTPOUKH (YHKIUH W/HIA TEMIIEPaTyphl.
Hactpoiite (yHKIHIO WIM TEMIEpaTypy C IIOMOLIbIO KHOIIOK HACTPOWKH (YHKI[HN
W/MN TeMIepaTyphl.

*B Mozensx ¢ yacamu: BO3MOXHO, HE HACTpoeHHI 9ackl. HacTpoiite gach.
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BHyTpel-[l-[ﬂﬂ JIaMIIa OCBCIIICHUA HE TOPHUT.

Ecnu ectb a5eKTpHUYeCTBO, a JlaMIla HE TOPUT, BO3MOJXKHO, JIaMIla BEIropesia. 3aMEeHHUTE
JIaMITy JTyXOBKH.

Ipurorosienne (Bepxussa/HmkHss cexnusi He 000rpeBaeT paBHOMEPHO)

CornacHO MHCTPYKIHUH TI0 3KCILTyaTal[iH, CHOBA IIPOBEPHTE HCIONB3YEMBIl yPOBEHB,
BpEeMsI IPUTOTOBIICHHUS U 3HAUCHHUS TEMIIEPATYPBI.

IIpu paGore AyXOBKH, U3 JYXOBKH BbIeJIsieTCs Map
ITpu paboTe nyXOBKH BBIAENICHHE AP HOPMAIBHO. DTO HE SIBISETCS TTOJTOMKOI.
IIpu HarpeBe M OCTBIBAHUH AYXOBKH, CJIBLIIIATCS MEeTALIHUECKHE 3BYKH.

IIpn HarpeBe MeTalNIMYECKHMX MNPEAMETOB OHM MOTYT H3[aBaTh 3BYKH BCIIEJICTBHE
pacimupenus. 9To He SABJISETCS MOJOMKOH.

B cimywae, ecnmum Bel HE MOXETE pa3pelINTh BO3HUKIIYIO IpoOIeMy, coOmromas
WHCTPYKIMH, TIPUBEJICHHBIE B JAaHHOM pasjene, oOpaTHTeCh B aBTOPH30BAHHBIN
CEpPBHCHBIN IIEHTP.

Ha m3nemun umeercst cumBost (WEEE), nokaspiBatomuii, 4T0 OCTaTKH JJIEKTPUIECKOTO
1 3JIEKTPOHHOTO 000pYyIOBaHMUS JIOJDKHBI COOMPATHCS OTACIBHO. DTO O3HAYaeT, YTO HX
c6op cornacHo [upextuse 2002/96/CE tpeOyeTcst A yTUIN3aLUK U OTICICHUM UX Ha
COCTaBJIAIOIINEC C LECJIbIO CHUXCHUS OTPULIATCIIBHOI'O BO3ﬂCIZCTBHﬂ 060pyu03a1-1m1 Ha
oKkpyxatomyto cpeny. Jlis Oonbmielt mHpOpManuu oOpamaiTech B MECTHBIE H
peruoHaIbHbIE OPraHbl.

BHCKTpOHHaﬂ npoAyKuusa, HE Inoanajaronias IoJ Ipouecc CI/ICTCMB.THSPIpOBaHHOPI

COOpPKH OTXOJOB, H3-32 COJCp)KaHHs BpEIHBIX BEUICCTB INPEACTABISECT COOOM
MOTEHIUANBHBIN PUCK KaK ISl OKPYKAIOIIEH CPebl, TaK U JUTS 3J0POBBS JIOICH.
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Geehrter Kunde,

Zunachst méchten wir uns bei lhnen fir den Kauf unseres Produktes bedanken.

Lesen Sie alle Anleitungen und Warnhinweise dieser Bedienungsanleitung sorgféltig
durch. Diese Anleitung beinhaltet wichtige Informationen (iber die sichere Inbetriebnahme,
Bedienung, Wartung lhres Produktes und gibt Warnhinwiese um den besten Nutzen aus
dem Gebrauch des Produktes zu ziehen.

Heben Sie diese Anleitung an einem sichern und gut zuganglichen Platz auf, damit Sie sie
bei Bedarf leicht finden kénnen.

Sollten durch die Ubersetzung dieses Heftes und eine eventuell daraus resultierende
fehlerhafte Nutzung des Gerates Schaden am Geréat, an Menschen, an der Umwelt oder
anderen Materialien entstehen, kann der Hersteller nicht dafiir haftbar gemacht werden.
Diese Bedienungsanleitung ist fiir verschiedene Modelle giiltig. Unterschiede zwischen
den Modellen werden in der Anleitung hervorgehoben.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Diese Backdfen sind dafiir vorgesehen mit einphasigem Wechselstrom von 220-240V AC 50 Hz
betrieben zu werden. Uberpriifen Sie trotzdem auf jeden Fall vor der Inbetriebnahme des Gerites die
Spezifikationen auf dem Typenschild, welches unten an der Vorderseite des Backofens angebracht ist.

AulRenabmessungen (Hohe / Breite / Tiefe) 595mm / 595mm / 570 mm
EinbaumaRe (Héhe / Breite / Tiefe) *580 or 590 mm / 560mm / min.550 mm
Nutzbares Volumen 61 It.

Nettogewicht 33,00 kgs

Bruttogewicht 36,00 kgs

Spannung / Frequenz 220-240V AC 50Hz

Stromstarke min. 16 A

* Siehe Einbauanleitung.
Die Werte variieren je nach Produktmodell unten. Nicht alle Teile sind bei jedem Produkt vorhanden.

Heizelement Oberhitze 900 W
Heizelement Unterhitze 1100 W
Ringheizk&rper 2000 W
Heizelement 1800 W /2000 W
Turbo Liftermotor 22W /25 W
Motor fiir Drehspief’ 6W
Querstromlifter 20W /22 W
Garraumbeleuchtung 25 W

Maximaler Anschlusswert 2072 W
Energieeffizienzklasse # A

#Grundlagen: Bei Elektro-Backéfen sind die Daten auf dem Energielabel in Ubereinstimmung
mit EN 50304. Die Werte wurden mit standardisierter Beschickung und bei Umluft / HeiRluft
(wenn vorhanden) ermittelt. Die Beheizungsart mit Energieeffizienz-Beurteilung wurde
spezifiziert gemaR EN 50304 und festgelegt in Ubereinstimmung mit nachstehender
Reihenfolge in Abhangigkeit von der Verfligbarkeit der Funktionsarten in dem Gerat. 1 Eco
Umluft, 2 Slow Cooking, 3 HeiRluft, 4 Unter- und Oberhitze mit Umluft, 5 Unter- und Oberhitze.

%  DerHersteller bewahrt sich das Recht auf Anderungen der technischen Spezifikationen,
um die Qualitat des Gerates zu verbessern, ohne vorher dariiber zu informieren.

R

«  Die Zeichnungen in der Anleitung sind schematisch zu verstehen; Ihr Produkt wird
evtl. nicht genau damit Gbereinstimmen.



<  Die Werte, die auf den Typenschildern des Gerates oder in den anderen gedruckten
Unterlagen angegeben sind, wurden unter Laborbedingungen ermittelt gemaR den
glltigen Standards. Diese Werte kdnnen je nach Nutzung des Gerates oder den
Umgebungsbedingungen abweichen.

ZUBEHOR

Welche Zubehdrteile im Lieferumfang enthalten sind, kann je nach Backofenmodell
variieren. Deshalb kann es sein, dass nicht alle beschriebenen Zubehorteile bei lhrem
Produkt verfligbar sind.

Backblech Rost

Kann fiir Kuchen, grofRe Fleischstiicke, Kann zum Grillen, Aufwarmen und zum
Speisen mit Flussigkeit genutzt werdenund  Garen genutzt werden, sowie um Speisen die
wahrend des Grillens als Auffangschale. gebacken werden sollen in die gewiinschte
Aufnahmeschiene zu platzieren.

Tiefe Backschale Rost fiir Backschale
Kann fir Kuchen, groRe Fleischstlcke,
Speisen mit Flussigkeit genutzt werden und
wahrend des Grillens als Auffangschale.

Wird genutzt zum Grillen und um die
austretenden  Flissigkeiten in  der
Backschale zu sammeln.




WICHTIGE SICHERHEITS-HINWEISE

Dieser Bereich mit Sicherheits-Hinweisen soll dabei helfen, die Gefahren fur Verletzungen
von Personen oder Schaden am Eigentum zu vermeiden. Gegensatzliches Verhalten
zu diesen Anleitungen kann die Garantie aufler Kraft setzen und unsere Firma von der
Verantwortung fiir entstandene Schaden befreien.

Allgemeine Sicherheit

K3

« Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, von Personen (inklusive Kindern) genutzt zu
werden, die Uber eingeschrankte physische, sensorische oder geistige Fahigkeiten
verfligen, oder denen die Erfahrung und das Wissen dazu fehlen, falls sie nicht unter
Aufsicht handeln und durch eine Person, die fiir inre Sicherheit verantwortlich ist, zur
Benutzung des Gerates angeleitet wurden.

Kinder missen beaufsichtigt werden um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen

« Das Gerat wurde ausschlieBlich fir den Hausgebrauch konzipiert. Gewerbliche
Nutzung ist nicht zulassig. Es darf fiir keinen anderen Zweck eingesetzt werden, als
zum Kochen und Garen. Jegliche Andere Benutzung (zum Beispiel um den Raum zu
heizen, Kleidung zu trocknen oder ein Handtuch am Turgriff aufzuhangen), ist gefahrlich
und unsachgemaR. Sollte infolge unangemessener, falscher, oder unsachgemaRer
Benutzung das Gerat Schaden an Personen, Gegenstanden oder der Umgebung
verursachen, kann unser Unternehmen nicht fir die Schaden haftbar gemacht werden.

«  Stellen Sie sicher, alle Verpackungsmaterialien zu entfernen, bevor Sie das Produkt
in Gebrauch nehmen.

< Beim ersten Aufheizen konnen der Garraum, die Backofenisolierung und
die Heizelemente einen strengen Geruch abgeben. Deshalb muss der erste
Aufheizvorgang ohne Nahrungsmittel erfolgen, und eine ausreichende Raumliiftung
sichergestellt werden. Lassen Sie das Gerat aufheizen, warten Sie solange keine
neuen Gerliche mehr entstehen, und verwenden sie es erst dann zum Garen. Den
Garraum mit einem feuchten weichen Tuch reinigen.

<  Das Gerét kann heil} werden, wenn es in Gebrauch ist. Bitte berlihren Sie niemals die
Innenseite des Ofens, Metallteile oder Heizelemente. Halten Sie Kinder in sicherem Abstand!

«  Die Oberflache der Grill-Heizkdrper kann sehr weil werden. Bitte seien Sie vorsichtig!

< Benutzen Sie immer hitzebestandige Handschuhe, wenn Sie Speisen in den
Backofen geben oder aus ihm herausholen.

«  Bereiten Sie keine Speisen direkt auf dem unteren Boden des Backofens zu.

<  Stellen Sie keine Backbleche, Teller oder in Aluminiumfolie eingepackte Speisen
direkt auf den Backofenboden. Die gestaute Hitze kann den Boden des Garraumes
beschadigen und es besteht Brandgefahr.

«  Wenn Sie das Gerat bewegen, bei der Reinigung oder Wartung soll die Stromzufuhr
abgeschaltet werden.

< Versuchen Sie nie, den Stecker durch ziehen am Kabel aus der Steckdose zu ziehen.

< Berlhren Sie nicht das Gerat mit feuchten oder nassen Handen.

<  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker heraus, wenn der Backofen
nicht ordnungsgemaf arbeitet oder defekt ist.

< FUhren Sie nicht selbst irgendwelche Reparaturen am Gerat aus. Jedoch kénnten Sie
bestimmte Fehlfunktionen selbst abstellen (siehe Kapitel ,,Fehlersuche®).

< Alle Wartungen und Reparaturen muissen ausschlieBlich durch autorisierte
Kundendienst-Techniker durchgefiihrt werden, und es diirfen nur Original-Ersatzteile
verwendet werden.

< Wenn Sie den Backofen nicht benutzen, schalten Sie alle Funktionen auf ,OFF / AUS".



< Nach Benutzung sollte der Backofen und Garraum aus Sicherheitsgriinden sauber
gehalten werden. Speisenreste, die im Backofen bleiben, kénnen lber die Zeit
hinweg Schaden an der Backofenoberflache verursachen.

< Halten Sie alle Bellftungs-Auslasse offen.

<+ Nutzen Sie den Backofen nicht mit herausgenommener oder zerbrochener Fronttiir bzw. -scheibe.

< Die Rickwand des Backofens kann wahrend der Benutzung hei} werden. Gas-
oder Elektroanschliisse dirfen nicht mit der Riickwand in Berlihrung kommen, weil
ansonsten die Kabel und Leitungen beschadigt werden kénnen.

< Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Ihre Wahrnehmung durch den Genuss von
Alkohol oder Drogen beeintrachtigt sein kann.

< Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung von Alkohol in den Speisen. Alkohol
verfliichtigt sich bei hohen Temperaturen und kénnte Feuer verursachen, wenn er in
Kontakt mit heiRen Oberflachen kommt.

WARNHINWEIS: Das Gerat darf nur zur Zubereitung von Speisen genutzt werden. Es

darf nicht zu anderen Zwecken, wie der Raumheizung genutzt werden.

Kindersicherheit

< Dieses Gerat wurde konzipiert um durch Erwachsene oder Kinder unter
Beaufsichtigung bedient zu werden. Kleine Kindern darf nicht erlaubt werden, die
Bedienelemente zu verstellen oder in der Nahe oder mit dem Backofen zu spielen.

< Zugangliche Teile dieses Gerates kdnnen wahrend der Benutzung heil® werden.
Kinder miussen davon ferngehalten werden, bis es abgekihlt hat.

<  Stellen Sie sicher, dass keine Verpackungsmaterialien (Plastifolie, Styroporteile etc.)
fur Kinder zuganglich liegen bleiben, weil diese gefahrlich sein kénnen.

< Wenn die Tur gedffnet ist, stellen Sie keine schweren Gegenstande darauf und lassen
Sie Kinder nicht darauf stehen. Das Gerat konnte umkippen, oder die Tilrangeln
kénnten beschadigt werden.

WARNHINWEIS: Zugédngliche Teile konnten heil werden, wenn der Grill in Betrieb.

Kleine Kinder miissen davon ferngehalten werden.

WICHTIG: Sollten Sie sich entscheiden, den Backofen nicht mehr nutzen zu wollen,
sollte es dadurch stillgelegt werden, indem Sie den Stecker vom Kabel abtrennen,
nachdem Sie dieses von der Stromzufuhr getrennt haben. Ungenutzte Geréte
kénnen ein Sicherheitsrisiko darstellen, weil Kinder des Ofteren damit spielen. Aus
diesem Grund ist es ratsam, das Gerat zu sichern.

Sicheres Arbeiten am elektrischen Gerat

«  Jegliche Arbeiten an elektrischem Gerat und Verdrahtungen muss durch geschultes
und qualifiziertes Fachpersonal durchgefiihrt werden.

< Im Falle einer Beschadigung muss das Gerét ausgeschaltet und von der Stromzufuhr
getrennt werden. Unter Umstéanden muss die hausinterne Sicherung abgeschaltet werden.

<  Stellen Sie sicher, dass die Anschlussdose entsprechend abgesichert ist und die
korrekte Spannung hat.

INSTALLATION

Die Installation sollte gemaR der Bedienungsanleitung durch entsprechend geschultes
Fachpersonal ausgefiihrt werden. Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung fur
jeglichen Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die durch unsachgemafie
Installation verursacht werden.



UMWELTSCHUTZ HINWEIS: Bitte beachten Sie nach dem Einbau des Produktes die
gesetzlichen Hinweise zur sachgerechten Entsorgung von Verpackungsmaterialien
(Folie, Kartonage, Styropor etc.) und nutzen Sie entsprechende Entsorgungssysteme.
Die Entsorgung des Gerates am Ende der Nutzungsdauer muss gemaf den Regeln des
Elektro-Gesetzes liber zugelassene Sammelstellen erfolgen.

Einbauhinweise
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Der Einbau und Anschluss des Gerates muss in Ubereinstimmung mit allen lokalen
Normen und Vorschriften fiir Elektrogerate erfolgen.

Der Backofen wurde so konzipiert, dass er in einen Kiichenschrank passt. Dabei kann er
entweder in einen Unterschrank unterhalb der Arbeitsplatte oder in einen Hochschrank
auf Augenhéhe eingebaut werden. Stellen Sie eine Offnung im Kiichenschrank her wie
in der Abbildung gezeigt (siehe Abbildung 1 und Abbildung 2).

Stellen Sie sicher, dass die Unterkonstruktion in der Lage ist, das Gewicht des
Backofens zu tragen.

Die Schrankseiten in die der Backofen eingebaut wird miissen hitzebestandig sein.
Besonders wenn die Seitenwande aus Holzfaserplatten hergestellt sind, sollte eine
Beschichtung darauf sein, die bis zu 100°C hitzebestandig ist. Nicht hitzebestandige
synthetische Beschichtungen und Aufkleber, Kunststoffe und Laminate kdnnen
beschadigt werden. Dies ist nur ein allgemeiner Hinweis, da die tatséchliche
Widerstandsfahigkeit gegen hohere Temperaturen abhangig ist vom Zustand der
Kuchenschranke und deren Oberflachenbeschaffenheit.

Einige Kuchenschranke mit speziellen polierten Oberflachen (zum Beispiel Vinyl)
sind besonders empfindlich schon ab niedrigeren Temperaturen und kénnen dariiber
hinaus Beschadigungen der Farboberflachen erleiden.

Sollte der Einbau des Gerates im Gegensatz zu den Angaben der Anleitung erfolgen,
so dass die Abstande zum Gerat weniger als 5 mm betragen, geht dies zulasten der
Verantwortung des Eigentiimers.

Das Stromkabel darf nicht gequetscht, gefaltet oder eingeklemmt werden und darf
nicht mit den heilRen Teile des Gerates in Kontakt kommen. Nach erfolgtem Einbau
muss der Stecker leicht zuganglich sein.

Sicherheitsabstande zum Kichenmébel und der Wand missen eingehalten werden.
Eine vorschriftsgeméaRe Installation muss sicherstellen, dass der Kontakt zu
elektrischen Teilen oder nur funktionsmaRig isolierten Teilen ausgeschlossen ist.

Alle Komponenten die den Schutz sicherstellen sollen miissen so eingebaut sein,
dass sie nicht ohneentsprechendes Werkzeug abgenommen werden kénnen.

Um die bestmdgliche Luftzirkulation zu gewahrleisten sollte der Backofen gemaf den
in den Abbildungen gezeigten MalRen eingebaut werden. (siehe Abbildung 1 und
Abbildung 2)

Wenn der Einbau-Backofen unterhalb des Kochfeldes eingebaut ist, muss ein
Abstand von mindestens 50 mm eingehalten werden.

Die Rickwand des Schrankes muss entfernt werden, damit die Lift frei zirkulieren
kann. Das Brett auf welches der Backofen montiert ist, muss hinten eine Offnung von
mindestens 75 mm haben. (siehe Abbildung 3)

Wir empfehlen, den Backofen nicht direkt neben einem Kiihl- oder Tiefkiihlschrank
einzubauen, da die Warme die Leistung dieser Gerate beeinflussen kdnnte.



Abbildung 2
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Abbildung 3

MONTAGE DES BACKOFENS IM SCHRANK

K3
o

K3
3

K3
3

K3
S

Das Gerat ausgerichtet und zentriert im Schrank platzieren.
Der Backofen kann je nach Wunsch hoch eingebaut werden oder auch unterhalb des Kochfeldes.

Offnen Sie die Tir und sichern Sie den Backofen an den Kiichenschrank mit vier
Holzschrauben, welche in die Lécher passen, die an beiden Seiten des Ofen-
Rahmens vorhanden sind (A). (siehe Abbildung 4)

Wenn der Backofen installiert ist, muss er separat mithilfe der elektrischen Kabel
angeschlossen werden. Bitte sicherstellen, dass die Kabel nicht eingeklemmt werden.

T
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Abbildung 4

ELEKTROANSCHLUSS

Alle Elektroanschliisse miissen in Ubereinstimmung mit den relevanten nationalen Gesetzen
und Regeln stehen und sollten nur durch qualifizierte Elektriker ausgeflihrt werden.

Vor dem Elektroanschluss bitte sicherstellen:
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Dass der Stromanschluss an den das Gerat angeschlossen wird, mit den auf dem
Typenschild angegebenen Werten Gbereinstimmt.

Das Gerat muss in Ubereinstimmung mit den giiltigen Regeln angeschlossen
werden, und nur durch einen autorisierten Techniker. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fir jeglichen Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch unsachgemaRe Installation verursacht werden.

Die Absicherung der Stromstarke fiir das Gerat muss mindestens 16A betragen.



< Wenn die Sicherung fiir eine Stromstarke von unter 16 Ampere ausgelegt ist, muss
ein qualifizierter Elektriker die Sicherung entsprechend austauschen.

%  Der Stromanschluss muss in Ubereinstimmung mit den nationalen Regulierungen stehen.

« Die Erdung des Gerates ist an das Stromzufuhr-Kabel angeschlossen. Fir dieses
muss eine geerdete Steckdose verwendet werden. Stellen Sie eine qualifizierte
Installation der Erdung sicher.

WARNHINWEIS: Dieses Gerat muss geerdet werden.

Sollte Ihr Backofen nicht mit einem Stromanschlusskabel ausgestattet sein, lassen Sie
sich von einem qualifizierten Elektriker ein Anschlusskabel gemaR den nachfolgenden
Merkmalen zur Verfiigung stellen.

Stromspannung Kabelart Leitungsdurchmesser Stromstarke (Amp)
220-240V AC 50 Hz HO5 VV - F 3 x 1,5 mm? 16A
Tabelle 1

Eingehende Stromkabel
Gelb / griin - das Erdungskabel muss mit dem Schutzleiter verbunden werden.
Der blaue Neutralleiter wird an den Kontakt angeschlossen, der mit “N” markiert ist.

Das schwarze, braune oder rote Kabel wird an den Kontakt angeschlossen, der mit “L”
markiert ist. (Siehe Abbildung 5)
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Abbildung 5
Die Verbindung muss in Ubereinstimmung mit nationalen Regulierungen stehen.
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Der Backofen muss so eingebaut werden, dass es einen einfachen Zugang zur
Steckdose geben, oder es muss einen Ausschalter geben.
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Halten Sie das Stromkabel von heilRen Oberflachen entfernt.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, konsultieren Sie lhren néachstgelegenen
autorisierten Servicebetrieb und stellen Sie sicher dass das Kabel gemaR den
Spezifikationen aus Tabelle 1 ausgetauscht wird.

< Wenn das Gerat direkt mit dem elektrischen Stromkreislauf verbunden ist, muss
es zwischen den zwei Polen eines Stromkreisunterbrechers installiert sein und das
Erdungskabel darf nicht durch einen zwei-poligen Schutzschalter unterbrochen werden.

3
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« Die Nutzung von Adaptern, Mehrfach-Steckdosen oder Verldngerungskabeln
wird nicht empfohlen. Wenn diese dennoch notwendig sein sollten, missen sie in
Ubereinstimmung mit den Regulierungen stehen. Auf jeden Fall dirfen die fiir den
Adapter und Stromkabel zulassigen Stromstérken nicht Gberschritten werden.
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Nachdem der Anschluss fertiggestellt ist, sollte ein Test mit Aufheizen der
Heizelemente von 3 Minuten durchgefihrt werden.

Die elektrische Sicherheit des Gerates kann nur garantiert werden, wenn es korrekt
an eine ausreichend geerdete Stromzufuhr angeschlossen wird, so wie dies in den
Regeln fiir elektrische Sicherheit festgelegt ist. Der Hersteller kann nicht verantwortlich
gemacht werden fiir jegliche Schaden an Personen, Tieren oder Gegensténden, die
von dem Fehlen der Erdung herriihren.

ERSTINBETRIEBNAHME DES BACKOFENS

Entfernen Sie alle Backbleche und Roste.
Stellen Sie die ,Temperatureinstellung” auf die maximale Einstellung.

Stellen Sie den Funktions-Wahlischalter auf Ober- und Unterhitze (oder wahlen Sie
Umluft, wenn vorhanden).

Lassen Sie den Backofen 30 Minuten in dieser Einstellung an.

Waéhrend dieser Zeit kdnnen Bauteile des Backofens und der Isolierung einmalig Geruch
oder Rauch abgeben. Wenn dies eintreten sollte, warten Sie bitte mit dem Einstellen
von Nahrungsmitteln in den Backofen bis keine Gerliche oder Rauch mehr auftreten.
Wiederholen Sie diesen Vorgang mit dem Grill-Element.

Nach diesem Prozess wischen Sie bitte den Backofen mit einem leicht angefeuchteten
Tuch aus und mit einem weichen Tuch trocken.

WARNHINWEIS: Vor dem ersten Gebrauch reinigen Sie bitte die Zubehorteile des
Backofens wie Backbleche und Roste griindlich.

WICHTIG: Um die Tiir zu 6ffnen bitte immer den Griff in der Mitte anfassen. (Siehe Abbildung 6)

Abbildung 6

TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

Die nachfolgenden Tipps kénnen lhnen dabei helfen, |hr Gerat auf 6kologische Weise zu
nutzen und Energie zu sparen.
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Im Backofen wird die Warme besser Uibertragen, wenn man dunkles oder emailliertes
Kochgeschirr benutzt.

Wenn man die Backofentir wahrend des Garvorgangs o6ffnet, wird die heilRe Luft
austreten und viel Energie verloren gehen. Aus diesem Grund sollte man die
Backofentir nicht zu oft 6ffnen.

Restwarme im Backofen nach dem Garprozess nutzen um die nachste Speise zuzubereiten.
Fir alle Garvorgange sollte man mindestens 10 Minuten lang vorheizen.
Gefrorene Lebensmittel sollte aufgetaut werden bevor man sie gart.

Schalten Sie den Backofen schon einige Minuten vor dem Ende der Garzeit aus.



BESCHREIBUNG DES BACKOFENS

Backofen mit Zeitschaltuhr
16 2 3 4 5
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Funktionsanzeige
Funktionswahlschalter
Zeitschaltuhr*
Temperaturwahlschalter
Temperaturkontrollleuchte
Bedienpanel
Heizelemente
Backofenbeleuchtung
9. Typenschild

10. Glastir Innenseite

11. Backofentir

12. Backofenlifter*

©ONOoOORON 2

* Nur bei manchen Modellen beinhaltet.
Hinweis: Die Positionierung der Zeitschaltuhr kann von der Skizze abweichen.
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Backofen mit elektronischem Timer
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1. Funktionsanzeige

2. Funktionswahlschalter
3.  Elektronische Uhr

4.  Temperaturwahlschalter
5.  Temperaturkontrollleuchte
6. Bedienpanel

7. Heizelemente

8.  Backofenbeleuchtung

9.  Typenschild

10. Glastir Innenseite

11.  Backofentir

12. Backofenllfter®

13. Ringheizkorper*

* Nur bei manchen Modellen beinhaltet.
Hinweis: Die Positionierung der Zeitschaltuhr kann von der Skizze abweichen.
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BEDIENUNG DES BACKOFENS

Elektronische oder mechanische Zeitschaltuhren miissen vor Benutzung des Backofens
eingestellt, sonst wird der Backofen nicht arbeiten.

TEMPERATURWAHLSCHALTER

Wird genutzt zur Einstellung der Gartemperatur zwischen 50° C bis zur maximalen
Temperatur wahrend der Backofen in Betrieb ist. Die maximale Temperatur wird nur bei der
Grillfunktion erreicht. Die Maximaltemperatur betragt 285 + 15 ° C. (Siehe Abbildung 7)

Die Ausfiihrung und die Art der Bedienung kann je nach gewéahltem Produkt variieren.

- il | .\.g:'
- m
o
Abbildung 7

TEMPERATURKONTROLLLEUCHTE

Die Temperatur im Innenraum des Backofens wird gemessen und wahrend nach
Einstellung der gewlinschten Temperatur aufgeheizt wird, leuchtet die Kontrollleuchte auf.

Die Temperaturkontrollleuchte schaltet aus, sobald die gewiinschte Temperatur erreicht wird.

Sollte die Warme abnehmen, geht die Kontrollleuchte wieder an, bis die vorherige
gewlinschte Temperatur wieder erreicht wird.

Diese Merkmale und die Art der Funktion kann je nach gewahltem Produkt variieren.

FUNKTIONSWAHLSCHALTER

Zum Einstellen der Funktionsart des Backofens. Die Backofenfunktionen und die Art der
Bedienung kénnen je nach gewahltem Modell variieren. (Siehe Abbildung 8)
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Abbildung 8
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FUNKTIONSANZEIGE

Die Kontrollleuchte ist eingeschaltet wenn eine der Backofenfunktionen mittels des
Funktionswahlschalters gewahlt wurde. Das Licht geht aus, wenn der Wahlschalter auf
“0” steht. Dieses Ausstattungsmerkmal und die Art der Bedienung kann je nach gewéahlten

Gerate variieren.

Funktionsiibersicht:

Fur alle Backofenfunktionen werden die einstellbaren Minimum- und Maximumtemperaturen

angegeben.

WARNHINWEIS: Alle Funktionen werden gestartet durch die Einstellung der
Backofentemperatur iiber den Temperaturwahlschalter.

O

AUS: In dieser Position arbeitet der Backofen nicht. Dies ist die Einstellung fur alle
Wahlschalter, um den Backofen auszuschalten.

2

L3

Lifter: Nur der hintere Lifter ist eingeschaltet. Diese Funktion zirkuliert
die Luft mit Raumtemperatur um die gefrorenen Speisen, die so schonend
auftauen konnen, ohne ihre Nahrwerte zu verlieren. Auf diese Weise
kénnen auch gegarte Speisen abgekuhlt werden.

Unterhitze: Nur der untere Heizkdrper ist aktiviert. Diese Funktion ist
passend, um die Gargiter von unten zu garen oder aufzuheizen, so wie
bei einer Kasserolle mit Speisen die Uber langere Zeit gekocht werden und
deren Unterseite gebraunt werden soll.

50 -200°C| 50-200 °C

Oberhitze: Nur der obere Heizkdrper ist aktiviert. Diese Funktion kann
verwendet werden, um Gerichte vorzuwarmen, oder wenn eine gebraunte
Oberflache fir die gewahlten Speisen gewlinscht ist.

50 -200 °C

Ober- und Unterhitze (Stille Hitze): Obere und untere Heizelemente sind
gleichzeitig eingeschaltet. Dadurch werden die Speisen auf beiden Seiten
gegart. Diese Funktion ist passend fiir Kuchen, Platzchen, Auflaufe oder
Pizza. Bitte den Backofen mit nur einem Blech beschicken.

50 -200 °C

Ober- und Unterhitze + Lifter (Umluftgaren): Die oberen und unteren
Heizelemente sind eingeschaltet sowie ebenso das hintere Lifterrad. Die
durch die oberen und unteren Heizelemente erzeugte heilRe Luft wird mithilfe
des Lufters gleichmaRig und schnell im Garraum verteilt. Diese Funktion
ist passend zum Aufheizen und Garen von Speisen, die gleichmaBige
Temperaturverteilung bendtigen und Hitze von oben. Bitte den Backofen
mit nur einem Blech beschicken.

i

max °C

Grill: Nur der Grillheizkorper ist aktiviert. Diese Funktion ist passend um
Speisen zu Grillen wie groRe oder mittelgrolRe Fleischstiicke oder Fische,
die auf einen Rost im obersten Einschub gelegt werden. In den Einschub
darunter kann man eine Backpfanne positionieren, und 1-2 Tassen Wasser
dazu geben, so dass der Garraum nicht durch Fetttropfen verunreinigt wird.




ZEITSCHALTUHREN

Die Zeitschaltuhren der Backdfen unterscheiden sich je nach bevorzugtem Modelle. Die
unterschiedlichen Typen sind wie folgt:

1) MECHANISCHE ZEITSCHALTUHREN

Sie kénnen die Zeitschaltuhr auf bis zu 90 Minuten einstellen, indem Sie den mechanischen
Minuten-Knebel im Uhrzeigersinn drehen. (Siehe Abbildung 9) Die Zeitschaltuhr lasst
den Backofen starten, sobald sie eingestellt ist, und schaltet ihn ab wenn die Zeit um ist.
Nachdem Sie die Garguter in den Backofen gestellt haben, stellen Sie die Backofenfunktion
und die Temperatur mit den entsprechenden Bedienkndpfen ein, und stellen dann die
Zeitschaltuhr in die gewlinschte Position. Wenn die Zeit abgelaufen ist ertdnt ein Signalton
und der Backofen schaltet sich selbststatig ab. Die Backofen-Betriebszeit ist durch einen
Leistungs-Unterbrecher auf 90 Minuten begrenzt. Fir mehr als 90 Minuten missen Sie das
Gerat manuell bedienen. Zur manuellen Bedienung drehen Sie die Zeitschaltuhr entgegen

dem Uhrzeigersinn auf das «!'l| Zeichen. Um den Garvorgang im manuellen Betrieb zu
beenden, stellen Sie die ,0“ Position im Uhrzeigersinn ein.
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Abbildung 9

2) ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHREN

Elektronische Zeitschaltuhren erméglichen Ihnen die Garguter so fertigzustellen, dass sie
zum gewiinschten Zeitpunkt serviert werden kénnen. Man muss nur die Garzeit und die
Endzeit einstellen. Sie kénnen auch zur Alarmfunktion genutzt werden, indem man einfach
die Zeitdauer eingibt, nach der die Uhr Gber einen Signalton erinnern soll.

ALLGEMEINER UBERBLICK
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Abbildung 10
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EINSTELLUNG DER UHRZEIT

Nach der ersten Stromanschluss oder der wiederhergestellten Stromverbindung nach
einem Stromausfall blinken “0.00” und “AUTO” auf.

< Dricken Sie den Knopf 1 fiir circa 2 Sek, dann leuchtet das Punkt-Zeichen auf.
Stellen Sie die aktuelle Zeit ein durch Driicken der Kndpfe 2 und 3. Ungefahr 7
Sekunden nachdem die Zeit eingestellt wurde sind die neuen Werte gespeichert.

Die Zeit kann spater wie folgt korrigiert werden:

< Dricken Sie die Knoépfe 2 und 3 fir ca. 2 Sekunden bis das Punkt-Zeichen
aufblinkt. Dann kénnen Sie die aktuelle Zeit einstellen.

Hinweis! Wenn nicht die korrekte Zeit eingestellt ist, wird eine akkurate
Programmierung des Backofens nicht moglich sein.

MANUELLES GAREN

Ohne jegliches Garprogramm wird die Speisenzubereitung durch Einstellen der
Temperaturen und der Backofenfunktion eingestellt.

EINSTELLUNG DER ZEITSCHALTUHR

Sie kénnen die Zeitschaltuhr jederzeit einstellen, unabhangig davon ob andere
Programmfunktionen aktiv sind.

< Dricken Sie Knopf 1 bis das Symbol Zeitschaltuhr anfangt zu blinken und das
Display “0.00” anzeigt.

«  Stellen Sie die gewiinschte Zeit durch Driicken der Kndpfe 3 und 2 ein. Das
Symbol der Zeitschaltuhr verbleibt auf dem Display. Nachdem die eingestellte
Zeit um ist, ertdnt fur ca. 7 Minuten ein akustisches Signal und das Symbol
Zeitschaltuhr leuchtet wieder auf.

< Dricken Sie die Knoépfe 1, 2 oder 3 um das Signal auszustellen; das Symbol
der Zeitschaltuhr erlischt und das Display zeigt wieder die aktuelle Uhrzeit an.

ANDERUNG DER TIMER-SIGNALTONE
Der Ton der Timer-Signalténe kann wie folgt gedndert werden:
Driicken Sie die Kndpfe 2 und 3 gleichzeitig,

< Drilcken Sie Knopf 1 um den aktuellen Ton zu sehen, “ton.1” ist auf dem Display
zu sehen.

< Dricken Sie den Knopf 2, um einen der Téne von 1 bis 3 auszuwahlen.

EINSTELLUNGEN ABBRECHEN

Abbrechen der automatischen Funktions-Einstellungen:
< Dricken Sie Kndpfe 2 und 3 gleichzeitig.

Abbrechen der Zeitschaltuhr-Einstellungen:
< Dricken Sie Knopf 1, um die Einstellungen der Zeitschaltuhr auszuwahlen,
< Drlcken Sie Knopf 2 und 3.



EINSTELLUNG DER GARZEIT

Wenn der Backofen zu einem bestimmten Zeitpunkt anschalten soll, kann die Garzeit
eingestellt werden. Es handelt sich um eine halb-automatische Einstellung.

«  Drlcken Sie Knopf 1 bis “dur” und “0.00” auf dem Display aufleuchten, daneben
leuchtet das Symbol fir automatisches Garen auf.

<  Stellen Sie die Gardauer durch Driicken der Knoépfe 3 und 2 ein, wobei Sie
zwischen einer Dauer von 1 Minute und 10 Stunden wahlen kénnen.

Die eingestellte Zeit wird nach 7 Sekunden gespeichert; die aktuelle Zeit wird wieder
angezeigt. Das Symbol fiir automatische Garzeit bleibt auf dem Display.

Wabhlen Sie die bendtigte Temperatur und die Backofenfunktion aus.

Wenn der Garvorgang beendet ist, ertdnt ein akustisches Signal fiir ca. 7 Minuten und das
Symbol flir automatisches Garen blinkt wieder auf. Bringen Sie die Kontrollknépfe und
Temperatureinstellung zur OFF Position zurlick. Driicken Sie die Kndpfe 1, 2 oder 3 um
das Signal abzustellen und zur manuellen Bedienung zurlickzukehren.

ZEITVERZOGERTES GAREN

Wenn der Backofen sich fiir eine bestimmte Gardauer einschalten und zu einer bestimmten
Zeit ausschalten soll, kdnne Garzeit und Garzeitende eingestellt werden.

«  Drlcken Sie den Knop 1 is “dur” und “0.00” auf dem Display aufleuchten,
daneben leuchtet das Symbol fiir automatisches Garen auf. (zum Beispiel ist
die Zeit nun 17.30 Uhr)

«  Stellen Sie die Garzeit liber die Knépfe 3 und 2 ein, wobei Sie zwischen einer
Dauer von 1 Minute und 10 Stunden wahlen kénnen. (zum Beispiel 1 Stunde)

«  Drlcken Sie Knopf 1 bis “End” und “18.30” (Endzeit) auf den Display aufleuchten.

<  Stellen Sie die Abschaltzeit (Ende des Garvorgangs) ein Uber die Knépfe 3 und
2 ein, welche begrenzt ist auf 23 Stunden und 59 Minuten. (zum Beispiel 19.30)

< Drehen Sie den Thermostat und den Funktionswahlknopf auf die gewlinschten
Einstellungen. Das Gare-Symbol verschwindet vom Display. Der Backofen wird
sich nicht vor der eingestellten Startzeit einschalten (im Beispiel 18.30 Uhr),
welche sich aus der Differenz zwischen dem Garzeitende und der Garzeit
ergibt. Wenn der Garvorgang beendet ist (19.30), ertdnt ein akustisches Signal
fiir circa 7 Minuten und das Symbol fiir automatisches Garen blinkt wieder auf.
Bringen Sie die Kontrollkndpfe und Temperatureinstellung zur OFF Position
zurlick.

«  Drlcken Sie die Knépfe 1, 2 oder 3 um das Signal abzustellen und zur manuellen
Bedienung zurtickzukehren.

SCHLUSSEL / BACKOFENVERRIEGELUNG

Drucken Sie Knopf 3 fir 3 Sekunden um die Backofen-Verriegelung zu aktivieren oder zu
deaktivieren. Wenn die Verrieglung aktiviert ist wahrend automatische Programme starten,
sind nur die Tasten verriegelt. Ist sie aktiviert ohne automatische Programme, sind neben
den Tasten auch die Backofen-Widerstande verriegelt.
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BETRIEB DES KUHLGEBLASES

Der Querstromlifter funktioniert als Kiihlsystem welches die Uberhitzung der Oberflache
des Backofens und Schaden an der Umgebung verhindern soll. Dieser Llfter erzeugt
einen Luftstrom um die Warme von den vorderen Grills abzuziehen (Beliftung). Zur
selben Zeit erzeugt er einen Luftvorhang zwischen dem Bedienpanel und der Abdeckung
und er verhindert eine Uberhitzung dieser zwei Bereiche und der oberen Komponenten.
Die Luftzirkulation durch den Querstromlifter verhindern Kondensation aufgrund von
Hitze und Feuchtigkeit an den elektrischen und mechanischen Komponenten und sind fur
deren Sicherheit und Langlebigkeit zusténdig. (siehe Abbildung 11)

Das Prinzip des Kuhlungslifters variiert je nach Modell. Ihr Produkt hat die folgenden
Bedien-Prinzipien.
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Der Kihlungsliifter beginnt automatisch zu laufen wenn der Backofen den
Betrieb aufnimmt.

Der Kihlungslufter wird bei manchen Modellen ein oder ausgeschaltet mit dem
Thermostat des Backofens. In diesem Fall 1auft der Kiihlungsliifter zu bestimmten
Zeiten und wird automatisch abgeschaltet auch wenn der Backofen abgeschaltet
ist, weil der Betrieb des Kiihlungslifters von der Temperatur abhangt.

Bei den Modellen mit Touch-Control wird der Kihlungslifter an und
ausgeschaltet durch eine elektronische Regelung. In diesem Fall lauft der
Kuhlungsliifter zu bestimmten Zeiten und wird automatisch abgeschaltet auch
wenn der Backofen abgeschaltet ist, weil der Betrieb des Kihlungslifters von
der Temperatur abhangt.
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Abbildung 11

HINWEISE ZU DEN BETRIEBSARTEN

Seien Sie beim Offnen der Backofentiir vorsichtig, da heiRer Dampf austreten kénnte.
Austretender Wrasen kann lhr Hand, Gesicht und/oder Augen verletzen.

Hinweise zum Backen

Benutzen Sie nicht-haftendes beschichtetes Metallgeschirr oder Aluminium-
Behalter oder hitzebesténdige Silikon-Formen.

Nutzen Sie den Platz auf dem Gestell gut aus.
Es wird empfohlen, die Backform in der Mitte des Gestells zu platzieren.
Halten Sie die Backofentlr geschlossen.



Hinweise zum Grillen

3

< Abschmecken mit Zitronensaft und schwarzem Pfeffer verbessert das Garergebnis

wenn ganze Hiihnchn, Truthahn oder grofRe Fleischstlicke gegart werden.

« Lassen Sie das Fleisch fir circa 10 Minuten nach der Garzeit im Backofen
ruhen. Der Saft wird besser im Bratenstlick verteilt und lauft nicht aus wenn das
Fleisch geschnitten wird.

< Fisch in einem hitzebestandigem Geschirr sollte auf dem mittleren oder unteren
Einschub platziert werden.

%  Verteilen Sie Bratenstlicke um auf dem Rost gegrillt zu werden.

< Wenn auf dem Rost gegrillt werden soll, platzieren Sie eine Backpfanne unter

ihm um das Fett aufzufangen. Geben Sie etwas Wasser in die Backpfanne fiir

eine einfachere Reinigung.

VERSCHIEDENE VORSCHLAGE

Die in der Tabelle genannten Werte sind nur Hinweise. Je nach Art der Lebensmittel und
der den Vorlieben beim Kochen kann davon abgewichen werden.

EINSCHUB o ZEIT (min)

LEBENSMITTEL FUNKTION POSITION TEMPERATUR (°C) (ungefihr)
Blechkuchen 3 175 25-30
Kuchen in 2 175 40-50

Backform —
Kuchen in 3 175 25-30
Papierform

Biskuitkuchen 3 200 5-10
Platzchen 3 175 20-30
Teigpastete 2 190 30-40
Gefilllite Pastete 2 180 25-35
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Brotteig 2 180 35-45
Lasagne 2-3 190 30-40
Auflauf 2 180-200 30-45
25 sec. 250/max.
Steak "'I" 3 o 200 100-120
Fisch "'I" 3 200 20-30
vy
Rinderfilet 3 190-200 6-8
vy
Frikadellen 3 190-200 8-10
Blatterteig + 1-3 170-190 20-30
—
Hahnchen 1000 gr é 3 60-90
U
Braten 500 gr é 3 60-90

Wenn auf 2 Ebenen gleichzeitig gegart werden soll, den Backrost im oberen Einschub und
das Backblech im unteren Einschub platzieren.

Fir alle Garguter vorheizen.

FEHLER

URSACHEN

LOSUNGEN

Die Oberseite ist
dunkel und die
Unterseite ist zu hell

Nicht genug Hitze

von unten

Evtl. falscher Einschub

Auf niedrigeren Einschub stellen

Die Unterseite ist
dunkel und die

UbermaRige Hitze

Evtl. falscher Einschub

Oberseite ist zu hell von unten Auf héheren Einschub stellen
sDtIaerkAuEegfte:r? dlsl:"f:n Zu hohe Falsche Gartemperatur
9eg Temperatur Hitze herunterstellen

nicht genug gegart

Die AulRenseite der
Speisen ist trocken

Temperatur zu

niedrig

Falsche Gartemperatur

Hohere Temperatur wahlen
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TIPPS ZUM GAREN

Tipps um Kuchen zu backen

< Wenn der Kuchen zu trocken ist, die Temperatur um 10 °C erhéhen und die
Garzeit verkirzen.

% Wenn der Kuchen eingefallen ist, weniger Flissigkeit nehmen oder die
Temperatur um 10 °C reduzieren.

< Wenn der Kuchen oben zu dunkel ist, auf einen niedrigeren Einschub stellen,
Temperatur reduzieren und die Garzeit verlangern.

< Wenn das Innere gut gegart ist aber die AuRRenseite noch klebrig ist, weniger
Flussigkeit nehmen, die Temperatur reduzieren und die Garzeit verlangern.

Tipps um Aufldufe zu garen

< Wenn der Auflauf zu trocken ist, die Temperatur um 10 °C erhdéhen und die
Garzeit verkiirzen. Feuchten Sie die Teiglagen mit einer SoRe aus Milch, O, Ei
und Joghurt an.

< Wenn der Auflauf zu lange bendtigt um zu garen, stellen Sie sicher dass die
Dicke des Auflaufes, den Sie vorbereitet haben, nicht die Hohe der Backpfanne
Ubersteigt und halten Sie die Hohe ein.

< Wenn die Oberseite des Auflaufes braun wird, der Unterteil aber nicht gegart ist,
stellen Sie sicher dass nicht die ganze SoRe, die Sie fur den Auflauf verwendet
haben, an der Unterseite konzentriert ist.

Tipps zum Gemiise garen
< Wenn das Gemuise-Gericht keinen Saft mehr hat und zu trocken wird, kann
das Benutzen eines Deckels beim Garen die Feuchtigkeit in der Pfanne halten.

< Wenn das Gemise-Gericht nicht gegart wird, das Gemise vorher abkochen
oder einlegen und dann in den Backofen geben.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Backofen nach jeder Benutzung mit warmen, feuchtem Tuch mit Seife reinigen, so dass
keine Essensreste und Fett im Backofen verbleiben. Diese Rickstadnde kénnen Korrosion
an den Innen- und AuRenflachen verursachen.

« Vor jedem Reinigungsgang den Stecker des Gerates herausziehen, den
Ein-/Aus-Schalter des Gerates ausschalten damit die Sicherung das Gerat
ausschaltet.

< Das Gerat vor dem Reinigen abkuhlen lassen.

< FUrdie Edelstahl-Oberflachen einen speziellen Edelstahlreiniger als Spray oder
FlUssigkeit im Handel besorgen.

<  Bitte stellen Sie sicher, das die Reinigungsmittel, die Sie zur Reinigung
verwenden, keine Partikel enthalten, die emaillierte oder lackierte Oberflachen
verkratzen.

< Beim Reinigen der Knopfe der Bedienelemente und Bezeichnungen
sicherstellen, dass die Reinigungsmittel keine abrasiven Partikel beinhalten, die
diese beschadigen kénnen, und keine Draht-Schwadmme benutzen.
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< Benutzen Sie keine starken abrasiven Reinigungsmittel oder scharfe
Metallschaber um das Glas der Backofentir zu reinigen, da diese die Oberflache
verkratzen kénnen, was in einer Beschadigung des Glases resultieren kann.

< Hinterlassen Sie auf emaillierten oder lackierten Oberflachen oder auf Edelstahl
keine Tropfen von atzender oder saurehaltiger Flissigkeit (Zitronensaft, Essig
usw.).

< Benutzen Sie keinen Dampfreiniger um das Gerat zu reinigen.

GLAS DER BACKOFENTUR

< Reinigen Sie das Glas der Backofentur nur mit warmen Wasser und einem
weichen Tuch, danach trocken wischen.

< Niemals starke abrasive Mittel, Stahlwolle oder Bleichmittel benutzen, da diese
das Glas beschadigen kénnten.

GLAS DER INNENTUR

< Reinigen Sie das Glas der Backofentir nur mit warmen Wasser und einem
weichen Tuch, danach trocken wischen.

< Niemals starke abrasive Mittel, Stahlwolle oder Bleichmittel benutzen, da diese
das Glas beschadigen kénnten.

Vollverglaste Innentiir
Die vollverglaste Innentir auf der flachen Oberflaiche mit einem feuchten Schwamm
reinigen und mit einem weichen Tuch trockenreiben. (siehe Abbildung 12)

1. Das Glas in Richtung Innentlr heraus schieben.

2. Danach die Glashalterungen am Boden entfernen um die Entnahme des

hochgeschobenen Glases zu ermdglichen.

3. Nehmen Sie die Glasscheibe heraus.
Nach der Reinigung in umgekehrter Reihenfolge zunéchst die Glasabdeckung von oben
in die Aufnahme einschieben. Danach die Scheibe durch Eindriicken der Klammern
befestigen. Nachdem die Halterungen am Glasboden installiert sind, das Glas in die
Halterung einschieben.

Abbildung 12
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BACKOFEN-DICHTUNG

Ihr Backofen hat eine Dichtung die um den inneren Rand herumlduft um den Backofen
einwandfrei funktionieren zu lassen.

< Prufen Sie den Zustand der Dichtung regelmaRig. Wenn es nétig ist, ihn reinigen
ohne abrasive Mittel, Rost-Reinigungsmittel, Bleichmittel oder Sauren zu verwenden.

<  Sollte die Dichtung beschadigt sein, konsultieren Sie den nachstgelegenen
Kundendienst. Benutzen Sie den Backofen nicht, bevor sie repariert worden ist.

< Der Austausch der Backofen-Dichtung funktioniert wie folgt:

1. Offnen Sie die Backofentdir,

2. Entfernen Sie die alte Dichtung indem Sie sie an den Ecken nacheinander
loslésen wie in (siehe Abbildung 13) gezeigt.

3. Ander Dichtung sind vier Haken angebracht. Benutzen Sie diese Haken
um die neue Dichtung einzuhangen und pressen Sie sie dann an,

Abbildung 13

SEITLICHE AUFNAHMESCHIENEN *

Es ist moglich, die Drahtkonstruktion auf einfache Art zu entfernen und zu reinigen. Sie
kénnen die Drahtkonstruktion durch Lésen der Schraube entnehmen und dann die Ecke
des Spezial-Stopfens herauszuziehen. Sie kdnnen sie dann entnehmen indem Sie sie
nach aufen ziehen und nach oben ziehen. Nach der Reinigung kénnen Sie die Schienen
in umgekehrter Reihenfolge wieder einsetzen. Zunachst die oberen Laschen an die
Seitenwand setzen, dann mit Schraube fixieren. (Siehe Abbildung 14)

Abbildung 14
* Nur bei manchen Modellen erhéltlich.
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AUSTAUSCHEN DER BACKOFENLAMPE

Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromanschluss getrennt wird, bevor Sie diese
Operation ausfiihren.

Die Backofenlampe muss die folgenden Anforderungen erfiillen:

R
o

%
3
K3
o
R

o

Widerstandsfahig gegen Hitze,

Elektroanschluss: 220-240V AC 50Hz

Elektrisce Leistung: 25 W

Um die Lampe zu ersetzen, wie folgt vorgehen (siehe Abbildung 15):

1.

> oD

5.

AuBere Glasabdeckung (A) durch Drehung gegen den Uhrzeigersinn
entfernen,

Die Glihbirne entfernen durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn,
Durch eine neue ersetzen,

Die duRere Glasabdeckung wieder einsetzen,

Den Elektro-Anschluss wieder einschalten.

WARNHINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgestellt ist, bevor Sie die
Lampe austauschen, um einen Elektro-Schock zu vermeiden.

T300°C

Abbildung 15

Hinweis: Die Platzierung und die Art der Lampe kann von der in der Abbildung
gezeigten abweichen.
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TRANSPORTHINWEISE

K3
o

K3
o

Tragen und Stellen Sie lhr Produkt wahrend des Transportes immer parallel
zum Boden mit der Oberseite nach oben.

Es sind Karton-Teile an der Innenseite der Backofenseite angebracht, um
den Kontakt der Roste und Backbleche mit der Tur zu vermeiden. Es sind
Klebebander an den Seitender Backofentiir angebracht.

Benutzen Sie nicht den Griff der Backofentlir um das Gerat zu bewegen oder es
aus der Verpackung zu heben. (Siehe Abbildung 16)

Abbildung 16

FEHLERSUCHE VOR DEM KONTAKTIEREN EINES KUNDENDIENSTES

Versuchen Sie auf keinen Fall das Elektrogerat selbst zu reparieren. Jegliche Eingriffe in
das Produkt missen von einem autorisierten Kundendienst vorgenommen werden.

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, sollten Sie Folgendes klaren.

Backofen heizt nicht auf.

K3
3

k3
3

Funktions-Wahlschalter und Temperatur-Wahlschalter sind nicht eingestellt.
Stellen Sie beide Wahlschalter ein.

Wenn das Gerét eine Zeitschaltuhr hat, kdnnte diese nicht eingestellt sein.
Stellen Sie die Zeitschaltuhr ein.

Keine Stromzufuhr. Kontrollieren Sie die Stromverbindung und den
Sicherungskasten.

Das Gerit funktioniert nicht.

3
3

Die Sicherungist kaputt oder ist ausgeschaltet. Kontrollieren Sie die Sicherungen
im Sicherungskasten. Wenn nétig, ersetzen Sie sie oder stellen Sie sie zuriick.

Es kdnnte sein, dass der Geratestecker nicht mit der Steckdose verbunden ist.
Kontrollieren Sie die Verbindung.

Funktions-Wahlschalter und Temperatur-Wahlschalter kénnten nicht eingestellt
sein. Stellen Sie beide Wahlschalter ein.

Wenn das Geréat eine Zeitschaltuhr hat, kénnte diese nicht eingestellt sein.
Stellen Sie die Zeitschaltuhr ein.
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Garen (Oberer / unterer Bereich ist nicht gleichméaRig gegart)

K3

%  Uberpriifen Sie die empfohlenen Garzeiten und Temperaturen sowie die
empfohlenen Einschiibe geméaR dieser Anleitung.

Backofenbeleuchtung funktioniert nicht
<  Die Backofenlampe ist kaputt. Ersetzen Sie die Backofenlampe.

Dampf tritt bei dem Betrieb des Backofens aus.

3 Es ist normal, dass Dampf bei der Benutzung des Backofens entsteht und
austritt.

Ein metallisches Gerausch ertont wenn das Gerat sich aufwarmt oder abkiihit.

< Wenn metallische Teile sich aufheizen, kdnnen diese sich ausdehnen und dabei
Gerausche verursachen. Dies ist kein Produktfehler.

Sollten die Hinweise in dieser Anleitung nicht dazu beitragen das Problem zu l&sen,
wenden Sie sich bitte an einen autorisierten Kundendienst.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Dieses Gerat ist gemaR der Richtlinie tber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE 2002/96/EG) gekennzeichnet. Diese Richtlinie
legt den Rahmen fiir Riicknahme und Verwertung von Altgeraten europaweit fest.
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